
IMPORTANT:  
Always set mixer to speed 1 before adding your ice cream 

base to the bowl. If mixer is not running, base could freeze 
too quickly and lock the attachment causing breakage.

IMPORTANT: 
Réglez toujours le batteur à la vitesse 1 avant d’ajouter 
la base de crème glacée dans le bol. Si le batteur ne 

fonctionne pas, la base peut geler trop rapidement et 
coincer l’extension, ce qui causera un bris.

IMPORTANTE:  
Ponga siempre la batidora en velocidad 1 antes de añadir la 
base de helado al tazón. Si la batidora no está en marcha, 

la base podría congelarse demasiado rápido y bloquear el 
mezclador provocando su rotura.

© 2022 KitchenAid and the design of the mixer are trademarks in the US and elsewhere. Used under license in Canada. All rights reserved.       D220915KP    W11648960
© 2022 KitchenAid et la forme du batteur sur socle sont des marques de commerce aux E.-U. et dans d’autres pays. Utilisée sous licence au Canada. Tous droits réservés.
© 2022 KitchenAid y el diseño de la batidora son marcas registradas en EE.UU. y en otras partes. Usado bajo licencia de Canadá. Todos los derechos reservados.


