
Stand Mixer 
5K45 Series, 

5KSM45 - 5KSM200 Series
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PARTS AND FEATURES

*Included with select models only. Also available as an optional accessory. 
**The Bowl design, size and material depend on the Stand Mixer model. 
***Can also be used to scrape your Bowl.
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1 Bowl Clamping Plate 

2 Bowl**

3 Speed Control Lever

4 Motor Head

5 Attachment Hub

6 Attachment Knob

7 Motor Head Locking Lever  
(not shown) 

8 Beater Shaft

9 Beater Height Adjustment Screw  
(not shown)

10 Pouring Shield*

11 2.8 L (3 qt) Stainless Steel Bowl*

12 Dough Hook

13 Wire Whip

14 Flex Edge Beater*

15 Flat Beater*

16 Pastry Beater* and Scraper*** *
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IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should always be 
followed, including the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in personal injury.
2. To protect against risk of electrical shock, do not put Stand Mixer in water or 

other liquid.
3. This appliance is not intended for use by persons (including children) with 

reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and 
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning 
use of the appliance by a person responsible for their safety.

4. Turn the appliance to “0” (Off), then unplug from the outlet when not in use, 
before assembling or disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp 
the plug and pull from the outlet. Never pull from the power cord.

5. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas 
and other utensils away from beater during operation to reduce the risk of injury 
to persons and/or damage to the Stand Mixer.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the 
appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return 
appliance to the nearest Authorised Service Facility for examination, repair, or 
electrical or mechanical adjustment.

7. The use of attachments not recommended or sold by KitchenAid may cause fire, 
electrical shock or injury.

8. Do not use the Stand Mixer outdoors.
9. Do not let the cord hang over edge of table or counter.

10. Do not let the cord contact hot surfaces, including the stove.
11. Remove Flat Beater, Flex Edge Beater, Wire Whip, Dough Hook, or Pastry Beater 

from Stand Mixer before washing.

PRODUCT SAFETY
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12. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
13. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its 

service agent, or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
14. Never leave the appliance unattended while it is in operation.
15. To avoid product damage, do not use the Stand Mixer Bowl in areas of high heat 

such as an oven, microwave, or on a stovetop.
16. Allow the appliance to cool completely before putting on or taking off parts, and 

before cleaning the appliance.
17. Refer to the “Care and Cleaning” section for instructions on cleaning the 

surfaces in contact with food.
18. This appliance is intended to be used in household and similar applications such 

as:  
- staff kitchen areas in shops, offices, or other working environments;  
- farmhouses;  
- by clients in hotels, motels and other residential type environments;  
- bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
ELECTRICAL REQUIREMENTS

Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet.

Do not remove earth prong.

Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these 
instructions can result in 
death, fire, or electrical shock.

Wattage:  
300 W  
For 5KSM125 - 5KSM200 Series

275 W 
For 5K45, 5KSM45 - 5KSM100 Series

Voltage: 220-240 V~

Frequency: 50-60 Hz

NOTE: If the plug does not fit in the 
outlet, contact a qualified electrician.  
Do not modify the plug in any way.  
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord. If the power 
supply cord is too short, have a qualified 
electrician or service technician install an 
outlet near the appliance.

PRODUCT SAFETY
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NOTE: The Speed Control Lever can be set between the speeds listed in the above chart to 
obtain speeds 3, 5, 7, and 9 if a finer adjustment is required. 

IMPORTANT: Do not exceed Speed 2 when preparing yeast doughs as this may cause 
damage to the Stand Mixer.

SPEED CONTROL GUIDE

SPEED ACTION ACCESSORY DESCRIPTION

1 STIR Flat Beater*  
Flex Edge Beater*

For slow stirring, combining, mashing, 
starting all mixing procedures. Use to add 
flour and dry ingredients to batter, and to 
add liquids to dry ingredients. Do not use 
Speed 1 to mix or knead yeast doughs.

2
SLOW 

MIXING, 
STIR

Flat Beater*  
Flex Edge Beater* 

Dough Hook 
Pastry Beater*

For slow mixing, mashing, faster stirring. 
Use to mix and knead yeast doughs, 
heavy batters and candies, start mashing 
potatoes or other vegetables, cut 
shortening into flour, and mix thin or 
splashy batters. 
Cut butter into flour to make pastry 
dough; Mash fruits and vegetables.

4 MIXING, 
BEATING Flat Beater*  

Flex Edge Beater* 
Wire Whip 

Pastry Beater*

For mixing semi-heavy batters, such 
as cookies. Use to combine sugar and 
shortening and to add sugar to egg 
whites for meringues. Medium speed for 
cake mixes. For shredding meats.

6 BEATING, 
CREAMING

For medium-fast beating (creaming) or 
whipping. Use to finish mixing cake, 
doughnut, and other batters. High speed 
for cake mixes.

8
FAST 

BEATING, 
WHIPPING

Wire Whip

For whipping cream, egg whites, and 
boiled frostings.

10 FAST  
WHIPPING

For whipping small amounts of cream, 
egg whites, or for final whipping of 
mashed potatoes.

PRODUCT USAGE

*Included with select models only. Also available as an optional accessory.
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PRODUCT USAGE
ACCESSORY GUIDE

ACCESSORY USE TO MIX SUGGESTED ITEMS

Flat Beater* 
Flex Edge Beater*

Normal to heavy 
mixtures:

Cakes, creamed frostings, candies, cookies, 
pie pastry, Shredding meats, biscuits, meat 
loaf, mashed potatoes.

Wire Whip Mixtures that need air 
incorporated:

Eggs, egg whites, heavy cream,  
boiled frostings, sponge cakes, mayonnaise, 
some candies.

Dough Hook Mixing and kneading 
yeast doughs: Breads, rolls, pizza dough, coffee cakes, buns.

Pastry Beater* Cut butter into flour:
For pie dough, biscuits and other pastries, 
mashing fruits and vegetables, and shredding 
meats.

*Included with select models only. Also available as an optional accessory.

ATTACHING/REMOVING THE BOWL

To attach Bowl: Turn Speed Control 
Lever to “0”. Unplug Stand Mixer.

1

Place Bowl on Bowl Clamping Plate. Turn 
Bowl gently in clockwise direction.

3

Unlock and lift the Motor Head. Then, 
lock** the head to keep it lifted.

2

To remove Bowl: Repeat steps 1 and 2. 
Turn Bowl gently counterclockwise.

4

NOTE: Motor Head should always be in locked position when using the Stand Mixer.

**Locking option is available on select models.
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PRODUCT USAGE
ATTACHING/REMOVING THE FLAT BEATER*, FLEX EDGE BEATER*, 
WIRE WHIP, PASTRY BEATER* OR DOUGH HOOK

To attach accessory: Turn Speed Control 
Lever to “0”. Unplug Stand Mixer.

1

To remove accessory: Repeat steps 1 
and 2. Press accessory upward as far as 
possible and turn to the left. Then pull 
accessory from the Beater Shaft.

4

Unlock and lift the Motor Head. Then, 
lock** the head to keep it lifted.

2

Slip accessory onto Beater Shaft and 
press upward as far as possible. Then, 
turn accessory to the right, hooking 
accessory over the pin on the shaft.

3

**Locking option is available on select models.
*Included with select models only. Also available as an optional accessory.
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PRODUCT USAGE
BEATER TO BOWL CLEARANCE

Your Stand Mixer is adjusted at the factory so the Flat Beater* just clears the bottom of 
the Bowl. If, for any reason, the Flat Beater* hits the bottom of the Bowl or is too far away 
from the Bowl, you can correct clearance easily.

NOTE: When properly adjusted, the Flat Beater* will not strike on the bottom or side 
of the Bowl. If the Flat Beater* or the Wire Whip is so close that it strikes the bottom of 
the Bowl, coating may wear off the beater or wires on whip may wear.

Turn Speed Control Lever to “0”. Unplug 
Stand Mixer.

1

Lift Motor Head. Turn screw slightly 
counterclockwise (left) to raise Flat 
Beater* or clockwise (right) to lower 
Flat Beater*. Make adjustment with Flat 
Beater*, so it just clears surface of Bowl. 
If you overadjust the screw, the Bowl 
Locking Lever may not lock into place.

2

CARE AND CLEANING

Always be sure to unplug Stand Mixer 
before cleaning. Wipe Stand Mixer with a 
soft, damp cloth. Do not use 
household/commercial cleaners. Wipe 
off Beater Shaft frequently, removing any 
residue that may accumulate. Do not 
immerse in water.

1

Bowls, Pouring Shield*, Flat Beater*, 
Flex Edge Beater*, Dough Hook, Pastry 
Beater* and Scraper** * may be washed 
on the top rack in dishwasher. Or, clean 
them thoroughly in hot sudsy water and 
rinse completely before drying. Do not 
store beaters on shaft.

2

*Included with select models only. Also available as an optional accessory.

IMPORTANT: Allow the appliance to cool completely before putting on or taking off parts, 
and before cleaning the appliance.

**Can also be used to scrape your Bowl.
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CARE AND CLEANING

IMPORTANT: The Wire Whip is only 
dishwasher-safe for models 5KSM200, 
5KSM185, and 5KSM180. For all other 
models: Wash it thoroughly in hot sudsy 
water and rinse completely before drying. 
Do not store Wire Whip on shaft.

3

TROUBLESHOOTING

Problem Solution

If Stand Mixer warms up 
during use:

Heavy loads should not exceed Speed 2. Under heavy loads 
with extended mixing time periods, you may not be able to 
comfortably touch the top of the unit. This is normal.

The Stand Mixer emits a 
pungent odour: This is common with electric motors, especially when new.

If the Flat Beater hits the 
Bowl:

Stop the Stand Mixer. See the “Beater to Bowl Clearance” 
section and adjust the Beater to Bowl Clearance.

If your Stand Mixer should fail 
to operate, please check the 
following:

Is the Stand Mixer plugged in?
Is the fuse in the circuit to the Stand Mixer in working 
order? If you have a circuit breaker box, be sure the circuit 
is closed.
Turn off the Stand Mixer for 10-15 seconds, then turn it back 
on. If the Stand Mixer still does not start, allow it to cool for 
30 minutes before turning it back on.

If the problem cannot be 
corrected:

Do not return the Stand Mixer to the retailer; retailers do 
not provide service.

WARNING
Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet.

Do not remove an earth prong.

Do not use an adapter. 

Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions can result in death, �re, 
or electrical shock.

©2022 All rights reserved. KITCHENAID and the design of the stand mixer are trademarks in 
the U.S. and elsewhere.
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ชิ้้�นส่ว่นและคุณุส่มบัตัิต้ิา่ง ๆ

*จััดมาให้ใ้นบางรุ่่�นเท่�านั�น นอกจัากน้�ยังัมจ้ัำาห้น�ายัเป็็นอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิ
**รุ่ปู็แบบโถ ขนาดและวัสัดท่่้�ใช้จ้ัะข้�นอยัู�กบัรุ่่�นของเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่
***สามารุ่ถใช้เ้พื่่�อป็าดโถผสม

3

4

6

7

8

1 แผ�นยัด้โถผสม 

2 โถผสม**

3 คนัควับคม่ควัามเร็ุ่วั
4 ห้วััมอเตอรุ่์
5 ดม่ยัด้
6 แป้็นยัด้
7 แป้็นล็อคห้วััมอเตอรุ่์

(ไม�มจั้ัดแสดง) 
8 แกนไมต้้

9 สกรุ่ปู็รัุ่บควัามสงูไมต้้
(ไม�มจั้ัดแสดง)

10 แผงป้็องกนัรุ่ะห้วั�างเท่ส�วันผสม*

11 โถสแตนเลสสตล้ 2.8 ล. (3 qt)*

12 แกนลวัดปั็�นแป้็งโด
13 ตะกรุ่อ้
14 ไมต้ข้อบอ�อน*

15 ไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ*

16 ห้วััใบไ้ม*้ และห้วััป็าด*** *

12
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แนวทางการป้้องกนัท่�ส่ำาคุญั
ขณะใชิ้อ้ปุ้กรณไ์ฟฟ้า ให้ป้้ฏิบ้ัตัิต้ิามมาติรการเฝ้้าระวงัด้า้นคุวามป้ลอด้ภัยัเบั้�องติน้ติลอด้
เวลา รวมท ั�งป้ฏิบ้ัตัิต้ิามคุำาแนะนำาติอ่ไป้น่�
1. อ�านคำาแนะนำาท่ั �งห้มดให้ค้รุ่บถว้ัน การุ่ใช้อ้ป่็กรุ่ณ์อ์ยั�างไม�ถกูตอ้งอาจัท่ำาให้เ้กดิการุ่บาดเจ็ับ
ได ้

2. เพื่่�อป้็องกนัการุ่เกดิไฟฟ้าช้อ็ต อยั�าวัางเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่แบบโถยักในนำ�าห้รุ่อ่ของเห้ลวัอ่�น ๆ
3. อป่็กรุ่ณ์ไ์ม�ไดอ้อกแบบมาสำาห้รัุ่บใช้โ้ดยับค่คล (ห้รุ่อ่เด็ก) ท่้�มข้อ้จัำากดัท่างรุ่�างกายั ป็รุ่ะสาท่
สมัผัส มภ้าวัะบกพื่รุ่�องท่างจัติ ห้รุ่อ่ขาดป็รุ่ะสบการุ่ณ์แ์ละควัามรุู่ ้เวัน้แต�มค้นท่้�ดแูลดา้นควัาม
ป็ลอดภยัักำากบัดแูลห้รุ่อ่ให้ค้ำาแนะนำาอยั�างใกลช้้ดิในการุ่ใช้ ้

4. ป็รัุ่บตั �งค�าไป็ท่้� “0” (ปิ็ด) จัากนั�นถอดป็ลั�กจัากเตา้รัุ่บไฟฟ้าเม่�อไม�ไดใ้ช้ง้าน ก�อนป็รุ่ะกอบ
ห้รุ่อ่ถอดป็รุ่ะกอบช้ิ�นส�วันและก�อนนำาไป็ท่ำาควัามสะอาด ถอดป็ลั�กโดยัจัับท่้�ห้วััป็ลั�กแลว้ัดง้
ออกจัากเตา้รัุ่บไฟฟ้า อยั�าดง้ท่้�ตวััสายัไฟ

5. อยั�าสมัผัสกบัช้ิ�นส�วันท่้�เคล่�อนท่้� รุ่ะวังัมอ่ ผมและเส่�อผา้ รุ่วัมท่ั �งใบพื่ายัและอป่็กรุ่ณ์อ์่�น ๆ จัะ
กรุ่ะท่บกบัไมต้รุ้่ะห้วั�างการุ่ท่ำางาน เพื่่�อลดโอกาสท่้�จัะเกดิการุ่บาดเจ็ับต�อบค่คลและ/ห้รุ่อ่
ควัามเสย้ัห้ายัต�อตวััเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่

6. อยั�าใช้ง้านเครุ่่�องขณ์ะท่้�สายัไฟห้รุ่อ่ป็ลั�กไฟเสย้ัห้ายั ห้รุ่อ่ห้ลงัจัากเครุ่่�องท่ำางานผดิพื่ลาด 
ห้รุ่อ่มก้ารุ่รุ่�วังห้ล�นห้รุ่อ่เสย้ัห้ายัในลกัษณ์ะใด ๆ ส�งคน่อป่็กรุ่ณ์ก์บัศูนูยับ์รุ่กิารุ่ท่้�ไดรัุ้่บอน่ญาตท่้�
ใกลท้่้�สด่เพื่่�อท่ำาการุ่ตรุ่วัจัสอบ ซ่�อมแซ่ม ห้รุ่อ่เป็ล้�ยันส�วันป็รุ่ะกอบท่างไฟฟ้าและกลไกต�าง ๆ

7. การุ่ใช้อ้ป่็กรุ่ณ์ต์�อพื่�วังท่้�ไม�ไดแ้นะนำาห้รุ่อ่จัำาห้น�ายัโดยั KitchenAid อาจัท่ำาให้เ้กดิเพื่ลงิไห้ม ้
ไฟฟ้าช้อ็ตห้รุ่อ่การุ่บาดเจ็ับได ้

8. อยั�าใช้เ้ครุ่่�องผสมอาห้ารุ่แบบโถยักกลางแจัง้
9. อยั�าให้ส้ายัไฟห้อ้ยับนขอบโตะ๊ห้รุ่อ่เคาเตอรุ่์

10. อยั�าให้ส้ายัสมัผัสกบัพื่่�นผวิัท่้�รุ่อ้น รุ่วัมท่ั �งเตาอบห้รุ่อ่ห้วััเตาไฟ
11. ถอดไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ ไมต้ข้อบอ�อน ตะกรุ่อ้ แกนลวัดปั็�นแป้็งโด ห้รุ่อ่ไมต้ห้้วััใบไมก้�อนท่ำาควัาม

สะอาด
12. เด็กจัะตอ้งมค้นคอยัดแูลเพื่่�อให้แ้น�ใจัวั�าไม�มก้ารุ่ใช้เ้ครุ่่�องอยั�างไม�เห้มาะสม
13. ห้ากสายัไฟเสย้ัห้ายั จัะตอ้งเป็ล้�ยันให้ม�โดยัผูผ้ลติ ตวััแท่นให้บ้รุ่กิารุ่ห้รุ่อ่ผูเ้ช้้�ยัวัช้าญเพื่่�อ

ป้็องกนัอนัตรุ่ายัท่้�อาจัเกดิข้�น

คุวามป้ลอด้ภัยัของผลต้ิภัณัฑ์์
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14. อยั�าท่ิ�งเครุ่่�องไวัข้ณ์ะท่ำางานโดยัไม�มค้นดแูล
15. เพื่่�อไม�ให้เ้กดิควัามเสย้ัห้ายักบัผลติภณั์ฑ์ ์ห้า้มใช้เ้ครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ในพื่่�นท่้�ท่้�มค้วัามรุ่อ้นสงู 

เช้�น เตาอบ ไมโครุ่เวัฟห้รุ่อ่เตาอบรุ่ะบบแกส้
16. ป็ล�อยัให้อ้ป่็กรุ่ณ์เ์ย็ันลงให้ส้นทิ่ก�อนวัางห้รุ่อ่ถอดช้ิ�นส�วัน และก�อนท่ำาควัามสะอาดตวััเครุ่่�อง
17. ดคูำาแนะนำาในการุ่ท่ำาควัามสะอาดพื่่�นผวิัท่้�สมัผัสกบัอาห้ารุ่ไดจ้ัากห้วััขอ้ “การุ่ดแูลและ

ท่ำาควัามสะอาด”
18. อป่็กรุ่ณ์ผ์ลติสำาห้รัุ่บใช้ใ้นครัุ่วัเรุ่อ่น ห้รุ่อ่การุ่ใช้ง้านในลกัษณ์ะเดย้ัวักนั เช้�น  

- โดยัเจัา้ห้นา้ท่้�ครัุ่วัในรุ่า้นคา้ สำานักงานห้รุ่อ่สภาพื่แวัดลอ้มในการุ่ท่ำางานอ่�น ๆ
- ฟารุ่ม์เฮาส์
- โดยัลกูคา้โรุ่งแรุ่ม โมเต็ลและท่้�พัื่กอ่�น ๆ
- สถานท่้�บรุ่กิารุ่แบบพัื่กคา้งคน่พื่รุ่อ้มอาห้ารุ่เช้า้

บันัทกึคุำาแนะนำาเห้ลา่น่�ไว ้
เง่�อนไขท่างไฟฟ้า

วตัิติ:์  
300 W  
สำาห้รัุ่บรุ่่�น 5KSM125 - 5KSM200 Series

275 W 
สำาห้รัุ่บรุ่่�น 5K45, 5KSM45 - 5KSM100 Series

แรงด้นัไฟฟ้า: 220-240 V~

คุวามถี่่�: 50-60 Hz

ห้มายเห้ติ:ุ ห้ากไม�สามารุ่ถเสย้ับป็ลั�กท่้�เตา้รัุ่บ 
กรุ่ณ่์าตดิต�อช้�างไฟฟ้าท่้�มค้วัามเช้้�ยัวัช้าญ  
อยั�าดดัแป็ลงป็ลั�กดว้ัยัตวััเอง อยั�าใช้ห้้วััต�อ
อยั�าใช้ส้ายัพื่�วัง ห้ากสายัไฟสั �นเกนิไป็ ให้ช้้�างไฟ
ห้รุ่อ่ผูเ้ช้้�ยัวัช้าญตดิตั �งเตา้รัุ่บไฟฟ้าใกลก้บัตวัั
เครุ่่�อง

คุวามป้ลอด้ภัยัของผลต้ิภัณัฑ์์
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ห้มายเห้ติ:ุ คนัควับคม่ควัามเร็ุ่วัสามารุ่ถป็รัุ่บค�าควัามเร็ุ่วัไดต้ามท่้�รุ่ะบใ่นแผนภาพื่ขา้งตน้ท่้�รุ่ะดบั 3, 5, 7 
และะ 9 ห้ากตอ้งการุ่ป็รัุ่บอยั�างละเอย้ัด 

ขอ้ส่ำาคุญั: อยั�าใช้ค้วัามเร็ุ่วัเกนิกวั�ารุ่ะดบั 2 ขณ์ะเตรุ่ย้ัมแป้็งยัส้ต ์เน่�องจัากอาจัท่ำาให้เ้กดิควัามเสย้ัห้ายักบั
เครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ได ้

คำาแนะนำาเก้�ยัวักับรุ่ะบบควับค่มควัามเร็ุ่วั

คุวามเร็ว การทำางาน อปุ้กรณเ์ส่รม้ รายละเอย่ด้

1 กวัน ไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ* 
ไมต้ข้อบอ�อน*

สำาห้รัุ่บการุ่ตก้วันแบบช้า้ ๆ การุ่ผสม การุ่บด การุ่
เรุ่ิ�มกรุ่ะบวันการุ่ผสมท่ั �งห้มด ใช้ส้ำาห้รัุ่บการุ่เตมิ
แป้็งและวัตัถด่บิแห้ง้เพื่่�อต ้และสำาห้รัุ่บเพื่ิ�ม
ของเห้ลวัสำาห้รัุ่บส�วันป็รุ่ะกอบแบบแห้ง้ อยั�าใช้ ้
ควัามเร็ุ่วัรุ่ะดบั 1 เพื่่�อผสมห้รุ่อ่นวัดแป้็งยัส้ต์

2 ผสมช้า้ ๆ
กวัน

ไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ* 
ไมต้ข้อบอ�อน* 

แกนลวัดปั็�นแป้็งโด
ไมต้ห้้วััใบไม*้

สำาห้รัุ่บการุ่ผสมแบบช้า้ การุ่บด การุ่คนห้รุ่อ่กวัน
แบบเร็ุ่วัข้�น ใช้เ้พื่่�อผสมห้รุ่อ่นวัดแป้็งยัส้ต ์แป้็ง
ผสมเน่�อขน้และขนมห้วัาน การุ่เรุ่ิ�มกรุ่ะบวันการุ่
บดมนัฝรัุ่�งห้รุ่อ่ผักอ่�น ๆ การุ่ตดัยั�อยัเพื่่�อผสมกบั
แป้็ง และการุ่ผสมแป้็งผสมเน่�อเบาห้รุ่อ่เน่�อเห้ลวั
ตดัเนยัเพื่่�อผสมกบัแป้็งสำาห้รัุ่บท่ำาแป้็งขนมอบ 
บดผลไมแ้ละผัก

4 การุ่ผสม 
การุ่ตแ้ป้็ง ไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ* 

ไมต้ข้อบอ�อน* 
ตะกรุ่อ้

ไมต้ห้้วััใบไม*้

สำาห้รัุ่บผสมแป้็งเกอ่บขน้ เช้�น คก่ก้� ใช้เ้พื่่�อผสม
นำ�าตาลและเนยัขาวั และสำาห้รัุ่บเตมินำ�าตาลกบัไข�
ขาวัสำาห้รัุ่บท่ำาเมอแรุ่งก ์ควัามเร็ุ่วัป็านกลาง
สำาห้รัุ่บผสมส�วันผสมเคก้ สำาห้รัุ่บบดเน่�อ

6 ตแ้ป้็ง ตค้รุ่ม้
สำาห้รัุ่บการุ่ตแ้ป้็ง (ครุ่ม้) ห้รุ่อ่ตว้ัปิ็ควัามเร็ุ่วัป็าน
กลาง ใช้เ้พื่่�อเป็็นการุ่ผสมส�วันผสมเคก้ โดนัท่
และแป้็งท่ำาขนมขั �นตอนสด่ท่า้ยั ควัามเร็ุ่วัสงู
สำาห้รัุ่บผสมส�วันผสมเคก้

8 ตเ้ร็ุ่วั วัปิ็เร็ุ่วั

ตะกรุ่อ้

สำาห้รัุ่บการุ่ตค้รุ่ม้ ไข�ขาวัและบอยัลฟ์รุ่อสติ�ง

10 ต้
เร็ุ่วั

สำาห้รัุ่บตค้รุ่ม้ป็รุ่มิาณ์เล็กนอ้ยั ไข�ขาวัห้รุ่อ่สำาห้รัุ่บ
การุ่ตม้นัฝรัุ่�งบดในขั �นตอนสด่ท่า้ยั

การใชิ้ผ้ลต้ิภัณัฑ์์

*จััดมาให้ใ้นบางรุ่่�นเท่�านั�น นอกจัากน้�ยังัมจ้ัำาห้น�ายัเป็็นอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิ
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คำาแนะนำาในการุ่ใช้อ้่ป็กรุ่ณ์์เสรุ่ิม

อปุ้กรณเ์ส่รม้ ใชิ้ส้่ำาห้รบััผส่ม ส่ว่นป้ระกอบัท่�แนะนำา
ไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ* 
ไมต้ข้อบอ�อน*

ส�วันผสมเน่�อป็กตจิันถง้
เห้นย้ัวัขน้:

เคก้ ฟรุ่อสติ�งครุ่ม้ ขนมห้วัาน คก่ก้� แป้็งพื่ายั เน่�อสบั บิ
สกติ มท้่โลฟ มนับด

ตะกรุ่อ้ ส�วันผสมท่้�ตอ้งใช้อ้ากาศู: ไข� ไข�ขาวั ครุ่ม้ขน้ บอยัลฟ์รุ่อสติ�ง สป็อนจัเ์คก้ มา
ยัองเนส ขนมห้วัานบางช้นดิ

แกนลวัดปั็�นแป้็งโด ผสมและนวัดแป้็งยัส้ต:์ ขนมปั็ง โรุ่ลล ์แป้็งพื่ซิ่ซ่�า คอฟฟ้� เคก้ บนั

ไมต้ห้้วััใบไม*้ ตดัเนยัผสมแป้็ง: สำาห้รัุ่บแป้็งพื่ายั บสิกติและขนมอบอ่�น ๆ ผลไมแ้ละ
ผักบด และเน่�อสบั

*จััดมาให้ใ้นบางรุ่่�นเท่�านั�น นอกจัากน้�ยังัมจ้ัำาห้น�ายัเป็็นอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิ

การุ่ตดิตั �ง/นำาโถออก

การติด้้ติ ั�งโถี่ผส่ม: ป็รัุ่บคนัควับคม่ควัามเร็ุ่วัไป็
ท่้� “0” ถอดป็ลั�กเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่

1

วัางโถบนแผ�นยัด้โถผสม ห้มน่โถเบา ๆ ตามเข็ม
นาฬิกิา

3

ป็ลดล็อคแลว้ัยักห้วััมอเตอรุ่ข์ ้�น จัากนั�นท่ำาการุ่
ล็อค** ส�วันห้วััเพื่่�อให้ย้ักคา้งไวั ้

2

การถี่อด้โถี่ผส่ม: ท่วันซ่ำ�าขั �นตอนท่้� 1 และ 2 
ห้มน่โถเบา ๆ ท่วันเข็มนาฬิกิา

4

ห้มายัเห้ต:่ ห้วััมอเตอรุ่ค์วัรุ่อยัู�ในตำาแห้น�งล็อคเสมอขณ์ะใช้เ้ครุ่่�องผสมอาห้ารุ่

**ตวััเลอ่กในการุ่ล็อคจัะข้�นอยัู�กบัโห้มดท่้�เก้�ยัวัขอ้ง
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การใชิ้ผ้ลต้ิภัณัฑ์์
การุ่ตดิตั �ง/ถอดไมต้้แบบเรุ่้ยับ* ไมต้้ขอบอ�อน* ตะกรุ่อ้ ไมต้้ห้ัวัใบไม*้ ห้รุ่่อ แกน
ลวัดปั็�นแป้็งโด

การติด้้ติ ั�งอปุ้กรณเ์ส่รม้: ป็รัุ่บคนัควับคม่
ควัามเร็ุ่วัไป็ท่้� “0” ถอดป็ลั�กเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่

1

การถี่อด้อปุ้กรณเ์ส่รม้: ท่วันซ่ำ�าขั �นตอนท่้� 1 
และ 2 ดนัอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิข้�นให้ส้ด่แลว้ัยักห้มน่ไป็
ท่างซ่า้ยั จัากนั�นดง้อป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิออกจัากแกน
ไมต้้

4

ป็ลดล็อคแลว้ัยักห้วััมอเตอรุ่ข์ ้�น จัากนั�นท่ำาการุ่
ล็อค** ส�วันห้วััเพื่่�อให้ย้ักคา้งไวั ้

2

เล่�อนอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิไป็ท่้�แกนไมต้แ้ลว้ักดข้�นให้ ้
สด่ จัากนั�นห้มน่อป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิไป็ดา้นขวัา เก้�ยัวั
ยัด้อป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิไวัเ้ห้นอ่สลกัท่้�แกน

3

**ตวััเลอ่กในการุ่ล็อคจัะข้�นอยัู�กบัโห้มดท่้�เก้�ยัวัขอ้ง
*จััดมาให้ใ้นบางรุ่่�นเท่�านั�น นอกจัากน้�ยังัมจ้ัำาห้น�ายัเป็็นอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิ
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รุ่ะยัะจัากไมต้้และโถ

เครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ของคณ่์มก้ารุ่ป็รัุ่บตั �งมาจัากโรุ่งงานเพื่่�อให้ไ้มต้แ้บบเรุ่ย้ับ* พื่น้จัากพื่่�นของโถ ห้ากม้
เห้ตใ่ห้ไ้มต้แ้บบเรุ่ย้ับ* ฟาดกบัพื่่�นโถห้รุ่อ่อยัู�ห้�างจัากพื่่�นโถมากเกนิไป็ คณ่์สามารุ่ถป็รัุ่บรุ่ะยัะเองไดง้�ายั ๆ

ห้มายัเห้ต:่ ห้ากป็รัุ่บไดถ้กูตอ้ง ไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ* จัะไม�ฟาดกบัดา้นล�างห้รุ่อ่ดา้นขา้งของโถผสม ห้ากไม ้
ตแ้บบเรุ่ย้ับ* ห้รุ่อ่ตะกรุ่อ้อยัู�ใกลเ้กนิไป็จันฟาดกบัดา้นล�างของโถ ผวิัเคลอ่บอาจัสก้กรุ่�อน ห้รุ่อ่ลวัด
ของไมต้อ้าจัสก้ห้รุ่อได ้

ป็รัุ่บคนัควับคม่ควัามเร็ุ่วัไป็ท่้� “0” ถอดป็ลั�ก
เครุ่่�องผสมอาห้ารุ่

1

ยักห้วััมอเตอรุ่ข์ ้�น ห้มน่สกรุ่ทู่วันเข็มนาฬิกิาเล็ก
นอ้ยั (ดา้นซ่า้ยั) เพื่่�อยักไมต้แ้บบเรุ่ย้ับ* ข้�น ห้รุ่อ่
ตามเข็มนาฬิกิา (ท่างขวัา) เพื่่�อลดรุ่ะดบัลง ป็รัุ่บ
แต�งโดยัใช้ไ้มต้แ้บบเรุ่ย้ับ* เพื่่�อให้พ้ื่น้จัากพื่่�น
ผวิัของโถเล็กนอ้ยั ห้ากคณ่์ป็รัุ่บสกรุ่มูากเกนิไป็ 
แป้็นล็อคโถอาจัไม�ล็อคเขา้ท่้�

2

การด้แูลและทำาคุวามส่ะอาด้

อยั�าลม่ถอดป็ลั�กเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ก�อนท่ำาควัาม
สะอาด เช้ด็เครุ่่�องผสมอาห้ารุ่โดยัใช้ผ้า้เน่�อน่�ม
ช้บ่ห้มาด ห้า้มใช้น้ำ�ายัาท่ำาควัามสะอาดในครัุ่วั
เรุ่อ่น/สำาห้รัุ่บใช้ง้านเช้งิพื่าณ์ชิ้ยั ์เช้ด็แกนไมต้้
เป็็นป็รุ่ะจัำาเพื่่�อขจััดครุ่าบตกคา้งท่้�อาจัสะสม 
อยั�าจั่�มในนำ�า

1

โถ แผงป้็องกนัรุ่ะห้วั�างเท่ส�วันผสม* ไมต้แ้บบ
เรุ่ย้ับ* ไมต้ข้อบอ�อน* แกนลวัดปั็�นแป้็งโด ไมต้้
ห้วััใบไม*้ และห้วััป็าด** * สามารุ่ถลา้งในเครุ่่�อง
ลา้งจัานโดยัวัางไวัท้่้�ช้ั �นบนสด่ ห้รุ่อ่สามารุ่ถ
ท่ำาควัามสะอาดให้ท้่ั�วัในนำ�าสบู�อ่�นแลว้ัลา้งออก
ให้ส้ะอาดก�อนเช้ด็แห้ง้ อยั�าเกบ็ไมต้ไ้วัก้บัแกน
ยัด้

2

*จััดมาให้ใ้นบางรุ่่�นเท่�านั�น นอกจัากน้�ยังัมจ้ัำาห้น�ายัเป็็นอป่็กรุ่ณ์เ์สรุ่มิ

ขอ้ส่ำาคุญั: ป็ล�อยัให้อ้ป่็กรุ่ณ์เ์ย็ันลงให้ส้นทิ่ก�อนวัางห้รุ่อ่ถอดช้ิ�นส�วัน และก�อนท่ำาควัามสะอาดตวััเครุ่่�อง

**สามารุ่ถใช้เ้พื่่�อป็าดโถผสมไดเ้ช้�นกนั
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การด้แูลและทำาคุวามส่ะอาด้

ขอ้ส่ำาคุญั: ตะกรุ่อ้ท่้�ใช้ไ้ดก้บัเครุ่่�องลา้งจัานม้
เฉพื่าะในรุ่่�น 5KSM200, 5KSM185 และ 
5KSM180 สำาห้รัุ่บรุ่่�นอ่�น ๆ ท่ั �งห้มด: ท่ำาควัาม
สะอาดให้ท้่ั�วัในนำ�าสบู�อ่�นแลว้ัลา้งออกให้ส้ะอาด
ก�อนเช้ด็แห้ง้ อยั�าเกบ็ตะกรุ่อ้ไวัก้บัแกนยัด้

3

การแกไ้ขป้ญัห้า

ป้ัญห้า แนวทางแก้ไข

ห้ากโถผสมรุ่อ้นรุ่ะห้วั�างการุ่ใช้:้
ห้ากมส้�วันผสมเป็็นจัำานวันมากควัามเร็ุ่วัไม�ควัรุ่เกนิ Speed 2 ห้ากม้
โห้ลดมากและใช้เ้วัลาผสมนาน คณ่์อาจัไม�สามารุ่ถสมัผัสกบัดา้นบน
ของเครุ่่�องไดอ้ยั�างสะดวัก ถอ่เป็็นเรุ่่�องป็กติ

เครุ่่�องผสมอาห้ารุ่มก้ลิ�นฉ่น: น้�เป้็นสิ�งท่้�เกดิข้�นไดก้บัมอเตอรุ่ไ์ฟฟ้า โดยัเฉพื่าะเครุ่่�องให้ม�

ห้ากไมต้แ้บบเรุ่ย้ับฟาดกบัโถผสม: ห้ยัด่เครุ่่�องผสม ดคูำาแนะนำาในห้วััขอ้ “รุ่ะยัะจัากไมต้แ้ละโถ” แลว้ั
ท่ำาการุ่ป็รัุ่บรุ่ะยัะไมต้ก้บัโถผสม

ห้ากเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่มปั้็ญห้าใน
การุ่ท่ำางาน ให้ต้รุ่วัจัสอบรุ่ายั
ละเอย้ัดต�อไป็น้�

เครุ่่�องผสมเสย้ับป็ลั�กอยัู�ห้รุ่อ่ไม�

ฟิวัสใ์นวังจัรุ่กบัเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ท่ำางานไดต้ามป็กตหิ้รุ่อ่ไม� ห้ากคณ่์ม้
กล�องไฟฟ้า ให้ปิ้็ดวังจัรุ่ไวัก้�อน

ปิ็ดเครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ 10-15 นาท่ ้จัากนั�นเปิ็ดให้ม� ห้ากเครุ่่�องผสม
อาห้ารุ่ไม�เรุ่ิ�มท่ำางาน ให้ป้็ล�อยัให้เ้ย็ันเป็็นเวัลา 30 นาท่ก้�อนเปิ็ดให้ม�

ห้ากไม�สามารุ่ถแกไ้ขปั็ญห้าได:้ อยั�าส�งคน่เครุ่่�องผสมอาห้ารุ่ให้แ้ก�ผูจั้ัดจัำาห้น�ายั ผูจั้ัดจัำาห้น�ายัไม�ม้
บรุ่กิารุ่ซ่�อมบำารุ่ง่จััดไวัใ้ห้ ้
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