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PARTS AND FEATURES
HAND BLENDER PARTS

Bell Blades

/ Speed Control Dial

One-Touch
Power Button

~———1

1.5 m Power
Cord

20 cm (8")
Stainless Steel —7—

@ Blending Arm**

** Shown with

w S-Blade attached )v

33 cm (13”) —
Blending Arm ~
S g
Pan Guard Bell Guard
Blending Pitcher
/
Storage Case* Chopper Attachment*

* Included only in model 5KHB2571
6 | PARTS AND FEATURES
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PARTS AND FEATURES
HAND BLENDER FEATURES

Speed Control

Variable speeds provide greater processing
control that adjusts to handle a variety of
foods, beverages, and soups.

One-Touch Power Button

Activate the Hand Blender by pressing
and holding the Power button during
blending. To stop blending, simply release
the Power button.

Motor Body
Designed for a comfortable, non-slip grip.

Powerful DC Motor (not shown)
Provides a powerful blending action and
is designed for quiet, long-life operation.

1.5 m Power Cord

Long enough to take the Hand Blender
to the cooktop or work area, the Power
Cord is rounded with no grooves for easy
cleanup. A silicone cord strap is included
for convenient cord storage.

Twist-Lock Stainless Steel

Blending Arm

Attaches onto the Motor Body with a
simple twist and rotates to lock into place.
The sharp stainless steel blade is covered
to help prevent splashing while blending

Whisk Attachment
Optimised for whipping egg whites and
whipping cream.

‘ ‘ W11282498A.indb 7

®

Chopper Attachment*

Perfect for small chopping jobs like herbs,
nuts, and vegetables. Chopper includes

a bowl, blade, and chopper adapter. The
Chopper bowl has a non-slip base to
prevent movement during the chopping
process.

Blending Pitcher
1 Liter BPA-Free Pitcher with convenient
handle and no-splash lid.

Bell Blades

With the three interchangeable Bell
Blades*, you will always have the right tool
for a multitude of tasks. From crushing ice,
to chopping cooked meats, and frothing
milk, the KitchenAid Hand Blender has you
covered.

Pan Guard

Snap the Pan Guard onto the
interchangeable Bell Blades to protect
your cookware during use.

Bell Guard

Snap the Bell Guard onto the
interchangeable Bell Blade to protect
from damage when not in use.

Storage Case*
Keeps accessories organised and
protected.

* Included only in model 5KHB2571
PARTS AND FEATURES | 7
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PARTS AND FEATURES
ATTACHMENT GUIDE

ATTACHMENT BEST USED TO
S-Blade Blend, Crush, Purée
Smoothies, milk shakes, cooked veggies,
soups, sauces, ice, baby food, frosting,
crushed ice
Shred, Mince

Cooked meats, beef gravy,
liquefied fruits, minces

Froth, Mix
Milk (for Latte, Cappuccino, etc.), cake
batter, pancake batter, muffin batter

Whip, Emulsify, Aerate

Egg whites, whipped cream, mayonnaise,
vinaigrette, mousse, Hollandaise sauce,
pudding

Chop

Vegetables, parmesan cheese, peanuts,
salsa, hard boiled eggs, bread crumbs,
herbs, cooked meats, beef gravy,
liquefied fruits, minces

8 | PARTS AND FEATURES
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HAND BLENDER SAFETY

ENGLISH

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Ye be killed iously iniured
ADANGER [lirhatiisiori

instructions.

Yo be killed iously injured
PN CTTTTEM i vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

@ When using electrical appliances, basic safety @
precautions should always be followed, including
the following:

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result
in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock do not
put motor body, cord, or electrical plug of this Hand
Blender in water or other liquid.

3. This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

4. European Union Only: Appliances can be used by
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance.

HAND BLENDER SAFETY | 9
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HAND BLENDER SAFETY

5. European Union Only: This appliance shall not be used
by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

6. Children should be supervised to ensure they do not
play with the appliance.

7. Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet
when not in use, before assembling or disassembling
parts and before cleaning. To unplug, grasp the plug
and pull from the outlet. Never pull from the power
cord.

8. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, and
clothing, as well as spatulas and other utensils away
from accessories during operation to reduce the risk of
injury to persons and/or damage to the appliance.

9. Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorised Service Centre for examination,

@ repair, or adjustment. @

10. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent, or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

11. The use of attachments not recommended or sold by
the manufacturer may cause fire, electrical shock or
injury.

12. Be certain the Chopper Adapter* is securely locked in
place before operating appliance.

13. Do not use outdoors.

14. Do not let cord hang over edge of table or counter.

15. Do not let cord contact hot surfaces, including the
stove.

16. Do not allow children to use the blender without
supervision.

17. When mixing liquids, especially hot liquids, use a tall
container or make small quantities at a time to reduce
spillage.

* Included only in model 5KHB2571
10 | HAND BLENDER SAFETY
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HAND BLENDER SAFETY

18. Keep hands and utensils out of the container while
blending to prevent the possibility of severe injury to
persons or damage to the unit. A scraper may be used,
but must be used only when the unit is not running.

19. Blades are sharp. Care should be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

20. Be careful if hot liquid is blended in the pitcher, as it
can be ejected out due to a sudden steaming.

21. Refer to the “Operating your Hand Blender” section for
instructions on operating times and speed settings for
accessories.

22. Refer to the “Care and Cleaning” section for
instructions on cleaning the surfaces in contact with
food.

23. This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices or other working
® environments; ®
- farmhouses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
- bed and breakfast type environments.

24. WARNING: To prevent electric shock, unplug before
servicing.

25. Always disconnect the blender from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

ENGLISH

HAND BLENDER SAFETY | 11
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HAND BLENDER SAFETY

ELECTRICAL REQUIREMENTS

4

Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet.
Do not remove earth prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire, or electrical shock.

Voltage: 220-240 VAC
Frequency: 50-60 Hertz
Wattage: 180 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the
outlet, contact a qualified electrician.
Do not modify the plug in any way.

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol
L’?’.\' The various parts of the packing
must therefore be disposed of
responsibly and in full compliance

with local authority regulations
governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2012/19/EU,
Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences for
the environment and human health,
which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product.

12 | HAND BLENDER SAFETY
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- The symbol == on the product or
on the accompanying documentation
indicates that it should not be treated
as domestic waste but must be taken
to an appropriate collection centre
for the recycling of electrical and
electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of
this product, please contact your

local city office, your household waste
disposal service or the shop where you
purchased the product.
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OPERATING YOUR HAND BLENDER
ASSEMBLING THE HAND BLENDER

ENGLISH

Before using the KitchenAid Hand Blender
for the first time, wipe the motor body and
attachment adapters with a clean, damp
cloth to remove any dirt or dust. Mild dish
soap may be used, but do not use abrasive
cleansers.

NOTE: Do not immerse the motor body
or the adapters in water.

Dry with a soft cloth. Wash all the other
attachments and accessories by hand or
in the top rack of the dishwasher. Dry
thoroughly.

NOTE: Always be sure to unplug the
power cord from the wall socket before
installing or removing attachments.

Blending Arm

Attachment \

Chopper Adapter*
4
Whisk Adapter ‘Gi

For information on attaching or removing -
the Chopper adapter, see the “Using the g -é
Chopper Attachment” section.
Bell Guard Pan Guard
Easily snaps onto Bell Blade and provides The Pan Guard snaps onto any of the
protection to blades while the Hand included Bell Blades and provides
Blender is not in use. protection to the Hand Blender and your

cookware.

NOTE: Ensure Bell Guard is installed with NOTE: Ensure Pan Guard is installed with
the mounting clips positioned between the mounting clips positioned between
the ports on the Bell Blades. the ports on the Bell Blades.

* Included only in model 5KHB2571
OPERATING YOUR HAND BLENDER | 13
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

USING THE BLENDING ARM

Use the Blending Arm attachment for
smoothies, milkshakes, soup, cooked
vegetables, frosting, or baby food.

1. Insert Blending Arm into Bell Blade (see
the “Attachment Guide”) and twist to
lock until it clicks.

y

*
Y

~._

~._
S I

2. Insert Blending Arm into Motor Body
and twist to lock until it clicks.

-
L

®

3. Plug the electrical cord into an electrical
wall socket.

4. Set Hand Blender on Speed 1. Adjust
the speed by turning the Speed Control
Dial on top of the Hand Blender.

5. Insert the Hand Blender into the
mixture.

NOTE: Hand Blender should only be
immersed in liquids the length of the
attachment. Do not submerge beyond
the seam of the blending attachment.
Do not immerse the motor body into
liquids or other mixtures.

6. Press the Power button to activate
the Hand Blender.

7. When blending is complete, release
the Power button before removing
Hand Blender from the mixture.

8. Unplug immediately after use, before
removing or changing attachments.

14 | OPERATING YOUR HAND BLENDER
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Insert Hand Blender with Blending

Arm attached into the Blending Pitcher
containing ingredients at an angle. Use
your free hand to cover the top of the
Blending Pitcher for better stability and
avoid splattering. Remember to stop the
Hand Blender before removing it from the
pitcher to avoid splashing.

Blending

Rest the Hand Blender on the bottom

of the Blending Pitcher momentarily

then hold at an angle and slowly draw it
upwards against the side of the Pitcher.
As the Hand Blender is drawn up you will
notice the ingredients from the bottom

of the Pitcher being drawn up. When the
ingredients are no longer being drawn up
from the bottom, return the Hand Blender
to the bottom of the Pitcher and repeat
the process until the ingredients are at the
desired consistency.

Drawing up

Using a light circular motion from your
wrist, draw the Hand Blender up slightly
and let it fall again into the ingredients.
Allow your wrist motion and the weight of
the Hand Blender to do the work.

Wrist
movement

10/16/2018 2:29:58 PM‘ ‘
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

T
(%2]
USING THE WHISK ATTACHMENT 8
2
Use the Whisk to whip cream, beat egg 5. Insert the Hand Blender into the =
whites, mix instant puddings, vinaigrettes, mixture.
mousse, or for making mayonnaise. The stainless steel Whisk may scratch or

mark non-stick coatings; avoid using the
Whisk in non-stick cookware.

NOTE: Hand Blender should only be
immersed in liquids the length of the
attachment. Do not submerge beyond
the seam of the whisk adapter. Do not
immerse the motor body into liquids or
other mixtures.

To prevent splattering and splash-out, use
the Whisk Attachment in deep containers
or pans.

6. Press the Power button to activate
the Hand Blender.

7. When whisking process is complete,
release the Power button before
removing Hand Blender from the
mixture.

8. Unplug immediately after use, before
removing or changing attachments.

1. Insert the Whisk into the Whisk Adapter.

2. Insert the Whisk Adapter into the
motor body and twist to lock until it
clicks. Adapter automatically adjusts the
whisk to the proper range of speeds
appropriate for whipping.

3. Plug the electrical cord into an electrical
wall socket.

4. Start Hand Blender on Speed 1. Adjust
the speed by rotating the Speed Control
Dial on top of the Hand Blender.

OPERATING YOUR HAND BLENDER | 15
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OPERATING YOUR HAND BLENDER
USING THE CHOPPER ATTACHMENT*

4. Align the Chopper bowl with the motor
body and press together.

5. Hold the motor body with one hand and
the Chopper bowl with the other while
processing.

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Use the Chopper attachment to chop small
amounts of food such as cooked meat,
cheese, vegetables, herbs, crackers, bread,
and nuts.

1. Insert the Chopper blade into the
Chopper bowl.
2. Add small pieces of foods to the bowl.
3. Attach the Chopper adapter to the
Chopper bowl.
NOTE: To attach Chopper adapter to
Chopper bowl, place it straight down.
Do not try to twist Chopper adapter
into place.

/ Motor Body

6. Press the POWER button to activate
Hand Blender. For best results, “pulse”

i the power by pressing and releasing the
Chopper Power button until ingredients reach the
Adapter \ D desired consistency.

N, 7. When chopping is complete, release
- the Power button.
8. Remove Motor Body from Chopper

adapter.

Chopper

Blade \

NOTE: To remove Chopper adapter from
Chopper bowl, lift it straight up.
> Do not try to twist Chopper adapter
i to remove.

Chopper

Bowl 9. Unplug immediately after use, before

removing or changing attachments.

g

* Included only in model 5KHB2571

16 | OPERATING YOUR HAND BLENDER
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OPERATING YOUR HAND BLENDER

T
0
PROCESSING GUIDE 0
2
Food Quantity Preparation Speed Time** w
Meats 200 g (7 o2) Cut into 2 cm (3/4") Cubes 5 15 Seconds
Almonds/Nuts 200 g (7 o2) Place in Whole Nuts 3 25 Seconds
Garlic 10-12 Cloves | Place in Whole Cloves 3 15 Seconds
Onions 100 g (3.5 0z) | Cut into Quarters 3 15 Seconds
Cheese 100 g (3.5 0z) | Cutinto 1 cm (3/8") Cubes 5 30 Seconds
Hard Boiled 2 Place in Whole Eggs 4 3 Pulses
Eggs
Carrots 200 g (7 oz) | Cut Average Carrot into 3 15 Seconds
Quarters
Herbs 50 g (2 oz) Remove Stalks 4 15 Seconds
** Processing times and speeds are approximate.
Actual usage may vary depending on quality of food and desired chop size.
OPERATING TIPS
e Cut solid foods into small pieces for ® Be sure the extra long cord of the
easier blending or chopping. Hand Blender is not extending
¢ The Hand Blender is equipped with over a hot heating element.
@ thermal protection from high operating ¢ Do not let the Hand Blender sit in a hot @

temperatures. Should the Hand Blender pan on the cooktop while not in use.
suddenly stop during use, unplugitand o Remove hard items, such as fruit pits
allow 10 minutes to automatically reset. or bones, from the mixture before

¢ To avoid splashing, insert the Hand blending or chopping to help prevent
Blender into the mixture before damage to the blades.
pressing the Power button, and release * Do not use your Hand Blender to
the Power button before pulling the process coffee beans or hard spices such

Hand Blender out of the mixture. as nutmegs. Processing these foods

e When blending in a saucepan on a could damage the blades of the Hand
cooktop, remove the pan from the Blender.
heating element to protect the Hand e Do not use the pitcher or the Chopper
Blender from overheating. Bowl* in the microwave oven.

* For best blending, hold the Hand e The stainless steel Whisk may scratch or

Blender at an angle and gently move up
and down within the container. Do not

dd the mixt ith th
ﬁca)::i Blecanv(\;r;:n € mixture wi ¢ e To prevent splattering, use the Whisk

attachment in deep containers or pans.

mark non-stick coatings; avoid using the
whisk in non-stick cookware.

¢ To prevent overflow, allow room in the
container for the mixture to rise when
using the Hand Blender.

* Included only in model 5KHB2571
OPERATING YOUR HAND BLENDER | 17
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CARE AND CLEANING
CLEANING THE HAND BLENDER AND ACCESSORIES

1. Unplug Hand Blender before cleaning. Hand Blender Accessories
2. Remove the adapters and attachments and Attachments
by twisting (see "Operating Your Hand Wash Blending Arms, Pitcher and Lid,

Blgnder" section). . Whisk, Chopper Bow!*, Blades, and Pan
3. Wipe the Motor Body and Chopper Guard in hot, soapy water, or in the top

and Whisk adapters* with a damp cloth. k of the dishwasher. Drv th hlv with
Mild dish soap may be used, but do not ;a;:of?cloteh. shwasher. Hly fhorotghty wi

use abrasive cleansers.

NOTE: Do not immerse the Motor Body NOTE: Do not put Whisk or Chopper*
or the adapters in water. adapters in dishwasher.

4. Wipe power cord with warm, sudsy
cloth, then wipe clean with damp cloth.
Dry with soft cloth.

* Included only in model 5KHB2571
18 | CARE AND CLEANING
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WARRANTY AND SERVICE

T
(%2]
KITCHENAID HAND BLENDER WARRANTY 8
E
Length of Warranty: | KitchenAid Will Pay For: | KitchenAid Will Not Pay For:
Europe, Middle East | The replacement parts A. Repairs when Hand Blender is
and Africa: and repair labour used for operations other than
For Model costs to correct normal household
5KHB2571, defects in materials or food preparation.
S5KHB2531 workmanship. Service B. Damage resulting from
Two years full must be provided by an accident, alterations,
warranty from Authorised KitchenAid misuse, abuse, or installation/
date of purchase. Service Centre. operation not in accordance
with local electrical codes.
KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT
DAMAGES.
CUSTOMER SERVICE
In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest Authorised KitchenAid Service Centre, please
find our contact details below.
NOTE: All service should be handled locally by an Authorised KitchenAid
@ Service Centre. @

General hotline number: . 00800 3810 4026

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer to
obtain the name of the nearest Authorised KitchenAid Service/Customer Centre.

For more information, visit our website at:

www.KitchenAid.co.uk
www.KitchenAid.eu

©2018 All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.

WARRANTY AND SERVICE | 19
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TEILE UND MERKMALE
TEILE DES STABMIXERS

Messeraufsitze

/ Geschwindigkeitsregler

Motorgeh&use, Bedientaste

1,5 m langes
Netzkabel

20 cm langer —
@ Edelstahlmischerarm**

** Abbildung
w mit montiertem

S-Messer \
33 cm (13") ~—

langer
Mischerarm

Topfschutz Messerschutz

Zerhackerzubehor*
Aufbewahrungsbehilter*

*nur im Lieferumfang von Modell 5KHB2571
22 | TEILE UND MERKMALE
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TEILE UND MERKMALE
MERKMALE DES STABMIXERS

Geschwindigkeitsregler

Eine variable Geschwindigkeit sorgt fur
bessere Ergebnisse bei einer Vielzahl von
Speisen, Getranken und Suppen.

Bedientaste

Der Stabmixer |auft, solange die
Bedientaste gedriickt wird. Lassen Sie die
Taste einfach los, um den Mixer anzuhalten.

Motorgehéause
Bequemer Griff mit Rutschstopp.

Starker Gleichstrommotor
(ohne Abbildung)

Fir kraftvolles Mixen, dabei ruhig und
langlebig.

1,5 m langes Netzkabel

Das Netzkabel ist lang genug, um am
Herd oder auf der Arbeitsplatte damit

zu arbeiten. Der runde Querschnitt ohne
Vertiefungen ist einfach zu reinigen. Das
Verschlussband aus Silikon erleichtert die
Aufbewahrung.

Edelstahlmischerarm mit
Drehverriegelung

Lasst sich einfach durch Drehen mit dem
Motorgehause verbinden und verriegeln.
Das scharfe Edelstahlmesser ist mit
einem Schutz ausgestattet, der Spritzer
verhindert.

Schneebesenzubehér

Optimal zum Schlagen von Eiweif3
und Sahne geeignet.

Zerhackerzubehoér*

Perfekt zum Zerhacken kleiner Mengen
Krauter, Nisse und Gemuse. Das Zubehor
besteht aus Schissel, Messer und Adapter.
Die Zerhackerschussel ist mit einem
Antirutschboden versehen, damit sie sich
wahrend des Zerhackens nicht bewegt.

Mixerkrug

BPA-freier Krug mit 1 Liter
Fassungsvermdgen, praktischem Griff und
Spritzschutzdeckel.

Messeraufsatze

Drei auswechselbare Messeraufsatze
sorgen dafir, dass Sie stets das richtige
Hilfsmittel zur Hand haben - bei allen
Arbeiten. Ob zum Zerkleinern von Eis, zum
Hacken von gekochtem Fleisch oder zum
Aufschdumen von Milch: Der KitchenAid-
Stabmixer ist bereit.

Topfschutz

Stecken Sie den Topfschutz auf einen
Messeraufsatz, um Ihr Kochgeschirr zu
schitzen.

Messerschutz

Stecken Sie den Messerschutz auf einen
Messeraufsatz, um ihn beim Aufbewahren
zu schitzen.

Aufbewahrungsbehélter*

Hier sind alle Zubehérteile sicher
aufbewahrt.

DEUTSCH

*nur im Lieferumfang von Modell 5SKHB2571
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TEILE UND MERKMALE
ZUBEHORUBERSICHT

ZUBEHOR EINSATZZWECK

S-Messer Mixen, Zerkleinern, Piiriéren
Smoothies, Milchshakes, gekochtes
Gemiuse, Suppen, SoBen, Eis,
Sauglingsnahrung, Kuchenguss,
zerkleinertes Eis

Reiben, Hacken
gekochtes Fleisch, FleischsoBe, Verflissigen
von Obst, Hackfleisch

Aufschdumen, Mixen
Milch (fur Latte, Cappuccino ), Kuchenteig,
Pfannkuchenteig, Muffin-Teig

Schlagen, Emulgieren, luftig Schlagen
EiweiB3, Schlagsahne, Mayonnaise,
Vinaigrette, Mousse, Hollandaise, Pudding

Zerhacken

Gemuse, Parmesankase, Erdnisse, Salsa,
hartgekochte Eier, Semmelbrosel, Krauter,
gekochtes Fleisch, FleischsoBe, Verflissigen
von Obst, Hackfleisch

24 | TEILE UND MERKMALE
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SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen flihren kénnen.

DEUTSCH

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR*
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kdonnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
‘ . w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder tédlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erkldren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch tber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
@ folgende grundlegende SicherheitsmaBBnahmen @
beachtet werden:

1. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei
falscher Verwendung des Geréats.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen/legen
Sie das Gehause, das Kabel oder den Netzstecker
des Stabmixers niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

3. Das Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person benutzt werden.

4. Nur Européische Union: Die Gerate dirfen von
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten,
unzureichender Erfahrung oder mangelnden
Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstanden

haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER | 25
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SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER

5. Nur Européische Union: Dieses Gerat darf nicht von
Kindern verwendet werden. Gerdt und Netzkabel auB3er
Reichweite von Kindern aufbewahren.

6. Kinder mlUssen sorgsam beaufsichtigt werden, so dass
sie nicht mit dem Geréat spielen kénnen.

7. Schalten Sie das Gerat bei Nichtgebrauch, vor dem
Anbringen bzw. Abnehmen von Teilen und vor dem
Reinigen aus (OFF) und ziehen Sie den Stecker aus der
Netzsteckdose. Zur Trennung vom Stromnetz nehmen
Sie den Stecker und ziehen Sie diesen heraus. Ziehen
Sie niemals am Netzkabel.

8. Beruihren Sie keine sich bewegenden Teile. Halten
Sie Hande, Haare, Kleidung sowie Spachteln oder
andere Utensilien wahrend des Betriebs von allen
Zubehorteilen fern, um das Risiko von Verletzungen
und/oder von Sché&den am Gerat zu verringern.

9. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder
der Netzstecker beschadigt ist, wenn das Gerat nicht
@ einwandfrei funktioniert oder wenn es fallen gelassen @
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen
Sie das Gerat zur Prifung, Reparatur oder Einstellung
zur nachsten Servicestelle.

10. Lassen Sie beschadigte Netzkabel vom Hersteller
oder den autorisierten Servicepartner oder sonstigen
qualifizierten Personen austauschen, um Gefahrdungen
zu vermeiden.

11. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom
Hersteller empfohlen oder verkauft werden, kann zu
einem Brand, einem Stromschlag oder zu Verletzungen
fUhren.

12. Vergewissern Sie sich, dass der Chopper-Adapter*
sicher eingerastet ist, bevor Sie das Gerét bedienen.

13. Das Geréat darf nicht im Freien benutzt werden.

14. Lassen Sie das Kabel niemals Uber die Kante eines
Tischs oder einer Arbeitsplatte herabhangen.

15. Das Kabel darf nicht in Kontakt mit heiBen Oberflachen
einschlieBlich des Ofens kommen.

16. Erlauben Sie Kindern nicht, den Mixer ohne Aufsicht zu

benutzen.
*nur im Lieferumfang von Modell 5SKHB2571
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SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER

17. Beim Mixen von FlUssigkeiten, insbesondere heiBen
FlUssigkeiten, einen hohen Behélter verwenden
oder kleine Mengen auf einmal zubereiten, um ein
Herausspritzen zu vermeiden.

18. Halten Sie beim Mixen Hande und Utensilien vom
Behalter fern, um schwere Personenschéaden oder
Schaden am Gerat zu vermeiden. Ein Schaber kann
verwendet werden, aber nur dann, wenn das Geréat
nicht lauft.

19. Die Klingen sind scharf. Bitte gehen Sie beim Umgang
mit den scharfkantigen Klingen stets vorsichtig vor,
wenn Sie den Becher leeren und reinigen.

20. Seien Sie vorsichtig beim ZugieBen heiBer
Flussigkeiten in den Krug, da sie durch plétzliche
Verdampfung herausgeschleudert werden kénnen.

21. Naheres zur Betriebsdauer und den
Geschwindigkeitseinstellungen fur Zubehorteile siehe
Abschnitt ,,So benutzen Sie Ihr Handrihrgerat®.

® 22. Lesen Sie den Abschnitt ,,Pflege und Reinigung® durch, ®
um Anweisungen zur Reinigung der Oberflachen zu
erhalten, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen.

23. Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und fir
ahnliche Anwendungen vorgesehen, beispielsweise:

- Mitarbeiter-Klichenbereichen in Laden, Blros oder
anderen Arbeitsumgebungen;

- landwirtschaftlichen Betrieben;

- durch Géste in Hotels, Motels und anderen
ahnlichen Unterkinften;

- FrUhstickspensionen oder dhnliche Unterkinfte.

24. ACHTUNG: Zur Vermeidung eines Stromschlags muss
das Gerét vor Wartungen immer ausgeschaltet und der
Netzstecker aus der Steckdose gezogen werden.

25. Trennen Sie den Mixer immer von der
Stromversorgung, wenn Sie ihn unbeaufsichtigt
lassen, und bevor Sie ihn montieren, demontieren oder

reinigen.
HEBEN SIE DIESE
ANLEITUNG GUT AUF

SICHERHEITSHINWEISE FUR STABMIXER | 27
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ELEKTRISCHE VORAUSSETZUNGEN

4

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen.
Erdungskontakt nicht beseitigen.
Keinen Adapter benutzen.

Kein Verldngerungskabel
benutzen.

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zu Tod,
Feuer oder Stromschlag fiihren.

Spannung: 220-240 VAC
Frequenz: 50-60 Hertz
Leistung: 180 Watts

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in
die Steckdose passt, wenden Sie sich
an einen qualifizierten Elektriker. Ein
Steckertausch sollte nur von einem
Fachmann vorgenommen werden.

ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Disposal of packing material

Das Verpackungsmaterial ist zu
100% wiederverwertbar ynd mit
dem Recycling-Symbol ¢ 3y versehen.
Die verschiedenen Komponenten
der Verpackung missen daher
verantwortungsvoll und in Uber-
einstimmung mit den geltenden
Gesetzen und Vorschriften zur
Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der EU-Richtlinie
2012/19/EU zu Elektro- und Elektronik-
Altgeraten (WEEE) ist dieses Gerat mit
einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag
fur den Schutz der Umwelt und die
Gesundheit des Menschen, wenn
Sie dieses Gerat einer gesonderten
Abfallsammlung zufihren.

Im unsortierten Siedlungsmull kénnte
ein solches Geréat durch unsachgemaBe
Entsorgung negative Folgen haben.

- Das Symbol == am Produkt oder

der beiliegenden Anleitung bedeutet,
dass es nicht als Hausmiill entsorgt
werden darf, sondern bei einer
zustandigen Sammelstelle fur die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geréten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten
Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung,
lhrem Abfallunternehmen oder dem
Handler, bei dem Sie das Produkt
gekauft haben.

EEEENTTT ) - [ [
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS
MONTIEREN IHRES STABMIXERS

Wischen Sie vor der ersten Verwendung
des KitchenAid-Stabmixers Motorgeh&use
und Zubehdradapter mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab, um Staub und
Rucksténde zu entfernen. Sie kénnen einen
milden Geschirrreiniger verwenden, aber
keine scharfen oder scheuernden Reiniger.

HINWEIS: Tauchen Sie das Motorgehduse
und die Adapter nicht ins Wasser.

DEUTSCH

Trocknen Sie das Gerat mit einem weichen
Tuch ab. Spilen Sie das restliche Zubehor
von Hand oder in der oberen Lade der
Spulmaschine. Trocknen Sie es sorgfaltig ab

HINWEIS: Ziehen Sie vor dem Anbringen
oder Abnehmen von Zubehérteilen stets
den Netzstecker.

Mischerarm

\

Zerhackeradapter* ‘
-
<
Schneebesenadapter __-
Anleitungen zum Anbringen und \;‘_J/
Abnehmen des Zerhackeradapters S o
finden Sie im Abschnitt , Verwenden des
Zerhackerzubehérs”.
Messerschutz Topfschutz
Dieser Schutz passt auf die Messeraufsdtze  Der Topfschutz passt auf die
und schitzt die Messer, wenn Sie den Messeraufsatze und schiitzt Stabmixer und
Stabmixer nicht verwenden. Kochgeschirr.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die
Nasen des Messerschutzes zwischen den Nasen des Topfschutzes zwischen den
Offnungen des Messeraufsatzes liegen. Offnungen des Messeraufsatzes liegen.

*nur im Lieferumfang von Modell 5KHB2571
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS

VERWENDEN DES MISCHERARMS

Benutzen Sie den Mischerarm zum
Zubereiten von Smoothies, Milchshakes,
Suppen, gekochtem Gemise, Kuchenguss
und S&uglingsnahrung.

1. Setzen Sie den Mischerarm in den
erforderlichen Messeraufsatz ein (siehe
,Zubehorubersicht”) und drehen Sie
ihn, bis er horbar einrastet. Jetzt ist er

verriegelt.
[

B

~.__ S
S I

2. Setzen Sie den Mischerarm ins Motor-
gehduse ein und drehen Sie ihn, bis er
horbar einrastet. Jetzt ist er verriegelt.

-
L

®

3. Stecken Sie das Netzkabel in eine
Steckdose.

4. Wahlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1.
Drehen Sie zum Einstellen der Stufe den
Regler oben am Stabmixer.

5. Stecken Sie den Mixer in die Mischung.

HINWEIS: Der Stabmixer darf maximal bis
zur Lange des Zubehérs in Flissigkeiten
getaucht werden. Der Ubergang

zum Mischerzubehér darf keinesfalls
eingetaucht werden. Tauchen Sie das
Motorgeh&use nicht in Flussigkeiten oder
andere Mischungen.

6. Dricken Sie die Bedientaste, um den
Stabmixer einzuschalten.

7. Lassen Sie die Bedientaste los, bevor Sie
den Stabmixer aus der Mischung ziehen.

8. Ziehen Sie unmittelbar danach
den Netzstecker — noch bevor Sie
Zubehorteile abnehmen oder wechseln.

30 | VERWENDEN IHRES STABMIXERS
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Halten Sie den Stabmixer samt Mischerarm
leicht schrag in die Zutaten im Mixerkrug.
Legen Sie die freie Hand auf der Oberseite
des Krugs ab, damit dieser sicher steht
und keine Zutaten herausspritzen. Halten
Sie den Stabmixer an, bevor Sie ihn aus
dem Krug ziehen. Ansonsten kommt es zu
Spritzern.

Lassen Sie den Stabmixer kurz auf dem
Boden des Mixerkrugs ruhen. Halten Sie
ihn dann schrég und ziehen Sie ihn an der
Seite des Kruges langsam nach oben. Beim
Hochziehen des Stabmixers werden die
Zutaten aus dem unteren Teil des Krugs
nach oben gezogen. Kehren Sie mit dem
Stabmixer nach unten zurlick, sobald
keine Zutaten mehr nach oben gelangen.
Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis die
Zutaten gut durchmischt und von der
gewlinschte Konsistenz sind.

Hochziehen

Fihren Sie aus dem Handgelenk langsame,
kreisférmige Bewegungen aus, wahrend
Sie den Stabmixer ein wenig nach oben
ziehen und ihn dann wieder in die Zutaten
einsinken lassen. Auf diese Weise wird

die Arbeit durch die Bewegung aus

dem Handgelenk und das Gewicht des
Stabmixers erledigt.

Bewegung
aus dem
Handgelenk

10/16/2018 2:30:04 PM‘ ‘
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS
VERWENDEN DES SCHNEEBESENZUBEHORS

Mit dem Schneebesen kénnen Sie Sahne 5. Stecken Sie den Mixer in die Mischung.
und Eiweif3 schlagen, Puddingpulver, Der Edelstahl-Schneebesen kann Antihaft-
Vinaigrette, Mousse oder Mayonnaise beschichtungen verkratzen oder Spuren
mischen. hinterlassen. Wir raten daher von der
Verwendung in antihaftbeschichtetem
Kochgeschirr ab.

DEUTSCH

HINWEIS: Der Stabmixer darf maximal bis
zur Lange des Zubehdrs in Flissigkeiten
getaucht werden. Der Ubergang zwischen
Schneebesenadapter und Motorgehause
darf keinesfalls eingetaucht werden.
Tauchen Sie das Motorgehause nicht in
Flussigkeiten oder andere Mischungen.

Verwenden Sie das Schneebesenzubehér
in hohen Behaltern oder Tépfen, um ein
Herausspritzen zu vermeiden.

6. Dricken Sie die Bedientaste,
um den Stabmixer einzuschalten.
7. Lassen Sie die Bedientaste los, bevor Sie
den Stabmixer aus der Mischung ziehen.
8. Ziehen Sie unmittelbar danach
den Netzstecker — noch bevor Sie
Zubehorteile abnehmen oder wechseln. @

1. Stecken Sie den Schneebesen in
den Schneebesenadapter.

2. Setzen Sie den Schneebesenadapter
ins Motorgeh&use ein und drehen Sie
ihn, bis er hérbar einrastet. Jetzt ist
er verriegelt. Der Adapter passt die
Geschwindigkeit automatisch fur den
Schneebesen an.

3. Stecken Sie das Netzkabel in eine
Steckdose.

4. Wahlen Sie Geschwindigkeitsstufe 1.
Drehen Sie zum Einstellen der Stufe
den Regler oben am Stabmixer.

VERWENDEN IHRES STABMIXERS | 31
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS
VERWENDEN DES ZERHACKERZUBEHORS*

4. Richten Sie die Schiissel am

A WARNUNG Motorgeh&use aus und driicken Sie
beides zusammen.

5. Halten Sie wéhrend der Verarbeitung
das Motorgeh&use mit der einen Hand

Gefahr von Schnittverletzungen

Klingen vorsichtig handhaben. und die Zerhackerschiissel mit der
Andernfalls kann es zu Schnitten anderen Hand.
kommen.

Mit dem Zerhackerzubehér kénnen Sie
kleine Mengen verschiedener Zutaten
(gekochtes Fleisch, Kase, Gemuse, Krauter,
Cracker, Brot und Nsse) zerhacken.

1. Setzen Sie das Zerhackermesser in
die Zerhackerschussel ein.

2. Geben Sie eine kleine Menge der
Zutaten in die Schussel.

3. Setzen Sie den Zerhackeradapter auf
die Zerhackerschussel.

HINWEIS: Um den Zerhackeradapter

mit der Schissel zu verbinden, muss

dieser ganz gerade aufgesetzt werden.

Versuchen Sie nicht, den Adapter durch
@ Drehen aufzusetzen.

/ Motorgehause

6. Driicken Sie die Bedientaste, um
den Stabmixer einzuschalten. Beste
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die
= Bedientaste mehrmals kurz driicken und
¥ wieder loslassen (Impulsbetrieb), bis
Zerhacker- die Zutaten die gewiinschte Konsistenz
adapter - erreicht haben
- 7. Lassen Sie nach dem Zerhacken die
‘i Bedientaste los.
HINWEIS: Um den Zerhackeradapter
von der Schussel zu trennen, muss dieser
gerade nach oben gezogen werden.
Versuchen Sie nicht, den Adapter durch
— > Drehen abzuziehen.
i’ 8. RZiehen Sie das Motorgehause aus
Zerhacker-  dem Zerhackeradapter
schissel ¢ Zichen Sie unmittelbar danach
g den Netzstecker — noch bevor Sie
Zubehorteile abnehmen oder wechseln.

*nur im Lieferumfang von Modell 5KHB2571

Zerhacker-

messer \
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VERWENDEN IHRES STABMIXERS

LEITFADEN FUR DIE VERARBEITUNG
Zutaten Menge Vorbereitung Geschwin- Dauer**
digkeit
Fleisch 200 g (7 oz) |In2cm (3/4") groBe 5 15 Sekunden | =
Wiirfel schneiden é
Mandeln/Nusse | 200 g (7 oz) | Ganze Nisse hinzugeben 3 25 Sekunden | [
[a]
Knoblauch 10-12 Zehen | Ganze Zehen hinzugeben 3 15 Sekunden
Zwiebeln 100 g (3.5 0z) | In Viertel schneiden 3 15 Sekunden
Kése 100 g (3.502) | In 1 cm ( 3/8") groBe 5 30 Sekunden
Wiirfel schneiden
Hartgekochte 2 Ganze Eier hinzugeben 4 3 Impulse
Eier
Carrots 200 g (7 0z) | Normal groBe Karotten 3 15 Sekunden
in Viertel schneiden
Krauter 50 g (2 0z) | Stangel entfernen 4 15 Sekunden
** Ungeféhre Verarbeitungsdauer und Geschwindigkeit.
Passen Sie die Angaben an die Qualitat der Zutaten und das gewiinschte Ergebnis an.
BEDIENHINWEISE
@ e Schneiden Sie feste Zutaten in kleine e Achten Sie darauf, dass das besonders @
Stilicke, um das Mixen und Zerhacken zu lange Netzkabel des Stabmixers nicht
erleichtern. auf oder Uber einer hei3en Herdplatte
e Der Stabmixer ist mit einem Temperatur- etc. liegt.
schutz ausgestattet, damit keine e Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem
Schaden durch zu hohe Betriebs- heien Topf auf dem Herd, wenn er
temperaturen entstehen. Falls der nicht verwendet wird.
Stabmixer wéhrend der Verwendung e Entfernen Sie vor dem Mixen oder

abschaltet, ziehen Sie den Netzstecker
und warten Sie 10 Minuten.

Zerhacken harte Bestandteile wie
Obststeine oder Knochen aus der

e Tauchen Sie den Stabmixer vor dem Mischung. Ansonsten kénnten die
Bet&tigen der Bedientaste in die Messer beschadigt werden.
Mischung ein und lassen Sie die Taste e Verwenden Sie den Stabmixer nicht
los, bevor Sie den Mixer aus der zum Mahlen von Kaffeebohnen oder
Mischung herausziehen. So vermeiden harten Gewiirzen wie Muskatnuss.
Sie Spritzer. Diese Zutaten kdnnen die Messer des

e Nehmen Sie Kochtépfe beim Mixen vom Stabmixers beschadigen.

Herd, um ein Uberhitzen des Stabmixers Verwenden Sie Krug und Zerhacker-
zu vermeiden. schiissel* nicht in der Mikrowelle.

e Halten Sie den Stabmixer fur beste e Der Edelstahl-Schneebesen kann

Mixergebnisse schrég und bewegen Sie
ihn vorsichtig im Behélter auf und ab.
Driicken Sie nicht mit Gewalt auf die
Mischung.

Antihaftbeschichtungen verkratzen
oder Spuren hinterlassen. Wir raten
daher von der Verwendung in
antihaftbeschichtetem Kochgeschirr ab.

* Bedenken Sie, dass die Mischung ¢ Verwenden Sie das Schneebesenzubehér

sich beim Verwendgn des Stabmixers in hohen Behaltern oder Topfen, um ein
ausdehnt. Lassen Sie daher ausreichend Herausspritzen zu vermeiden.

Platz im Behélter.
*nur im Lieferumfang von Modell 5SKHB2571
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PFLEGE UND REINIGUNG

1. Ziehen Sie vor dem Reinigen des Zubehér des Stabmixers
Stabmixers den Netzstecker. Spiilen Sie Mischerarme, Krug samt Deckel,
2. Nehme'{n Sie die Adapter und ) Schneebesen, Zerhackerschiissel*, Messer
Zubehorteile durch Drehen ab" (siehe und Topfschutz in heiBem Seifenwasser ab.
,,Vgrwen(jen Ihres Sta.i.:)mlxers ). Sie kdnnen Sie auch in der oberen Lade der
3. Reiben Sie Motorgehause, Ze.rha.cker* Spiilmaschine reinigen. Verwenden Sie zum
und Schneebesenadapter* mit einem Abtrocknen ein weiches Tuch.
feuchten Tuch ab. Sie kédnnen einen
milden Geschirrreiniger verwenden, HINWEIS: Die Adapter fir Schneebesen
aber keine scharfen oder scheuernden und Zerhacker* diirfen nicht in der
Reiniger. Spulmaschine gereinigt werden.

HINWEIS: Tauchen Sie das Motorgeh&use
und die Adapter nicht ins Wasser.

4. Reinigen Sie das Netzkabel mit
einem feucht-warmen Tuch und
etwas Spulmittel und wischen Sie es
anschlieBend mit einem feuchten Tuch
ab. Trocknen Sie es mit einem weichen
Tuch ab.

*nur im Lieferumfang von Modell 5KHB2571
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GARANTIE UND KUNDENDIENST
HAUSHALTSGARANTIE FUR DEN KITCHENAID-STABMIXER

Garantiezeitraum:

KitchenAid erstattet
die Kosten fiir:

KitchenAid iibernimmt
keine Kosten fiir:

Europa,

Naher Osten

und Afrika: Fiir
Modell SKHB2571,
5KHB2531:

Zwei Jahre
Komplettgarantie
ab dem Kaufdatum.

Ersatzteile und
Arbeitskosten,

um Materialschiden
und Fertigungsfehler zu
beheben. Die Reparatur
muss von einem
anerkannten KitchenAid
Kundendienstzentrum
vorgenommen werden.

A. Reparaturen an Stabmixern,
die fiir andere Zwecke
als fiir die normale
Speisenzubereitung im
Haushalt eingesetzt werden.

B. Reparaturen von Schiden, die
durch Unfille, Abédnderungen,
falsche bzw. missbréuchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht
wurden.

DEUTSCH

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND

FOLGEKOSTEN.
KUNDENDIENST

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie
sich bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem

anerkannten KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefuhrt werden.

Rufnummer fiir allgemeine Fragen:. 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
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PIECES ET FONCTIONS
PIECES DU MIXEUR PLONGEANT

Embouts a lame

/ Commande de vitesses

Bouton de mise

Corps du mixeur
en marche

Cordon

d’alimentation
de1,5m

Axe mélangeur _——
en acier inoxydable

@ de 20 cm (8") **

** |llustré avec la

w lame en S montée)

Axe mélangeur
de 33 cm (137) -

Protecteur Protége-lame
antirayure

Hachoir*

Coffret de rangement*

* Inclus uniquement avec le modele 5KHB2571
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PIECES ET FONCTIONS

CARACTERISTIQUES DU MIXEUR PLONGEANT

Commande de vitesses

Les 5 vitesses permettent une montée
graduelle en puissance et un contréle
parfait du résultat, quelque soit le type

de préparation (purées, boissons, soupes).

Bouton de mise en marche

Activez le mixeur plongeant en appuyant
sur le bouton de mise en marche et en le
maintenant enfoncé durant le mélange.
Pour arréter de mixer, il suffit de relacher
le bouton.

Corps du mixeur
Celui-ci est doté d'une poignée
ergonomique antidérapante.

Moteur puissant a haut rendement

(non illustré)

Le mixeur plongeant est doté d'un moteur
a Courant Direct qui offre une grande
puissance de mixage, tout en étant
résistant et silencieux.

Cordon d’alimentation de 1,5 m

La longueur du cordon d'alimentation

vous permet de déplacer facilement le
mixeur plongeant sur la surface de cuisson
ou la zone de travail. Qui plus est, sa

forme arrondie, sans rainures, garantit un
nettoyage aisé. L'attache en silicone fournie
simplifie par ailleurs son rangement.

Axe mélangeur en acier inoxydable

a verrouillage par simple rotation

Pour fixer |'axe au corps du mixeur, faites-le
tourner légérement, et il se verrouille
automatiquement. Les lames en acier
inoxydable sont recouvertes par un embout
pour éviter les éclaboussures durant

le mélange. The sharp stainless steel blade
is covered to help prevent splashing while
blending.

Fouet

Cet accessoire est idéal pour battre les
blancs d'oeufs en neige et faire de la creme
fouettée.

Hachoir*

Cet accessoire est idéal pour hacher de
petites quantités d'aliments, telles que
des herbes, des noix et des légumes. Le
hachoir se compose d'un bol, d'une lame
et d'un adaptateur spécifique. Son bol est
doté d'une base antidérapante pour une
grande stabilité pendant le hachage.

Pichet gradué

Ce pichet sans BPA d’une capacité de

1 litre est muni d'une poignée treés pratique
et d'un couvercle anti-éclaboussures.

Embouts a lame

Gréce aux trois embouts a lame*
interchangeables, vous avez toujours sous
la main I'outil qu'il vous faut quelle que soit
la tache a réaliser : piler de la glace, hacher
de la viande cuite ou encore faire mousser
du lait.

Protecteur antirayure

Fixez le protecteur antirayure sur

les embouts a lame interchangeables pour
protéger vos casseroles, poéles et autre
matériel culinaire pendant |utilisation.

Protége-lame

Fixez le protege-lame sur les embouts

a lame interchangeables pour éviter que
les lames ne s’endommagent lorsqu’elles
ne sont pas utilisées.

Coffret de rangement*
Ce coffret permet de ranger et de protéger
VOs accessoires.

* Inclus uniquement avec le modeéle 5KHB2571
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PIECES ET FONCTIONS
GUIDE DES ACCESSOIRES

ACCESSOIRES UTILISATION RECOMMANDEE

Lame en S Mixer et piler

Smoothies, milk-shakes, légumes cuits,
soupes, sauces, glace, aliments pour bébé,
glacage, glace pilée

Couper et émincer
Viande cuite, sauce de viande, coulis
de fruits, émincés

Faire mousser et mélanger

Lait (pour mousse de lait, cappuccino, etc.),
pate a gateau, pate a crépes et pate a
muffins

Fouet Fouetter et émulsifier

Blancs d’ceufs, créme fouettée, mayonnaise,
vinaigrette, mousse, sauce Hollandaise et
pudding

Hacher

Légumes, parmesan, noix, cacahuétes,
sauces, ceufs durs, panure, fines herbes,
viande cuite, sauce de viande, coulis

de fruits, émincés

40 | PIECES ET FONCTIONS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
AAVERT'SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
® IMPORTANTES ®

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les
consignes de sécurité élémentaires doivent étre
respectées, et notamment les suivantes:

1. Lisez toutes les instructions. L' utilisation inappropriée
de I'appareil peut entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, ne posez pas
le corps, le cordon d’alimentation ou la fiche électrique
du mixeur plongeant dans I’eau ou dans tout
autre liquide.

3. Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissances, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de
leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions
préalables concernant I’utilisation de I’appareil.

FRANCAIS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

4.

10.

11.

Union européenne uniquement : Cet appareil peut

étre utilisé par des personnes atteintes de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales, ou ayant une
experience et des connaissances insuffisantes, si ces
personnes sont placées sous la surveillance d’'une
personne responsable ou ont recu des instructions

sur 'utilisation en toute sécurité de I'appareil et
comprennent les dangers impliqués. Ne laissez pas les
enfants jouer avec I'appareil.

. Union européenne uniquement : Cet appareil ne doit

pas étre utilisé par des enfants. Conservez cet appareil
et son cordon d’alimentation hors de portée des
enfants.

. Les enfants doivent étre surveillés pour assurer qu’ils

ne jouent pas avec I'appareil.

. Mettez I'appareil hors tension, puis débranchez-le de la

prise murale lorsqu’il n’est pas utilisé, avant de monter
ou démonter des pieces, et avant de le nettoyer. Pour
débrancher, saisissez la fiche et extrayez-la de la prise
en tirant. Ne tirez jamais sur le cordon d’alimentation.

. Evitez de toucher les piéces en mouvement. Gardez

les mains, cheveux, vétements ainsi que les spatules et
autres ustensiles a distance des accessoires pendant
le fonctionnement pour réduire le risque de blessures
graves et/ou d’endommagement de I'appareil.

. Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une fiche ou

un cordon endommagé, apres un dysfonctionnement,
s’il est tombé ou a été de quelque maniere
endommageé. Rapportez I'appareil au centre de service
technique agréé le plus proche qui I’examinera, le
réparera ou le reglera.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
changé par le fabricant, son agent de service apres-
vente ou des personnes présentant une qualification
similaire pour éviter tout danger.

L’utilisation d’accessoires non recommandés ou non
vendus par le fabricant peut causer un incendie, un
choc électrique ou des blessures.

42 | PRECAUTIONS D'’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

12. Vérifiez que I'adaptateur du hachoir* est bien verrouillé
avant de faire fonctionner 'appareil.

13. Ne pas utiliser en extérieur.

14. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table ou
du plan de travail.

15. Ne laissez pas le cordon entrer en contact avec des
surfaces chaudes, notamment une plaque de cuisson.

16. Ne laissez pas des enfants utiliser le mixeur sans
surveillance.

17. Lorsque vous mixez des liquides, en particulier des
liquides chauds, utilisez un récipient de petite taille
ou procédez par petites quantités pour réduire les
éclaboussures.

18. Gardez les mains et les ustensiles en dehors du
récipient pendant le mixage pour éviter tout risque de
blessures graves ou d’endommagement de I’'appareil.
Un racloir peut étre utilisé, mais il doit uniquement
I’étre lorsque I'appareil n’est pas en fonctionnement.

@ 19. Les lames sont aiguisées. Faire attention en manipulant @
les lames qui sont tres coupantes, en vidant le bol et
pendant le nettoyage.

20. Faire attention en mixant du liquide chaud dans le
pichet, car une soudaine production de vapeur pourrait
en projeter a I'extérieur.

21. Reportez-vous a la section « Utilisation de votre
mixeur plongeant » pour en savoir plus sur les réglages
de vitesse et de temps de fonctionnement des
accessoires.

22. Reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage

» pour les instructions de nettoyage des surfaces en
contact avec les aliments.

FRANCAIS
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

23. Cet appareil est congu pour un usage domestique et
des utilisations similaires telles que les suivantes:
- espace cuisine du personnel dans les magasins,
bureaux ou autres environnements de travail ;
- fermes;
- par les clients dans les hétels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;
- dans les environnements de type chambres d’hétes.
24. AVERTISSEMENT : Pour éviter un choc électrique,
débrancher avant I'entretien.

25. Débranchez toujours le mixeur de la prise électrique si
vous le laissez sans surveillance et avant de le monter,
de le démonter ou de le nettoyer.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

44 | PRECAUTIONS D'’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT

ALIMENTATION

T

Risque d’électrocution

Brancher sur une prise de terre.

Ne pas retirer la broche de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N’utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

Tension: 220-240 VAC
Fréquence: 50-60 Hertz
Puissance: 180 Watts

REMARQUE: si vous ne parvenez pas a
placer la fiche dans la prise de courant,
contactez un électricien qualifié. Ne
modifiez jamais la fiche.

MISE AU REBUT DES DECHETS D'EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

Mise au rebut de I'emballage

L'emballage est 100 % recyclable,

il comporte ainsi le symbole

suivant ¢ y. Les différentes parties de
I'emballage doivent étre éliminées de
facon responsable et dans le respect
le plus strict des normes relatives a
I'élimination des déchets en vigueur
dans le pays d'utilisation.

Mise au rebut du produit

- Cet appareil porte le symbole de
recyclage conformément a la Directive
Européenne 2012/19/EU concernant
les déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE, ou WEEE en
anglais).

- Par une mise au rebut correcte de
I'appareil, vous contribuerez a éviter
tout préjudice a l'environnement et a la
santé humaine.

PRECAUTIONS D’EMPLOI DU MIXEUR PLONGEANT | 45

‘ ‘ W11282498A.indb 45

- Le symbole == présent sur |'appareil
ou dans la documentation qui
I'accompagne indique que ce produit
ne doit pas étre traité comme un
déchet ménager. Il doit par conséquent
étre remis a un centre de collecte

des déchets chargé du recyclage

des équipement.

Pour obtenir de plus amples détails au

sujet du traitement, de la récupération

et du recyclage de cet appareil, veuillez

vous adresser au bureau compétent de
votre commune, a la société de collecte

®

des déchets ou directement a votre
revendeur.

FRANCAIS
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT
ASSEMBLAGE DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

Avant d'utiliser le mixeur plongeant
KitchenAid pour la premiére fois, essuyez
le corps du mixeur et les adaptateurs
d’accessoires a |'aide d'un chiffon propre
et humide pour 6ter la saleté et les
poussiéres. Vous pouvez utiliser du savon
doux, mais surtout pas de détergents
corrosifs.

REMARQUE: n'immergez pas le corps du
mixeur et les adaptateurs dans |'eau.

Séchez-les ensuite au moyen d'un chiffon
doux. Nettoyez les autres accessoires et
ustensiles a la main ou placez-les au lave-
vaisselle, dans le panier supérieur..

REMARQUE: veillez a toujours
débrancher le cordon d'alimentation de la
prise murale avant d'installer ou de retirer
des accessoires.

Axe mélangeur

Adaptateur du hachoir* <>

Adaptateur du fouet

Pour plus d'informations sur la fixation = o
ou le retrait de I'adaptateur du hachoir*,
reportez-vous a la section « Utilisation de
|"accessoire hachoir.

Protége-lame

Le protége-lame se fixe facilement a
|'embout a lame pour protéger les lames
pendant que le mixeur plongeant n'est pas
utilisé.

Protecteur antirayure

Le protecteur antirayure se fixe aux
différents embouts a lame fournis pour
protéger le mixeur plongeant et les
casseroles, poéles et autre matériel
culinaire.

REMARQUE: veillez a ce que le
protecteur antirayure soit fixé avec

les clips de montage positionnés entre
les ports des embouts a lame.

REMARQUE: veillez a ce que le protege-
lame soit fixé avec les clips de montage
positionnés entre les ports des embouts
a lame.

46 | UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT
UTILISATION DE L'AXE MELANGEUR

Utilisez I'axe mélangeur avec |'un des
trois embouts a lame pour réaliser des
smoothies, des milk-shakes, de la soupe,
du glagage et des aliments pour bébé, ainsi
que pour mixer les légumes cuits.
1. Insérez |'axe mélangeur dans un embout
a lame (reportez-vous a la section
« Guide des accessoires ») et faites-le
tourner jusqu’a ce qu'il s’enclenche.

2. Insérez I'axe mélangeur dans le corps
du mixeur et faites-le tourner jusqu'a ce
qu'il s’enclenche.

e
¥

3. Branchez le cordon électrique dans une
prise murale.

4. Réglez le mixeur plongeant sur la vitesse 1.
Ajustez la vitesse en faisant tourner la
commande de vitesses située en haut
de l'appareil.

5. Insérez le mixeur plongeant dans le
mélange.

REMARQUE: le mixeur plongeant ne doit
pas étre immergé au-dela de la hauteur

de |'accessoire utilisé. Les liquides ne
doivent pas dépasser le raccord entre

I'axe mélangeur et le corps du mixeur.
N’immergez pas le corps du mixeur dans des
liquides ou d'autres mélanges.

6. Appuyez sur le bouton de mise en marche
pour activer le mixeur plongeant.

7. Dés que vous avez fini de mixer, reldchez
le bouton de mise en marche puis 6tez le
mixeur du mélange.

8. Débranchez immédiatement |'appareil
apres utilisation, avant de retirer
|'accessoire ou de changer d'accessoire.

Aprés y avoir fixé I'axe mélangeur, insérez
le mixeur plongeant de c6té dans le pichet
contenant les ingrédients. A |'aide de votre
main libre, couvrez la partie supérieure du
pichet pour qu'il reste plus stable et pour
empécher les projections. N'oubliez pas
d’arréter le mixeur avant de le retirer du
pichet afin d'éviter les éclaboussures.

Mélanger

Posez momentanément le mixeur
plongeant dans le fond du pichet, puis
maintenez-le de coté et soulevez-le contre
la paroi du pichet. A mesure que vous
faites remonter le mixeur plongeant,
vous remarquerez que les ingrédients
situés au bas du pichet sont entrainés
vers le haut. Dés qu'ils ne le sont plus,
enfoncez a nouveau le mixeur plongeant
au bas du pichet et répétez le processus
jusqu'a obtenir la consistance souhaitée.

Soulever

Au moyen d'un léger mouvement circulaire
du poignet, soulevez délicatement

le mixeur plongeant et laissez-le

retomber dans les ingrédients. Laissez le
déplacement de votre poignet et le poids
du mixeur faire tout le travail.

Mouvement
du poignet

FRANCAIS
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

UTILISATION DU FOUET

Utilisez le fouet pour fouetter la créme,
battre les blancs d'ceufs, mixer les cremes
instantanées, la vinaigrette et la mousse,

5. Insérez le mixeur plongeant dans
le mélange.
Le fouet en acier inoxydable peut rayer

BT o [ T

ou marquer les revétements antiadhésifs ;
évitez de I'utiliser dans du matériel culinaire
antiadhésif.

REMARQUE : le mixeur plongeant ne
doit pas étre immergé au-dela de la
hauteur de |'accessoire utilisé. Les liquides
ne doivent pas dépasser le raccord

entre I"adaptateur du fouet et le corps

du mixeur. N'immergez pas le corps du
mixeur dans des liquides ou d'autres
mélanges

ou pour faire une mayonnaise.

Pour éviter les projections et éclaboussures,
utilisez le fouet dans une casserole ou un
récipient profond.

6. Appuyez sur le bouton de mise

en marche pour activer le mixeur

plongeant.
7. Dés que vous avez fini de fouetter,

relachez le bouton de mise en marche

puis 6tez le mixeur du mélange. @
8. Débranchez immédiatement |'appareil

aprés utilisation, avant de retirer

I'accessoire ou de changer d'accessoire.

1. Insérez le fouet dans son adaptateur.

2. Insérez I'adaptateur du fouet dans
le corps du mixeur et faites-le
tourner jusqu'a ce qu'il s'enclenche.
L'adaptateur régle automatiquement
le fouet a la plage de vitesses adaptée
pour fouetter les ingrédients.

3. Branchez le cordon électrique dans
une prise murale.

4. Démarrez le mixeur plongeant sur la
vitesse 1. Ajustez la vitesse en faisant
tourner la commande de vitesses située
en haut de |'appareil.
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT
UTILISATION DU HACHOIR*

4. Placez le corps du mixeur sur
I'adaptateur du hachoir, en les alignant
bien pour les assembler.

Risque de coupure 5. Maintenez le corps du mixeur d'une

main et le bol du hachoir de I'autre

pendant le fonctionnement du mixeur.

A\ AVERTISSEMENT

Manipulez les lames avec précaution.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des coupures.

Utilisez le hachoir pour hacher de petites
quantités d'ingrédients tels que viande
cuite, fromage, légumes, herbes, biscottes,
pain et noix.
1. Insérez la lame du hachoir dans le bol
'

FRANCAIS

du hachoir.

2. Ajoutez de petites quantités
d'ingrédients dans le bol.

3. Fixez I'adaptateur du hachoir au bol
du hachoir.

REMARQUE : pour fixer |'adaptateur du
hachoir au bol du hachoir, insérez-le a la
verticale. N'essayez pas de le visser sur

@ le bol. \\\\é @

I

|~ =

/ Corps \_/
du mixeur

6. Appuyez sur le bouton de mise
en marche pour activer le mixeur
plongeant. Pour des résultats optimaux,
donnez des impulsions en appuyant
X 4 et en relachant le bouton de mise en
marche jusqu'a obtenir la consistance
~__ souhaitée.
N 7. Une fois les ingrédients correctement
hachés, relachez le bouton de mise
i en marche.
8. Retirez le corps du mixeur de
I'adaptateur du hachoir.
REMARQUE : pour retirer |'adaptateur du
V== hachoir du bol du hachoir, soulevez-le a
i, la verticale. N'essayez pas de le dévisser
Bol du du bol.
hachoir 9. Débranchez immédiatement |'appareil
aprés utilisation, avant de retirer
g I'accessoire ou de changer d'accessoire.

Adaptateur
du hachoir

Lame du

hachoir \

* Inclus uniquement avec le modéle 5KHB2571
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UTILISATION DE VOTRE MIXEUR PLONGEANT

GUIDE D'UTILISATION
Ingrédient Quantité Préparation Vitesse | Temps**
Viandes 200 g (7 oz) | Coupez la viande en petits 5 15 secondes
cubes de 2 cm (3/4») de coté
Amandes / 200 g (7 oz2) Placez les cerneaux de noix 3 25 secondes
Noix ou les amandes entiéres
Ail 10-12 gousses | Placez les gousses entiéres 15 secondes
Oignons 100 g (3.5 0z) | Coupez-les en quartiers 15 secondes
Fromage 100 g (3.5 0z) | Coupez des petits cubes de 1 30 secondes
cm ( 3/8») de coté
CEufs durs 2 Placez les ceufs entiers 3 impulsions
Carottes 200 g (7 oz) | Coupez les carottes de taille 3 15 secondes
moyenne en quatre
Herbes 50 g (2 02) Retirez les tiges 4 15 secondes

** |es vitesses et les durées de transformation sont approximatives.
L'utilisation effective peut varier en fonction de la qualité des ingrédients et de la finesse
de hachage souhaitée.

CONSEILS D'UTILISATION

@ e Coupez les ingrédients solides en petits  ® Veillez a ce que le cordon du mixeur, @
morceaux pour faciliter le mixage ou du fait de sa longueur, ne soit pas en
le hachage. contact avec élément chauffant brilant.

e Le mixeur plongeant est doté d’'une * Ne laissez pas le mixeur dans une
protection thermique contre une casserole ou une poéle chaude sur la
éventuelle surchauffe du moteur. Sile surface de cuisson lorsque vous ne
mixeur s'arréte subitement en cours I'utilisez pas.
d'utilisation, débranchez-le et patientez 4
10 minutes pour qu'il se réinitialise
automatiquement.

Afin de ne pas endommager les lames
du mixeur ou du hachoir, 6tez toute
partie dure de vos aliments, comme les
e Pour éviter les éclaboussures, insérez le noyaux ou les os.
mixeur plongeant dans le mélange avant
d'appuyer sur le bouton de mise en

marche, puis relachez ce dernier avant

de retirer |'appareil du mélange.

N'utilisez pas le mixeur plongeant
pour moudre des grains de café ou
des épices dures comme de la noix
de muscade. Ces ingrédients risquent
e Sivous avez placé le mixeur dans une d’endommager les lames.
casserole sur une surface de cuisson, o
Otez la casserole de I'élément chauffant

afin d'éviter une surchauffe de I'appareil.

Ne placez jamais le pichet ou le bol du
hachoir* dans le four a micro-ondes.

¢ Le fouet en acier inoxydable peut
rayer ou marquer les revétements
antiadhésifs ; évitez de 'utiliser dans du
matériel culinaire antiadhésif.

e Pour des résultats optimaux, maintenez
le mixeur plongeant de coté et
déplacez-le délicatement vers le haut et

vers le bas dans le récipient. o o .
* Pour éviter les projections, utilisez le

fouet dans une casserole ou un récipient
profond.

e Pour éviter que les ingrédients ne
débordent, laissez un espace suffisant
dans le récipient pour permettre que
le niveau de ceux-ci monte pendant
|"utilisation du mixeur plongeant.

* Inclus uniquement avec le modéle 5KHB2571
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Débranchez le mixeur plongeant avant Accessoires du mixeur plongeant

de le nettoyer. Nettoyez |'axe mélangeur, le pichet et son
2. Retirez les adaptateurs et les couvercle, le fouet, le bol du hachoir*,
accessoires en les faisant pivoter (voir les lames et le protecteur antirayure
la section « Utilisation de votre mixeur dans de I'eau chaude savonneuse, ou
plongeant »). . placez-les dans le panier supérieur
3. Nettoyez le corps du mixeur et de votre lave-vaisselle. Séchez le tout
les adaptateurs* du hachoir* et du soigneusement au moyen d'un chiffon

fouet a I'aide d'un chiffon humide. Vous 450

pouvez utiliser du savon doux, mais

surtout pas de détergents corrosifs. REMARQUE : ne placez pas les
adaptateurs du fouet et du hachoir*

REMARQUE : n‘immergez pas le corps !
au lave-vaisselle.

du mixeur et les adaptateurs dans |'eau.

4. Nettoyez le cordon d'alimentation
a I'aide d'un chiffon imbibé d’'eau
chaude savonneuse, puis avec un chiffon
humide. Séchez ensuite au moyen d'un
chiffon doux.

FRANCAIS

* Inclus uniquement avec le modéle 5KHB2571
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GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE
GARANTIE DU MIXEUR PLONGEANT KITCHENAID A USAGE

DOMESTIQUE

Durée de KitchenAid prend KitchenAid ne prend pas

la garantie: en charge : en charge:

Europe, Moyen- Le colt des piéeces de A. Les réparations dues

Orient et Afrique : rechange et de la main a l'utilisation du mixeur

Pour le modéle d’ceuvre nécessaire a la plongeant a toute autre

5KHB2571, réparation pour corriger usage que la préparation

5KHB2531 les vices de matériaux normale d'aliments.

Deux ans de et de fabrication. B. Les réparations suite a un

garantie compléte & | La maintenance doit étre accident, 2 une modification,

compter de la date | assurée par un centre de ou a une utilisation

d’achat. servic.e aprés-vente agréé inappropriée, excessive,
par KitchenAid. ou non conforme aux

normes électriques locales.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE POUR DES DOMMAGES
INDIRECTS.

SERVICE APRES-VENTE

Pour toute question ou pour trouver le Centre de service aprés-vente KitchenAid
@ agréé le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous. @

REMARQUE : toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par
un Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Assistance téléphonique: . 00800 3810 4026

Pour plus d'informations, consultez notre site Internet :
www.kitchenaid.eu

©2018 Tous droits réservés.
Les spécifications de |'appareil peuvent faire |'objet de modifications sans avis préalable.
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COMPONENTI E FUNZIONI
COMPONENTI DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Manopola per il controllo della velocita Gruppi lame

Pulsante di
alimentazione
one-touch

1,5 m Cavo di
alimentazione

20 cm (8")
Asta in acciaio —

@ inox**

** Mostrata con

w la IamaaS\)

Asta da

33 cm (13")
Protezione Protezione
per pentole per gruppi lame

Tritatutto*

Custodia*

* Solo nel modello 5KHB2571
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COMPONENTI E FUNZIONI
CARATTERISTICHE DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Controllo velocita

Sono disponibili varie velocita che
garantiscono un controllo maggiore della
lavorazione adattandosi a ogni tipo di
alimento, bevanda o zuppa.

Pulsante di alimentazione one-touch

Per attivare il frullatore a immersione,
tenere premuto il pulsante di alimentazione
durante la miscelazione. Per interrompere
la miscelazione, & sufficiente rilasciare il
pulsante di alimentazione.

Corpo motore

Progettato con una comoda impugnatura
antiscivolo.

Motore CC potente (non mostrato)

Progettato per garantire un funzionamento
silenzioso e duraturo, garantisce anche una
miscelazione potente.

1,5 m Cavo di alimentazione

Lungo a sufficienza per portare il frullatore
a immersione fino al piano cottura o
all’area di lavoro, il cavo di alimentazione &
arrotondato e privo di scanalature per una
maggiore praticita di pulizia. Utilizzare la
fascetta di silicone in dotazione per riporre
il cavo.

Asta in acciaio inox con blocco
ad avvitamento

Si incastra nel corpo motore con un
semplice avvitamento e si blocca in
posizione con la rotazione. La lama affilata
in acciaio inox & protetta per evitare schizzi
durante la miscelazione.

Frusta

Ottimizzata per montare albumi e panna.

‘ ‘ W11282498A.indb 55

Tritatutto*

Perfetto per realizzare triti semplici con
erbe aromatiche, frutta secca e verdura.
Il tritatutto comprende ciotola, lame

e apposito adattatore. La ciotola del
tritatutto & dotata di una base antiscivolo
per evitare eventuali movimenti durante
I'utilizzo del dispositivo.

Caraffa di miscelazione

Caraffa da 1 litro senza BPA con
impugnatura comoda e coperchio
paraschizzi.

Gruppi lame

| tre gruppi lame intercambiabili fanno di
questo frullatore a immersione KitchenAid
lo strumento giusto per tutta una serie

di operazioni, come tritare il giacchio,
sminuzzare la carne cotta e montare il latte.

o
P4
<
|
=

Protezione per pentole

Applicare la protezione per pentole ai
gruppi lame intercambiabili per proteggere
le pentole durante I'uso del dispositivo.

Protezione per gruppi lame

Applicare questa protezione ai gruppi lame
intercambiabili per proteggerli da eventuali
danni quando non in uso.

Custodia*

Consente di mantenere gli accessori
in ordine e protetti.

* Solo nel modello 5KHB2571
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10/16/2018 2:30:13 PM‘ ‘



BT o [ T

COMPONENTI E FUNZIONI
GUIDA AGLI ACCESSOR]

ACCESSORIO DA UTILIZZARE PER

Lamaas Miscelare, tritare, ridurre in purea
Frullati, frappé, passati di verdura, zuppe,
sughetti, gelato, omogeneizzati, glasse,
ghiaccio tritato

Grattugiare, sminuzzare
Carne cotta, sughi di carne, succhi di frutta,
triti

Montare, mescolare

Latte (per caffé macchiato e cappuccino),
pastelle per dolci, pastelle per pancake,
pastelle per muffin

Montare, emulsionare, incorporare aria
Albumi, panna montata, maionese,
vinaigrette, mousse, salsa olandese, budino

Tritare

Verdura, parmigiano, noccioline, salse, uova
sode, pan grattato, erbe aromatiche, carne
cotta, sughi di carne, frullati di frutta, triti

56 | COMPONENTI E FUNZIONI
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SICUREZZA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTE NZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, &
@ consigliabile seguire le precauzioni di sicurezza ®
essenziali, comprese quelle elencate di seguito:

1. Leggere tutte le istruzioni. L’utilizzo improprio
dell’apparecchio puo provocare lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere il corpo motore, il cavo o la presa elettrica
del frullatore a immersione in acqua o in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non e destinato all’uso da parte
di persone (inclusi bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e
conoscenze inadeguate, a meno che non siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni relative all’uso
dell’apparecchio da parte delle persone responsabili
della loro sicurezza.

4. Solo per I’'Unione Europea: Gli apparecchi possono
essere usati da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali 0 con esperienza e conoscenza
inadeguate, solo se sono sorvegliate o se e stato loro
insegnato come usare |'apparecchio in condizioni di
sicurezza e se sono consapevoli dei pericoli che pud
comportare. Non lasciare che i bambini giochino con
I’apparecchio.
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SICUREZZA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

5. Solo per I’'Unione Europea: Questo apparecchio non
deve essere utilizzato da bambini. Tenere I'apparecchio
e il cavo di alimentazione lontano dalla portata dei
bambini.

6. Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
I’apparecchio.

7. Spegnere I'apparecchio, quindi staccare la spina
dalla presa quando non € in uso, prima di applicare
o rimuovere gli accessori e prima della pulizia. Per
staccare la spina, afferrare la spina ed estrarla dalla
presa. Non tirare mai il cavo di alimentazione.

8. Non toccare le parti in movimento. Durante |l
funzionamento tenere mani, capelli, vestiti, spatole
e altri utensili lontano dagli accessori per limitare il
rischio di lesioni a persone e/o danni all’apparecchio.

9. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione
o la spina sono danneggiati e dopo anomalie di
funzionamento o se I'apparecchio & caduto o ¢ stato
@ in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio @
al centro di assistenza autorizzato piu vicino per un
controllo, la riparazione o la regolazione.

10. Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da personale di assistenza o
da una persona con qualifica analoga per evitare rischi.

11. L'uso di accessori non raccomandati o non venduti dal
produttore pud causare incendio, scossa elettrica o
lesioni alle persone.

12. Accertarsi che I'adattatore per tritatutto* sia bloccato in
posizione di chiuso prima di azionare I'apparecchio.

13. Non utilizzare all’aperto.

14. Non lasciare penzolare il cavo dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro.

15. Evitare che il cavo venga a contatto con superfici
calde, inclusi i fornelli.

16. Non consentire ai bambini di utilizzare il frullatore a
immersione senza adeguata sorveglianza.

17. Mescolare i liquidi, in particolare quelli bollenti, in
recipienti alti o in piccole quantita per limitarne la
fuoriuscita.

* Solo nel modello 5KHB2571
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SICUREZZA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

18. Non avvicinare le mani e gli utensili al recipiente
mentre I’apparecchio € in funzione, per ridurre il rischio
di lesioni gravi alle persone o danni all’apparecchio
stesso. Si pud usare un lecca-pentola, ma solo quando
I’apparecchio non € in funzione.

19. Le lame sono molto affilate. Fare attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, si svuota la ciotola da
lavoro e durante la pulizia.

20. Fare attenzione quando si lavorano liquidi bollenti nella
caraffa, in quanto potrebbero essere spruzzati fuori per
la repentina formazione di vapore.

21. Per istruzioni sui tempi di funzionamento e sulle
impostazioni di velocita degli accessori, fare
riferimento al paragrafo “Funzionamento del frullatore a
immersione”.

22. Fare riferimento alla sezione “Cura e pulizia” per
istruzioni sulla pulizia delle superfici che vengono a
contatto con gli alimenti.

® 23. Questo apparecchio € destinato all’'uso domestico e ad ®

applicazioni analoghe, quali:

- aree cucina del personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

- agriturismi;

- clienti di alberghi, pensioni e altri ambienti di tipo
residenziale;

- ambienti tipo bed and breakfast.

24. AVWWERTENZA: Per evitare scosse elettriche, scollegare
la spina dell’apparecchio prima di procedere alla
manutenzione.

25. Scollegare sempre il frullatore a immersione
dall’alimentazione quando viene lasciato incustodito,
prima di montare o smontare i componenti e prima di
pulirlo.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI
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REQUISITI ELETTRICI

%

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Voltaggio: 220-240 VAC
Frequenza: 50-60 Hertz
Wattaggio: 180 Watts

NOTA: se la spina e la presa non sono
compatibili, rivolgersi a un elettricista
qualificato. Non modificare in alcun
modo la spina.

SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIATURA ELETTRICA

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato
dal simbolo L’.\) ed e 100% riciclabile.
Di conseguenza, le varie parti
dell'imballaggio devono essere smaltite
responsabilmente e in conformita

alle normative locali che regolano lo
smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Questo apparecchio & conforme alla
Direttiva europea 2012/19/EU relativa
ai rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE).

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana associate
alla gestione errata dello smaltimento
dello stesso.

- Il simbolo == riportato sul prodotto

o sulla documentazione in dotazione
indica che questo apparecchio non deve
essere trattato come rifiuto domestico,
ma deve essere consegnato presso |l
centro di raccolta preposto al riciclaggio
delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Per informazioni piu dettagliate

su trattamento, recupero e riciclaggio di
questo prodotto, & possibile contattare
I'ufficio locale di competenza, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto e
stato acquistato.

60 | SICUREZZA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A
IMMERSIONE

MONTAGGIO DEL FRULLATORE A IMMERSIONE

Prima di utilizzare il frullatore a immersione
KitchenAid per la prima volta, pulire il
corpo motore e gli adattatori per accessori
con un panno pulito e umido per rimuovere
eventuale sporcizia o polvere. E anche
possibile utilizzare un detersivo delicato,
ma non detergenti abrasivi.

NOTA: non immergere il corpo motore o
gli adattatori in acqua.

Asciugare con un panno morbido. Lavare
tutti gli altri accessori a mano o nel cestello
superiore della lavastoviglie. Asciugare
accuratamente.

n
A
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NOTA: scollegare sempre il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente a
muro prima di installare o rimuovere gl
accessori.

\ @

Adattatore per tritatutto*

Adattatore per frusta R

Per informazioni sul collegamento o sulla
rimozione dell’adattatore per tritatutto,
consultare la sezione “Utilizzo del
tritatutto”.

* Solo nel modello 5KHB2571
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A

IMMERSIONE

Protezione per gruppi lame

Si inserisce senza difficolta nel gruppo lame

e fornisce protezione alle lame quando il
frullatore a immersione non & in uso.

‘\. Fessura

NOTA: controllare che la protezione per
gruppi lame sia installata con i morsetti
di montaggio posizionati tra le fessure

Protezione per pentole

La protezione per pentole si inserisce in
qualsiasi gruppo lame e protegge sia il
frullatore a immersione che i tegami.

Fessura

NOTA: controllare che la protezione
per pentole sia installata con i morsetti
di montaggio posizionati tra le fessure

presenti sui gruppi lame. presenti sui gruppi lame.

UTILIZZO DELL'ASTA

Utilizzare |'asta per frullati, frappé, zuppe,
passato di verdure, glassa o omogeneizzati.

1. Inserire |'asta nel corpo lame (vedere
“Guida agli accessori”) e ruotare per
bloccarla in posizione.

u

-
C®= 3. Collegare il cavo elettrico alla presa
di corrente a muro.

) 4. Impostare il frullatore a immersione sulla
_ velocita 1. Regolare la velocita ruotando
S la manopola per il controllo della

velocita che si trova sopra il frullatore a
immersione.

. Introdurre il frullatore a immersione nel
composto da miscelare.

i
3

o

2. Inserire |'asta nel corpo motore (vedere
“Guida agli accessori”) e ruotare per
bloccarla in posizione.

NOTA: non immergere il frullatore a
immersione in composti liquidi per tutta la
lunghezza dell’asta. Non immergere oltre
il punto di giunzione. Non immergere il
corpo motore in liquidi o altri composti.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A
IMMERSIONE

6. Premere il pulsante di alimentazione per
attivare il frullatore a immersione.

7. Al termine della miscelazione, rilasciare il
pulsante di alimentazione e rimuovere il
frullatore a immersione dal composto.

8. Scollegare dalla presa di corrente
appena terminato |'utilizzo, prima di
rimuovere o cambiare gli accessori.

Sollevamento

Introdurre il frullatore a immersione con
I'asta applicata nella caraffa di miscelazione  Con un lieve movimento circolare del

contenente gli ingredienti tenendolo polso, sollevare leggermente il frullatore
inclinato. Utilizzare la mano libera per a immersione e farlo ricadere negli
coprire la parte superiore della caraffa di ingredienti. Sono il movimento del polso
miscelazione, assicurandosi una maggiore e il peso del frullatore a garantire il

stabilita ed evitando gli spruzzi. Spegnere il (isultato.
frullatore a immersione prima di rimuoverlo
dalla caraffa per evitare gli schizzi.

o
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Movimento

. . del polso
Miscelazione P

Appoggiare provvisoriamente il frullatore
a immersione sul fondo della caraffa, quindi
inclinarlo e sollevarlo lentamente verso
I'alto facendolo scorrere sul bordo della
caraffa. Quando si solleva il frullatore a
immersione, anche gli ingredienti presenti
sul fondo della caraffa vengono sollevati.
Quando gli ingredienti non si sollevano
piu dal fondo, riportare il frullatore a
immersione sul fondo della caraffa e
ripetere la procedura fino a raggiungere la
consistenza degli ingredienti desiderata.
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UTILIZZO DELLA FRUSTA

Utilizzare la frusta per montare la panna 4. Accendere il frullatore a immersione alla

e gli albumi, per miscelare i budini velocita 1. Regolare la velocita ruotando

istantanei, le vinaigrette e le mousse o per la manopola per il controllo della

preparare la maionese. velocita che si trova sopra il frullatore a
immersione.

5. Introdurre il frullatore a immersione nel
composto da miscelare.

La frusta in acciaio inox potrebbe graffiare

o rovinare il rivestimento antiaderente; non

utilizzare la frusta con tegami antiaderenti.

NOTA: non immergere il frullatore

a immersione in composti liquidi per tutta
la lunghezza dell’asta. Non immergere
oltre il punto di giunzione dell’adattatore
per frusta. Non immergere il corpo
motore in liquidi o altri composti.

Per evitare schizzi e fuoriuscite, utilizzare la
frusta in contenitori o tegami alti.

6. Premere il pulsante di alimentazione per
attivare il frullatore a immersione.
7. Una volta montati gli ingredienti, @
rilasciare il pulsante di alimentazione e
rimuovere il frullatore a immersione dal
composto.
8. Scollegare dalla presa di corrente
appena terminato |'utilizzo, prima di
rimuovere o cambiare gli accessori.

1. Inserire la frusta nell’apposito
adattatore.

2. Inserire |'adattatore per frusta nel
corpo motore e ruotare per inserirlo in
posizione. L'adattatore regola la frusta in
base alla gamma di velocita richiesta per
montare.

3. Collegare il cavo elettrico alla presa di
corrente a muro.
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FUNZIONAMENTO DEL FRULLATORE A
IMMERSIONE

UTILIZZO DEL TRITATUTTO*

4. Allineare la ciotola del tritatutto al corpo
motore e premerli I'una contro laltro.
5. Durante |'operazione, tenere il corpo

A AVWVERTENZA

Pericolo di taglio motore con una mano e la ciotola del
tritatutto con l'altra.

Maneggiare le lame con cautela.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza puo provocare tagli.

Utilizzare il tritatutto per tritare piccole
quantita di alimenti come carne cotta,
formaggio, verdura, erbe aromatiche,
cracker, pane e frutta secca.

1. Inserire la lama del tritatutto
nell’apposita ciotola.
2. Aggiungere gli ingredienti tagliati in
piccoli pezzi nella ciotola.
3. Applicare I'adattatore per tritatutto
alla ciotola.
NOTA: per applicare |'adattatore per
tritatutto all’apposita ciotola, spingerlo
verso il basso. Non cercare di ruotare
@ |'adattatore del tritatutto per inserirlo in
posizione.
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Corpo

/ motore

6. Premere il pulsante di alimentazione
per attivare il frullatore a immersione.
Per ottenere risultati ottimali, utilizzare

= la modalita a impulsi premendo
' e rilasciando il pulsante di alimentazione
Adattatore fino a che gli ingredienti non
per t"“at““°\ ~ raggiungono la consistenza desiderata.
N 7. Una volta tritati gli ingredienti, rilasciare

i il pulsante di alimentazione.
8. Rimuovere il corpo motore
dall’adattatore per tritatutto.
NOTA: per rimuovere |'adattatore
per tritatutto dalla ciotola, sollevarlo.
> Non cercare di ruotare |'adattatore del
i Ciotola tritatutto per rimuoverlo.
del tritatutto 9. Scollegare dalla presa di corrente
appena terminato |'utilizzo, prima di
g rimuovere o cambiare gli accessori.

* Solo nel modello 5KHB2571
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GUIDA ALLA LAVORAZIONE DEGLI ALIMENTI

Alimento Quantita Preparazione Velocita | Tempo**

Carne 200 g (7 oz) | Tagliare in cubetti da 5 15 secondi
2. cm (3/4")

Mandorle/Noci 200 g (7 oz) | Inserire noci intere 3 25 secondi

Aglio 10-12 spicchi | Inserire spicchi interi 3 15 secondi

Cipolle 100 g (3.5 0z) | Tagliare in quarti 3 15 secondi

Formaggio 100 g (3.5 0z) | Tagliare in cubetti da 5 30 secondi
1cm (3/8")

Uova sode 2 Inserire le uova intere 4 3 impulsi

Carote 200 g (7 02) jl'agliare'una carota media 15 secondi
in quarti

Erbe aromatiche | 50 g (2 0z) | Rimuovere i gambi 4 15 secondi

** | tempi e le velocita di lavorazione sono approssimativi.
L'uso effettivo puo variare in base alla qualita degli alimenti e alla consistenza che si
desidera ottenere.

CONSIGLI SULL'UTILIZZO

‘ ‘ W11282498A.indb 66

Tagliare i cibi solidi in pezzi piccoli per
renderli pil facili da miscelare o tritare.

Il frullatore a immersione & dotato di una
protezione termica contro temperature
di esercizio eccessive. Se il frullatore

a immersione si blocca improvvisamente
durante I'utilizzo, scollegarlo dalla
corrente e attendere 10 minuti per

il ripristino automatico.

Per evitare spruzzi, introdurre il frullatore
a immersione nel composto prima di
premere il pulsante di alimentazione

e rilasciare questo pulsante prima di
estrarre il frullatore dal composto.

Se si miscela in un tegame sul piano
cottura, rimuovere il tegame dal fornello
per evitare che il frullatore a immersione
si surriscaldi.

Per una miscelazione ottimale, tenere

il frullatore a immersione inclinato e
spostarlo delicatamente verso |'alto e il
basso all'interno del contenitore. Non
schiacciare il composto con il frullatore a
immersione.

Per evitare fuoriuscite, lasciare

spazio a sufficienza nel contenitore
per consentire al composto di
sollevarsi durante |'uso del frullatore a
immersione.

Controllare che il cavo del frullatore
a immersione non passi sopra un
elemento riscaldante caldo.

Non lasciare il frullatore a immersione
in un tegame caldo sopra il piano
cottura quando non in uso.

Rimuovere le parti dure, come noccioli
o ossa, dal composto prima di miscelare
o tritare per evitare di danneggiare le
lame.

Non utilizzare il frullatore a immersione
per tritare i chicchi di caffé o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di
questi alimenti potrebbe danneggiare le
lame del frullatore a immersione.

Non inserire la caraffa o la ciotola del
tritatutto* nel forno a microonde.

La frusta in acciaio inox potrebbe
graffiare o rovinare il rivestimento
antiaderente; non utilizzare la frusta con
tegami antiaderenti.

Per evitare schizzi, utilizzare la frusta in
contenitori o tegami alti.

* Solo nel modello 5KHB2571
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MANUTENZIONE E PULIZIA

1. Scollegare il frullatore a immersione Accessori del frullatore a immersione
dalla corrente prima di pulire.

2. Rimuovere gli adattatori e gli accessori
facendoli ruotare (vedere la sezione
“Funzionamento del frullatore
a immersione”).

3. Pulire il corpo motore e gli adattatori di
tritatutto* e frusta con un panno umido.
E anche possibile utilizzare un detersivo NOTA: non lavare gli adattatori per frusta
delicato, ma non detergenti abrasivi. o tritatutto* nella lavastoviglie.

Lavare |'asta, la caraffa e relativo coperchio,
la frusta, la ciotola del tritatutto*, le lame

e la protezione per pentole in acqua

calda e sapone oppure nel cestello
superiore della lavastoviglie. Asciugare
completamente con un panno morbido.

NOTA: non immergere il corpo motore o
gli adattatori in acqua.

4. Pulire il cavo con un panno insaponato
e acqua tiepida. Eliminare il sapone
con un panno umido. Asciugare con
un panno morbido.
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* Solo nel modello 5KHB2571
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GARANZIA E ASSISTENZA

GARANZIA DEL FRULLATORE A IMMERSIONE PER USO
DOMESTICO KITCHENAID

Durata della KitchenAid si fa carico KitchenAid non si fa carico
garanzia: del pagamento di: del pagamento di:
Europa, Medio Parti di ricambio e costo | A. Riparazioni se il frullatore a
Oriente e Africa: di manodopera per le immersioneé stato utilizzato
Per il modello riparazioni necessarie per scopi che esulano dalla
5KHB2571, a rimuovere difetti normale preparazione di cibi.
SKHB2531 nei materiali o nella B. Danni provocati da incidenti,
Due anni di quall.ta di esecuzione. alterazioni, utilizzo improprio,
copertura totale a L'assistenza deve essere abuso o installazione/
partire dalla data fornita da un centro di funzionamento non
d’acquisto. assistenza autorizzato conforme alle normative
KitchenAid. locali sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON S| ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI
INDIRETTI.

SERVIZIO CLIENTI

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato
KitchenAid piu vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza
@ autorizzato KitchenAid. @

N. assistenza generica: . 00800 3810 4026

Per ulteriori informazioni, & possibile visitare il sito web all’'indirizzo:

www.KitchenAid.eu

©2018 Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571
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ONDERDELEN EN KENMERKEN
ONDERDELEN VAN DE STAAFMIXER

/ Snelheidsregelaar Messen

Motor- Aan/uit-knop

wehicno 6 /

Netsnoer 1,5 m

Roestvrijstalen ——
mixstaa

@ 20 cm (8")**

** Afgebeeld
met S-vormig

v e

Mixstaaf
33 em (13")

Panbeschermer Mesbeschermer
/
N o
Opbergdoos* Hakselhulpstuk*

* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571
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ONDERDELEN EN KENMERKEN
KENMERKEN VAN DE STAAFMIXER

Snelheidsregeling

De variabele snelheidsregeling biedt
meer controle bij de verwerking van
verschillende etenswaren, dranken en
soepen.

Aan/uit-knop

Schakel de staafmixer in door de aan/
uit-knop tijdens het mengen ingedrukt te
houden. Als u het mengen wilt stoppen,
laat u de aan/uit-knop los.

Motorbehuizing

Ontworpen voor een comfortabele,
slipvrije grip.

Krachtige gelijkstroommotor

(hier niet zichtbaar)

Biedt veel mengkracht en is ontworpen
voor geruisarme werking en een lange
levensduur.

Netsnoer 1,5 m

Het netsnoer is lang genoeg om de

staafmixer boven het fornuis of het

aanrecht te houden, is afgerond en heeft
@ geen groeven, zodat het makkelijk te

reinigen is. Een siliconenband wordt

meegeleverd, om het snoer op te bergen.

Roestvrijstalen mixstaaf
met draaivergrendeling

Hakselhulpstuk*

Ideaal voor het fijnhakken van kruiden,
noten en groenten. Het hakselhulpstuk
bestaat uit een kom, een mes en een
adapter. De kom heeft een antislipvoet
om wegglijden tijdens het fijnhakken te
voorkomen.

Mengbeker
BPA-vrije mengbeker van 1 liter, met
handige handgreep en antispetterdeksel.

Messen

Met de drie verwisselbare messen hebt

u altijd het juiste hulpmiddel voor een
veelheid aan taken. Van ijs crushen tot het
hakken van bereid vlees en het opschuimen
van melk: met de KitchenAid staafmixer
doet u het.

Panbeschermer

Klik de panbeschermer op de verwisselbare
messen om uw pannen tijdens het gebruik
van de staafmixer te beschermen.

Mesbeschermer

SKlik de mesbeschermer op het
verwisselbare mes om het te beschermen
wanneer het niet in gebruik is.
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Opbergdoos*
Hierin bewaart en beschermt u accessoires/

Wordt met een draaiende beweging aan de  toebehoren.

motorbehuizing bevestigd en vergrendeld.
Het scherpe roestvrijstalen mes is afgedekt,

tegen spetteren tijdens het mengen.

Draadgarde
Optimaal afgestemd op het kloppen
van eiwit en slagroom.
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ONDERDELEN EN KENMERKEN
HULPSTUKKENGIDS

HULPSTUK IDEAAL VOOR

S-vormig mes Mengen, crushen, pureren

Smoothies, milkshakes, gekookte groenten,
soepen, sauzen, ijs, babyvoeding, glazuur,
gemalen ijs

Raspen, malen
Bereid vlees, fruit fijnhakken, gehakt

Opschuimen, mixen
Melk (voor latte, cappuccino...), cake-,
pannenkoeken- en muffinbeslag

Kloppen, emulgeren, luchtig maken
Eiwit, slagroom, mayonaise, vinaigrette,
mousse, hollandaisesaus, pudding

Fijnhakken

Groenten, parmezaankaas, pinda’s, salsa,
hardgekookte eieren, broodkruimels,
kruiden, bereid vlees en fruit
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VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE
® VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er
altijd basisveiligheidsvoorzorgen worden getroffen,
waaronder de volgende:

1. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het
apparaat kan persoonlijke verwondingen veroorzaken.

2. Om de kans op elektrische schokken te voorkomen,
mogen de motorbehuizing, het netsnoer en de stekker
van deze staafmixer nooit in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.

3. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen, waaronder kinderen, met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het gebruik
van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.
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VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

4. Alleen voor de Europese Unie Apparaten mogen
gebruikt worden door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, mits ze onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren van het
apparaat begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met
het apparaat.

5. Alleen voor de Europese Unie Dit apparaat mag niet
worden gebruikt door kinderen. Houd dit product en
het netsnoer buiten bereik van kinderen.

6. Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

7. Zet het apparaat UIT en trek de stekker uit het
stopcontact als u het apparaat niet gebruikt, voordat
u onderdelen plaatst of verwijdert en voordat u het
apparaat schoonmaakt. Haal de stekker uit het
stopcontact door de stekker vast te pakken en deze uit
het stopcontact te halen. Trek nooit aan het netsnoer.

® 8. Vermijd contact met de bewegende delen. Houd ®
handen, haar en kleding, evenals spatels en ander
keukengerei, tijdens het gebruik uit de buurt van de
accessoires om het risico op persoonlijk letsel en/of
schade aan het apparaat te verminderen.

9. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is, of nadat het apparaat een
storing heeft gehad, gevallen is of op enigerlei wijze
beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar het
dichtstbijzijnde geautoriseerde onderhoudscentrum
voor onderzoek, reparatie of afstelling.

10. Als het netsnoer beschadigd is, dient deze door
de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of soortgelijke
gekwalificeerde personen te worden vervangen om
gevaar te voorkomen.
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VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

11. Het gebruik van hulpstukken die niet aanbevolen of
verkocht worden door de fabrikant kan brand, een
elektrische schok of letsel veroorzaken.

12. Zorg dat de hakmolenadapter* stevig op zijn plaats
vergrendeld is voordat u het apparaat gebruikt.

13. Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

14. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen.

15. Zorg ervoor dat het snoer geen hete opperviakken
raakt, zoals het fornuis.

16. Laat kinderen niet zonder toezicht met de staafmixer
werken.

17. Bij het mengen van de vloeistoffen, met name hete
vloeistoffen, dient u een grote beker te nemen of
kleinere hoeveelheden te maken om de verspilling te
verminderen.

18. Houd uw handen en keukengerei uit de buurt van de
beker tijdens het mengen om de kans op ernstig letsel
@ bij personen of beschadiging van het apparaat te
verkleinen. Er kan een schraper worden gebruikt, maar
deze mag alleen worden gebruikt als het apparaat
uitgeschakeld is.

19. De messen zijn scherp. Wees voorzichtig bij het
hanteren van de scherpe messen, het leegmaken van
de kom en tijdens het schoonmaken.

20. Wees voorzichtig als er warme vloeistof in de kan
wordt gemengd, omdat deze eruit kan spatten als
gevolg van plotselinge stoomvorming.

21. Raadpleeg het deel “Uw handblender bedienen” voor
instructies over gebruiksduur en snelheidsinstellingen
VOOr accessoires.
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* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571

VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER | 75

‘ ‘ W11282498A.indb 75 @ 10/16/2018 2:30:20PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

22. Raadpleeg de paragraaf “Onderhoud en reiniging” voor
instructies over het reinigen van de opperviakken in
contact met levensmiddelen.

23. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en
vergelijkbaar gebruik, zoals:
- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;
- boerderijen;
- door gasten in hotels, motels en andere
verblijfsomgevingen;
- bed-and-breakfast-omgevingen.
24. WAARSCHUWING: Trek de stekker uit het stopcontact
voordat u onderhoud uitvoert, om een elektrische
schok te voorkomen.

25. Koppel de mixer altijd van het stopcontact los als deze
onbeheerd wordt achtergelaten en voér montage,
demontage of reiniging.

® BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ®
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ELEKTRISCHE VEREISTEN

R

Gevaar voor
elektrische schokken

In een geaard stopcontact steken.
Verwijder de randaarde niet.
Gebruik geen adapter.

Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze instructies
kan de dood, brand of elektrische
schokken tot gevolg hebben.

@ AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR

Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie 50-60 hertz
Wattage: 180 Watt

OPMERKING: Als de stekker niet in
het stopcontact past, neem dan contact
op met een erkende elektricien. Breng
geen wijzigingen aan in de stekker.

Afgedankte materiaalverpakking

Het verpakkingsmateriaal kan voor
100% gerecycleerd worden en is
voorzien van het recyclagesymbool
£ - De verschillende onderdelen
van de verpakking moeten daarom
op verantwoordelijke wijze en

in overeenstemming met de
desbetreffende lokale voorschriften
worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese
richtlijn 2012/19/EU inzake Afgedankte
Elektrische en Elektronische Apparaten
(AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve
consequenties voor het milieu en de
menselijke gezondheid te voorkomen
die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking
van dit product als afval.

‘ ‘ W11282498A.indb 77
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- Het symbool == op het product of op
de bijbehorende documentatie geeft
aan dat dit product niet als huishoudelijk
afval mag worden behandeld, maar
moet worden afgegeven bij een
verzamelpunt voor de recyclage van
elektrische en elektronische apparaten.

Voor meer gedetailleerde informatie
over de behandeling, terugwinning

en recyclage van dit product wordt

u verzocht om contact op te nemen
met uw lokaal gemeentehuis,

uw afvalophaaldienst of de winkel waar
u het product hebt aangeschaft.
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STAAFMIXER IN ELKAAR ZETTEN

Voordat u de KitchenAid staafmixer voor
het eerst gaat gebruiken, veegt u de
motorbehuizing en de hulpstukadapters
af met een schone, vochtige doek om
eventueel vuil en stof te verwijderen. U
kunt een zacht afwasmiddel gebruiken,
maar geen schuurmiddelen.

OPMERKING: De motorbehuizing

en adapters mogen niet in water

worden gedompeld.

Droog alles met een zachte doek. Was al
de andere hulpstukken en accessoires af
met de hand of in het bovenste rek van
de vaatwasser. Droog alles goed af.

OPMERKING: Zorg altijd dat de
stekker uit het stopcontact is voordat
u hulpstukken bevestigt of verwijdert.

y

Draadgarde-adapter

Hakselhulpstuk-adapter*

Zie voor meer informatie over het
bevestigen en verwijderen van de
hakselhulpstuk-adapter het gedeelte
“Gebruik van het hakselhulpstuk”.
Mesbeschermer

Wordt eenvoudig op het mes geklikt
en beschermt de messen wanneer de
staafmixer niet in gebruik is.

Opening

OPMERKING: Zorg dat de mes-
beschermer wordt aangebracht met
de bevestigingsklemmen tussen de
openingen op de messen.

* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571
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Mixstaaf
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Panbeschermer

De panbeschermer wordt op de messen
geklikt en beschermt de staafmixer en uw
pannen.

4+

/
Q

Opening

OPMERKING: Zorg dat de
panbeschermer wordt aangebracht met
de bevestigingsklemmen tussen de
openingen op de messen
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GEBRUIK VAN DE MIXSTAAF

Gebruik de mixstaaf voor smoothies, Steek de staafmixer met de mixstaaf schuin
milkshakes, soep, gekookte groenten, in de mengbeker waarin de ingrediénten
glazuur of babyvoeding. zitten. Plaats uw vrije hand boven op
1. Steek de mixstaaf in het mes (zie “Hulp- de mengbeker, voor extra stabiliteit en
stukkengids”) en draai aan de staaf tot om spetteren te voorkomen. Stop de
deze vastklikt. staafmixer voordat u deze uit de beker
IUI haalt, om spatten te voorkomen.

+
95

~.
~__
S O
Laat de staafmixer even op de bodem

2. Steek de mixstaaf in de motorbehuizing ~ V@n de mengbeker rusten; houd deze

en draai aan de staaf tot deze vastklikt. ~ Vervolgens schuin en trek hem langzaam
omhoog langs de zijkant van de beker.

Naarmate de staafmixer hoger komt,
zult u zien dat de ingrediénten van de
= & bodem van de beker omhoog worden
@ getrokken. Wanneer de ingrediénten niet
-

Mengen

meer van de bodem omhoog worden
getrokken, beweegt u de staafmixer weer
naar de bodem van de beker en herhaalt
u het proces totdat de ingrediénten de
gewenste consistentie hebben.

v
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3. Steek de stekker van het netsnoer in
een stopcontact.

4. Stel de staafmixer in op stand 1. Stel
de snelheid in door te draaien aan
de snelheidsregelaar boven op de
staafmixer.

5. Steek de staafmixer in het mengsel.

Optrekken

OPMERKING: Steek de staafmixer niet in  Trek met een lichte rondgaande pols-

vloeistof die dieper is dan het hulpstuk. beweging de staafmixer iets omhoog en
De staafmixer mag niet verder dan de laat deze weer in de ingrediénten zakken.
naad van het menghulpstuk worden Laat de polsbeweging en het gewicht van
ondergedompeld. Dompel nooit de de staafmixer het werk doen.
motorbehuizing in vloeistoffen of andere

mengsels.

6. Druk op de aan/uit-knop om de
staafmixer in te schakelen.
7. Als u klaar bent met mengen, laat u de Polsbeweging
aan/uit-knop los voordat u de staafmixer
uit het mengsel neemt.
8. Haal onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact, nog voordat u hulpstukken
verwijdert of verwisselt.
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GEBRUIK VAN DE DRAADGARDE

Gebruik de draadgarde voor het kloppen 5. Steek de staafmixer in het mengsel.
van room en eiwit, het mengen van De roestvrijstalen draadgarde kan de
instantpudding, vinaigrettes, mousse antikleeflaag van pannen krassen of
of voor het maken van mayonaise. beschadigen; gebruik de draadgarde

niet in antikleefpannen.

OPMERKING: Steek de staafmixer niet in
vloeistof die dieper is dan het hulpstuk.
De staafmixer mag niet verder dan de
naad van de garde-adapter worden
ondergedompeld. Dompel nooit de
motorbehuizing in vloeistoffen of andere
mengsels.

Gebruik de draadgarde in diepe bekers
of pannen, om spetteren en spatten
te voorkomen.

6. Druk op de aan/uit-knop om de
staafmixer in te schakelen.
7. Als u klaar bent met kloppen, laat u de
aan/uit-knop los voordat u de staafmixer
uit het mengsel neemt.
8. Haal onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact, nog voordat u hulpstukken
verwijdert of verwisselt. @

1. Steek de draadgarde in de garde-
adapter.

2. Steek de garde-adapter in de motor-
behuizing en draai de adapter totdat
deze vastklikt. De adapter past de
draadgarde automatisch aan de juiste
snelheid voor het kloppen aan.

3. Steek de stekker van het netsnoer
in een stopcontact.

4. Start de staafmixer in op stand 1. Stel
de snelheid in door te draaien aan
de snelheidsregelaar boven op de
staafmixer.
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BEDIENING VAN DE STAAFMIXER
GEBRUIK VAN HET HAKSELHULPSTUK*

4. Plaats de hakselkom tegenover de

motorbehuizing en druk beide samen.
5. Houd tijdens het werken de motor-
Gevaar van snijwonden behuizing met de ene hand vast en
de hakselkom met de andere.

AWAARSCHUWING

Hanteer messen met de nodige
voorzichtigheid.

Anders kan dit leiden tot snijwonden.

Gebruik het hakselhulpstuk voor het
fijnhakken van kleine hoeveelheden bereid
vlees, kaas, groenten, kruiden, crackers,
brood en noten.

1. Steek het hakselmes in de kom.

2. Doe kleine hoeveelheden voedsel
in de kom.

3. Zet de hakselhulpstuk-adapter op de
kom.

OPMERKING: Om de hakselhulpstuk-
adapter aan de kom te bevestigen,

duwt u deze recht omlaag. Draai de
hakselhulpstuk-adapter niet heen en weer
om deze op zijn plaats te krijgen.
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Motorbehuizing

6. Druk op de aan/uit-knop om de staaf-
mixer in te schakelen. U bereikt de
beste resultaten door te “pulseren”

= (de aan/uit-knop in te drukken en weer
L 2 los te laten), totdat de ingrediénten de
Hakselhulpstuk- gewenste consistentie hebben.
adapter \ S~ 7. Als het fijnhakken voltooid is, laat u
S de aan/uit-knop los.
i’ 8. Maak de motorbehuizing los van
de hakselhulpstuk-adapter.

OPMERKING: Om de hakselhulpstuk-

adapter van de kom te nemen, tilt u deze

— recht omhoog. Draai de hakselhulpstuk-
adapter niet heen en weer om deze

i te verwijderen.
Hakselkom

Hakselmes

9. Haal onmiddellijk de stekker uit het
stopcontact, nog voordat u hulpstukken
g verwijdert of verwisselt.

* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571
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HANDLEIDING VOOR VERWERKING

Product Hoeveelheid | Voorbereiding Stand Tijd**

Vlees 200 g Snij in blokjes van 2 cm 5 15 seconden

Amandelen/ 200 g Plaats hele noten 3 25 seconden

noten

Knoflook 10-12 teentjes | Plaats hele teentjes 3 15 seconden

Uien 100 g Snij in vieren 3 15 seconden

Kaas 100 g Snij in blokjes van 1 cm 5 30 seconden

Hardgekookte 2 Plaats hele eieren 4 3 Pulsen

eieren

Worteltjes 200 g Snij normale wortel 3 15 seconden
in vieren

Kruiden 509 Verwijder stengels 4 15 seconden

** Verwerkingstijden en snelheden zijn een benadering.
De werkelijke waarden kunnen variéren, afhankelijk van de kwaliteit van de ingrediénten
en het gewenste resultaat.

BEDIENINGSTIPS

® Snij stevige producten in kleine stukjes
om ze makkelijker te kunnen mengen of
fijnhakken.

e De staafmixer is voorzien van
een thermische beveiliging tegen
oververhitting. Als de staafmixer
plotseling stopt, neem dan de stekker
uit het stopcontact om het apparaat
in staat te stellen zich automatisch te
resetten.

e Steek, om spatten te voorkomen,
de staafmixer in het mengsel voordat u
de aan/uit-knop indrukt en laat de aan/
uit-knop los voordat u de staafmixer uit
het mengsel haalt.

e Neem bij het mengen in een steelpan
op het fornuis de pan van het
verwarmingselement om de staafmixer
tegen oververhitting te beschermen.

e Houd voor optimale mengresultaten
de staafmixer schuin en beweeg deze
langzaam op en neer in de mengbeker.
Sla niet met de staafmixer op het
mengsel.

e Zorg bij het gebruik van de staafmixer
dat er voldoende ruimte is in de
mengbeker om het mengsel te laten
rijzen en de beker niet overloopt.
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Zorg dat het lange netsnoer van de
staafmixer niet op een hete kookplaat
komt te liggen.

Laat de staafmixer niet in een hete pan
op het fornuis staan als deze niet in
gebruik is.

Verwijder harde stukken, zoals pitten of
botten, uit het mengsel voordat u het
mengt of fijnhakt. Zo voorkomt u schade
aan de messen.

Gebruik de staafmixer niet om koffie-
bonen of harde specerijen, zoals
nootmuskaat, te verwerken. Door het
verwerken van dergelijke producten
kunnen de messen van de staafmixer
beschadigd raken.

Gebruik de mengbeker of de
hakselkom* niet in de magnetron.

De roestvrijstalen draadgarde kan de
antikleeflaag van pannen krassen of
beschadigen; gebruik de draadgarde
niet in antikleefpannen.

Gebruik de draadgarde in diepe bekers
of pannen, om spetteren te voorkomen.

* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571

®
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ONDERHOUD EN REINIGING

1. Haal de stekker van de staafmixer uit Accessoires/toebehoren en hulpstukken
het stopcontact voordat u deze gaat van de staafmixer
reinigen. Was mixstaaf, mengbeker en deksel,

2. Verwijder de adapters en hulpstukken
door ze los te draaien (zie het gedeelte
“Bediening van de staafmixer”).

3. Veeg de motorbehuizing, de
draadgarde- en hakselhulpstukadapters*

draadgarde, hakselkom*, messen en
panbescherming in heet sop of in
het bovenste rek van de vaatwasser.
Droog grondig met een zachte doek.

af met een vochtige doek. U kunt een OPMERKING: De draadgarde en
zacht afwasmiddel gebruiken, maar hakselhulpstuk*-adapters mogen niet
geen schuurmiddelen. in de vaatwasser.

OPMERKING: De motorbehuizing
en adapters mogen niet in water
worden gedompeld.

4. Veeg het netsnoer af met een in warm
sop gedrenkte doek en veeg het schoon
met een vochtige doek. Droog alles met
een zachte doek.
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* Alleen inbegrepen in model 5KHB2571
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GARANTIE EN SERVICE
GARANTIE VOOR HUISHOUDELIJKE KITCHENAID STAAFMIXER

Twee jaar volledige
garantie vanaf de
aankoopdatum.

constructiefouten.
Deze herstellingen
moeten uitgevoerd
worden door een
erkende dienst-na-
verkoop/after sales
service van KitchenAid.

Duur van Wat KitchenAid Wat KitchenAid niet vergoedt:
de garantie: wel vergoedt:

Europa, Het vervangen A. Reparaties wanneer de

het Midden-Oosten | van onderdelen en staafmixer gebruikt is

en Afrika: arbeidsloon voor voor iets anders dan de
Voor model het repareren van huishoudelijke bereiding
S5KHB2571, defecten ten gevolge van voedingswaren.
5KHB2531 van materiaal- of

. Schade als gevolg van een

ongeval, wijzigingen, ruwe
behandeling, verkeerd gebruik
of installatie/werking die

niet in overeenstemming is
met de lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID AANVAARDT GEEN ENKELE VERANTWOORDELIJKHEID VOOR

INDIRECTE SCHADE.

KLANTENCONTACT

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-

naverkoop/ after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING: Alle service moet plaatselijk worden afgehandeld door een erkend
KitchenAid Servicecentrum.

Algemeen gratis oproepnummer: . 00800 3810 4026

In andere landen: Neem voor alle productgerelateerde vragen en after-
saleskwesties contact op met uw dealer om de naam van het dichtstbijzijnde
erkende KitchenAid Service-/Klantcentrum te verkrijgen.

Bezoek onze website voor meer informatie:

www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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COMPONENTES Y FUNCIONES
COMPONENTES DE LA BATIDORA

Esfera de control de velocidad

Accesorios de cuchillas

Botén de encendido

Cuerpo del motor\ de una pulsacién

Cable de
alimentacién de
1.5m

Brazo batidor
de acero inoxidable —

@ de 20 cm (8")**

Accesorio para
montar/batir

—

** Con cuchilla
en formade S

w acoplada\)

Brazo batidor
de 33 cm (13")

Protector Protector de
de utensilios accesorios de
cuchillas

Accesorio de picadora*

Caja de almacenamiento*
* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571
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COMPONENTES Y FUNCIONES
FUNCIONES DE LA BATIDORA DE MANO

Control de velocidad

La velocidad variable permite controlar
mejor el proceso, ya que se puede ajustar
para preparar una amplia variedad de
alimentos, bebidas y sopas.

Botén de encendido de una pulsacién

Para poner en marcha la batidora de mano,
pulse y suelte el botén de encendido
durante el uso. Para dejar de batir, suelte el
botén de encendido.

Cuerpo del motor

Disefado para una sujeciéon cémoda y
segura.

Motor de CC de alta potencia
(no se muestra)

Proporciona una extraordinaria fuerza de
batido, funciona de forma silenciosa y tiene
una vida util prolongada.

Cable de alimentacién de 1,5 m

La longitud del cable de alimentacion
permite usar la batidora de mano en la
placa de cocina o en el area de trabajo.
Ademas, tiene una forma redondeada y sin
ranuras para facilitar la limpieza. Se incluye
una abrazadera de silicona para facilitar el
almacenamiento.

Brazo batidor de cierre por torsion
de acero inoxidable

Se acopla al cuerpo del motor mediante un
movimiento de giro o rotacién. La cuchilla
de acero inoxidable afilada esta cubierta
para evitar salpicaduras.

Accesorio de batido

Optimizado para montar claras de huevo
y preparar cremas.

®

Accesorio de picadora*

Perfecto para picar hierbas, frutos

secos y verdura. La picadora incluye un
recipiente, una cuchilla y un adaptador. El
recipiente de la picadora tiene una base
antideslizante para evitar el movimiento
durante el uso.

Jarra de batido

Jarra de 1 litro (sin bisfenol A) con una
practica asa y una tapa para evitar
salpicaduras.

Accesorios de cuchillas

Se incluyen tres accesorios de cuchillas
intercambiables para disponer de la
herramienta adecuada para una amplia
variedad de tareas. Por ejemplo, con la
batidora de mano KitchenAid, puede picar
hielo, cortar carne y preparar batidos.

Protector de utensilios

Acople el protector de utensilios a los
accesorios de cuchillas intercambiables
para proteger los utensilios de cocina
durante el uso.

Protector de accesorios de cuchillas

Acople el protector de accesorios de
cuchillas al accesorio de cuchillas inter-
cambiable para protegerlo cuando no esté
en uso.

Caja de almacenamiento*

Permite mantener los accesorios
organizados y protegidos.

* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571
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COMPONENTES Y FUNCIONES
GUIA DE ACCESORIOS

ACCESORIO USO RECOMENDADO

Cuchilla en forma de S Batir, triturar, preparar purés

Cremas, batidos, verduras cocidas, sopas,
salsas, hielo, papillas, glaseados, hielo
picado

Cortar en tiras, picar
Carne, salsa de carne, zumos, carne picada

Montar, batir

Leche (café con leche, cappuccino...), masa
para tartas, masa de panqueque, masa para
bolleria

Batir, emulsionar, gasificar
Claras de huevo, nata montada, mayonesa,
vinagreta, mousse, salsa holandesa, tartas

Cortar

Verdura, queso parmesano, cacahuetes,
salsas, huevos duros, pan rallado, hierbas,
carne, salsa de carne, zumos, carne picada
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA
BATIDORA DE MANO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.
En este manual y en el mismo aparato encontrarda muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PE L I G RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
® IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen las
siguientes:

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, evite el
contacto con el agua u otros liquidos del cuerpo del
motor, el cable o el enchufe de la batidora de mano.

3. Este aparato no ha sido disefiado para su uso por
personas (incluidos nifos) con discapacidad fisica,
sensorial o mental, o con falta de experiencia y de
conocimientos, a menos que estén supervisados o
reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacion
del aparato por una persona responsable de su
seguridad.

ESPANOL
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA
BATIDORA DE MANO

4. Solo Unién Europea: Los aparatos pueden ser
utilizados por personas con discapacidad fisica,
sensorial o mental reducida o con falta de experiencia
y de conocimientos, siempre que estén supervisados
o reciban instrucciones adecuadas sobre la utilizacién
del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva. No permita que los nifios
jueguen con el aparato.

5. Solo Unién Europea: Los nifios no deben utilizar este
aparato. Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de los ninos.

6. Los ninos deben ser supervisados a fin de que no
jueguen con el aparato.

7. Apague el aparato y, a continuacién, desenchufelo de
la toma de corriente cuando no esté utilizandose antes
de montar y desmontar las piezas y de su limpieza.
Para desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de la toma
de corriente. No tire nunca del cable de alimentacion.

® 8. Evite el contacto con las piezas maoviles. Mantenga ®
alejados de los accesorios las manos, el pelo, la ropa,
asi como espatulas o cualquier otro utensilio durante
su utilizacién, para reducir el riesgo de dafos a las
personas y/o en el aparato.

9. No utilice el aparato con un cable o enchufe dafado
o después de que se haya caido o dafiado o de que
no funcione de manera correcta. Devuelva el aparato
al centro de servicio técnico autorizado mas préximo
para que sea examinado, reparado o ajustado.

10. Si se dana el cable eléctrico, debera sustituirlo el
fabricante, su agente de servicios o una persona
cualificada para evitar peligros.

11. El uso de accesorios no recomendados o vendidos por
el fabricante puede provocar un incendio, descarga
eléctrica o lesiones.

12. Asegurese de que el adaptador del procesador de
alimentos* esté bien encajado en su lugar antes de
utilizar el aparato.

* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA
BATIDORA DE MANO

13. No lo utilice en el exterior.

14. No deje que el cable sobresalga del borde de la mesa
0 mostrador.

15. No deje que el cable entre en contacto con superficies
calientes, incluyendo las placas de cocina.

16. No permita que los nifos utilicen la batidora sin
supervision.

17. Al mezclar liquidos, sobre todo liquidos calientes,
utilice un recipiente alto o haga pequenas cantidades
cada vez para reducir los derrames.

18. Mantenga las manos y los utensilios fuera del
recipiente al batir alimentos para evitar la posibilidad
de sufrir lesiones personales graves o dafnos en
la unidad. Puede utilizarse un rascador, pero esto
solo debe hacerse cuando la unidad no esté en
funcionamiento.

19. Las cuchillas estan afiladas. Tenga cuidado a la hora

® de manipular las cuchillas afiladas, vaciar el vaso y ®
limpiar el aparato.

20. Preste atencion si se ha batido liquido caliente en la
jarra, ya que puede ser expulsado por una repentina
vaporizacion.

21. Consulte la seccion “Manejo de la batidora de mano”
para obtener instrucciones sobre los tiempos de
funcionamiento y los ajustes de velocidad de los
accesorios.

22. Consulte la seccion “Cuidado y limpieza” para obtener
instrucciones sobre la limpieza de las superficies en
contacto con los alimentos.

23. Este aparato ha sido disefiado para aplicaciones

domésticas y similares como, por ejemplo:

- areas de cocina para el personal de tiendas, oficinas
u otros entornos de trabajo;

- casas rurales;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial;

- entornos de tipo bed and breakfast.

ESPANOL
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA
BATIDORA DE MANO

24. ADVERTENCIA: Para evitar una descarga eléctrica,
desenchufe el aparato antes de proceder a su
mantenimiento.

25. Desconecte siempre la batidora del suministro
eléctrico si se deja sin supervisidén y antes de proceder
a su montaje, desmontaje o limpieza.

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES
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MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA

BATIDORA DE MANO
REQUISITOS ELECTRICOS

4

Peligro de descarga eléctrica

Conectar a un enchufe con toma
de tierra.

No quitar la clavija de tierra.
No utilice un adaptador.
No utilice un cable alargador.

El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar la muerte, un incendio
o una descarga eléctrica.

Voltaje: 220-240 VAC
Frecuencia: 50-60 hercios
Potencia: 180 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en

la toma de corriente, pdngase en
contacto con un electricista cualificado.
No modifique el enchufe de ninguna
manera.

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 %
recyclable y viene etiquetado con
el simbolo que asi lo indica ¢. Por
lo tanto, todos y cada uno cf??os
componentes del paquete deben
desecharse con responsabilidad

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.

Cémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2012/19/
EU del Parlamento Europeo y del
Consejo sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.
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- El simbolo == en el producto o

en la documentacién indica que no
puede ser tratado como residuos
domésticos normales, sino que deben
entregarse en el correspondiente punto
de recogida de equipos eléctricos y
electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacion

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacion de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.
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USO DE LA BATIDORA DE MANO
MONTAJE DE LA BATIDORA DE MANO

Antes de usar la batidora de mano
KitchenAid por primera vez, limpie el
cuerpo del motor y los adaptadores de
accesorios con un pafio himedo limpio
para retirar el polvo y la suciedad. Se
puede usar un detergente suave. No use
productos de limpieza abrasivos.

NOTA: No sumerja en agua el cuerpo
del motor ni los adaptadores.

A continuacién, séquelos con un pafo

suave. Lave el resto de accesorios y

componentes a mano o en la bandeja

superior del lavavajillas. Séquelos bien.
NOTA: Asegurese siempre de
desconectar el cable de alimentacién de
la toma de corriente antes de acoplar o
retirar los accesorios.

Brazo batidor

\

<»

Adaptador de batido -
Para obtener informacién sobre cémo G
acoplar o retirar el adaptador de picadora, N —
consulte la seccidon “Uso de la picadora”.
Protector de accesorios de cuchillas
Se acopla facilmente al accesorio de

cuchillas y protege las cuchillas cuando la
batidora de mano no esté en uso.

Adaptador de picadora* ‘
-

/
Q

Protector de utensilios

El protector de utensilios se acopla a todos
los accesorios de cuchillas y protege la
batidora y los utensilios de cocina.

‘\. Orificio

Orificio

NOTA: Asegurese de colocar el protector
de accesorios de cuchillas con los
ganchos de montaje entre los orificios de
los accesorios de cuchillas.

NOTA: Asegurese de colocar el protector
de utensilios con los ganchos de montaje
entre los orificios de los accesorios

* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571 de cuchillas.
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USO DE LA BATIDORA DE MANO
USO DEL BRAZO BATIDOR

Puede usar el brazo batidor para preparar Introduzca la batidora con el brazo batidor

cremas, batidos, sopas, verduras cocidas, acoplado en la jarra con los ingredientes

glaseados o papillas. y ligeramente inclinado. Sujete la parte

1. Introduzca el brazo batidor en el superior de la jarra con.l.a mano Il.bre
accesorio de cuchillas (consulte el para aumentar la estabilidad y evitar las
apartado “Guia de accesorios”) y girelo  salpicaduras. No olvide parar la batidora
para acoplarlo hasta oir un chasquido. antes de retirarla de la jarra para evitar

salpicaduras.

4

~.
~__
S I
2. Introduzca el brazo batidor en el cuerpo .C0|001U€”|a batidora en el fondo de la
del motor y girelo para acoplarlo hasta jarra, sujétela ligeramente inclinada y
oir un chasquido. stbala lentamente apoyada en la pared

fondo de la jarra y repita el procedimiento
hasta que los ingredientes adquieran la
consistencia deseada.

de la jarra. A medida que vaya subiendo la
batidora, observara que suben a su vez los
@& D ingredientes del fondo de la jarra. Cuando
@ ‘ « los ingredientes dejen de subir desde el @
= fondo, vuelva a colocar la batidora en el

ESPANOL

3. Conecte el cable a una toma de
corriente mural. Movimiento
4. Seleccione la velocidad 1 de la batidora vertical
de mano. Para ajustar la velocidad, gire
la esfera de control de velocidad de la
parte superior de la batidora de mano.
5. Introduzca la batidora de mano en la

mezcla. Con un leve movimiento circular de la
NOTA: La batidora de mano solamente mufeca, suba ligeramente la batidora
se puede sumergir en los liquidos a la y déjela caer de nuevo sobre los

profundidad equivalente ala Iongitud del ingredientes. El movimiento de la muneca
accesorio. Sumerja la batidora Gnicamente Y el peso de la batidora permiten obtener
hasta la junta del accesorio batidor. el resultado deseado.
No sumerja el cuerpo del motor en
liquidos u otras mezclas.
6. Pulse el botén de encendido para poner
en funcionamiento la batidora de mano.
7. Cuando haya terminado de batir, suelte
el botén de encendido antes de retirar Movimiento

la batidora de la mezcla. de mufieca
8. Desenchufe la batidora inmediatamente
después del uso y antes de retirar
o cambiar los accesorios. USO DE LA BATIDORA DE MANO | 95
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USO DE LA BATIDORA DE MANO
USO DEL ACCESORIO DE BATIDO

Use el accesorio de batido para batir 4. Ponga la batidora de mano en
cremas, montar claras de huevo, mezclar funcionamiento en la posicién de
preparados de postres instantaneos, velocidad 1. Para ajustar la velocidad,
preparar salta vinagreta, mousse o hacer gire la esfera de control de velocidad
mayonesa. de la parte superior de la batidora de

mano.
5. Introduzca la batidora de mano

en la mezcla.
El accesorio de batido de acero inoxidable
puede arafar o rayar las superficies anti-
adherentes. Evite el uso de este accesorio
con utensilios de cocina antiadherentes.

NOTA: La batidora de mano solamente
se puede sumergir en los liquidos a la
profundidad equivalente a la longitud del
accesorio. Sumerja la batidora Unicamente
hasta la junta del adaptador de batido.
No sumerja el cuerpo del motor en
liquidos u otras mezclas.

Para evitar salpicaduras y derrames,
use el accesorio de batido con recipientes
o cacerolas hondas.

6. Pulse el botdn de encendido para poner @
en funcionamiento la batidora de mano.
7. Una vez que haya terminado de batir,
suelte el botén de encendido antes de
retirar la batidora de mano de la mezcla.
8. Desenchufe la batidora inmediatamente
después del uso y antes de retirar
o cambiar los accesorios.

1. Introduzca el accesorio de batido en el
adaptador de batido.

2. Introduzca el adaptador de batido en el
cuerpo del motor y girelo para acoplarlo
hasta oir un chasquido. El adaptador
ajusta automéaticamente el accesorio de
batido segun las opciones de velocidad
de batido.

3. Conecte el cable a una toma de
corriente mural.
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USO DE LA BATIDORA DE MANO
USO DE LA PICADORA*

4. Alinee el bol de la picadora con el
cuerpo del motor y presione para

A ADVERTENCIA

acoplarlos.
Riesgo de sufrir cortes 5. Sujete el cuerpo del motor con una
. . . mano y el bol de la picadora con la otra
Manipule las cuchillas con cuidado. mano durante el uso.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.

Use la picadora para picar pequefas
cantidades de alimentos, como carne
cocinada, queso, verdura, hierbas, galletas,
pan y frutos secos.

1. Introduzca la cuchilla de la picadora en
el recipiente de la picadora.

2. Anada los alimentos en trozos pequefios
al bol.

3. Acople el adaptador de picadora al bol
de la picadora.

NOTA: Para acoplar el adaptador de

picadora en el bol de la picadora,

coléquelo en linea recta. No gire el
@ adaptador de picadora para acoplarlo.

ESPANOL

Cuerpo

/del motor

6. Pulse el botén de encendido para poner
en funcionamiento la batidora de mano.
Para obtener los mejores resultados,
aplique “impulsos” (pulse y suelte
rapidamente el botén de encendido)
hasta que los ingredientes adquieran la

Adaptador de
la picadora
\\ consistencia deseada.
7. Cuando haya terminado de picar, suelte

el botén de encendido.

o
~_._
o
. 8. Retire el cuerpo del motor del
Cuchilla de adaptador de picadora.
la picadora
\ NOTA: Para retirar el adaptador de
—_

picadora del recipiente de la picadora,
tire de él hacia arriba. No gire el
Bol de Ia adaptador de picadora para retirarlo.
picadora 9. Desenchufe la batidora inmediatamente
después del uso y antes de retirar
o cambiar los accesorios.

* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571
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USO DE LA BATIDORA DE MANO

GUIA DE PROCESAMIENTO
Alimentos Cantidad Preparacidn Velocidad | Tiempo**
Carne 200 g (7 oz) | Cortar en dados de 5 15 segundos
2 cm (3/4")
Almendras/ | 200 g (7 oz) | Introducir los frutos 3 25 segundos
frutos secos secos enteros
Ajo 10-12 dientes | Introducir los dientes enteros 15 segundos
Cebolla 100 g (3.5 0z) | Cortar en cuartos 15 segundos
Queso 100 g (3.5 0z) | Cortar en dados de 30 segundos
1cm (3/8")
Huevos 2 Introducir los huevos enteros 4 3 impulsos
duros
Zanahorias 200 g (7 oz) | Cortar las zanahorias 3 15 segundos
medianas en cuartos
Hierbas 50 g (2 0z) | Retirar los tallos 4 15 segundos

** E| tiempo y la velocidad de preparacion son aproximados.
El uso real puede variar segun la calidad de los alimentos y el tamafo de deseado picado.

CONSEJOS PRACTICOS

Corte los alimentos sélidos en trozos
pequefos para batirlos o picarlos
mas facilmente.

La batidora de mano incluye un
mecanismo de proteccidn térmica contra
el funcionamiento a altas temperaturas.
Si la batidora de mano se detiene de
repente durante el uso, desenchufela

y espere 10 minutos para que se
restablezca automaticamente.

Para evitar salpicaduras, introduzca

la batidora de mano en la mezcla antes
de pulsar el botén de encendido y
suelte el botén de encendido antes de
retirarla de la mezcla.

Si va a batir en una cacerola colocada
sobre una placa de cocina, retirela del
elemento calefactor para evitar el sobre-
calentamiento de la batidora de mano.

Para batir mejor, sujete la batidora
de mano ligeramente inclinada y
muévala arriba y abajo con cuidado
en el recipiente. No bata la mezcla
bruscamente.

Para evitar que la mezcla se derrame,
deje espacio suficiente en el recipiente
para que la mezcla suba durante el uso
de la batidora de mano.

Asegurese de no colocar el cable
extralargo de la batidora de mano
sobre un elemento calefactor caliente.

No deje la batidora de mano en una
cacerola caliente sobre la placa de
cocina mientras no la esté usando.

Retire las partes duras (por ejemplo,
pepitas o huesos de frutas) de la mezcla
antes de batir o picar para evitar que se
estropeen las cuchillas.

No use la batidora de mano para moler
granos de café o especias duras como la
nuez moscada. La preparacién de estos
alimentos puede deteriorar las cuchillas.

No coloque la jarra ni el bol de la
picadora* en el microondas.

El accesorio de batido de acero
inoxidable puede arafiar o rayar las
superficies antiadherentes. Evite el uso
de este accesorio con utensilios de
cocina antiadherentes.

Para evitar salpicaduras, use el accesorio
de batido con recipientes o cacerolas
hondas.

* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571
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CUIDADO Y LIMPIEZA

1. Desenchufe la batidora de mano para Accesorios y componentes de la batidora
limpiarla. de mano

2. Gire los adaptadores y accesorios para
retirarlos (consulte la seccién “Uso de
la batidora de mano”).

3. Limpie el cuerpo del motor y los
adaptadores de picadora* y batidor*
con un paio himedo. Se puede usar un
detergente suave. No use productos de
limpieza abrasivos.

Lave el brazo batidor, la jarra y la tapa,
el accesorio de batido, el bol de la
picadora*, las cuchillas y el protector

de accesorios con agua caliente y jabdn
o en la bandeja superior del lavavajillas.
A continuacién, séquelos a fondo con un
pano suave.

NOTA: No lave los adaptadores de batido

NOTA: No sumerja en agua el cuerpo y picadora* en el lavavajillas.

del motor ni los adaptadores.

4. Limpie el cable de alimentacion con un
pafio humedecido con agua caliente y
jabdn y, a continuacién, pase un pafio
humedo limpio. Séquelo con un pafio
suave

ESPANOL

* Incluido solamente en el modelo 5KHB2571
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SERVICIO Y GARANTIA
GARANTIA DE LA BATIDORA DE MANO DE USO DOMESTICO

KITCHEANAID

Duracién de
la garantia:

KitchenAid pagara por:

KitchenAid no pagara por:

Europa, Oriente
Medio y Africa:
Para el modelo
5KHB2571,
S5KHB2531

Dos aiios de
garantia completa a
partir de la fecha de
compra.

Costes de las piezas de
repuesto y del trabajo

de reparacién para
corregir los defectos de
materiales o mano de
obra. Sélo un Servicio

de asistencia técnica
autorizado puede realizar
las reparaciones.

A. Reparaciones cuando la
batidora de mano se utilice
para usos distintos a la
preparacién de alimentos.

B. Daiios resultantes de
accidentes, alteraciones,
uso indebido o instalacion/
utilizacion sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS

INDIRECTOS.

PLANIFICACION DEL SERVICIO

Cualquier reparacién se deberia realizar, en un dmbito local, por un centro de servicio
técnico autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le comprdé la

@ unidad para obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid @
mas cercano.

ATENCION AL CLIENTE

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:

www.KitchenAid.eu

©2018 Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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PECAS E CARACTERISTICAS
PEGAS DA VARINHA MAGICA

A

Corpo do motor Botdo de ligacdo
de um toque

Controlo de velocidade Campanulas de corte

Cabo de
alimentacéo
e1,5m

Braco de mistura -
de 20 cm (8”) em ]
@ aco inoxidavel**

** Jlustrado
com a lamina

w em S montada )v
Brago de mistura \/
de 33 cm (13") ~.__
S g

Proteccdo Campanula
de utilizacdo de proteccio

Caixa* Picador*

* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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PECAS E CARACTERISTICAS
CARACTERISTICAS DA VARINHA MAGICA

Controlo de velocidade

O controlo de velocidade permite ajustar
mais facilmente a velocidade para uma
vasta gama de alimentos, bebidas e sopas.

Botao de ligacdo de um toque

Para utilizar a varinha maquina, prima sem
soltar o botao de ligacdo. Para parar, basta
soltar o botdo de ligagdo.

Corpo do motor
Desenhado para um controlo confortével
e firme.

Motor CC (ndo ilustrado)

Motor potente, concebido para
proporcionar um funcionamento silencioso
e duradouro.

Cabo de alimentacédo de 1,5 m

Este cabo de alimentacao é
suficientemente longo para permitir levar
a varinha maquina até ao fogdo ou a area
de trabalho, sendo totalmente liso para
facilitar a limpeza. E fornecido um atilho
em silicone para facilitar a arrumacéo do
cabo.

Braco de mistura em aco inoxidavel com
fecho de rodar

E montado facilmente no corpo do motor
e basta rodar para ficar bloqueado.

A agugada ldamina em aco inoxidavel esta
coberta para ajudar a impedir salpicos
durante o funcionamento.

Pinha
Ideal para bater claras e natas.

‘ ‘ W11282498A.indb 103
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Picador*

Ideal para picar ervas, nozes e vegetais.
O picador inclui uma taga, uma lamina

e um adaptador. A taga do picador tem
uma base a prova de deslize para impedir
o movimento durante o funcionamento.

Copo

Copo de 1 litro, isento de bifenol A, com
uma pratica pega e tampa para evitar
salpicos.

Campanulas de corte

Gragas as trés campaénulas de corte
intermutaveis, tem sempre a sua disposicao
a ferramenta certa para uma vasta gama de
tarefas. Pode contar com a varinha magica
KitchenAid para tarefas tdo variadas como
picar gelo ou carne cozinhada e fazer
espuma de leite.

Proteccdo de utilizacdo

Monte a proteccao de utilizagdo nas
campénulas de corte intermutaveis para
proteger os seus utensilios de cozinha
durante a utilizacao.

Campanula de proteccao

Monte a campéanula de proteccdo na
campanula de corte intermutavel para a
proteger quando ndo a estiver a utilizar.

Caixa*
Mantém os acessorios organizados e
protegidos.

* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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PECAS E CARACTERISTICAS
GUIA DE ACESSORIOS

ANEXO ADEQUADO PARA

Lémina em S Misturar, triturar, fazer purés

Batidos de frutas, batidos de leite, vegetais
cozidos, sopas, molhos, gelo, comida de
bebé, cobertura de bolos, gelo picado

Shred, Mince
Cooked meats, beef gravy,
liquefied fruits, minces

Ralar, picar
Carne cozinhada, molho de carne, sumos de
frutas, carne picada

Fazer espuma, misturar

Leite (para um latte, cappuccino...), massa
para bolos, massa para panquecas, massa
para muffins

Bater, emulsionar, oxigenar
Claras, natas batidas, maionese, vinagrete,
mousse, molho holandés, pudim
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SEGURANCA DA VARINHA MAGICA

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de segurancga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrugoes.

Todas as mensagens de seguranga indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instru¢gdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA
@ IMPORTANTES ®

A utilizacao de aparelhos eléctricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrugdes. A utilizagdo incorreta do
aparelho podera originar ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe
o corpo do motor, o cabo ou a ficha da varinha magica
em agua ou outros liquidos.

3. Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que tenham supervisao
ou tenham recebido instru¢des sobre a utilizacdo do
aparelho por parte de uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

PORTUGUES
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4.

10.

Apenas Unido Europeia: Os aparelhos podem

ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, desde que
tenham supervisao ou tenham recebido instrucoes
sobre a utilizacdo do aparelho de forma segura e
compreendam os riscos inerentes. Nao deixe as
criangas brincarem com o aparelho.

. Apenas Uniao Europeia: Este aparelho nao pode ser

utilizado por criancas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance das criancas.

. Mantenha as criancas sob vigilancia para garantir que

nao brincam com o aparelho.

. Desligue o aparelho, a seguir desligue da tomada

se ndo estiver a ser utilizado, antes da montagem
ou desmontagem de pecas e antes da limpeza.
Para desligar da tomada, agarre pela ficha e puxe
para retirar da tomada. Nunca puxe pelo cabo de
alimentacao.

. Evite o contacto com pegas em movimento. Mantenha

as maos, o cabelo e vestuario, bem como espatulas e
outros utensilios afastados dos acessoérios durante o
funcionamento, para evitar ferimentos em pessoas e/
ou danos no aparelho.

. Nao utilize nenhum aparelho com o cabo ou a ficha

danificados, apés um mau funcionamento ou no

caso de ele ter sofrido alguma queda ou ter sido de
algum modo danificado. Devolva o aparelho ao Centro
de Assisténcia Autorizado mais préximo para ser
examinado, reparado ou ajustado.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, pelo seu agente

de assisténcia ou por pessoal com qualificagcdes
semelhantes para evitar riscos.

106 | SEGURANCA DA VARINHA MAGICA
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SEGURANCA DA VARINHA MAGICA

11. A utilizacado de acessorios ndo recomendados ou
vendidos pelo fabricante pode causar um incéndio, um
choque elétrico ou lesdes.

12. Certifique-se de que o adaptador da picadora* esta
devidamente encaixado no lugar antes de utilizar o
aparelho.

13. Nao utilize no exterior.

14. Nao deixe o cabo pendurado sobre o rebordo de uma
mesa ou bancada.

15. Nao deixe o cabo entrar em contacto com nenhuma
superficie quente, incluindo o fogao.

16. Nao permita que as criangas usem a varinha magica
sem vigilancia.

17. Quando misturar liquidos, especialmente liquidos
quentes, utilize um recipiente alto ou processe
pequenas quantidades de cada vez para reduzir 0s
derramamentos.

18. Mantenha as méos e os utensilios fora do recipiente
@ durante a utilizagao para prevenir a possibilidade de @
lesGes pessoais graves ou danos na unidade. Pode
utilizar um raspador, mas apenas quando a unidade
nao estiver em funcionamento.

19. As laminas sédo afiadas. Devera ter cuidado ao
manusear as afiadas laminas de corte, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

20. Tenha cuidado ao misturar liquido quente no jarro,
pois pode ser projetado para fora devido a formacgao
repentina de vapor.

21. Consulte a seccéo “Utilizagcdo da varinha magica” para
obter instrugdes sobre os tempos de funcionamento e
as definicdes de velocidade para os acessorios.

PORTUGUES

* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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SEGURANCA DA VARINHA MAGICA

22. Consulte a seccao “Manutencéo e Limpeza” para
obter instrugcdes sobre como limpar as superficies em
contacto com os alimentos.

23. Este aparelho foi concebido para ser utilizado no
ambito doméstico e também:

- em zonas de cozinha destinadas ao pessoal de
lojas, escritérios ou outros ambientes de trabalho;

- exploragdes agricolas;

- por clientes de hotéis, motéis e outros
estabelecimentos residenciais;

- em hospedarias.

24. AVISO: Para evitar choques elétricos, desligue o
aparelho da tomada antes da manutencéo.

25. Desligue sempre a varinha magica da corrente se a
deixar sem vigilancia e antes de a montar, desmontar
ou limpar.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

108 | SEGURANGCA DA VARINHA MAGICA
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SEGURANCA DA VARINHA MAGICA

REQUISITOS ELECTRICOS

K-

Perigo de choque eléctrico

Ligue a uma tomada ligada a terra.
Nao retire o pino de terra.

Nao utilize um adaptador.

Nao utilize uma extensao.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em morte, incéndio ou
choque eléctrico.

Tensado: 220-240 Volts
Frequéncia: 50-60 Hertz
Poténcia: 180 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na
tomada, contacte um electricista
qualificado. Ndo efectue qualquer
modificacdo a ficha

ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS

Eliminar o material de embalagem

O material de embalagem é 100%
reciclavel e devidamente

rotulado com o simbolo de reciclagem
Ty Consequentemente, os varios
componentes da embalagem devem
ser eliminados de forma responséavel e
de acordo com os regulamentos locais
para a eliminagado de desperdicios.

Eliminacdo do produto

- Este aparelho est3 classificado

de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/EU sobre destruicdo de
Equipamentos Elétricos e Eletrénicos
(REEE).

- Ao garantir a eliminagdo adequada
deste produto, estaré a ajudar a evitar

potenciais consequéncias negativas para

o ambiente e para a satde publica, que
poderiam derivar de um manuseamento
de desperdicios inadequado deste
produto.

‘ ‘ W11282498A.indb 109
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- O simbolo == no produto ou nos
documentos que acompanham o
produto, indica que este aparelho n3o

deve receber um tratamento semelhante

ao de um desperdicio doméstico,
devendo sim ser depositado no centro
de recolha adequado para a reciclagem

de equipamentos elétricos e eletronicos.

Para obter informacdes mais detalhadas
sobre o tratamento, a recuperagdo

e a reciclagem deste produto, contacte
a Camara Municipal, o servico de
eliminagdo de desperdicios domésticos
ou a loja onde adquiriu o produto

SEGURANCA DA VARINHA MAGICA | 109
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA
MONTAR A VARINHA MAGICA

Antes de utilizar a varinha méagica
KitchenAid pela primeira vez, limpe o
corpo do motor e os adaptadores dos
acessorios com um pano limpo e himido
para remover quaisquer poeiras ou
sujidades. Poder3 utilizar detergente suave
para a louga, mas n3o utilize agentes de
limpeza abrasivos.

NOTA: N&o mergulhe o corpo do motor
ou os adaptadores em agua.

Seque com um pano macio. Lave os
outros acessorios a mao ou no tabuleiro
superior da maquina de lavar loica. Seque
cuidadosamente.

NOTA: Desligue o cabo de alimentacdo
da tomada eléctrica antes de instalar ou
remover acessorios.

Braco de

mistura \

Adaptador do picador*

<

Adaptador da pinha ‘__-

Para obter informagdes sobre a montagem \\;
ou remogao do adaptador do picador, S o

consulte a secgdo “Utilizar o picador”.

Proteccdo de utilizacdo

A protecc¢do de utilizacdo encaixa em
qualquer uma das campanulas de corte
fornecidas, tendo como finalidade proteger
a varinha maégica e os seus utensilios de

Campanula de proteccdo

Encaixa facilmente na campanula de corte,
protegendo as laminas quando a varinha
maégica ndo esta a ser utilizada.

cozinha.
t f Abertura
Abertura
NOTA: Certifique-se de que monta
a campanula de proteccao posicionando NOTA: Certifique-se de que monta
os grampos de montagem entre as a protec¢do de utilizagdo posicionando
aberturas das campanulas de corte. os grampos de montagem entre as

, aberturas das campanulas de corte.
* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA

UTILIZAR O BRACO DE MISTURA

Utilize o brago de mistura para batidos de

fruta e de leite, sopa, vegetais cozidos,

coberturas de bolos ou comida de bebé.

1. Introduza o brago de mistura na
campanula de corte (consulte o “Guia
de acessérios”) e rode até encaixar.

+
95

NS

~._
S I

2. Introduza o brago de mistura no corpo
do motor e rode até encaixar.

-
> A

3. Ligue o cabo de alimentacdo a uma
tomada eléctrica.

4. Regule a varinha mégica para a
velocidade 1. Ajuste a velocidade
rodando o controlo de velocidade,
localizado na parte superior da varinha
magica.

5. Introduza a varinha magica na mistura.

NOTA: Quando mergulhar a varinha
mégica em liquidos, ndo deve ultrapassar
o comprimento do acessério. Nao
mergulhe para & da marca de encaixe
do acessoério de mistura. Nao mergulhe
o corpo do motor em liquidos ou outras
misturas.

6. Prima o bot3o de ligagéo para activar
a varinha magica.
7. Quando terminar, solte o botao de

ligagao antes de retirar a varinha magica

da mistura.

8. Desligue da corrente imediatamente
apos a utilizacdo, antes de remover ou
tocar nos acessorios.

‘ ‘ W11282498A.indb 111

Monte o braco de mistura na varinha
maégica e introduza-a, ligeiramente deitada,
no copo com ingredientes. Utilize a mao
livre para tapar a parte superior do copo,
para impedir que este se mova e evitar
salpicos. Lembre-se de parar a varinha
mégica antes de a remover do copo, para
evitar salpicos.

Misturar

Pouse momentaneamente a varinha méagica
no fundo do copo e, em seguida, deite-a
ligeiramente e mova-a lentamente para
cima, na direcgéo da parte lateral do copo.
A medida que a varinha mégica sobe, ird
reparar que os ingredientes existentes no
fundo do copo séo puxados para cima.
Quando os ingredientes deixarem de ser
puxados do fundo do copo, volte a pousar
a varinha mégica no fundo do copo. Repita
este processo até que os ingredientes
tenham a consisténcia pretendida.

Puxar para cima

PORTUGUES

Utilizando um movimento circular do
pulso, mova a varinha mégica lentamente
para cima e volte a coloca-la sobre os
ingredientes. Utilize movimentos do pulso
e o peso da varinha méagica para efectuar
esta tarefa.

Movimento
de pulso

UTILIZAR A VARINHA MAGICA | 111
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA
UTILIZAR A PINHA

Utilize a pinha para bater natas e claras, 5. Introduza a varinha mégica na mistura.
preparar pudins instantaneos, vinagretes, A pinha em aco inoxidavel pode riscar
mousse ou maionese. ou marcar revestimentos antiaderentes;

evite utilizar a pinha em utensilios de
cozinha antiaderentes.

NOTA: Quando mergulhar a varinha
magica em liquidos, ndo deve ultrapassar
o comprimento do acessério. Nao
mergulhe para |4 da marca de encaixe
do adaptador da pinha. Nao mergulhe

o corpo do motor em liquidos ou outras
misturas.

Para impedir salpicos, utilize a pinha em
recipientes ou tachos profundos.

6. Prima o botdo de ligagdo para activar
a varinha mégica.

7. Quando terminar, solte o botao de
ligacdo antes de retirar a varinha magica
da mistura.

8. Desligue da corrente imediatamente
apés a utilizacao, antes de remover
ou tocar nos acessorios.

1. Introduza a pinha no adaptador da
pinha.

2. Introduza o adaptador da pinha no
corpo do motor e rode até encaixar.

O adaptador ajusta automaticamente
a pinha a gama de velocidades correcta
para bater.

3. Ligue o cabo de alimentacdo a uma
tomada eléctrica.

4. Regule a varinha mégica para a
velocidade 1. Ajuste a velocidade
rodando o controlo de velocidade,
localizado na parte superior da varinha
magica.
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UTILIZAR A VARINHA MAGICA
UTILIZAR O PICADOR*

4. Alinhe o corpo do motor com a taga
do picador e prima para encaixar.
5. Segure no corpo do motor com uma

A AVISO

Perigo de corte ma&o e na taga do picador com a outra
durante o funcionamento.

Manuseie as laminas com cuidado.

O desrespeito deste aviso podera
originar cortes.

Utilize o picador para picar pequenas
quantidades de alimentos, como carne
cozinhada, queijo, vegetais, ervas, bolachas
de &gua e sal, pdo e nozes.

1. Introduza a lamina do picador na taca
do picador.

2. Deixe pequenas quantidades de
alimentos na taga.

3. Monte o adaptador do picador na taca
do picador.

NOTA: Para montar o adaptador do
picador da taca, baixe-o na vertical. Nado
tente rodar o adaptador do picador para
o montar.

Corpo

/do motor

PORTUGUES

6. Prima o botéo de ligagdo para activar
a varinha mégica. Para obter os
— resultados ideais, prima e solte o botdo
de ligacdo até que os ingredientes
Adaptador tenham a consisténcia pretendida.
do picador \ ~ 7. Quando terminar de picar, solte o botdo
N de ligagao.

8. Remova o corpo do motor do adaptador

i do picador.

Lamina NOTA: Para retirar o adaptador do

do picador picador da taca, levante-o na vertical.
N3o tente rodar o adaptador do picador
para o remover.

Taca do 9. Desligue da corrente imediatamente
picador apds a utilizacdo, antes de remover ou
tocar nos acessorios.

* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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GUIA DE PROCESSAMENTO
Alimento Quantidade | Preparacdo Velocidade Tempo**
Carnes 200 g Cortar em cubos de 2 cm 5 15 segundos
Avelas/Nozes 200 g Colocar as nozes inteiras 3 25 segundos
Alho 10-12 dentes | Colocar os dentes inteiros 3 15 segundos
Cebola 100 g Cortar em quartos 3 15 segundos
Queijo 100 g Cortar em cubos de 1 cm 5 30 segundos
Ovos Cozidos 2 Colocar os ovos inteiros 4 3 impulsos
Cenouras 200 g Cortar as cenouras 3 15 segundos
médias em quartos
Ervas 50g Remover os talosks 4 15 segundos

** Processing times and speeds are approximate.
Actual usage may vary depending on quality of food and desired chop size.

SUGESTOES DE UTILIZACAO

e Corte os alimentos sélidos em pedagos
pequenos para misturar ou picar mais

facilmente.

e A varinha mégica estd equipada com
uma proteccdo térmica contra sobre-
aquecimento. Se a varinha magica
deixar de funcionar subitamente durante
a utilizacdo, desligue-a e deixe-a
repousar durante 10 minutos para que
seja automaticamente reinicializada.

e Para evitar salpicos, introduza a varinha
magica na mistura antes de premir o
botéo de ligacdo e solte o botdo de
ligacdo antes de retirar a varinha magica

da mistura.

e Quando utilizar a varinha magica numa
panela que esteja sobre o fogao, tire
a panela do bico para evitar que a

varinha magica sobreaqueca.

® Para obter os resultados ideais, segure
na varinha mégica ligeiramente de
lado e mova-a lentamente para cima
e para baixo dentro do recipiente.
N&o pressione a mistura com a varinha

maégica.

Certifique-se de que o longo cabo de
alimentagdo da varinha magica ndo esta
posicionado por cima de um bico de
fogéo ligado.

N&o deixe a varinha méagica dentro de
uma panela sobre o fogdo quando néo
a estiver a utilizar.

Para evitar danificar as laminas, remova
carocos ou ossos dos ingredientes antes
de misturar ou triturar.

Nao utilize a varinha méagica para
processar graos de café ou especiarias
rijas, como noz-moscada. O
processamento destes alimentos podera
danificar as laminas da varinha magica.

N3o utilize o copo ou a taga do picador*
no microondas.

Do not use the pitcher or the Chopper
Bowl* in the microwave oven.

A pinha em aco inoxidavel pode riscar
ou marcar revestimentos antiaderentes;
evite utilizar a pinha em utensilios de
cozinha antiaderentes.

Para impedir salpicos, utilize a pinha
em recipientes ou tachos profundos.

BT o [ T

* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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MANUTENCAO E LIMPEZA
CLEANING THE HAND BLENDER AND ACCESSORIES

1. Desligue a varinha mégica antes de a Acessorios da varinha magica
limpar.

2. Rode os adaptadores e acessérios para
os remover (consulte a seccao “Utilizar
a varinha méagica”).

3. Limpe o corpo do motor e os
adaptadores* do picador* e da pinha
com um pano humedecido. Podera

Lave os bragos de mistura, o copo

e a tampa, a pinha, o copo, as laminas

e a protecgdo de utilizacdo em agua tépida
com detergente liquido para a loica ou

no tabuleiro superior da maquina de lavar
loica. Seque cuidadosamente com um pano

1 macio.
utilizar detergente suave para a louca, _
mas ndo utilize agentes de limpeza NOTA: Nao C°|°que 0s adapta}dores
abrasivos. da pinha ou do picador* na maquina

de lavar loica.
NOTA: N&o mergulhe o corpo do motor

ou os adaptadores em agua.

4. Limpe o cabo de alimentagdo com um
pano humedecido em agua tépida
com detergente liquido para a loica e
enxagle com um pano hdmido. Seque
com um pano macio.

PORTUGUES

* Incluido apenas no modelo 5KHB2571
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GARANTIA E

ASSISTENCIA

KITCHENAID HAND BLENDER WARRANTY

Duracao
da Garantia:

A KitchenAid Pagara:

A KitchenAid N&o Pagara:

Europa, Médio
Oriente e Africa:
Para o Modelo
5KHB2571,
5KHB2531:

As pecas de substituicio
e os custos de mao-de-
obra relacionados com

a reparacao de defeitos
de materiais ou fabrico.

A. Reparacdes quando a varinha

magica foi utilizado para
outros fins que nédo a
preparacido normal de
alimentos.

Dois anos de
Garantia Total

a partir da data de
aquisicao.

A assisténcia tem de ser B
fornecida por um Centro
de Assisténcia Autorizada
da KitchenAid.

. Danos resultantes de
acidentes, alteracées,
mau uso, abuso ou
instalacdo/funcionamento
em discordancia com
o regulamento elétrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

CENTROS DE ASSISTENCIA

No Reino Unido e na Irlanda:
Para qualquer questdo ou para localizar o centro de assisténcia autorizado KitchenAid,
consulte os detalhes de contacto em baixo.

@ NOTA: Toda a assisténcia deve ser feita localmente por um centro de assisténcia @
autorizado KitchenAid.

Numero de contacto geral: . 00800 3810 4026

Noutros paises:

Para todas as questdes relacionadas com o produto e com o pds-venda, contacte o
seu representante para obter o nome do centro de assisténcia ao cliente KitchenAid
autorizado.

Para mais informacées, visite o nosso Web site em:
www.kitchenaid.eu

Estas instruc6es também se encontram disponiveis no Web site:
www.kitchenaid.eu

©2018 Todos os direitos reservados.
Especificagdes sujeitas a alteracdo sem aviso prévio.

116 | GARANTIA E ASSISTENCIA
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TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA
TMHMATA TOY MIAENTEP XEIPOX

NepioTpepopevoc puboTAC TaxvTNTAG Kwvika paxaipia

<-=.»>
[

MARkTpo
Aartoupyiac pe
ZWHA HOTEP éva matnpa

\//

KaAwdio
pevpatog 1.5 m

Avoéeidwtn papdog
avauéng 20 ek —

@ 20 cm (8")**

** AmreikovieTau [~
HE ouvSESENEVO TO
w Haxaipt oxfnuarog S )

PaBdog avamgng
33am (13”)

MpooTatevuTikod MpootatevuTikéd
OKEVWV KWVIKWV Hayaipiwv

E§aptnpa komn¢*

OnkKn amodnkevonc*

* Mephappavetat pévo oto povtélo 5KHB2571
118 | TMHMATA KAl XAPAKTHPIZTIKA
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TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA
XAPAKTHPIZTIKA TOY MIAENTEP XEIPOS

PUBpIoN TaxuTnTOg

Ot peTafAnTEG TAXUTNTEG TTOPEXOLV
peyalUTtepo €Neyxo TnG eme€epyaaiag yla
KOATOANAOGTEPO XEIPIOUO SIAPOPWV TPOPWV,
TTOTWV KAl OOUTIWV.

MARKTPO AsITOUPYiag HE éva mATHA
Evepyomoljote 1o UMAEVTEP XEIPOG

TIATWVTAG KAl KPATWVTAG TTATNUEVO TO
mAnktpo AEITOYPIIAZ katd tn Sidpkela TG
avapgng. Nna va SlakdOYete v avauién, ama
ameAeUBEPWOTE TO MANKTPO AEITOLPYIAG.

TwHa HoTép
Exet oxedSlaotei yia 0tabep0, avtioodnTiko
Kpdtnua.

loxupo potép DC (Sev ameikovi{etan)
Mapéxel amoTeAeopaTIKN avAuién Kat €xel
oxedlaotei yia a86pufin, pakpoxpovia
Aettoupyia.

Kahwdio pevpatog 1,5 p

APKETA HAKPU WOTE TO UMAEVTEP XELPOG

va urmopei va petagepOei otnv eoTia
UOYEIPEUATOG 1) TNV EMPAVELD EPYATIAGC.

To KaAWSI0 PEVUATOC EivVal OTPOYYUAEUEVO
XWPIC AUAAKWOELC yia EDKONO KOBAPIOUO.
MNepappavetal Tawvia GIMKOVNG yla EUKOAN
@UNa&N Tou kKaAwdiov.

Avoéeidwtn papdog avapéng pe
TEPIOTPEPOHUEVO PNXAVIGUO AGPANIoNG
YUVOEETAL OTO CWHA TOU HOTEP LE ATAN
TIEPLOTPOPN KAL TIEPIOTPEPETAL WOTE Va
ao@ahiosl otn B€on Tou. H atxunpn Aemida
anmé avo&eidbwTto atodAl gival KOAUUUEVN
WOTE VA amo@eVYETAL TO MITCIAIOUA KATA TV
avapién.

E§apTnua xTumntnpiov

18aviké yla xtumnua acmpadiol afywv

KOl KpEag.

EEaptnpa Komrc*

I6aVIKO yla HIKPEG EPYATIEG TEHAXIOUOU, OTIWG
HUPWAIKA, KapLSia kal Aaxavikd. O KOQTNG
nephapavel éva pmol, éva payaipt kat évav
avtantopa e€0PTAATOC KOTTAG. To UITOA Tou
KOQTN €xel avTIoNloONTIKA Bdon woTe va pnv
petakveital katd tn Sadikacia Tepayiopov.

Kavata avapiéng

Kavata 1 Aitpou xwpig BPA (Atopatvoln
A) pe e0xpnotn Aafn Kat Kamdki Katd Tou
mTo\iopaTog.

Kwvika payaipia

Me ta tpia evaANA§Ipa KWVIKA Haxaipla, EXETe
TTAVTA TO KATAMNAO epyaleio yia éva mAnBog
epyaolwv. To umiévtep xelpog KitchenAid
KOAUTTTEL EQYACIEC ATTO OPUUUOTIOUO TTAYOU
£WG TEUAXIOUO HAYEIPEUEVWV KPEATWV Kal
TIOPOOKELT AQPOYOAOU.

MPOOCTATEVTIKO CKEVWV

EpappooTe 10 KOiAO TPOCTATEVUTIKO OKEVWY
ota eVAAAEILa KWVIKA paxaipta ya va
TIPOOTATEVOETE TA PAYEIPIKA 0AG OKELN KATA
™ Xxpnon.

MPOCGTATEVTIKO KWVIKWV HAXAIPIWV
EpapudoTE TO MPOOTATEVTIKO OTA
eVOMAEIMA KWVIKA payaiptla yia va
TA TTPOOTATEVOETE ATO {NUIA OTAV
Sev xpnolponolouvtat.

OnkKn amodrkevong*
Aatnpei Ta €apTripata opyavwpéva
KOl TTPOOTATEVHEVAL.

* NephapPdvetal pdvo oto povtého 5KHB2571
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TMHMATA KAI XAPAKTHPIZTIKA
OAHFO3 EZAPTHMATQN

E=APTHMA BEATIZTEX XPHXEIX

Mayaipt oxfjpatoc s Avamén, Opuppaticpdg, moAromoinon
Smoothies, WAK-GEIK, HayElpEPEVA AOXAVIKE,
OOUTTEG, OAATOEG, TIAYOG, TTALSIKN TPOP),
HOpPEYKA, BPUUUATIOUEVOC TTAYOC

Tepaxiopog, PiAo koPipo
Mayelpepéva kpéata, (wuog Fodivou,
PEVOTOTIOINON PPOUTWY, KILASES

Anuovpyia agpoyalou, avapén
[dAa (yia latte, kamoutoivo...), Hiypa yla KEIK,
MiyHa yia TNYQViTE, piypa yia AouKoupadeg

XTUMnpa, YOAGKTWHATOMOING, AEPICHOG
AoTipadia auywv, XTUTINEVN KPEUQ,
paytovéla, BIveyKpET, Houg, odAToa oAavTél,
TouTiyKa

Kégtng Tepayiopog

Naxavikd, Tupi mappelava, @loTikia,

OWG, OPIXTA BPacTd auyd, Yixa Pwpioy,
HUpwAIKA, payelpepéva kpéata, (wHoG
Bodvou, peuoTomoinon @pPoUTwY, KIMASES

120 | TMHMATA KAl XAPAKTHPIZTIKA
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AZOANEIATOY MIMAENTEP XEIPOX

Tooo n 8ikn oag acpaleia 660 kKat Twv AAAwV gival TOAD onpAvTIKN.
3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPISIO TTapExovTal TOAA pnvupata ac@aleiag Kabwg emiong kat mévw oTnv
{S1a Tn ouokeun. AloBalete mMAvTa e TPOCOXN Kol EQAPUOLETE TOTA OAA TA UNVUHATA ACQANEIAG.

To ouykekpluévo amotelei mpoeidomoinTikd cUBoAo aoPaleiag.

AuTo 10 cUMPBOAO oag Tpoegtdorolei yia mMOavoug KivdUvoug, Tou umopei va
TIPOKAAECOULV TPAUMATIONS i akOua Kal BAvaTto o€ 0ag Kal Toug yUpw oag.

‘O\a T pnvupata ac@aleiag Ba emonuaivovtal Ye To TPOEISOTOINTIKO
oluBolo aopaleiag kal gite pe TN AéEn “KINAYNOZ" i “MPOEIAOMOIHZH".
O1Aé€elg auTég SnAwvouv:

Ynapyet Kivduvog Oavacipov 1) cofapouv
A KI N AYN Oz TPAVHATIOHOU, £V SV akoAouBoeTe auéowg
TiIg odnyiec.
Ynapyet Kivbuvog Oavacipou 1) cofapouv
A n Po E IAO " O I H z H TPAUHATIOHOU, EGV S€v akoAovOroeTE TG 08nyieC.

‘ONa Ta gnvUpata ao@aAeiag oag EVNEPWVOUV Yla Toug MBavoUg KIvEUVOUG, TO TTWE UITOPEITE va
HEWOoETE TNV MOAVOTNTA TPAVHATIOHOU KABWE EMioNG Kal Tt eVOEXETAL v CUMBEL 0TV TTEPITTWON
mou §ev akoAouBnoeTe MOTA TIG 08nyieC.

2HMANTIKA METPA AZOAANEIAX

® Kata tn Xprion nAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa Tpémel mavta va ®
TnPouvTal Ta akoAovBa pétpa ac@dalelag:

1. Alapdaote OAeg TI¢ 0Onyiec. H un 0pBn xprion tTng CUOKEUNG
evOéxetal va odnNyrnoEl O TPAUPATIONO.

2. [la va amo@uyeTe Tov Kivduvo nAektponAnéiag, unv
TOTTIODETEITE TO WA TOU HOTEP, TO KAAWAIO 1} TO PIC
PEVPATOC AUTOU TOU PTMAEVTEP XEIPOC O VEPO 1 AANO LYPO.

3. H ouokeun autn 6ev mpoopiletal yia xprion ano
atopa (oupmephapBavopévwy madIwV) PE MEIWUEVES
OWMATIKEC, aloONTAPLEG ) S1AVONTIKEC IKAVOTNTEG ) UE
ENEWPN eumelpiag Kal yVWOoewV, eKTOC Qv BpiokovTtal utd
emtApPNoN 1 éxouv AaPel 0dnyiec oXeTIKA HE TN XPriON TNG
OUOKEUNC amrd AToUO LTTELOUVO YIa TNV AGPAAELA TOUC.

4. Movo yia tnv Eupwnaikn Evwon: Ot cuoKeVEC umopouv
va Xpnolpomnolnouv amod ATopa UE PEIWUEVEG CWHATIKEG,
aloOnNTARPLEG i} SlavoNnTIKEC IKAVOTNTEC 1 KE EANEIYN
EUmEIPiag Kal YVWOoewy, epoéoov BpiokovTtal und emtripnon,
€Xouv APl 00NnYieC OXETIKA E TNV ACPAAR XPHON TNG
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG Kivduvouc. Ta
nraidid Sev mpémnel va maiouv PE TN CUCKEUN).

EAAHNIKA
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AZOANEIATOY MIMAENTEP XEIPOX

5. Moévo yia tnv Eupwnaiki Evwon: H cuokeur autr dev
TIPEMEL va xpnotpomoleitat anmo maidid. Kpatiote n
OUOKEUN Kal To KaAwd16 TnG pakpld amd matdid.

6. Ta maidid mpénet va Bpiokovtal urtd EMITAPNON, WOTE Va
pNnVv mai(ouv e TN CUOKEUN.

7. ATIEVEPYOTIOIEITE TN OUOKEUN Kal ATTOCUVOEETE TNV
amné tnv npia étav dev xpnotuomoleital, mpiv amd tn
ouvappoAdynon f TV amocuvappoAdynon e€apTnUATwY
Kal mpiv amod Tov kaBapiopd. MNa va tnv anocuvOEoETe,
Kpatiote 1o Buoua kat tpaPnéte o amod tnv mpila. Mnv
Tpafdte noté 1o kahwdio Tpopodoaoiac.

8. ATTo@EVYETE TNV EMAPH UE KIVOUUEVA £€0PTAHATA.
Alatnpeite xépta, LaAAId Kal pouxa, KaBwG Kat OTTATOUAES
Kal AN epyaleia pakptd amd ta €apTAATA KATd TN
AelToupyia, wote va pelwBei o kivbuvog Tpavuatiopov
A/kat BAABNG TNG CUCKEUNC.

9. Mn XPNOIUOTIOLEITE CUOKEVEC UE POapUEVO KaAWSIO 1
BUoua N petd anod duohertoupyia, Ttwon f omoladnmoTe

@® AAAN BAGPN. EMOTPEYPTE TN CUOKEUR OTO MANGCIECTEPO ®
€€0V01060TNUEVO KEVTPO TEXVIKNG UTTOOTAPIENG VLA EAEYXO,
ETIIOKELNA 1} pLOUION.

10. Eav to kaAwdio Tpoodoaciag €xel umooTei (NULIG, TIPETTEL va
QVTIKATAOTAOE! a0 TOV KATAOKELAOTH, TOV AVTITPOCWITO
0€pPIc A ANAa TTapOUOLa KATAPTIOMEVA ATOUA, WOTE Va
amo@euxBouv kivéuvol.

11. H xprion e€aptnudtwv mou dev cuviotwvtal i dev
TTwAOUVTAL ATTO TOV KATAOKEVAOTH UMOPEL VA TIPOKAAEDEL
QPWTIA, nAekTpoTANEia A TPAUUATIONO.

12. BePawwBeite 6T1 0 Mpooappoy£ag Tou TOAUKOPTN® gival
KaAd ao@aliopévog otn B€on Tou TPy amno tn Asltoupyia
TNG OUOKEVNG.

13. Mnv tnVv xpnotuomoleite og e€WTEPIKOVUE XWPOUC.

14. Mnv a@rvete 1o KaOAWSI0 va KpEUeTal amd TNV dKen Tou
Tpamne(lov rj Tou AyKou.

15. Mnv agrvete 1o KaAwdio va £pBel o emagn pe (E0TEC
EMPAVELIEC, ouuTTEPIAaUBavouévng TnG koudlivac.

16. Ta maidid dev mpémel va XpNOIMOTOIOUV TO UMAEVTEP XWPIG
emiBAeyn.

* Mep\appavetal pévo oto povtélo 5KHB2571
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AZOANEIATOY MIMAENTEP XEIPOX

17. Katd tnv avapelén vypwy, kat €161kd (eotwy,
Xpnotporoleite PnAd Soxeio ] AVaUELYVUETE UIKPEG
MooOTNTEG KABE popd yia va amopeuyxBouv ta mToIAiopata.

18. Mnv tomoBeteite xépla kal epyaleia oto Soxeio katd
TNV avduelén, wote va anmopevxei o kivbuvog cofapou
Tpauvuatiopov f BAABNG NG povadag. Mmnopei va
xpnotpormolnBei EVoTPa, AANA TTPEMEL VA XpnOLUOTIOLETAL
povo otav n povdada Sev AelToupyei.

19. O1 Aemibec gival KoPTEPEC. ATTAITEITAL TTPOOOXH KATA TOV
XEIPIOUO TWV KOPTEPWV AeTidwv KoM, To ddelaopua Tou
MTTOA Kal Tov KaBaplouo.

20. Mpooé€te Katd TNV avauelén (eotou vypoL oTnV
KavaTta, kabwc pmopei va ektoeubei A\oyw ampdouevou
OXNMUATIOHOU ATOV.

21. Avatpé€te otnv evOTNTA «XEIPIOPOG TOU UTTAEVTEP XEIPOC»
yla 0dnyieg OXETIKA PE TOV XPOVO AEITOUPYIAG Kal TIG
puBpuioelc TaxuTnTag yia Ta e€aptrnata.

22. Avatpé€te otnv evotnta «OpovTtida kal kabaplopogy yua

@ 00nYieC OXETIKA e TOV KABAPIOWUO TWV EMIPAVEIWY TTIOU @
£PXOVTAL O€ EMAPH UE TPOPLUA.

23. H ouokeun autn mpoopiletal yia olKlaKh XprAon Kal
TTAPOUOLEG EQAPUOYEC OTTWG:

- 0€ KouliveC TPOOWTIKOU KATAOTNMATWY, YPAPEiWV Kal
AANWV Xwpwv gpyaciac;

- QYPOIKIEG;

- and mehdteg og Eevodoxeia, mavooxeia kat AANoug
XWPOUG 6lC1|JOVF|C,
o€ mavdoyeia Tumou «bed and breakfast.

24, I'IPOEIAOI"IOIHZH MNa va omocpsuxesl N nAektpomAnéia,
QATTOCUVOECTE TN CUOKEUN TIPLV aTTO TO O£PPIC.

25. Armoouvdéete mavta To PmAévtep amd Tnv Tpoodooia,
€AV N OUOKEUN TTApaEivel Xwpic emiBAedn kat Tptv
anod TN CLUVAPUOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHUOAOYNON 1} TOV
KaBaplouo.

OYNAZTE TIX OAHIIEX

EAAHNIKA
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AZOANEIATOY MIMAENTEP XEIPOX

HAEKTPIKEZ AMAITHXEIX

K-

Kivéuvog nAektpomAn&iag

TuvS£oTE TO PIG O yelwpévn mipia.
Mnv agaipeite To dkpo ysiwong.

MnvV XPNOHOTIOICETE HETAGKNHATIOTH.
Mn xpnotponoteite KaAAwSI0 MPOEKTAGNG.

Y& avtifetn mepimTwon, pmopei
va TpokAnOsi Oavarog, mupkayia
N nAektpomAnéia.

Taon: 220-240 VAC
Tuyxvotnta: 50-60 Hertz
loxog: 180 Watts

THMEIQZH: Edv 10 @I Sev Tomobeteital
otnv nipia, aneubuvbeite o€ évav
e€e1dikeupévo Nektpohdyo. Mnv
TPOTIOTIOINOETE TO PIG IE KAVEVAV TPOTIO.

ATIOPPIYH HAEKTPIKOY EZOMNAIZMOY

AmoppPn TnG CUCKELVATIAG

To uAikd TG ouokevaoiag eival 100%
AVOKUKAWGOIUO Kal PEPEL TO CUUPBOAO
AVOKUKAWONG (3_‘ Ta dtapopa pépn g
OUOoKELAOCIag MPETEL va amoppimtovTal pe
UTTELBLVOTNTA KAl PE A PN CUUUOPPWON
UE TOUG TOTTILKOUG KAVOVIOMOUG OXETIKA PE TN
S140e0n TV AMOPPIUHATWV.

AnoppPn Tov mPoidvTog

- AuTi} N oUOKEULN PEPEL CUAvon CUUPWVA
ue v Eupwnaikr odnyia 2012/19/EU
OXETIKA PE TNV ATToppiPn HAekTpIKoU

kal HAektpovikou E€omAiopou (AHHE).

- E€ao@aliCovtag 6Tt autd to mpoiov
amnoppintetal owotd, Ba Bonbrioete otnv
TPAANYN MOAVWY APVNTIKWY EMIMTWOEWY
yla to mepIBANoV Kal Thv avBpwrivn vyeia,
ol omoieg Ba pmopovoav va mpokAnBoulv and
TNV aKATAAANAN anmdppiPn Tou POIGVTOG.

124 | ASOANEIATOY MOAENTEP XEIPOX
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-To cupPolo == mou PEPEL TO TPOTIOV

1 Ta CUVOBEUTIKA £yypa@a UTTOSNAWVEL
oT1 Sev TPEMEL va avTIeTwTTCETAL OTO
TAQO10 TWV OIKIOKWY ATTOPPIUUATWY,
aA\a ipémet va mapadidetal 0To KAataAnAo
onueio MePIGUANOYNC VI TNV AVAKUKAWON
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTTAIGHOU.
lNa AenmTopepeic MANPOPOPIEC OXETIKA

JE TV enmeepyaoia, TNV amokoudn Kal
TNV avakKUKAWGON auTtou Tou TPOoIdVTOC,
EMKOIVWVOTE UE TO APHOSIo Ypapeio
NG TOTKAG SNUOTIKAG ApXNG, TNV TOTTIKH
UTTNPECIAC ATTOKOUISH G OIKIAKWV
ATTOPPIMUATWY A TO KATAOTNHA

6mov ayopdoate auTtod TO TIPOTOV.

10/16/2018 2:30:38 PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX
SYNAPMOAOTHEH TOY MIMAENTEP XEIPOS

MpoToL XPNOIUOTIOINOETE TO UMAEVTED
¥€1po¢ KitchenAid yia mpwtn @opd,
OKOUTTIOTE TO OWHA TOU HOTEP KAl TOUG
AVTATITOPEG £60PTNMATOC UE €va KaBapo,
Vw1 AV y1a va a@alpECETE TUXOV PPWHLEG
1} oKovn. Mmopeite va XpnOLUOTIOINOETE

£va ATTIO aTToPPUTTAVTIKO TATWY, AAAAG OXl
A€lAVTIKA KOBAPIOTIKA.

THMEIQZH: Mnv Bubilete To owua Tou
UOTEP 1 TOUG AVTATTTOPEG OTO VEPO.
JTEYVWOTE e éva Halako mravi. [MAUvete
OAa ta urtdAotna €aPTHATA KAl TA
a&eooudp oTo ¥épL i} oTNV EMAvw oXdpa Tou
TAUVTNPIOU THATWV. LTEYVWOTE TA KANA.
THMEIQXH: ArocuvdéeTe mdvta 10
KaAwS1o pevpatoc amoé tnv mpila mpv T
TomoBétnon 1 TNV agaipeon e§apTNUATWV.

Papdog avapgng

\

Avrtantop Ké@Tn* ‘
AvTtanTop XTUInTNPI0V -

MNa MANPo@opieg OXETIKA e TN oUVEEON B

1} TNV a@aipeon Tou avtamtopa KOPTN, O,

avatpéfte oTnv evotnTa “Xprion Tou S o

e€aptnpaTog KomA ¢

MPOGTATEVUTIKO KWVIKWV HAXAIPIWV MPOOCTATEVUTIKO OKELWV

Epapudler ebkoda 0To KWVIKO poxaipt Kat To koiho TTPOCTATEUTIKO £QAPUOLEL 08 OAA

TIQPEXEL TTPOOTAOLA OTA Hoxalpla, otav Sev TA KWVIKA payaipla Kal TTopEXEL TTpooTacia

XPNOLUOTIOIEITAL TO UTTAEVTEP XEIPOC. OTO UIMAEVTEP XEIPOG KAl OTA HAYEIPIKA

okeln oag.

<
=
=z
I
<
<
w

THMEIQXH: BefawwBeite 011 TO

TIPOCTATEUTIKO KWVIKWV HAXAIPIWV EXEL THMEIQXH: Beawwbeite 611 T0 KOiNO

€PAPPOCEL HETA KAINIUUYKPGTHU']C . TIPOOTOTEUTIKO OKEUWV EXEL EQAPHOOEL UE

TOMOBETNHEVA HETAEY TWV OTIWV OTA KWVIKA 1o K\ITT GUYKPATNONG TOMOBETNHEVA HETAEY

paxaipta. TWV OTTWV OTA KWVIKA paxaipla.

* NephapBavetal pévo oto povtého 5KHB2571
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX

XPHXH THX PABAOY ANAMI=HX

Xpnoipomnotjote tn pdRdo avauiéng yia
smoothies, WAK-GEIK, GOUTIEG, LAYEIPEUEVA
Aaxavikd, papéyka i Tatdikr Tpoen.

1. Ewodyete Tn pdpSo avauiéng oto KWK
paxaipt (BA. “O8nydg e€aptnudtwv”) Kat
TIEPIOTPEWTE TNV HEXPL VA EQAPUOOEL 0TN BEon

me.

7Y
Oy

~._

~.__ S
S I

2. Ewodyete tn paBdo avauéng oto ocwpa Tou
HOTEP KAl TIEPIOTPEYTE TNV HEXPL VA EQAPHOTEL
oTn Béon .

e
A

3. Yuvdéote To KaAwSIo pevpaTOG o€ pia Tpida.

4. PuBpiote 1o umAévtep XelpOG oty TaxutnTa 1.
MpoocappooTe TNV TaxUTNTA TIEPIOTPEPOVTAG
TOV PUBUIOTH TAXUTNTAG OTO TTAVW PEPOG TOU
UIAEVTED XEIPOG,.

5. Elodyete TO UMAEVTEP XELPOG UECA OTO Miypa.

THMEIQZH: To unmhévtep xelpog mpémel

va BuBiCetal og vypd pbdvo oe BaBog mou dev
uniepPaivel To prikog Tou e§aptripatog. Mnv
Bubilete mépa amd Tov appod Tou EAPTAHMATOC
avauéne. Mnv Bubilete To oWHA TOU HOTEP OE
uypd i A\\a piypoata.

6. Matrjote to mAnktpo AEITOYPTIAL yia va
EVEPYOTIOINOETE TO UMAEVTEP XEIPOG.

7. ‘Otav TENEIWOETE TNV avapIEn, ame\eubepwoTe
TO MARKTPO AEITOUPYIaG TTPOTOU AMTOUAKPUVETE
TO UMAEVTEP XELPOG Ao TO iyHa.

8. AmoouvdéoTe Tn cuokeun amo v mpila
AUEOWG HETA TN XPRON, TIPOTOU OPAIPECETE
n aA\a&ete e€apTripata.

126 | AEITOYPTIATOY MMNAENTEP XEIPOX
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Elcdyete umd ywvia 1o UMAEVTEP XEIPOG PE
TonmoBetnuévn T pApdo avapéng otnv

KaVATa QVARLENG TTOU TTEPLEXEL TA CUCTATIKA.
Xpnotuomolote To eAeVBEPO XEPL 0AG, Yia va
KOAUYETE TO TAVW PEPOC TNG KAVATAG AVAMIENG
yla KOAUTEPN OTABEPATNTA KAl YIa TV OTTOQUYH
MTONOUATOC. AlAKOYTE TN AelToupyia Tou
UIMAéVTED XELPOC TIPOTOU TO APAIPECETE AMO
NV Kavdrta, yla TNV anmo@uyn mtoNiopatoc.

Avapén

AQNOTE TO UTAEVTED XEIPOG VO OKOUUTTAOEL
OTIyMIaia TO KATW HEPOG TNG KAVATAG. XTN CUVEXELD,
KPaTroTE To LTS Ywvia katl TpaBnte To apyd

TIPOG TA EMAVW TIPOG TO MAQIVO TURAUA TN KAVATAG.
KaBwg tpafBdte To pmévtep XelpOG POG Ta EMAVW,
Ba mapatnProETE va avaclPoVTaAl TIPOG TA EMAVW
Ta UAIKA amtd Tov uBpéva tng kavdtag. Otav ev
avacUpovTal TTAEOV TIPOG TA TTAVW TA UAIKA Ao
TOV TTUBUEVQ, EMTAVAPEPETE TO UMTAEVTED XEIPOG
oTov MUBKEVA TNG KAVATAG KAl EMAVAAARETE TN
Stadikaoia péxpt va emtUxeTe TNV EMOUUNTH
TIUKVOTNTA TWV UNIKWV.

Tpapnypa mpog
TA EMAVW

Me pia armaAr) KUKNIKA Kivnon Tou kapmou oag,
TPABNAETE ENAPPWC TO UMAEVTEP XELPOG TIPOC TA
€MAVW Kal aQnoTe To va TTéoel Eavd péca oTta
UNIKA. AQiOTE TNV Kivnon Tou Kapmou oag Kal To
Bdapog Tou umAévTep XEIPOG VA KAVOUV aUTO TTou
anateitat.

Kivnon kapmot0

10/16/2018 2:30:39 PM‘ ‘
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX
XPHZH TOY EZAPTHMATOZ XTYMHTHPIOY

UXpNOIUOTIOIOTE TO XTUTINTAPL YIa va 4. ©¢ote o€ Aettoupyia To UMAEVTEP XEIPOG
XTUTTAOETE KPEUQ, aoTTpAdia auywy, va otnv taxutnta 1. Pubuiote TV taxutnta
avapi€ete oTypiaie MOUTIYKEG, BIVEYKPET, TIEPIOTPEPOVTAG TOV PUBUIOTH TAXUTNTAG
HUOUC A YIa TNV TTOPACKELH payloveélag. OTO TTAVW HEPOC TOU PMAEVTEP XEIPOGC.

5. Eiodyete To umAévtep Xelpog péoa

OTO Hiypa.
To xtunnTtipt amd avoeidwTto atodt
pmopei va yddpel fi va mpokahéoel onudadia
O€ AVTIKOANTIKEC EMOTPWOELG. ATTOPEVYETE
TN XPHon ToU XTUTTINTNPIOU O AVTIKOAANTIKA
MayeLpIKd OKeUN.

THMEIQXH: To um\évtep Xelpog mpémet va
BuBiletal og uypd pévo oe Babog ou dev
untepPaivel To PKo¢ Tou e€apTHATOC. Mnv
BuBilete Mépa amod Tov apud Tou avtanTopa
XTurntnetov. Mnv Bubilete To oWHA TOU
HOTEP O€ UYpA 1] AANa piypaTta.

la va amo@UyeTe To TMITCGIAIoUA,
XPNOlHoMOlE(TE To €€APTNHA XTUTINTNPLOV OF
Babia doxeia ) okeun.

6. Matriote 10 MAKTPO AglToupyiag yia va
EVEPYOTIOIOETE TO UMAEVTEP XEIPOG.

7. 'OTav TEAEIWOETE TO XTUTTNUA, @
anmeAeuBepWoTe TO MANKTPO A€lToupyiag
TIPOTOU ATTOPAKPUVETE TO UMAEVTEP
XELPOG aTTO TO UiyMa.

8. AmoouvS£oTe T CUOKELN amd TV
mpila apéowe HETA TN XPNON, TTPOTOU
agalpéoete 1 aAaete e€aptrpara.

1. Elodyete TO XTUTINTHPL OTOV
avTanTopa XTumnTNELoL.

2. Elodyete Tov avtamtopa Xtunmntnptlov
OTO WA TOU HOTEP KAl TIEPIOTPEPTE
TOV PEXPL VA EQAPUOCEL 0Tn B€an Tou.
O avtantopag pubpilel autopata to
XTUTINTAPL OTO OWOTO €VPOG TAXUTATWY
IO €ival KATAANAo yla XTI ua.

3. ZuvdéoTe To KaAwdlo pevATOC
og pa mpida.

EAAHNIKA

AEITOYPTIATOY MIMAENTEP XEIPOX | 127
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX
XPHZH TOY EZAPTHMATOS KOMHE*

4. EuBuypauUioTE TO UITON KOTING UE TO
OWHA TOU HOTEP KAl TTIEOTE TA YAl
5. Kpatote To OWUA TOU POTEP ME TO éva

A NMPOZOXH

KivSuvoc KOTTHC XEPL KL TO PITOA KOTTAG UE TO AANO KaTd
v ene€epyaoia.

Na xepileote Ta payaipia pe mpocoyn.

Edv §&v 1o KaveTe, umdpyel Kivouvog
KOYipatog.

XpnoluomolnoTe 1o e4PTNUA KOTTAG Yia va
YINOKOYETE UIKPEG TTOCOTNTES TPOPWV, OTIWG
HayelpepéVo Kpéag, Tupi, Aaxavikd, HupwdIKd,
KPAKeEP, PwHi Kat kapudia.

1. Elodyete 10 payaipt KOTAG 0TO
UITON KOTING,.

2. MpooBEoTe HIKPA KOUUATIA TPOPWY OTO
UITOA.

3. Elodyete Tov avtamtopa Tou KOQTN
OTO UITOA KOTTNG,.

THMEIQZXH: lNa va cuvdéoeTe Tov

QVTATITOPA TOU KOPTN OTO UITOA KOTIAG,

TomoBEeTOTE TOV €UBEIQ TTPOC TA KATW.

Mnv emixelpr\OETE va TEPIOTPEPETE

TOV QVTATITOPA TOU KOPTN Yla va ToV
@ TomoBetrioeTe 0N B€0N TOU.

/ TWHaA HOTEP

6. Matrjote To mMAktpo AEITOYPTIAZ yia
VO EVEPYOTIOIOETE TO UMAEVTEP XEIPOC.
MNa Bértiota anmoteAéopata, aAalete
KATAOTAON AEITOUPYIAC TTATWVTAG
— Kal ameAeLBEePWVOVTAC TO TTARKTPO
¥ Aertoupyiag, péxpt OAa Ta LAIKA va
Avvamrop QMOKTAOOULV TNV EMOUUNTI TTUKVOTNTA.
K6t \ L2 7. 'Otav oAokANPpwOEl 0 TEUAXIOUOG,
N ane)\st{eep(bore T TANKTPO Aerroupyiag.
8. AQaIPEOTE TO CWHA TOU HOTEP ATIO
TOV QVTANTOPA TOU KOPTN.

4
ZHMEIQZH: lNa va agalpeoete Tov
AVTATITOPA TOU KOPTN amd TO UTTOA
KOTINC, AVOONKWOTE ToV €VOEia mPo¢ Ta
—_ eMAvw. Mnv €TTIXEIPOETE VA TTEPIOTPEPETE
i TOV aVTATITOPA TOU KOPTN Yla va ToV
Mol APAIPEOCETE.

L —"xomic 9. AMOGUVSEOTE T GUOKEUH amod Ty

mpila apéowg HETA TN XPNON, TTPOTOU
g agalpéoete i al\dete e€aptrpata.

Maxaipt

KOTTAG \

* Mep\appdvetat pévo oto povtélo 5KHB2571
128 | AEITOYPIIATOY MMNAENTEP XEIPOX
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AEITOYPIIATOY MIMAENTEP XEIPOX

OAHIOX EME=ZEPTAZIAX
Tpopn Mocoétnta Mpostopacia Taxotnta Xpovog**
Kpéata 200 g (7 02) Koéyte og kUBoug Twv 5 15 Sevtepohenta
2.cm (3/4")
Apoydaia/ 200 g (7 02) TomoBeToTE TOUG KapmoUg 3 25 SeutepOAenTa
Kapudia OAOKANPOUG
Tkopbo 10-12 okelibeg | TomoBeTHOTE TIG OKENISEC 3 15 Seutepolenta
ONOKANPEC
Kpeppodia 1009 (3.50z) | Koyte ota téooepa 3 15 Sevtepohenta
Tupi 1009 (3.50z) | Koyte o€ KUPBoUG TOU 5 30 deutepdienta
1cm (3/8")
TQIKTA 2 TomoBetrote Ta 4 3 TTOAMIKES
Bpaotd auyd auyd oAokAnpa AetToupyieg
Kapdta 2009 (7 02) Koéyrte éva peoaiou peyéboug 3 15 Seutepolenta
KApOTO OTa TE00EPA
Mupwdika 509 (20z2) AQaIp£OTE TA KOTOAVIA 4 15 Sevtepohenta

** OLxpdvol Kal ol TaxutnTeg emegepyaaiag Sivovtal KaTd TPOCEyyIon.
H mpaypatiki xprion evééxetal va Slapépel avaloya e TNV TTOIOTNTA TWV TPOQIHWY KAl To EMBUUNTO

Uéyebog TEpaXIopOU.

SYMBOYAEZ INA TH AEITOYPTIA

« KoBete TIC 0TEPEEC TPOPEG OFE IKPA KOUUATIO

Yla EUKONOTEPN AVAUIEN 1) TEUAXIOUO.

« To umAévtep Xelpog Slabétel Bepuikn
nmpootacia évavti upnAwv Beppokpactuv
AerToupyiag. Ze mepimTwon mou n Agitoupyia
TOU UMAEVTEP XELPOG SlakoTEl avamavTexa
KATd TN XPrion, amoouvoEoTeE To amd
v mpida Kat apnoTe To 10 Aemtd yia
va emavagepOei autdpata.

+ [a v amo@uyr MTCINOPATOG, EICAYETE
TO UTMAEVTEP XELPOG PECOA OTO Uiypa
TTPOTOU TIECETE TO TARKTPO AEITOUPYIAG Kal
ameAeUOEPWVETE TO TTANKTPO AEITOUPYIAG
TIPOTOU OTTOUOKPUVETE TO UTAEVTEP XELPOG
amd 10 piyua.

« Katd v avauién og katoapdia mavw oe
€0TIO HOYEIPEUATOC, ATTOPAKPUVETE TNV
KATOAPOAQ armo To UdTt Tng Koudivag, yia va
TTPOOTATEVOETE TO UMAEVTEP XEIPOG ATIO
uniepBéppavon.

MNa BEATLIOTN avApIEN, KPATATE TO UMAEVTEP
XELPOG UTTO YwVid KAl METAKIVEITE TO ATTAAd
TTPOG TA TIAVW KAl KATW péca 0To SoxEio.
Mnv xtumdte To piypa amétopa mpog Ta
KATW UE TO UTMAEVTED XELPOG.

+ Ta v amouyn unepxeililong, aprvete
XWPO 0To SOXEIO WOTE N 0TABKN TOU
Hiypatog va pmopei va avéRel étav
XPNOUOTIOLEITE TO UTTAEVTEP XELPOG.

‘ ‘ W11282498A.indb 129
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BeBawwBeite 6Tt TO pOKPL KAAWSLO TOU
UTAEVTEP XEIPOG SEV EKTEIVETAL TTAVW ATIO
KATTOl0 KAUTO BEPUAVTIKO OTOIXE .

Mnv a@rivete To UMAEVTEP XEIPOG H€CA OF
(€0TO OKEVOG TIAVW OTNV E0TIO LAYEIPEUATOG
otav Sev To XPNOIUOTIOIE(TE.

AQaIPEITE Ta OKANPA TEUAXIA, OTIWG
KOUKOUTOLA pPOUTWV 1) KOKOAQ, Ao To
Miypa mpiv TV avapién fi Tov TERaxIopo

yla va pnv mpokAnBei {nuid ota paxaipta.

MnV XPNOIUOTIOLEITE TO UMAEVTEP XELPOG YIa
NV eme€ePyacia KOKKWY KAQE 1} GKANpwv
MITaXapIKWV, OTwG Ta JooXokapuda.

H ene€epyacia autwy Twv TPOPWV UMopEi
va TPOoKaAéoel BAABN oTa payaipta Tou
UTTAEVTEP XEIPOG.

Mnv xpnOIUOTOIE(TE TNV KAVATA 1 TO UTTOA
KOTING* 0TO (POUPVO UIKPOKUMATWV.

To xtumnTrpt amé avo&eidwto atodAt pmopei
va y&dpel } va mpokaAéoel onuddia o
QAVTIKOANTIKEG EMOTPWOELG. ATIOQEVYETE

TN XPron Tou XTurmnTnPLoU O€ aVTIKOANTIKA
HayEIpIKA OKELN.

la va amo@UyeTe To MTGIANOUA,
XPNOLUOTIOLEITE TO EAPTNHA XTUTINTNPLOV OE
Babia Soxeia ) okevn.

* NephapPdvetal pdvo oto povtého 5KHB2571
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOX

1. ATTOOUVGEOTE TO UMAEVTEP XEIPOC aTTd
nVv nipida mpv Tov Kabapiopod.

2. ATTOOUVSEDTE TOUC AVTATITOPEG KAl
Ta e€apTUATA TIEPIOTPEPOVTAG Ta
(avatpé€te otnv evoTtnTa “Acitoupyia
TOU UIAEVTEP XEIPOG").

3. 2ZKOUTIOTE TO OWA TOU POTEP Kal
TOUG TIPOCAPHOYEIG TwV e§apTNUATWY
KOTING* KAl XTUTINTNPELOU* UE Eva vwTio
mavi. Mmopeite va xpnoIUOTTIOIOETE
€va TTIO ATTOPPUTIAVTIKO TATWY, AANd
OX1 AELAVTIKA KaBaPLOoTIKA.

THMEIQZH: Mnv Bubilete 1o cwua Tou
HOTEP R TOUG AVTATITOPEG OTO VEPO.

4, TkouttioTe To KOAWSI0 PEVATOC JE Eva
mavi BouTtnyuévo o€ YMopo CATTOUVOVEPO
KOl OKOUTTIOTE TO HE €Va VWO TTAVL.
ZTEYVWOTE ME €Va LOAAKO TTAVI.

130 | OPONTIAA KAl KAGAPIZMOX
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Aeooudp Kat e§apTripaTa TOU PMAEVTEP
XEPOC

MAUVTE TIG pABSoug avapiéng, Tnv Kavdta Kat
TO KATAKL, TO XTUTTNTAPL, TO WITOA KOTTNGY, Ta
paxaipla Kat To TPOOTATEVUTIKO OKEVWV O€
KOUTO OAMOUVOVEPO 1} TNV EMAvw oXapa
TOU TTAUVTNPIOU TIATWV. ZTEYVWOTE M €va
MOAaKO TTavi.

IHMEIQZH: Mnv Bdalete TOUG OVTATTOPES
XTUTTNTNPLOL 1 KOPTN* 0TO TMAUVTHPLO
TMATWV.

* Mep\appavetal pévo oto povtélo 5KHB2571
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EFTYHZH KAI SERVICE
EFFYHEZH TOY MIAENTEP XEIPOX OIKIAKHE XPHEIHZ THE

KITCHENAID

Xpovikn Sidapkeia H KitchenAid 6a H KitchenAid 8 6a mAnpwosl yia:
gyyunong: mAnpwoel yia:
Evpwmn, Tnv avtikataotaon A. Emokevég otav To umiévtep
Méon AvatoAn AVTAAAAKTIKWV XEPOG XPNOHOTOLEiTaL YIa
Kat AppIKn: N Epyaocia EMOKEVNG €PYOAOIEC SIOPOPETIKEG AMO TN
MNa 1o povrého yta emdiopOwon ouvnOiopévn mposTolpacia
5KHB2571, ENATTWHATWVY GTO UAIKO OIKIOKWV YEUHATWV.
5KHB2531 , 1} T ouvappoAGynon. B. Znpid WG amotéAeopa
Avo xpovia mAnpoug | To service mpémel atuxApaToc, alAay@v,
Eyybnoncamé v | vamapéxetai ané KaKr¢ XpRONG, Katdxpnong
NHEPOUNVIA ayopag. | eouciodotnpévo 1 eykatdotaong / Aetroupyiag

KEVTPO UTTNPECIWY 1o 8&V CUNHOPPWVETAL

n¢ KitchenAid. JAE TOUC TOMKOUC

NAEKTPIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI OMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZ.

KENTPA SERVICE

'ONEG Ol ETIOKEVEG TIPETEL va Sle€AyovTal amod Ta KATd TOToug e€ouatodotnuéva Kévtpa

@ service ¢ KitchenAid. EmMKoIvwVAOTE e TOV EUITOPO ATTO TOV OTTO{0 AyOPACATE TN CUCKEUN @
TIPOKEIMEVOU VA LABETE TO GVOUA TOU TTANCIECTEPOU E0UCIOS0TNEVOU KEVTPOU service TG
KitchenAid.

EZYNHPETHZH NEAATQN

MNa meP1o06TEPEC MANPOYPOPIEC, EMOKEPOEITE TOV IGTOTONO pag otn S1evBuvon:
www.KitchenAid.eu

EAAHNIKA

©2018 Mg em@UAagn mavtog SIKAWUATOC,
Ot mpodiaypapég umopei va aAa&ouv xwpig mposidomoinon.
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‘ INNEHALLSFORTECKNING

DELAR OCH FUNKTIONER
Stavmixerns delar ........ooooviiiiiiiiiieiieeeeeeeee e,
Stavmixerns funktioner
THllSAESGUIAE ...ttt

SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN .....c.ccortrrererirreenenrereenseseesssseseens 137
Viktiga sékerhetsforeskrifter
Elektriska krav.......ccocoveeniiiininiiiee
Avfallshantering av elektrisk utrustning........ccceeveviiiiieicncieneee 140

ANVANDA DIN STAVMIXER ....veuertrveueinreneintereestsseesteseessesesessssessssssesenens
Montera ihop stavmixern........ccocceeveeeenicnenenne
Anvanda blandningsstaven
Anvénda visptillsatsen .......ccocceeviiieriiennieen.
Anvanda hackartillsatsen*..........c.ccccoooeeene
ANVANANINGSTIDS -.envteeiiiiiriierit ettt ettt

SKOTSEL OCH RENGORING .....ooouvineieiieeceeeeeeeeeeaeeeeereeeseensesseenseensesnsens
GARANTI OCH SERVICE

SVENSK

*|Inkluderas endast i modell 5KHB2571
| 133

‘ ‘ W11282498A.indb 133 @ 10/16/2018 2:30:4OPM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

DELAR OCH FUNKTIONER
STAVMIXERNS DELAR

Blandningsblad

/ Hastighetsreglage

Strémbrytare

veroroop_ g /

Natsladd 1,5 m

Blandningsstav
i rostfritt stal ——

@ 20 cm (8")**

** Visas med

w S-bladet fastsatt )v
Blandningsstav \/
33 cm (13") N~
S I

Kastrullskydd Skydd for
blandningsbladen

Forvaringsvaska* Hackartillsats*

*Inkluderas endast i modell 5KHB2571
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DELAR OCH FUNKTIONER

STAVMIXERNS FUNKTIONER

Hastighetsreglage

Reglerbara hastigheter ger dig storre
kontroll pa matberedningen for att kunna
anpassas till en méngd olika livsmedel,
drycker och soppor.

Enkeltrycksknapp for strém

Starta stavmixern genom att trycka pa
strombrytaren, och hall den intryckt under
mixningen. For att stoppa mixningen
slapper du bara upp strémbrytaren.

Motorkropp

Utformad for att den ska kannas behaglig
att halla utan att du ska forlora greppet om
den.

Kraftfull likstrémsmotor (visas ej)
Ger en kraftfull mixningseffekt. Har
utformats fér tyst driftgang med lang
livslangd.

Natsladd 1,5 m

Nétsladden ér tillrackligt lang for att

kunna anvanda stavmixern vid spisen eller
bakbordet, och ar rundad utan skaror
vilket gor det enkelt att rengdra den. Ett
sladdband i silikon for praktisk férvaring av
natsladden féljer med.

Blandningsstav i rostfritt stal med vridlas
Fastes pa motorkroppen genom att vrida
pa den, och roteras sedan for att lasas pa
plats. Det vassa bladet i rostfritt stal tacks
Sver under mixningen for att férhindra
stank.

Visptillsats
Optimerad for att vispa dggvitor och
gradde.

‘ ‘ W11282498A.indb 135
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Hackartillsats*

Lampar sig utmarkt fér sma hackningsjobb
som hackning av orter, nétter och
gronsaker. Hackaren inkluderar en skal, ett
blad och en hackartillsats. Hackarskalen har
en glidséker sockel for att férhindra att den
flyttas under hackningen.

Kanna
Kanna i BPA-fritt material pa 1 liter, med
praktiskt handtag och stankskyddslock.

Blandningsblad

Med de tre utbytbara blandningsbladen
kommer du alltid att ha ratt redskap fér

en mangd olika arbetsuppgifter. Spelar
ingen roll om du vill krossa is, hacka kokt
kott eller skumma mjélk - med KitchenAids
stavmixer ar du helgarderad!

Kastrullskydd

Knépp fast kastrullskyddet pa de utbytbara
blandningsbladen fér att skydda dina
koksredskap nér de anvéands.

Skydd fér blandningsbladen

Knépp fast skyddet for blandningsbladen
pa det utbytbara blandningsbladet for att
skydda mot skador nar det inte anvénds.

Férvaringsvaska*
Haller ordning pa tillbehéren samtidigt som
den skyddar mot skador.

*Inkluderas endast i modell 5KHB2571
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DELAR OCH FUNKTIONER
TILLSATSGUIDE

TILLSATS ANVANDS BAST FOR

S-blad Mixning, iskrossning, tillredning av puré
Smoothies, milkshakes, kokta grénsaker,
soppor, saser, is, barnmat, glasyr, krossad is

Rivning, malning
Kokt kott, kéttspad, pressning av fruktsaft,
malning

Skumning, mixning
Mjolk (for kaffe latte, cappuccino osv.),
kaksmet, pannkakssmet, muffinsmet

Vispning, emulgering, genomluftning
Aggvitor, vispad gradde, majonnas,
vinagrettsas, mousse, hollandaisesas,
pudding

Hackning

Groénsaker, parmesanost, jordndtter, salsa,
hardkokta &dgg, brédsmulor, orter, kokt kott,
kottspad, pressning av fruktsaft, malning

136 | DELAR OCH FUNKTIONER
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SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
L&s och folj alla sékerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut sa har.
Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet “FARA” eller “VARNING”. Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
Q VARN I N G Du kan doédas eller skadas allvarligt om
du inte foljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte f6ljs.

) VIKTIGA
® SAKERHETSFORESKRIFTER ®

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid
grundlaggande sakerhetsregler foljas, bland annat
foljande:

1. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt
kan det leda till personskada.

2. For att undvika risk for elektriska stotar ska inte
stavmixerns motorkropp, natsladd eller stickkontakt
placeras i vatten eller andra vatskor.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas
av personer (inkl. barn) med reducerad fysisk,
kanslomassig eller mental férmaga eller bristande
erfarenhet och kunskap, savida de inte fatt vagledning
eller instruktioner om anvandningen av apparaten av
en person som ansvarar for deras sékerhet.

4. Endast EU: Apparaten kan anvandas av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet,
och av personer utan erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller instrueras i en sdker anvandning av
apparaten och forstar de faror som kan uppsta. Barn
far inte leka med apparaten.

SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN | 137
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SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN

5. Endast EU: Denna apparat far inte anvandas av barn.
Hall apparaten och natkabeln utom rackhall fér barn.

6. Se till att barn inte leker med apparaten.

7. Stang AV apparaten och koppla sedan loss den fran
eluttaget nér den inte anvands, fére montering eller
demontering av delar och fére rengdring. For att
koppla loss den, ta tag i stickkontakten och dra ut den
ur eluttaget. Dra aldrig i sjalva natkabeln.

8. Undvik kontakt med rorliga delar. Hall hander, har
och klader samt spatlar och andra kdksredskap borta
fran tillboehor under drift for att minska risken for
personskador och/eller skador pa produkten.

9. Anvand aldrig en apparat med skadad natkabel eller
stickkontakt, eller nar apparaten inte fungerar korrekt,
har tappats eller har skadats pa nagot satt. Returnera
apparaten till nArmaste auktoriserade servicecenter for
undersokning, reparation eller justering.

10. Om nétkabeln ar skadad maste den bytas ut av

@ tillverkaren, dennes serviceagent eller ndgon annan @
kvalificerad person foér att undvika sakerhetsrisker.

11. Att anvanda tillbehdr/delar som inte rekommenderas
eller séljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska
stotar eller personskador.

12. Se till att Chopper Adapter* &r last pa plats innan du
anvander apparaten.

13. Anvéand inte apparaten utomhus.

14. két inte natkabeln hénga dver bordets eller bankens

ant.

15. Lat inte ndtkabeln komma i kontakt med heta ytor,
inklusive spisen.

16. Lat inte barn anvanda blandaren utan tillsyn.

17. Vid blandning av vatskor, séarskilt heta sddana, anvand
en hog behallare eller blanda sma mangder at gangen
fér att reducera spill.

18. Hall hander och kdksredskap borta fran behallaren
under blandning for att reducera risken for allvarliga
personskador eller skador p& apparaten. En skrapa
kan anvandas, men endast nér apparaten ar avstangd.

* Included only in model 5KHB2571
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SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN

19. Skérblad ar mycket vassa. Var forsiktig nar du hanterar
de vassa skarbladen, nar du témmer skalen och under
rengoéring.

20. Var forsiktig om het vatska blandas i tillbringaren
eftersom vatskan kan spruta ut pa grund av plétslig
angbildning.

21. Se avsnittet “Anvanda din handblandare” for
instruktioner om installningar av tider och hastigheter
for tillbehdr.

22. Se avsnittet “Skotsel och rengéring” for instruktioner
om reng0dring av de ytor som kommer i kontakt med
livsmedel.

23. Denna apparat ar avsedd att anvandas i hushall och
liknande tillampningar, sdsom:
- ersonalkok i affarer, pa kontor eller i andra
arbetsmiljéer.
- Bondgardar.
- Hotell- och motellrum och andra boendemiljoer.
@ - Bed & breakfast-milj6er. @
24. VARNING: Foér att undvika elektriska stotar, koppla loss
apparaten fran eluttaget fore service.

25. Koppla alltid loss blandaren fran eluttaget om den ska
lAmnas utan tillsyn och fére montering, demontering
och rengoéring.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

SVENSK
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SAKER ANVANDNING AV STAVMIXERN

ELEKTRISKA KRAV

R

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar féljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50-60 Hertz
Wattal: 180 Watt

OBS: Om stickkontakten inte passar
i vagguttaget ska du kontakta en
behérig elektriker. Modifiera inte sjalv
stickkontakten pa nagot satt.

AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Sopsortering av
férpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet bestar av 100 %
atervinningsbart material och &r markt

o D, N .
med &tervinningssymbolen ¢ y. De olika
bestandsdelarna bor darfor sopsorteras
i enlighet med anvisningarna pa den
lokala atervinningsstationen.

Kassering av produkten

- Den har produkten &r markt enligt
EG-direktivet 2012/19/EU rérande avfall
fran elektrisk och elektronisk utrustning
(Waste Electrical and Electronic
Equipment, WEEE).

- Genom att sedan slanga denna
produkt pa ett riktigt satt bidrar du till
att varna om miljé och halsa.
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- Om symbolen == finns pa

produkten eller i den medféljande
dokumentationen far den inte slangas i
hushallssoporna utan maste lamnas till
atervinningsstationen och sorteras som
elskrot.

Mer detaljerad information

om hantering, atervinning och
ateranvandning av denna produkt

kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.
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ANVANDA DIN STAVMIXER
MONTERA IHOP STAVMIXERN

Innan du anvénder KitchenAids stavmixer
fér férsta gangen ska du torka av
motorkroppen och tillsatserna med en
ren, fuktig trasa for att fa bort smuts
eller damm. En mild tvallésning gar bra
att anvanda, men anvand inga slipande
rengdringsmedel.

OBS! Sank inte ner motorkroppen
eller tillsatserna i vatten.

Torka sedan med en mjuk trasa. Diska alla
andra tillsatser och tillbehor fér hand eller
i Oversta facket pa diskmaskinen. Lat alla
delar torka grundligt.

OBS! Forsakra dig alltid om att stick-

kontakten har dragits ut ur védgguttaget
innan du satter fast eller tar av tillsatser.

Blandningsstavstillsats

\

Hackartillsats* ‘
Visptillsats ‘Gi
Mer information om att satta fast och ta D
av tillsatsen for hackaren finns i avsnittet ~.
“Anvanda hackartillsatsen”. S g
Skydd foér blandningsbladen Kastrullskydd
Knépps enkelt pa blandningsbladen och Kastrullskyddet kan knippas p& ndgon av

skyddar dessa nar stavmixern inte anvénds.  de blandningsblad som féljer med, och
skyddar stavmixern och dina kéksredskap.

'\. Oppning

Oppning
2
2
OBS! Forsékra dig om att skyddet I-I>J
fér blandningsbladen s&tts fast med OBS! Forsékra dig om att skyddet for s
monteringsklamrarna placerade mellan kastrullskyddet s&tts fast med monterings-
blandningsbladens éppningar. klamrarna placerade mellan blandnings-

bladens 6ppningar.

* Included only in model 5KHB2571 .
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ANVANDA DIN STAVMIXER

ANVANDA BLANDNINGSSTAVEN

Anvénd blandningsstavstillsatsen for
smoothies, milkshakes, soppor, kokta
gronsaker, glasyr eller barnmat.

1. For in blandningsstaven i
blandningsbladet (se “Tillsatsguide”)
och vrid om tills den klickar pa plats.

y

*
Y

.
S

2. For in blandningsstaven i motorkroppen
och vrid om tills den klickar pa plats.

-
L

QL

®

3. Satt i stickkontakten i ett vagguttag.

4. Stéll in stavmixern pa Speed 1
(hastighet 1). Justera hastigheten genom
att vrida hastighetsreglaget 6verst pa
stavmixern.

5. Stick ner stavmixern i blandningen.

OBS! Stavmixern far endast sankas ner
i vatska upp till tillsatsens langd. Sank inte
ner stavmixern langre &n till skarven pa
mixningstillsatsen. Sénk inte ner motor-
kroppen i vétskor eller andra blandningar.

6. Tryck pa knappen POWER (strém) for att
starta stavmixern.

7. Nar du har mixat klart slédpper du
strdmbrytaren innan du drar upp
stavmixern ur blandningen.

8. Dra genast ut stickkontakten ur
vagguttaget efter anvéndning, innan du
avlagsnar eller byter ut tillsatser.

142 | ANVANDA DIN STAVMIXER
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Stick ner stavmixern, med blandnings-
staven fastsatt, i kannan med ingredienser
i en vinkel. Anvand den andra handen for
att técka Over kannans 6verdel s3 att det
inte stanker och for att halla den stadigt
pa plats. Kom ihag att stoppa stavmixern
innan du drar upp den ur kannan fér att
undvika att det sténker.

Mixning

Lat stavmixern forbli i kannans botten
nagon sekund, och hall den sedan i en
vinkel for att darefter langsamt dra den
uppat langs kannans ena sida. Samtidigt
som du drar stavmixern uppat kan du
ldgga marke till att ocksa ingredienserna
fran kannans botten kommer att dras med.
Nar ingredienserna inte langre dras med
upp fran botten sticker du ner stavmixern

i kannans botten igen fér att upprepa
processen till dess att alla ingredienser har
fatt 6nskad konsistens.

Uppdragning

Genom att anvanda en latt cirkular rérelse
som utgar fran din handled drar du
stavmixern uppat nagot for att darefter
lata den sjunka ner i blandningen igen.
Lat handledsrorelsen och stavmixerns

vikt gora jobbet.

Handledsrérelse

10/16/2018 2:30:45 PM‘ ‘
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ANVANDA DIN STAVMIXER

ANVANDA VISPTILLSATSEN

Anvénd vispen for att vispa gréadde,
aggvitor, vinagrettsaser eller mousser, eller
for att géra majonnas.

1. For in vispen i visptillsatsen.

2. For in visptillsatsen i motorkroppen
och vrid om tills den klickar pa plats.
Tillsatsen justerar automatiskt vispen
till lampliga hastigheter fér vispning.

3. Séatt i stickkontakten i ett vagguttag.

4. Starta stavmixern pa Speed 1
(hastighet 1). Justera hastigheten genom
att vrida hastighetsreglaget 6verst pa
stavmixern.

5. Stick ner stavmixern i blandningen.
Vispen ér tillverkad i rostfritt stal och
kan gora repor eller marken i teflon-
beldaggningar. Undvik darfér att
anvanda vispen i koksredskap som har
teflonbehandlats.

OBS! Stavmixern far endast sénkas ner

i vatska upp till tillsatsens langd. Sénk inte
ner stavmixern langre &n till visptillsatsens
skarv. Sank inte ner motorkroppen

i vatskor eller andra blandningar.

For att undvika stank och skvatt ska
visptillsatsen anvandas i djupa karl
eller kastruller.

6. Tryck pa knappen STROM for att
starta stavmixern.

7. Nar du har vispat klart sldpper du
upp strémbrytaren innan du drar
upp stavmixern ur blandningen.

8. Dra genast ut stickkontakten ur
vagguttaget efter anvéandning, innan
du avldgsnar eller byter ut tillsatser.
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ANVANDA DIN STAVMIXER
ANVANDA HACKARTILLSATSEN*

4. Passa ihop hackarskalen med
motorkroppen och tryck ihop.

5. Hall fast motorkroppen med ena handen

Risk fér skarskador. och hackarskalen med den andra

samtidigt som hackaren kérs.

A VARNING

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

I annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

Anvand hackartillsatsen for att hacka sma
méngder med mat, som till exempel kokt
kott, ost, gronsaker, orter, kex, bréd och
notter.

1. Stick ner hackarbladet i hackarskalen.
2. Tillsatt sma méngder med mat i skalen.
3. Satt fast hackartillsatsen i hackarskalen.

OBS! For att satta fast hackartillsatsen
pa hackarskalen for du den rakt nedat.
Forsok inte att vrida hackartillsatsen pa
plats.

/ Motorkropp

6. Tryck pa knappen STROM fér att

2 starta stavmixern. For att uppna basta
Hackartillsats resultat kan du pulsa strommen genom
\ e att omvaxlande trycka in och sléppa
N strombrytaren tills alla ingredienser har
.4

fatt dnskad konsistens.
7. Nar hackningen ar klar slépper
du strémbrytaren.
Hackarblad 8. Ta loss motorkroppen fran
hackartillsatsen.

== OBS! For att ta loss hackartillsatsen fran
: 2 hackarskalen lyfter du den rakt uppat.
Hackarskal Forsok inte att vrida hackartillsatsen

for att avlagsna den.

g 9. Dra genast ut stickkontakten ur
vagguttaget efter anvéndning, innan
du avlagsnar eller byter ut tillsatser..

*Inkluderas endast i modell 5KHB2571
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ANVANDA DIN STAVMIXER

ANVANDNINGSGUIDE
Mat Mé&ngd Beredning Hastighet Tid**
Kott 200 g Skar i 2 cm stora tarningar. 5 15 sekunder
Mandlar/nétter 200 g L&gg i hela klyftorna. 3 25 sekunder
Vitlok 10-12 klyftor | Skér i fyra bitar. 3 15 sekunder
Lokar 100 g Skér i 1 cm stora térningar. 3 15 sekunder
Ost 100 g Cutinto 1 cm (3/8") 5 30 sekunder
Cubes
Hardkokta dgg 2 Lagg i hela dggen. 4 3 pulser
Mordotter 200 g Skar medelstora mordtter i 3 15 sekunder
fyra bitar.
Orter 50¢g Ta bort stjalkarna. 4 15 sekunder

** De tillagningstider och hastigheter som anges ar ungefarliga.
Faktisk anvandning kan variera beroende pa matens kvalitet och 6nskad hackningsstorlek.

ANVANDNINGSTIPS

e Skar fasta livsmedel i sma bitar sa att de
|attare kan mixas eller hackas.

e Stavmixern ar férsedd med termiskt
@ skydd mot héga drifttemperaturer. Om

stavmixern plotsligt skulle stoppa nér
du anvénder den ska du koppla fran
strommen till stavmixern och ge den
10 minuter for att automatiskt aterstélla
sig.

e For att undvika sténk ska du sénka
ner stavmixern i blandningen innan
du trycker pa stréombrytaren, och
sldppa strombrytaren innan du tar upp
stavmixern ur blandningen.

¢ Vid mixning i en kastrull pa en spis ska
du ta av kastrullen fran plattan for att
skydda stavmixern fran att dverhettas.

e For att fa basta mojliga mixningsresultat
ska du halla stavmixern i vinkel och réra
den varsamt upp och ner inuti karlet.
Stét inte nerat pa blandningen med
stavmixern.

e For att undvika att kérlet éverfylls ska
du rakna med att blandningen kommer
att utvidgas inuti kérlet nar du borjar
anvanda stavmixern.

‘ ‘ W11282498A.indb 145

Forsakra dig om att stavmixerns extra
langa natsladd inte ligger 6ver ett hett
vérmeelement.

Lamna inte kvar stavmixern i en het
kastrull pa spisen medan den inte
anvands.

Avlagsna harda féremal (som till
exempel fruktkérnor eller ben) fran
blandningen innan du bérjar mixa eller
hacka ingredienserna sa att inte bladen
tar skada.

Anvand inte din stavmixer for att

mixa eller hacka kaffebénor eller
harda kryddvéxter (som till exempel
muskotndtter). Matberedning av dessa
typer av livsmedel riskerar att skada
stavmixerns blad.

Anvand inte kannan eller hackarskalen*
i mikrovagsugnen.

Vispen ér tillverkad i rostfritt stal och
kan gora repor eller marken i teflon-
belaggningar. Undvik darfér att
anvanda vispen i kdksredskap som har
teflonbehandlats.

For att undvika sténk ska visptillsatsen
anvandas i djupa karl eller kastruller.

*|Inkluderas endast i modell 5KHB2571

®
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SKOTSEL OCH RENGORING

1. Koppla fran strommen till stavmixern Tillbehor och tillsatser for stavmixern
innan den rengors.

2. Ta loss tillsatserna genom att vrida dem
(se avsnittet “Anvanda din stavmixer”).

3. Torka av motorkroppen, hackaren*
och visptillsatserna* med en fuktig
trasa. En mild tvallésning gar bra att
anvanda, men anvand inga slipande OBS! Satt inte in visp- eller
rengéringsmedel. hackartillsatserna* i diskmaskinen.

Diska blandningsstavar, kanna med lock,
visp, hackarskal*, blad samt kastrullskydd
i varmt diskvatten eller i 6versta facket pa
diskmaskinen. Torka sedan ordentligt med
en mjuk trasa.

OBS! Sank inte ner motorkroppen
eller tillsatserna i vatten.

4. Torka av natsladden med en varm,
|6ddrande trasa. Torka sedan rent
den med en fuktig trasa. Torka torrt
med en mjuk trasa.

*Inkluderas endast i modell 5SKHB2571
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GARANTI OCH SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID STAVMIXER

Garantins KitchenAid kommer KitchenAid betalar inte for:
giltighetstid: att betala fér:

Europa, Reservdelar och A. Reparationer om stavmixern
Mellandstern arbetskostnader for anvands for andra &ndamal &n
och Afrika: reparation av fel normal matberedning.

Fér modell i material eller utférande. | g skador till foljd av olyckor,
5KHB2571, All service maste utforas forandringar, felaktig
5KHB2531: av ett auktoriserat anvindning, ovarsam

Tva ars fullsténdig KitchenAid servicecenter. hantering eller installation/
garanti réknat fran anvéndning som inte uppfyller
inképsdatum. lokala elsikerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

SERVICECENTER

All service maste utforas lokalt av ett auktoriserat KitchenAid servicecenter. Kontakta
aterforsaljaren for enheten for att fa namnet pa nérmaste auktoriserade KitchenAid
servicecenter.

KUNDTJANST

@ Allmant direktnummer: - 00800 3810 4026 @

Om du vill ha mer information ska du beséka var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

SVENSK

©2018 Alla rattigheter forbehalls.
Specifikationerna kan adndras utan féregaende meddelande.
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DELER OG FUNKSJONER
Stavmikserens deler........cocovveiininiiieniiicienne
Stavmikserens funksjoner
Veiledning for tilbeh@r ..o
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* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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DELER OG FUNKSJONER
STAVMIKSERENS DELER

Bryter for hastighetskontroll Knivhoder

Enbergrings
pa-knapp

1.5m
stremledning

20 cm (8")
mikseearm —

% i rustfritt stal**

Skummer/pisk

** Vist med

w S-kniv tilw

33 cm (13”) —
mikserarm ~
S g
Panneskjold Knivskjold
Miksermugge
/
Oppbevaringsboks* Kuttetilkobling*

* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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‘ ‘ W11282498A.indb 150 @ 10/16/2018 2:30:49PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

DELER OG FUNKSJONER

STAVMIKSERENS FUNKSJONER

Hastighetskontroll

Ulike hastigheter gir bedre behandlings-
kontroll som er tilpasset handtering av en
rekke matvarer, drikkevarer og supper.

Enbergrings pa-knapp
Aktiver stavmikseren ved & trykke og
holde inne PA-knappen under miksing.

For & stoppe miksingen, slipper du ganske
enkelt Pa-knappen.

Motor

Utviklet med et komfortabelt og sklisikkert
grep.
Kraftig DC-motor (ikke vist)

Yter kraftig miksing og er utvklet for
stillegdende og langvarig bruk.

1,5 m stroemledning

Stremledningen er avrundet uten
fordypninger for enkel rengjering, og er
lang nok til & trekke stavmikseren over
til kokeplaten eller arbeidsomradet. En
ledningsstropp i silikon er lagt ved for
behendig oppbevaring av ledningen.

Mikserarm i rustfritt stal med skrulas

Tilkobles motoren med en enkel vridning
og skrus pa plass. Den skarpe kniven

i rustfritt stal er dekket for & unnga seling
under miksing.

Visptilkobling

Optimert for pisking av eggehviter og
krem.

‘ ‘ W11282498A.indb 151
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Kuttetilkobling*

Perfekt for sma kuttejobber, som f.ks.
hakking av urter, natter og grennsaker.
Kutteren inkluderer en bolle, kniv og
kutteadapter. Kuttebollen har en sklisikker
fot som hindrer ugnsket bevegelse under
kutteprosessen.

Miksermugge

1 liters mugge uten BPA, med behendig
handtak og lokk som hindrer sgl.

Knivhoder

Med de tre utskiftbare knivhodene har du
alltid det riktige verktayet for en mengde
oppgaver. KitchenAid handblender hjelper
deg med det meste, fra knusing av is til
kutting av tilberedt kjgtt og skumming av
melk.

Panneskjold

Fest panneskjoldet pa de utskiftbare kniv-
hodene for & beskytte kokeutstyret ditt
under bruk.

Knivskjold

Fest knivskjoldet pa de utskiftbare kniv-
hodene for & beskytte mot skader nar de
ikke er i bruk.

Oppbevaringsboks*
Holder tilbeher i orden og beskyttet.

* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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DELER OG FUNKSJONER
VEILEDNING FOR TILBEH@R

TILBEH@R PASSER BEST TIL A

S-kniv Blande, knuse, mose
Smoothies, milkshakes, kokte grennsaker,
supper, sauser, is, babymat, glasur, knust is

Raspe, finhakke
Tilberedt kjott, kjottsaus, presset frukt,
kjottdeig

Skumme, mikse
Melk (til Latte, Cappuccino...), kakergre,
pannekakergre, muffinsrare

Piske, emulgere, lufte

Eggehviter, pisket krem, majones,
vinaigrettesaus, mousse, hollandaisesaus,
pudding

Hakke

Gronnsaker, parmesanost, peangtter, salsa,
hardkokte egg, bredsmuler, urter, tilberedt
kjgtt, kjottsaus, presset frukt, kjsttdeig

152 | DELER OG FUNKSJONER
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SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN

NORSK

Din og andres sikkerhet er sveaert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE __ [rimiwhertroorie
A\ ADVARSEL [iniatiihas

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke felger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

@ Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges @
ved bruk av elektriske apparater, inkludert folgende:

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet
kan fare til personskader.

2. For & beskytte mot fare for elektrisk stet ma du ikke
legge motoren, ledningen eller stgpselet til denne
stavmikseren i vann eller annen vaeske.

3. Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller uten erfaring og kunnskap, med mindre
de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke
apparatet av en person som har ansvar for deres
sikkerhet.

4. Kun Den europeiske union: Apparatene kan brukes
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel pé erfaring og kunnskap,
hvis de har blitt innfort i eller fatt anvisninger om
sikker bruk av apparatet, og forstar farene vedrerende
bruken. Barn skal ikke leke med apparatet.

SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN | 153
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SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN

5. Kun Den europeiske union: Dette apparatet skal
ikke brukes av barn. Oppbevar apparat og ledning
utilgjengelig for barn.

6. Hold oppsyn med barn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.

7. Sla AV apparatet, trekk ut ledningen nar apparatet ikke
er i bruk for montering eller demontering av deler og for
rengjaring. For a koble fra, dra i pluggen og trekk ut av
stikkontakten. Ikke trekk i stramledningen.

8. Unnga kontakt med bevegelige deler. Hold hender, har
og kleer, samt slikkepotter og andre redskaper vekk fra
tilbehgret under drift for & unnga risikoen for skade pa
personer og/eller apparatet.

9. Ikke bruk apparater med en/et skadet ledning eller
stopsel, etter feilfunksjoner pa apparatet, eller hvis det
faller ned eller er blitt skadet pa noen mate. Returner
apparatet til neermeste autoriserte servicesenter for
undersgkelse, reparasjon eller justering.

® 10. Hvis stremledningen er skadet, ma den erstattes av ®
produsenten, forhandleren eller tilsvarende kvalifisert
personell for & unnga fare.

11. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
produsenten, kan fore til brann, elektrisk stot eller
personskader.

12. Forsikre deg om at kutteradapteren* er last pé plass for
du bruker apparatet.

13. Ma ikke brukes utendors.

14. Ikke la ledningen henge over kanten pa et bord eller en
benk.

15. Ikke la ledningen f& kontakt med varme flater, inkludert
ovnen.

16. Ikke tillat barn & bruke mikseren uten tilsyn.

17. Ved blanding av veesker, spesielt varme vaesker, bruk
en hay beholder eller sma mengder om gangen for &
redusere spill.

* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN

18. Hold hender og redskap ute av beholderen under
tilberedning av mat for & unnga risiko for alvorlige
personskader eller skader pa enheten. Du kan bruke
en skrape, men kun nar enheten er slatt av.

19. Bladene er skarpe. Veer forsiktig nar du handterer
de skarpe skjeerebladene, tammer bollen og under
rengjaringen.

20. Veer forsiktig hvis varm vaeske skal blandes i muggen,
da den kan sprute ut igjen pa grunn av plutselig
fordamping.

21. Se avsnittet “Betjene handmikseren” for instruksjoner
om driftstider og hastighetsinnstillinger for tilbeheor.

22. Se avsnittet “Vedlikehold og rengjering” for
instruksjoner om rengjaring av overflater som kommer i
kontakt med mat

23. Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og
lignende omgivelser, som:
- i kijgkkenomrader pa arbeidsplasser, i butikker eller

@ kontorer; @
- garder;
- av klienter pa hoteller, moteller og andre
innkvarteringssteder;

- pensjonatlignende miljger.

24. ADVARSEL: For & unnga elektrisk sjokk, ikke fiern
dekselet.

25. Koble alltid mikseren fra streamforsyningen nar du
forlater den og for montering, demontering eller
rengjaring.

TA VARE PA BRUKSANVISNIGEN

NORSK
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SIKKERHET VED BRUK AV STAVMIKSEREN

KRAV TIL STROMFORSYNING

”

Fare for elektrisk stot

Koble til jordet kontakt.
Jordingsspydet ma ikke fjernes.
Ikke bruk adapter.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis disse reglene ikke folges,
kan det fore til dod, brann eller
elektrisk stot.

KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR

Spenning: 220-240 VAC
Frekvens: 50-60 Hertz
Wattforbruk: 180 Watts

MERK: Hvis stepselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med
en fagleert elektriker. Stopselet ma ikke
pa noen mate forandres.

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 %
resirkulerbar og er merket med
resirkuleringssymbolet L,.\-\ De
forskjellige delene av innpakningen
ma derfor kasseres pa en ansvarlig
mate og i henhold til lokale forskrifter
for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar
med EUdirektiv 2012/19/EU om
kassering av elektrisk og elektronisk
utstyr (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

- Ved & sikre at dette produktet blir

avhendet pa riktig mate, vil du bidra til &
forhindre mulige negative konsekvenser

for miljg og helse som ellers kunne
forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

- Symbolet == pa produktet eller
pa den vedlagte dokumentasjonen
indikerer at det ikke skal behandles
som husholdningsavfall, men tas
med til en egnet innsamlingsstasjon
for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om
handtering, kassering og resirkulering
av dette produktet, kontakt kommunen,
renovasjonsvesenet eller forretningen
der du anskaffet det.
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BRUKE STAVMIKSEREN
MONTERE STAVMIKSEREN

NORSK

For du bruker KltchenAid stavmikser for
forste gang, ma du terke motoren og
tilkoblingsadaptere med en ren, fuktig
klut for a fjerne skitt eller stav. Mild
oppvasksape kan brukes, men ikke bruk
sterke rengjgringsmidler.

MERK: Ikke senk motoren eller
adapterene i vann

Terk av med en myk klut. Vask alle andre
tilkoblinger og tilbehar for hand eller
overst i oppvaskmaskinen. Terk grundig.

MERK: Sorg alltid for & trekke ut
stopselet fra kontakten for du monterer
eller fierner tilbehgret.

Tilkoblinger

for miksearm \

Kutteadapter* ‘
Vispadapter ~ -.

For informasjon om tilkobling eller -
fierning av kutteadapteren, se avsnittet g -é
“Bruke kuttetilkoblingen”.
Knivskjold Panneskjold
Festes enkelt pa knivhodet og gir Panneskjoldet kan festes pa alle de
beskyttelse mot knivene mens stavmikseren inkluderte knivhodene og gir beskyttelse til
ikke er i bruk. stavmikseren og kokeutstyr.

MERK: Sorg for at knivskjoldet er montert ~ MERK: Serg for at panneskjoldet er
med klipsene posisjonert mellom hullene i montert med klipsene posisjonert mellom
knivhodene. hullene i knivhodene.

* Kun inkludert i modell 5KHB2571 BRUKE STAVMIKSEREN | 157
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BRUKE STAVMIKSEREN
BRUKE MIKSEARMEN

Bruk blendearmtilkoblingen til smoothies,
milkshakes, supper, kokte grennsaker,
kakefyll og babymat.

1. Legg miksearmen inn i knivhodet
(se "Veiledning for tilbehgr”) og skru
den fast til du hgrer et klikk.

y

*
Y

~._

~._
S I

2. Legg miksearmen inn i motordelen,
og skru den fast til du herer et klikk.

-
> A

3. Plugg den elektriske ledningen inn
i en elektrisk kontakt.

4. Still inn handblenderen pa Hastighet
1. Juster hastigheten ved a skru pa
bryteren for hastighetskontroll ved
toppen av stavmikseren.

5. Senk stavmikseren ned i blandingen.

MERK: Stavmikseren bgr ikke senkes
ned i vaesker som dekker hele
tilkoblingen. Ikke senk lenger ned enn
til sammenfgyningen pa tilbeheret. Ikke
senk motoren ned i veesker eller andre
blandinger.

6. Trykk inn PA-knappen for & aktivere
stavmikseren.

7. Nar miksingen er fullfert, slipper du pa-
knappen fer du fjerner stavmikseren fra
blandingen.

8. Ta ut stikkontakten umiddelbart etter
bruk, fer du fjerner eller bytter ut
tilkoblinger.

158 | BRUKE STAVMIKSEREN

Legg stavmikseren med miksearmen
tilkoblet skratt ned i miksemuggen med
ingrediensene. Bruk den ledige handen til
a dekke toppen av miksemuggen for bedre
stabilitet og for & unnga seling. Husk a
stanse stavmikseren fer du fjerner den fra
muggen for & unnga seling.

Miksing

La stavmikseren hvile pa bunnen av mikse-
muggen et syeblikk, for sa a trekke den
skratt og langsomt oppover langs siden av
muggen. Nar stavmikseren trekkes opp,

vil du legge merke til at ingrediensene fra
bunnen av muggen blir trukket opp. Nar
ingrediensene ikke lenger blir trukket opp
fra bunnen, returnerer du stavmikseren til
bunnen av muggen og gjentar prosessen til
ingrediensene har gnsket konsistens.

Opptrekking

Ved hjelp av sirkelbevegelser med
handleddet, trekker du stavmikseren

litt opp og lar den falle ned igjen

i ingrediensene. La handleddsbevegelsene
og vekten av stavmikseren gjere jobben.

S5

Handledds-
bevegelse
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BRUKE STAVMIKSEREN

v
BRUKE VISPTILKOBLINGEN g

2
Bruk vispen til a vispe krem, piske 5. Senk stavmikseren ned i blandingen.
eggehviter, blande hurtigpuddinger, Vispen i rustfritt stal kan skrape opp eller
vinaigrettesauser, mousse eller lage sette merker i teflon; unnga a bruke vispen
majones. i teflonbelagt kokeutstyr.

MERK: Stavmikseren bgr ikke senkes
ned i vaesker som dekker hele
tilkoblingen. Ikke senk lenger ned enn til
sammenfgyningen pa vispadapteren. lkke
senk motoren ned i vaesker eller andre
blandinger.

For & unnga seling og spruting, bruker
du visptilkoblingen i dype beholdere
eller panner.

6. Trykk inn P&-knappen for a aktivere
stavmikseren.

7. Nar vispingen er fullfart, slipper du
Pa-knappen fer du fierner stavmikseren
fra blandingen.

8. Ta ut stikkontakten umiddelbart etter
bruk, fer du fjerner eller bytter ut
tilkoblinger.

1. Sett inn vispen i vispadapteren.

2. Sett inn vispadapteren i motoren
og skru den fast til du herer et klikk.
Adapteren justerer automatisk vispen
til det korrekte hastighetsspekteret
som er egnet for visping.

3. Plugg den elektriske ledningen inn
i en elektrisk kontakt.

4. Start handblenderen pa Hastighet 1.
Juster hastigheten ved a vri pa bryteren
for hastighetskontroll pa toppen av
stavmikseren.

BRUKE STAVMIKSEREN | 159
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BRUKE STAVMIKSEREN
BRUKE KUTTETILKOBLINGEN*

4. Rett inn kuttebollen etter motoren og
press sammen.
5. Hold motoren med en hand og kutte-

A ADVARSEL

Fare for & kutte seg bollen med den andre mens den jobber.

Knivene ma handteres forsiktig.

Hvis du ikke gjor det, kan det
fore til kuttskader.

Bruk kuttetilkoblingen til & kutte sma
mengder mat, som for eksempel tilberedt
kjott, ost, grennsaker, urter, kjeks, bred og
notter.

1. Sett kuttekniven inn i kuttebollen.
2. Tilfar sma biter med mat i bollen.
3. Koble kutteadapteren til kuttebollen.

MERK: For a koble kutteadapteren til
kuttebollen, plasserer du den rett ned.
Ikke prev a vri kutteadapteren pa plass.

/ Motor

¥ 6. Trykk inn PA-knappen for & aktivere
Kutteadapter stavmikseren. For best resultat, kan du
\ ~ “pulsere” ved a trykke inn og slippe opp

N Pa-knappen til ingrediensene har nadd
onsket konsistens.
7. Nar kuttingen er fullfert, slipper du ut

)
Pa-knappen.
Kuttekniv 8. Fjern motoren fra kutteadapteren.

=N MERK: For & fjerne kutteadapteren

fra kuttebollen, lafter du den rett opp.
Kuttebolle Ikke prav a vri pa kutteadapteren for

/ a fjerne den.
9. Ta ut stikkontakten umiddelbart etter
bruk, fer du fjerner eller bytter ut
tilkoblinger.

* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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BRUKE STAVMIKSEREN

N2
(%)
BEHANDLINGSVEILEDNING S
Mat Kvantitet | Tilberedning Hastighet Tid** z
Kjott 200 g (7 oz) | Kutt i terninger pa 2 cm (3/4") 5 15 sekunder
Mandler/ 200 g (7 oz) | Legg i hele ngtter 3 25 sekunder
natter
Hvitlak 10-12 bater | Legg i hele bater 3 15 sekunder
Lok 100 g (3.5 0z) | Kutt i fire deler 3 15 sekunder
Ost 100 g (3.5 02) | Kutt i terninger pa 1 cm ( 3/8") 5 30 sekunder
Hardkokte 2 Legg i hele egg 4 3 pulser
g9
Gulratter 200 g (7 oz) | Kutt gjennomsnittlige gulratter 3 15 sekunder
i fire deler
Urter 50 g (2 0z) | Fjern stilker 4 15 sekunder
** Behandlingstider og hastigheter er omtrentlige.
Faktisk bruk kan variere avhengig av kvaliteten pa maten og ensket kuttesterrelse.
BRUKSTIPS
e Cut solid foods into small pieces for * Be sure the extra long cord of the
@ easier blending or chopping. Hand Blender is not extending @

¢ The Hand Blender is equipped with over a hot heating element.

thermal protection from high operating ¢ Do not let the Hand Blender sit in a hot
temperatures. Should the Hand Blender pan on the cooktop while not in use.
suddenly stop during use, unplug itand o Remove hard items, such as fruit pits
allow 10 minutes to automatically reset. or bones, from the mixture before

e To avoid splashing, insert the Hand blending or chopping to help prevent
Blender into the mixture before damage to the blades.
pressing the Power button, and release ¢ pg not use your Hand Blender to
the Power button before pulling the process coffee beans or hard spices such

Hand Blender out of the mixture. as nutmegs. Processing these foods

e When blending in a saucepan on a could damage the blades of the Hand
cooktop, remove the pan from the Blender.
heating element to protect the Hand * Do not use the pitcher or the Chopper
Blender from overheating. Bowl* in the microwave oven.

* For best blending, hold the Hand e The stainless steel Whisk may scratch or
Blender at an angle and gently move up mark non-stick coatings; avoid using the
and down within the container. Do not whisk in non-stick cookware.
pound down on the mixture with the . .
Hand Blender. e To prevent splattering, use the Whisk

. attachment in deep containers or pans.
¢ To prevent overflow, allow room in the

container for the mixture to rise when
using the Hand Blender.

* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQGRING

1. Koble fra stavmikseren fer rengjering. Tilbehor og tilkoblinger for stavmikseren
2. Fjern ad.apte’rle og tilkoblin'ger ve(I:'{ askru  yask blendearmer, mugge og deksel, visp,
(se avsnittet “Bruke stavmikseren”). kuttebolle*, kniver og panneskjold i varmt

* S 0 .
3. Terk av motoren og adaptere* for sapevann, eller gverst i oppvaskmaskinen.

kutter* og vispcmed en fuktig klut. Tork grundig av med en myk klut.
Mild oppvasksape kan brukes, men

ikke bruk sterke rengjeringsmidler. MERK: Ikke legg visper eller

kutteadaptere* i kmaskinen.
MERK: Ikke senk motoren eller urHteadaptere | oppvaskmaskinen

adapterene ned i vann.

4. Tork den elektriske ledningen med en
varm, sapete klut, og terk deretter av
med en fuktig klut. Terk av med en myk
klut.

* Kun inkludert i modell 5KHB2571
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GARANTI OG SERVICE

N2
GARANTI FOR HUSHOLDNINGSSTAVMIKSEREN FRA KITCHENAID g
2
Garantiens lengde: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:
Europa, Midtesten | Reservedeler A. Reparasjoner nar stavmikseren
og Afrika: og reparasjonsarbeids- blir brukt til andre formal
For Modell kostnader for a korrigere enn tilberedning av vanlige
5KHB2571, defekter i materialer matvarer.
SKHB2531 eller utforelse. Servicen B. Skade som er resultat av uhell,
To ars full garanti fra | ma utfores av et endringer, feil bruk, mislighet
kjspsdato. serviceverksted som er eller installasjon/drift som ikke
autorisert av KitchenAid. er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

SERVICESENTRE

All service ber utfares lokalt av et servicesenter som er autorisert av KitchenAid. Kontakt
forhandleren som du kjgpte maskinen fra for a fa navnet pa ditt nsermeste servicesenter
som er autorisert av KitchenAid.

KUNDESERVICE.

Direktelinje hovednummer: . 00800 3810 4026

Hvis du vil ha mer informasjon, kan du besgke nettstedet vart pa:

www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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OSAT JA OMINAISUUDET
SAUVASEKOITTIMEN OSAT

/ Nopeudensaadin
Yhden

kosketuksen
Moottorin runko virtapainike

\J/

1,5 m virtajohto

20 cm (8") __~ _ Sekoitustera

ruostumattomasta
@ terdksesté valmistettu
sekoitusvarsi**

w ** Kuvassaw

33 cm (13")
sekoitusvarsi

Astiansuojus Terénsuojus

Sailytyskotelo* Teholeikkuri*

* Mukana vain mallissa 5KHB2571
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OSAT JA OMINAISUUDET
SAUVASEKOITTIMEN OMINAISUUDET

Nopeudensiitd
Nopeuden sdatd parantaa erilaisten
ruokien, juomien ja keittojen kasittelya.

Yhden kosketuksen virtapainike

Aktivoi sauvasekoitin pitamalla virtapainike
painettuna sekoittamisen ajan. Voit lopettaa
sekoituksen vapauttamalla virtapainikkeen.

Moottorin runko
Suunniteltu tekem&an otteesta mukavan
ja liukumattoman.

Tehokas tasavirtamoottori (ei kuvassa)
Sekoittaa tehokkaasti ja on suunniteltu
hiljaiseen, pitkdaikaiseen kayttéon.

1,5 m virtajohto

Virtajohto on riittavén pitka, jotta
sauvasekoitin ulottuu liedelle tai
tybalueelle; lisdksi se on pyoreé ja uraton,
mika helpottaa puhdistusta. Mukana kateva
silikoninen johdonkiinnike johdon séilytysta
varten.

K&aantamalla lukittuva ruostumattomasta
terdksestd valmistettu sekoitinvarsi
Kiinnittyy moottorin runkoon kiertamallg,
jolloin se lukittuu paikoilleen. Teréva
ruostumattomasta terdksesta valmistettu
terd on suojattu, jotta valtytdan roiskeilta.

Vispilélisdvaruste
Soveltuu parhaiten munanvalkuaisten
ja kerman vatkaamiseen.

®

Teholeikkuri*

Sopii erinomaisesti yrttien, péhkindiden
ja vihannesten pilkkomiseen. Se sisaltaa
astian, terén ja sovittimen. Leikkurin
astiassa on liukumaton alusta, jotta se ei
paase lilkkkumaan pilkkomisen aikana.

Sekoitusastia
1 litran BPS-vapaa astia, jossa on kateva
kahva ja roiskeet estava kansi.

Terat

Kolme vaihdettavaa sekoitusterda

takaavat sinulle on aina oikean tyékalun
moneen tehtavaan. Jaan murskaamisesta
keitetyn lihan pilkkomiseen ja maidon
vaahdottamiseen, KitchenAid-sauvasekoitin
ei jata pulaan.

Astiansuojus
Kiinnitd astiansuojus vaihdettaviin teriin
suojaamaan keittoastiat kayton aikana.

Teransuojus

Kiinnita suojus vaihdettaviin teriin
suojaamaan vaurioilta, kun ne eivat ole
kaytossa.

Sailytyskotelo*

Pitaa lisdvarusteet jarjestyksessa ja suojassa.

* Mukana vain mallissa 5KHB2571
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OSAT JA OMINAISUUDET
LISALAITEOPAS

LISAVARUSTE PARAS KAYTTO

S-terd Sekoitus, murskaus, soseutus
Hedelmamehut, pirtelét, keitetyt
vihannekset, kastikkeet, j&&, vauvanruoka,
kuorrute, murskattu jaa

Silppuaminen, pilkkominen
Kypsét lihat, lihakastike, hedelmien
mehustus, pilkkominen

Vaahdotus, sekoitus

Maito (kahviin Latte, Cappuccino...),
kakkutaikina, pannukakkutaikina,
muffinitaikina

Vatkaus, emulgointi, ilmastus
Munanvalkuaiset, kermavaahto, majoneesi,
ranskalainen salaattikastike, mousse,
hollandaise-kastike, hyyteld

Hienonnus

Vihannekset, parmesaanijuusto,
maapéahkinét, salsa, kovaksi keitetyt munat,
korppujauhe, yrtit, kypsa liha, lihakastike,
hedelmien mehustus, pilkonta

168 | OSAT JA OMINAISUUDET
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SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohijeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeisté, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

SUOMI

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen

A VAARA voi aiheuttaa valittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentaa
loukkaantumisen riskid ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

@ Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava @
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa
henkilévahinkoon.

2. Jotta valtyt sdhkoiskun vaaralta, &la upota taman
sauvasekoittimen moottorin runkoa, johtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttéon (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei
heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvo heita
tai opasta heita laitteen kdytossa.

4. Vain Euroopan unioni: Henkil6t, joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa,
saavat kayttaa laitteita, jos heita valvotaan tai heille
on opetettu miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he
ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella.
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11.

12.

13.
14.

15.
16.
17.

18.

Vain Euroopan unioni: Taté laitetta ei ole tarkoitettu
lasten kayttdoon. Pidé laite ja virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

. Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.
. Sammuta laite ja irrota johto pistorasiasta kun laitetta

ei kaytetd, ennen osien kokoamista tai purkamista ja
ennen puhdistusta. Irrota johto pistorasiasta vetamalla
pistokkeesta. Ala veda virtajohdosta.

. Valta koskemista liikkuviin osiin. Pida kadet, hiukset

ja vaatteet seka lastat tai muut valineet etaalla
lisdvarusteista toiminnan aikana, jotta valtetdan
vahingot henkildille ja/tai laitteelle.

. Ala kayta mitdan séhkolaitetta, jossa on viallinen

sahkdjohto tai pistoke, tai sen jalkeen, kun laitteeseen
on tullut vika tai se on vaurioitunut. Palauta laite
l&himpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen tarkistusta,
korjausta tai sdatéa varten.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevan henkilén on
vaihdettava se vaaran valttdmiseksi.

Muiden kuin valmistajan suosittelemien tai myymien
lisdvarusteiden kayttaminen voi aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai loukkaantumisen.

Varmista, ettd miniteholeikkurin sovitin* on kunnolla
kiinni ennen laitteen kayttoa.

Ala kayta laitetta ulkona.

Ald anna virtajohdon roikkua péydan tai tiskin reunan
yli.

Ala anna johdon koskettaa kuumaan pintaan, kuten
lieteen.

Ala anna lasten kayttaé sekoitinta ilman valvontaa.

Kayta nesteitd, etenkin kuumia, sekoitettaessa korkeaa
astiaa tai tee pienia méaria kerrallaan roiskumisen
vahentamiseksi.
Pida kadet ja valineet etaallad astiasta sekoittamisen
aikana, jotta véltetdan vakavat henkilévahingot tai
yksikdn vahingot. Kaavinta voidaan kayttad, mutta vain
silloin, kun laite ei ole kdynnissa.

* Mukana vain mallissa 5KHB2571
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SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS

19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

Terat ovat teravia. Ole varovainen kasitellessasi teravia
leikkuuterid, tyhjentdessasi kulhoa seké puhdistamisen
aikana.

Ole varovainen kaataessasi kannuun kuumaa nestettd,
koska se voi roiskua akillisen héyrystymisen takia.
Katso lisdvarusteiden kayttdaikoja ja nopeusasetuksia
koskevat ohjeet kappaleesta “Sauvasekoittimen
kayttd”.

Katso kappaleesta "Kunnossapito ja puhdistus” ohjeet
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien pintojen
puhdistamiseen.

Tama laite on tarkoitettu kotitalouksiin ja vastaaviin
tarkoituksiin, esim.:
- henkilékunnan keittidtilat kaupoissa, toimistoissa tai
muissa tydymparistoissa;
- maatilat;
- hotellien ja motellien asiakaskayttdédn ja muihin
asuinympaéristoéihin;
aamiaismajoituskayttoon.
VAROITUS Sahkoiskun valttamiseksi irrota pistoke
pistorasiasta ennen huoltoa.
Irrota sekoitin aina pistorasiasta, jos se jatetdan
ilman valvontaa, ja ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistamista.

SAASTA NAMA OHJEET

SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS | 171
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SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS

SAHKOVAATIMUKSET

R

Sahkoiskun vaara

Kytke laite maadoitettuun
pistorasiaan.

Al irrota maadoitusjohdinta.
Ala kayta sovitinta.
Ala kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoiskuun.

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50-60 Hz
Teho: 180 W

HUOM. Ellei pistoke sovi
pistorasiaan, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Al3 tee mitdan
muutoksia pistokkeeseen.

SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 %
kierratettavia, ja ne on merkitty kierratys-
symbolilla (_’B Pakkauksen kaikki osat
on havitettava vastuullisesti ja taysin
paikallisten viranomaisten jatehuoltoa
koskevien saaddsten mukaisesti.

Tuotteen havittdminen

- Téama laite on merkitty Euroopan
direktiivin 2012/19/EU S&hké- ja
elektroniikkalaiteromu (WEEE)
mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen
asianmukaisesta havittamisesta, ehkaiset
osaltasi ymparisto- ja terveyshaittoja,
joita tuotteen virheellinen jatekasittely
voisi aiheuttaa.

172 | SAUVASEKOITTIMEN TURVALLISUUS
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- Tuotteessa tai sen
dokumentaatiossa oleva symboli ==
merkitsee, etta sita ei saa kasitella
kotitalousjatteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen,
jossa kierratetaan sahko- ja
elektroniikkalaitteita.

Lisatietoja tuotteen kasittelysts,
talteenotosta ja kierrétyksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeests tai
liikkeestd, josta tuote ostettiin.
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO
SAUVASEKOITTIMEN KOKOAMINEN

Ennen kuin kaytat KitchenAid-
sauvasekoitinta ensimmaista kertaa, pyyhi
moottori ja lisévarustesovittimet puhtaalla,
kostealla liinalla poistaaksesi lian ja pélyn.
Voit kayttaa laimeaa astianpesuaineliuosta
mutta ei hankaavia puhdistusaineita.

SUOMI

HUOM. Ali upota moottoria tai sovittimia
veteen.

Kuivaa pehmeall3 liinalla. Pese kaikki
muut lisdvarusteet ja laitteet késin tai
pesukoneen ylakorissa. Kuivaa huolella.

HUOM. Muista aina irrottaa virtajohto
pistorasiasta ennen lisdvarusteiden
asentamista ja irrottamista.

Vatkainvarsi

\

@ Leikkurin kansi* @
4

Vispildnsovitin
<

Lisatietoja leikkurin kannen kiinnittdmisesta [

ja irrottamisesta on kohdassa ¢\
“Teholeikkurin kaytté”. )

S
Teransuojus

Kiinnittyy helposti teriin ja suojaa niit3,
kun sauvasekoitin ei ole kdytdssa.

/
Q

Astiansuojus

Astiansuojus kiinnittyy kaikkiin mukana
tulleisiin teriin ja suojaa sauvasekoitinta
ja keittoastioita.

HUOM. Varmista, etta teransuojus
asennetaan siten, ettd kiinnikkeet

tulevat terdn aukkojen vliin. HUOM. Varmista, etta teransuojus

asennetaan siten, etta kiinnikkeet
tulevat terén aukkojen valiin.

* Mukana vain mallissa 5KHB2571 . .
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

VATKAUSVARREN KAYTTO

Kéyta vatkainvartta hedelmémehujen,
pirteldiden, keittojen, keitettyjen
vihannesten, kuorrutuksen ja lastenruoan
valmistuksessa.
1. Kiinnita vatkainvarsi teraan

(katso “Lisélaiteopas”) ja lukitse

se paikoilleen kiertamalla.

*
Y

~._

~._
S I

2. Tyénna sekoitinvarsi moottorin runkoon
ja lukitse se kiertamalla siten, etta
se napsahtaa.

-
> A

3. Kytke séhkg&johto pistorasiaan.

4. Sa3da sauvasekoitin nopeudelle
1. S&ada nopeutta kaantamalla
sauvasekoittimen paalla olevaa
nopeussaadinta.

5. Laske sauvasekoitin seokseen.

6. Kaynnisté sauvasekoitin painamalla
virtapainiketta.

HUOM. Sauvasekoittimen saa upottaa
nesteisiin vain lisévarusteisiin saakka.

Ala upota lisdvarusteen liitoskohtaa
pidemmalle Ala upota moottoria nesteisiin
tai muihin seoksiin.

7. Kun sekoitus on lopussa, vapauta
virtapainike ennen sauvasekoittimen
nostamista seoksesta.

8. Irrota laite vélittdmasti pistorasiasta
kayton jalkeen ja ennen lisévarusteiden
irrottamista ja kiinnittamista.

174 | SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO
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Aseta sauvasekoitin, johon on kiinnitetty
sekoitusvarsi, vinosti aineosat sisaltavaan
sekoitusastiaan. Peité sekoitusastian yldosa
vapaalla kadellg, jotta se pysyy paremmin
paikoillaan ja jotta ainekset eivat laiky.
Muista pysdyttda sauvasekoitin ennen sen
nostamista sekoitusastiasta, jotta ei synny
roiskeita.

Sekoittaminen

Lepuuta sauvasekoitinta hetken
sekoitusastian pohjalla ja pida sité sitten
vinossa asennossa ja nosta hitaasti
yl&spéin astian laitaa pitkin. Kun nostat
sauvasekoitinta, huomaat, etta astian
pohjalla olevat ainekset nousevat ylés. Kun
aineosia ei endé nouse pohjalta, palauta
sauvasekoitin astian pohjalle ja toista
prosessi, kunnes aineosien koostumus on
toivotunlainen.

Nostaminen

Ved3 sauvasekoitinta hieman ylospain
kayttden pienta kiertdvaa ranneliiketts,
ja anna sen pudota takaisin aineosiin.
Anna ranneliikkeen ja sauvasekoittimen
painon tehda tyot

S5

Ranteen
liike
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

VISPILAN KAYTTO

Kéyta vispilaa kerman vatkaamiseen, munan
valkuaisten sekoitukseen, pikavanukkaiden,
moussen tai majoneesin sekoitukseen.

1. Kiinnita vispila sovittimeen.

2. Asenna sovitin moottorin runkoon
ja lukitse se kiertamallg, kunnes se
napsahtaa. Sovitin s3ataa vatkauksen
automaattisesti vatkaamiseen sopivalle
nopeudelle.

3. Kytke séhkg&johto pistorasiaan.

4. Kaynnistéd' sauvasekoitin nopeudella 1.
S&8&adé nopeutta kdantamalla
sauvasekoittimen paalla olevaa
nopeussaadinta.

‘ ‘ W11282498A.indb 175

5. Laske sauvasekoitin seokseen.
Ruostumattomasta teréksesté valmistettu
vispild voi naarmuttaa tai vioittaa tarttumis-
suojattuja pintoja; ala kayta vispilaa
tarttumissuojatuissa keittoastioissa.

SUOMI

HUMO. Sauvasekoittimen saa upottaa
nesteisiin vain lisédvarusteisiin saakka.
Ala upota vispilén saumaa pidemmalle.
Ala upota moottoria nesteisiin tai
muihin seoksiin.

Esté& roiskuminen kayttamalla vispilaa
syvéssa astiassa tai kattilassa.

6. Kaynnistd sauvasekoitin painamalla
virtapainiketta.

7. Kun vatkaus on lopussa, vapauta
virtapainike ennen sauvasekoittimen
nostamista seoksesta.

8. Irrota laite valittdémasti pistorasiasta
kayton jélkeen ja ennen lisévarusteiden
irrottamista ja kiinnittdmista.

SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO | 175
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

LEIKKURIN* KAYTTO

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

Leikkurilla voit pilkkoa pienid maaria
ruokaa, kuten kyps&a lihaa, juustoa,
vihanneksia, yrtteja, kekseja, leipaa ja
pahkindita.

1. Aseta leikkurin terd kulhoonsa.

2. Lisaa kulhoon pienid méaaria ruokaa.
3. Kiinnita leikkurin kansi kulhoon.

HUOM. Kun kiinnitat kannen kulhoon,
laske se suoraan alas. Al3 yritd vaantaa
sita paikoilleen.

Moottorin runko

/

¥

Leikkurin
kansi .
\ N
Leikkurin
terd \
—_ S
i Leikkurin

kulho

g
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4. Sovita kulho moottorin runkoon ja paina
ne yhteen.

5. Pid& moottorin runkoa yhdella kadella
ja kulhoa toisella kayton ajan.

6. Kaynnista sauvasekoitin painamalla
virtapainiketta. Saat parhaat
tulokset painamalla virtapainiketta
ja vapauttamalla sitd, kunnes kaikki
aineosat ovat saavuttaneet toivotun
koostumuksen.

7. Kun pilkonta on valmis, vapauta
virtapainike.

8. Irrota moottorin runko leikkurin
kannesta.

HUOM. Kun poistat kannen kulhosta,
nosta se suoraan ylos. Al3 yrita irrottaa
kéantamalla sita.

9. Irrota laite vélittdmasti pistorasiasta
kayton jélkeen ja ennen lisdvarusteiden
irrottamista ja kiinnittdmista.

* Mukana vain mallissa 5KHB2571
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SAUVASEKOITTIMEN KAYTTO

KASITTELYOPAS
Ruoka-aine Maara Valmistus Nopeus Aika**
Lihat 200 g Leikkaa 2 cm kuutioiksi 5 15 sekuntia
Mantelit/ 200 g Aseta kokonaiset 3 25 sekuntia (E)
pahkinat pahkinat astiaan 2
Valkosipuli 10-12 kynttd | Aseta kokonaiset 3 15 sekuntia
kynnet astiaan
Sipulit 100 g Leikkaa lohkoiksi 3 15 sekuntia
Juusto 100 g Leikkaa 1 cm kuutioiksi 5 30 sekuntia
Kovaksi 2 Aseta kokonaiset 4 3 pulssia
keitetyt munat munat astiaan
Porkkanat 200 g Cut Average Carrot into 3 15 sekuntia
Quarters

Yrtit 50g Poista varret 4 15 sekuntia

** Kasittelyajat ja nopeudet ovat keskiméaaréisia.

Todellinen kayttd voi vaihdella ruoan laadusta ja toivotusta hienonnusasteesta riippuen.

VINKKEJA KAYTOSTA

@ e Leikkaa kiinted ruoka pieniksi paloiksi, e Varo, ettei sauvasekoittimen ylipitka @
jotta sekoittaminen tai pilkkominen olisi johto joudu lieden paalle.
helpompaa. * Al anna sauvasekoittimen olla kuumassa

e Sauvasekoittimessa on ldmpdsuojaus, astiassa liedell, kun se ei ole kaytossa.
joka suojaa korkeilta kayttolampétiloilta. o
Jos sauvasekoitin pysahtyy akisti kdyton
aikana, irrota se pistorasiasta ja anna sen

nollautua automaattisesti odottamalla 10 o Al3 Kavts koitinta kahvi .
minuuttia. a kayta sauvasekoitinta kahvinpapujen

tai kovien mausteiden, kuten
pahkindiden, kasittelyyn. Téllaisten
ruokien kasittely voi vioittaa
sauvasekoittimen teria.

Poista seoksesta kiinteat osat, kuten
hedelmien kivet, ennen kuin sekoitat
tai pilkot ne, jotta tert eivat vioitu.

e Jotta véltyt roiskeilta, laske sauvasekoitin
seokseen ennen virtapainikkeen
painamista ja vapauta virtapainike ennen

sauvasekoittimen nostamista seoksesta. e . L
Al3 kaytd kulhoa tai leikkuriastiaa*

e Kun sekoitat kattilassa tai muussa mikroaaltouunissa

keittoastiassa, ota astia pois liedeltd,

jotta sauvasekoitin ei ylikuumene. * Ruostumattomasta terdksesta

valmistettu vispild voi naarmuttaa tai
vioittaa tarttumissuojattuja pintoja;
ala kayta vispilaa tarttumissuojatuissa
keittoastioissa.

e Parhaan tuloksen saat pitelemalla
sauvasekoitinta vinoasennossa ja
liikuttamalla sita varoen yl6s ja alas.

Ala hakkaa seosta sauvasekoittimella. .. . T
e Estd roiskuminen kayttamalla vispilaa

e Jotta seos ei vuoda yli, jata astiaan syvassi astiassa tai Kattilassa.

nousemisen varaa, kun kaytat
sauvasekoitinta.

* Mukana vain mallissa 5KHB2571
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HOITO JA PUHDISTUS

1. Irrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen  Sauvasekoittimen lisdvarusteet ja laitteet

puhdistusta. Pese sekoitinvarsi, astia ja kansi, vispila,
2. Irrota sovittimet ja lisdvarusteet leikkurin astia*, terat ja astiansuojus
I:aantamalla.(k.atso kohta B astianpesuainevedella tai pesukoneen
Sauvasekoittimen kaytto”.) ylakorissa. Kuivaa huolellisesti pehmeéllg
3. Pyyhi moottorin runko, leikkuri* liinalla.
ja vispilan sovittimet* kostealla
liinalla. Voit kayttaa laimeaa HUOM. Al3 laita vispil4 tai leikkuria*

astianpesuaineliuosta mutta et hankaavia  astianpesukoneeseen.
puhdistusaineita.

HUOM. Al upota moottoria tai sovittimia
veteen.

4. Pyyhi virtajohto lampimélla saippuoidulla
liinalla ja pyyhi sitten puhtaaksi kuivalla
liinalla. Kuivaa pehmeélla liinalla.

* Mukana vain mallissa 5KHB2571
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TAKUU JA HUOLTO
KITCHENAID-SAUVASEKOITTIMEN TAKUU

Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Lahi-ita Varaosat ja korjauskulut | A. Korjausta, joka on
ja Afrikka: laitteen materiaaliin aiheutunut sauvasekoittimen S
Malli 5KHB2571, ja sen valmistukseen kayttamisesta muuhun o
5KHB2531: liittyvissa vioissa. toimintaan kuin =
Kahden vuoden Huoltotyét tulee ruoanlaittoon normaalissa
téydellinen takuu teettdd valtuutetussa kotitalouskaytéssa.
ostopadivasta lukien. | KitchenAid- B. Onnettomuuden,
huoltoliikkeessa. muutosten, vairinkiyton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sdhkéasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kdyton
aiheuttamia vahinkoja.
KITCHENAID El VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.
HUOLTOLIIKKEET
Kaikkeen huoltoon tulee kayttda alueenne valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. Ottakaa
yhteyttd myyjadén, jolta hankitte laitteen, jotta saisitte |dhimmén valtuutetun KitchenAid
huoltoliikkeen yhteystiedot.
® ASIAKASPALVELU @

Yleinen asiakaspalvelunumero: . 00800 3810 4026

Lisdtietoja on verkkosivustossa:
www.KitchenAid.eu

©2018 Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset méaérittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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* Fglger kun med model 5KHB2571
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DELE OG FUNKTIONER
DELE TIL STAVBLENDER

Hastighedskontrol Klokkeknivblade

Teend/sluk
Motordel

1.5m
stremledning

~—1

Maelkeskummer/

20cm (8") —— piskeris

blenderstav i rustfrit
@ stal**

** jllustreret

w med s-kniv pasat )v
33 cm (13") \/
blenderstav ~.
S g

Grydebeskytter Beskytter til
knivsblad
/
Opbevaringsboks* Minihakker*

* Fglger kun med model 5KHB2571
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DELE OG FUNKTIONER
STAVBLENDERFUNKTIONER

Hastighedskontrol

Med variabel hastighed opnas hgjere
kontrol til handtering af mange forskellige
madvarer, drikke og supper.

Stromknap

Teend for stavblenderen ved at trykke

pa teend/slukknappen (POWER) og holde
den inde under drift. Blenderen stopper
straks knappen slippes.

Motordel

Ergonomisk, behageligt og sikkert greb.
Kraftig motor (ikke vist)

Kraftfuld drift, stgjsvag, lang brugstid.
1,5 m stremledning

Lang nok til at stavblenderen kan na
komfuret eller kekkenarbejdspladsen. Rund
ledning uden riller giver nem rengering.
Nem opbevaring med ledningsstrop i
silikone.

Blenderstav i rustfristadl med drejelas

Pasaettes motoren med en drejebevaegelse,
som laser den pa plads. Den skarpe kniv

i rustfrit stal er deekket for at undga sprgjt
under drift.

Piskeris

Effektiv til at piske szeggehvider stive og
piske fladeskum.

®

Minihakker*

Perfekt til sma hakkeopgaver af f.eks. urter,
nedder og grentsager. Minihakkeren bestar
af skal, kniv og hakke-adapter. Skalen har
skridsikker base, som forhindrer bevaegelse
under brug.

Blenderkande

1 L kande uden BPA med handtag og lag
for at undga sprajt.

Knivsblade

Du finder altid det perfekte redskab

til enhver opgave med et af de tre
udskiftelige knivsblade. Knus is, skaer
tilberedt kad, skum maelk til cappucino’en
og meget mere med KitchenAids
stavblender.

Grydebeskytter

Seet grydebeskytteren pa de udskiftelige
knivsblade for at beskytte dit kekkengrej
under brug.

Beskytter til knivsblade

Seet beskytteren pa det udskiftelige
knivsblad for beskyttende opbevaring.

Opbevaringsboks*
Holder styr pa dit tilbehgr og beskytter det.

* Fglger kun med model 5KHB2571
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DELE OG FUNKTIONER
TILBEH@RSVEJLEDNING

TILBEH@R BEDST TIL

S-knivsblad Blende, knuse, purere

Smoothier, milkshakes, kogte grentsager,
supper, saucer, is, babymad, glasur, knust is

Rive, hakke

Tilberedt kad, sovs, purering af frugt, hakke
ked

Skumme, blande

Meelk (til latte, cappucino), kagede;j,
pandekagedej, muffinde;j

Piske, jeevne, ilte

Aggehvider, fladeskum, mayonnaise,
vinaigrette, mousse, hollandaise, desserter

Hakke

Grentsager, parmesanost, jordngdder, salsa,
hardkogte aeg, rasp, urter, tilberedt ked,
sovs, purering af frugt, hakkekad

184 | DELE OG FUNKTIONER
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SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g F ARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE
® SIKKERHEDSFORSKRIFTER ®

Nar du bruger elektrisk kakkenudstyr, ber du altid
overholde de grundlzeggende forholdsregler, som
blandt andet bestar af falgende:

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. For at undga elektrisk stad ma stavblenderens
motordel, ledning eller stik ikke nedsaenkes i vand eller
anden form for vaeske.

3. Dette apparat mé ikke betjenes af personer (herunder
barn), som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshaemmede, eller som mangler den
ngdvendige erfaring og viden, medmindre de er under
opsyn eller har faet den ngdvendige opleering i sikker
brug af den person, der har ansvar for deres sikkerhed.

4. Kun EU: Apparaterne kan bruges af personer, der er
fysisk, sensorisk eller mentalt funktionshaemmede eller
uden forudgéende erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller har faet den nedvendige opleering i sikker
brug af apparatet samt forstar farerne ved forkert brug.
Born ma ikke lege med apparatet.

SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN | 185
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SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN

5. Kun EU: Dette apparat mé ikke anvendes af bgrn. Hold
apparatet og dets ledning utilgaengeligt for barn.

6. Barn skal overvages, sa de ikke leger med apparatet.

7. Sluk for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten,
nar det ikke er i brug, far montering eller afmontering
af dele samt for rengering. Tag fat i stikket og traek det
ud af stikkontakten for at frakoble handmixeren. Traek
aldrig gennem ledningen.

8. Undga at komme i kontakt med bevaegelige dele.
Hold heender, har og tej samt dejskrabere og andre
redskaber veek fra tiloeher, nar det er i brug, sa risikoen
for personskade og/eller beskadigelse af apparatet
reduceres.

9. Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning
eller et beskadiget stik, eller efter at apparatet har
vist fejlfunktion, eller har veeret faldet ned eller er
beskadiget pd nogen made. Returner apparatet til det
neermeste autoriserede servicecenter, sa det kan blive
@& undersagt, repareret eller justeret. @

10. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller lignende
faguddannede personer for at undga fare.

11. Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet eller solgt af
producenten, kan medfgre brand, elektrisk stad eller
personskade.

12. Serg for, at hakkeadapteren® er er anbragt korrekt, for
foodprocessoren aktiveres.

13. Ma ikke bruges udendeors.

14. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten pa
spisebord eller kekkenbord.

15. Lad ikke ledningen komme i kontakt med varme
overflader, herunder komfuret.

16. Lad ikke bern anvende blenderen uden opsyn.

17. Nar du blender veesker, og specielt varme veesker, skal
du bruge en hgj beholder eller blende sma meaengder
ad gangen, sa du undgar at spilde vaeske.

* Fglger kun med model 5KHB2571
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SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN

18. Hold haender og redskaber uden for beholderen under
blendning, sa risikoen for alvorlig personskade eller
beskadigelse af apparatet forebygges. En skraber kan
bruges, men kun nar apparatet ikke karer.

19. Knivene er skarpe. Udvis forsigtighed under handtering
af de skarpe knive, teamning af skalen og under
rengering.

20. Veer forsigtig, hvis du blender varm vaeske i kanden, da
den kan blive sprgjtet ud pga. pludselig damp.

21. Se afsnittet om brug af din stavblender angdende
anvisninger for driftstid og hastighedsindstillinger for
tilbeher.

22. Se afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”
vedrgrende anvisninger pa rengaring af overflader, der
kommer i kontakt med madvarer

23. Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug samt til
brug:

- i kokkenet pa arbejdspladser, kontorer eller
® forretninger; ®
- landbrugsejendomme;
- pa hoteller, moteller og ferielejligheder til brug for
den enkelte gaest;
- pé steder med bed & breakfast.

24. ADVARSEL: For at undga elektrisk stad skal stikket
tages ud af stikkontakten inden vedligeholdelse.

25. Serg for altid at tage stikket ud af stikkontakten, hvis
blenderen efterlades uden opsyn samt for samling,
adskillelse eller rengaring.

GEM DENNE VEJLEDNING

DANSK
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SIKKER BRUG AF STAVBLENDEREN
ELEKTRISKE KRAV

Spaending: 220-240 VAC
A ADVARSEL Frekvens: 50-60 Hertz
Wattforbrug: 180 Watts
}(m BEMAERK: Hvis stikket ikke passer
til stikkontakten, skal en kvalificeret
-

elektriker kontaktes. Forsgg ikke at
andre stikket pa nogen made.

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 % - Symbolet == p3a produktet eller pa
genanvendeligt og er maerket den medfelgende dokumentation

med genbrugssymbolet ¢ 3. De angiver, at det ikke skal behandles som
forskellige indpakningsdele skal husholdningsaffald, men skal afleveres
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og pa et passende indsamlingscenter,

i fuld overensstemmelse med lokale hvor elektrisk og elektronisk udstyr
miljgregler for bortskaffelse af affald. genanvendes.

Bortskaffelse af produktet For yderligere oplysninger om

- Dette produkt er maerket efter EU- handtering, genvinding og genbrug
direktiv 2012/19/EU om affald fra af dette produkt bedes man

elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). kontakte de lokale myndigheder,
- Ved at sikre at dette produkt renovationsselskabet eller forretningen,

bortskaffes korrekt, er du med til hvor produktet er kabt.
at undga de potentielle negative

konsekvenser for miljget og folke-

sundheden, der kan vaere resultatet af

uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette

produkt.
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BRUG AF DIN STAVBLENDER
SADAN SAMLES STAVBLENDEREN

Fer KitchenAid stavblenderen tages i brug
ferste gang, skal motordelen og tilbeharet
afterres med en ren, fugtig klud for at
fierne evt. stov eller snavs. Der kan bruges
et mildt rengeringsmiddel, men ikke
skuremidler.

BEMAZERK: Nedsank ikke motordelen
eller tilbehgret i vand.

Ter med en blad klud. Vask alt andet
tilbeher og dele i handen eller i gverste
kurv i opvaskemaskinen. Ter omhyggeligt.

DANSK

BEMARK: Serg altid for at slukke for
stremmen pa stikkontakten og fijerne
stikket fra kontakten, for tilbehar
pasaettes eller tages af.

Blenderarm-tilbehgr

\

Adapter til minihakker* ‘
Piskeris-adapter ~ -.

Oplysninger om pasaetning eller aftagning -
af adapteren findes i afsnittet “Brug af g-é
hakke-tilbehgret”.
Beskytter til knivsblade Grydebeskytteren
Monteres nemt pa knivsbladet og beskytter Grydeskaermen kan anvendes pa hvilket
dette, nar stavblenderen ikke er i brug. som helst af de medfelgende knivsblade og

beskytter stavblenderen og dit kekkengre;j.

BEMARK: Sgrg for, at beskytteren til

knivsbladene harumo.nteringskl‘i’psene BEMAERK: Sorg for, at grydebeskytteren
Elgcegiatdmellem abningerne pa har monteringsklipsene placeret mellem
nivsbladene. abningerne pa klokkeknivbladene.

* Fglger kun med model 5KHB2571
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BRUG AF DIN STAVBLENDER
BRUG AF BLENDERSTAVEN

Brug blenderstaven og -tilbehgret til Seet stavblenderen pa skra med blender-
smoothies, milkshakes, supper, purering af  staven pasat ned i blenderkanden med
kogte grentsager, glasur eller babymad. ingredienser. Brug den anden hand til

at deekke blenderkandens top for gget
stabilitet og for at undga sprejt. Husk at
stoppe stavblenderen, for den fjernes fra
kanden for at undga spraijt.

1. Seet blenderstaven ind i knivsbladet
(se "Tilbehgrsvejledning”) og drej,
indtil armen er last pa plads.

y
. .
»‘Cj.i Blending

~.
.
S I
2. Seet blenderstaven ind i motordelen Hvil stavblenderen mod bunden af blender-
og drej, indtil armen er last pa plads. kanden et gjeblik, og hold den derefter

pa skra og treek den langsomt op mod

kandens sider. Mens stavblenderen traekkes
@ S opad, vil ingredienserne blive trukket op fra
‘ blenderkandens bund. Nar ingredienserne
@ ikke leengere treekkes op fra bunden, @
-

placeres stavblanderen igen i bunden af
kanden og processen gentages, indtil
ingredienserne har den gnskede konsistens.

3. Seet stikket i en stikkontakt og teend

for strammen. Optraekning
4. Szt stavblenderen pa hastighed 1.

Justér hastigheden ved at dreje

pa hastighedskontrollen gverst

pa stavblenderen.
5. Seenk stavblenderen ned i blandingen.

Med en let, cirkelformet

BEMZRK: Stavblenderen ma kun handledsbevaegelse traekkes stavblenderen
nedseenkes i vaeske, som ikke gar op over g anelse opad. Derefter szenkes
tilbeharets gverste kant. Nedsaenk ikke den igen ned i ingredienserne. Lad
leengere end til tilbehgrets gverste kant. handiedsbevaegelsen og stavblenderens

Motordelen ma il‘<ke nedsaenkes i vaesker vaegt udfere arbejdet.
eller andre blandinger.

6. Tryk pa teend/sluk-knappen (POWER)
for at starte stavblenderen.

7. Nar opgaven er udfert, slippes teend/
sluk- knappen, for stavblenderen laftes
ud af blandingen.

8. Sluk pa stikkontakten og traek stikket ud,
for tilbeher fiernes eller udskiftes.

Handleds-
bevagelse
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BRUG AF DIN STAVBLENDER
BRUG AF PISKERISET

Brug piskeriset til at piske fladeskum, piske 5. Szenk stavblenderen ned i blandingen.

aeggehvider stive, til hurtige desserter, Piskeriset i rustfrit stal kan ridse eller lave

vinaigretter, mousse eller mayonnaise. maerke pa slip-let flader. Brug derfor ikke
piskeriset sammen med slip-let-kekkengrej.

BEMAERK: Stavblenderen ma kun
nedsaenkes i vaeske, som ikke gar
op over tilbehgrets averste kant.
Nedszenk ikke leengere end til piskeris-
adapterens gverste kant. Motordelen
ma ikke nedseaenkes i vaesker eller andre
blandinger.
Sprejt og spild undgas ved at bruge
piskeris-adapteren i dybe beholdere eller
gryder.

6. Tryk pa teend/sluk-knappen (POWER) for
at teende stavblenderen.

7. Nar piskeopgaven er udfert, slippes
teend/sluk-knappen, fer stavblenderen
lzftes ud af blandingen.

8. Stavblenderen skal frakobles elektricitet,
for tilbeher fiernes eller udskiftes.

DANSK

1. Seet piskeriset i piskeris-adapteren.

2. Seet piskerisadapteren ind i motordelen
og drej, indtil armen er last pa plads.
Adapteren justerer automatisk piskeriset
til den rette piskehastighed.

3. Seet stikket i en stikkontakt og teend
for stremmen.

4. Seet stavblenderen pa hastighed
1. Justér hastigheden ved at dreje
pa hastighedskontrollen gverst pa
stavblenderen.
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BRUG AF DIN STAVBLENDER
BRUG AF HAKKE-TILBEH@RET*

4. Placer skalen, sa den flugter med
motordelen, og tryk dem sammen.
5. Hold motordelen med en hand og

A ADVARSEL

Risiko for snitsar skalen med den anden under brug.

Veer forsigtig med knivene.

Der er risiko for skeereulykker.

Brug hakke-tilbehgret til at hakke sma
mangder mad som f.eks. tilberedt ked,
ost, grentsager, urter, kiks, bred og negdder.

1. Placer hakkekniven i skalen.
2. Leeg sma stykker mad i skalen.
3. Monter hakke-tilbehgret pa skalen.

BEMARK: Hakke-tilbehoret paseettes
skalen ved at skubbe den ned i skalen.
Hakke-adapteren ma ikke drejes pa plads.

/ Motordel

6. Tryk pa teend/sluk-knappen (POWER)
¥ for at teende stavblenderen. Det bedste
Hakke-adapter resultat opnas ved at “pulsere” ved
~ at trykke og slippe pa stremknappen,
N indtil ingredienserne opnar den gnskede
konsistens.
i 7. Nar opgaven er fuldfert, slippes teend/
sluk-knappen.
Hakkekniv 8. Fjern motordelen fra hakke-adapteren.

\ = BEMAERK: Hakke-adapteren fjernes
i fra skalen ved at lazfte den lige op.
sl Hakke-adapteren ma ikke drejes af.
9. Sluk for strammen og fjern stikket fra
stikkontaktet, for tilbeheor fjernes eller
g udskiftes.

* Fglger kun med model 5KHB2571
192 | BRUG AF DIN STAVBLENDER
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BRUG AF DIN STAVBLENDER

VEJLEDNING | BEHANDLING

Mad Mangde Forberedelse Hastighed Tid**
Ked 200 g (7 oz) | Skeer i firkanter pa 2 cm 5 15 sekunder
(3/4")
Mandler/ngdder | 200 g (7 0z) | Leeg hele ngdder i 3 25 sekunder
Hvidleg 10-12 Cloves | Leeg hele fed i 3 15 sekunder
Leg 100 g (3.5 0z) | Skeer i kvarte 3 15 sekunder
Ost 100 g (3.5 02) | Skeer i firkanter pa 1 cm 5 30 sekunder
(3/8")
Hardkogte zg 2 Leeg hele &g i 4 3 tryk
Gulergdder 200 g (7 oz) | Skeer gulergdder i 15 sekunder
almindelige storrelse i
kvarte
Urter 50 g (2 0z) | Fjern stilke 4 15 sekunder

** Tider og hastigheder er omtrentlige.
Reel tid og hastighed kan variere afhaengigt af madens kvalitet og den gnskede finhed.

NYTTIGE TIPS UNDER BRUG

Skeer fast mad i sma stykker, s& blending
og hakning lettes.

Stavblenderen er udstyret med termisk
beskyttelse mod hgje temperaturer. Hvis
stavblenderen pludseligt stopper under
brug, skal den frakobles elektricitet og
kan genstartes efter 10 min. hvile.

Sprejt undgas ved at placere
stavblenderen i blandingen, for teend/
sluk-knappen trykkes ind, og slippe
teend/sluk-knappen, for stavblenderen
loftes ud af blandingen.

Nar stavblenderen bruges i en gryde
pa et komfur, skal gryden fjernes

fra kogepladen for at beskytte
stavblenderen fra overophedning.

Det bedste resultat opnas ved at holde
stavblenderen pa skra og forsigtigt
bevaege den op og ned i beholderen.
Stavblenderen ma ikke hamres ned i
blandingen.

Undga overflydning ved at sgrge

for rigelig plads i beholderen, da
blandingen traekkes op af stavblenderen
under drift.
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Serg for, at stavblenderens ekstra lange
ledning ikke haenger over en kogeplade
eller lignende.

Stavblenderen ma ikke efterlades i en
varm gryde pa komfuret efter brug.

Harde mademner som f.eks. frugtsten
eller knogler skal fjernes fra blandingen,
for blending eller hakning for at undga
skader pa knivbladene.

Brug ikke stavblenderen til at male kaffe-
benner eller harde krydderier som f.eks.
muskatnadder. Dette kan beskadige
stavblenderens knivblade.

Kanden og hakkeskalen* ma ikke bruges
i mikrobglgeovn.

Piskeriset i rustfrit stal kan ridse eller
lave meerke pa slip-let flader. Brug
derfor ikke piskeriset sammen med slip-
let-kokkengrej.

Sprejt og spild undgas ved at bruge
piskeris-adapteren i dybe beholdere
eller gryder.

* Fglger kun med model 5KHB2571

®
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

1. Stavblenderen skal frakobles elektricitet ~ Tilbehor og adaptere til stavblender
fer rengering.
2. Fjern tilbehgr og adaptere ved at dreje

(se afsnittet “Brug af din stavblender”). | askes i varmt saebevand elier i averste kurv

3. After motordelen og minihakker* iopvaskemaskinen. Tar grundigt med en
-og piskeris-adapterne* med en bled klud.

fugtig klud. Der kan bruges et mildt
rengeringsmiddel, men ikke skuremidler.  BEM/ERK: Piskeris og hakke-adaptere*

BEM/ERK: Nedszenk ikke motordelen kan ikke vaskes i opvaskemaskine.
eller adapterne i vand.

Blenderarme, kande og lag, piskeris,
hakkeskal*, knivblade og grydeskaerm

4. After stremledningen med en klud
opvredet i varmt seebevand og after
derefter med en fugtig klud. Tar med
en bled klud.

* Fglger kun med model 5KHB2571
194 | VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING
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GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID STAVBLENDER TIL PRIVAT BRUG

Garantiens varighed: | KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:

Europa, Reservedele og A. Reparationer, hvis stav-
Mellemgsten arbejdslon ved reparation blenderen anvendes til

og Afrika: af defekte materialer andre formal end almindelig
For Model eller udferelse. Service madlavning.

5KHB2571, skal udferes af et B. Skader opstaet pa grund af
5KHB2531 autoriseret KitchenAid uheld, zendringer pa maskinen,
To ars fuld garanti servicecenter. forkert betjening, misbrug

fra kebsdatoen. eller installationer/betjeninger,

der ikke udferes i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

DANSK

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

SERVICECENTRE

Al service skal udfgres lokalt af et autoriseret KitchenAid servicecenter. Kontakt
forhandleren, du har kebt apparatet af, for at fa navnet pa det naermeste autoriserede
KitchenAid servicecenter.

KUNDESERVICE

Telefonnummer til kundesupport: @ 00800 3810 4026

Besog vores websted for flere oplysninger:

www.KitchenAid.eu

©2018 Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan andres uden forudgaende varsel.

GARANTI OG SERVICE | 195
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* Fylgir adeins med gerd 5SKHB2571
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR
HLUTAR TOFRASPROTA

Hradastilliskifa Hnifar fyrir sprotann

Snertiaflhnappur

Métorhis /
—— —

~———1

1.5m
rafmagnssnira

20 cm (8")
Bléndunararmur—
ar rydfriu stali**

** Syndur med

w S-bladid vidfest )v

33 cm (13") ~—

Bléndunararmur ~
S O
Skalarhlif Hnifahlif
/
Geymslukassi* Afestanlegur saxari*

* Fylgir adeins med gerd 5KHB2571
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR

EIGINLEIKAR TOFRASPROTA

Hradastyring

Stiglaus hradi gefur meiri vinnslustjérn
sem adlaga mé ad medhondlun ymis konar
matvaela, drykkja og supa.

Snertiaflhnappur

Gangsettu tofrasprotann med pvi ad
yta & og halda AFL-hnappinum medan &
bléndun stendur. Til ad hzetta ad blanda
sleppir pu einfaldlega aflhnappinum.

Métorhus

Hannad fyrir pétt og paegilegt grip.
Kraftmikill jafnstraumsmétor
(ekki syndur)

Skilar kraftmiklum bléndunaradgerdum
og er hannadur fyrir hlj6dlata,
endingargdda notkun.

1,5 m rafmagnssnira

Rafmagnssndran, sem er négu l6ng til

ad na til tofrasprotans a eldavélarhelluna
eda vinnusvaedid, er kringlétt og slétt svo
audvelt er ad prifa hana. Snarudl ar silikoni
fylgir med sem paegileg snirugeymsla.

Bléndunararmur ar rydfriu stali
med sniningslaesingu

Armurinn festist & métorhdsid med
einféldum snlningi og leesist & sinum stad.
Beitt, ryofritt stalbladid er med hlif til ad
koma i veg fyrir skvettur pegar blandad er.
Afestanlegur peytari

Tilvalinn til ad peyta eggjahvitur og rjéma.

‘ ‘ W11282498A.indb 199

®

Afestanlegur saxari*

Fullkominn fyrir litil sdxunarverk, eins og
kryddjurtir, hnetur og greenmeti. Saxarinn
inniheldur skal, blad og saxaramillistykki.
Skal saxarans er med skrikvorn &
grunneiningu til ad koma i veg fyrir
hreyfingu medan 4 séxun stendur.

Bléndunarkanna

1-liters BPA-laus kanna med paegilegu
handfangi og loki til ad hindra skvettur.

Hnifar fyrir sprotann

Med prja vixlanlega hnifa ert pu alltaf med
rétta verkfeerid fyrir fjolmérg verkefni.

Fra pvi ad mylja is til pess ad saxa

eldad kjot og freyda mjélk, KitchenAid
tofrasprotinn sér fyrir pvi ollu.

Skalarhlif

Smelltu hnifahlifinni upp & vixlanlegu
hnifana til ad vernda eldunarilatin pin
medan & notkun stendur.

Hnifahlif

Smelltu hlifinni upp & vixlanlegu hnifana til
ad vernda pa gegn skemmdum pegar pau
eru ekki i notkun.

Geymslukassi*

Heldur aukahlutum skipuldgdum og
vordum.

* Fylgir adeins med gerd 5KHB2571
HLUTAR OG EIGINLEIKAR | 199
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HLUTAR OG EIGINLEIKAR
LEIDARVISIR UM FYLGIHLUTI

FYLGIHLUTUR NYTIST BEST TIL AD

S-hnifur Blanda, mylja, mauka

Smoothie-drykkir, mjélkurhristingar,

s00id graenmeti, stpur, sdsur, is, barnamatur,
glassar, mulinn is

Rifa, hakka
Eldad kjot, kjotsdsa, merja avexti, hakk

Freyda, blanda
Mjdlk (fyrir Latte, Cappuccino...), kékudeig,
ponnukdkudeig, formkdkudeig

Peyta, fleyta, blanda lofti

Eggjahvitur, peyttur rjomi, majénes,
vinaigrette, fraudbGdingur, Hollandaise-sdsa,
badingur

Saxa

Graenmeti, Parmesan-ost, jardhnetur, salsa,
hardsodin egg, braudmylsna, kryddjurtir,
eldad kjot, kjdtsdsa, merja avexti, hakk

200 | HLUTAR OG EIGINLEIKAR
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ORYGGI TOFRASPROTA

Oryggi bitt og 6ryggi annarra er mjég mikilveegt.

Vid hofum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og & teekid pitt.

Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.
Petta er 6ryggisvidvorunartakn.
betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli og annadhvort
ordid ,HAETTA" eda ,,VIDVORUN". Pessi ord merkja:

g H ETT A Pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
9 - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
a ur heettu @ meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

@® Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja grundvallar- @®
oryggisradstéofunum, par a medal:

1. Lesa allar leidbeiningar. Rangnotkun heimilistaekis
kann ad leida til likamstjons.

2. Til ad verjast haettunni af raflosti skal ekki setja
motorhusid, snuru eda rafmagnskld pessa téfrasprota i
vatn eda annan vokva.

3. EKKki er eetlast til ad einstaklingar (asamt bérnum) sem
hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega haefni
eda skortir reynslu og pekkingu geta notad petta taeki,
nema peir hafa verid undir eftirlit eda leidbeiningar um
6rugga notkun teekisins og skilja heettur sem henni
fylgja.

4. Adeins Evropusambandid: Einstaklingar sem hafa
skerta likamlega, skynjunarlega eda andlega heefni eda
skortir reynslu og pekkingu geta notad heimilistaeki,
ef peir hafa verid undir eftirlit eda fengid leidbeiningar
um Orugga notkun teekisins og skilja haettur sem henni
fylgja. Born skulu ekki leika sér med taekid.

[SLENSKA
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ORYGGI TOFRASPROTA

5. Adeins Evropusambandid: Bérn mega ekki nota petta
teeki. Geymid teeki og rafmagnssnuru pess par sem
born na ekki til.

6. Born skulu vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki
sér ekki med teekid.

7. Sl6kkid 4 teekinu og takid ur sambandi vid uttak pegar
bad er ekki i notkun adur en pad er sett saman eda
tekid i sundur og &dur en pad er hreinsad. Takid i
klonna og togid ur innstungunni til ad taka teekid ur
sambandi. Togid aldrei i rafmagnssnuruna.

8. Fordist snertingu vid hreyfanlega hluti. Haldid héndum,
hari og fétum fra sp6dum og 6rum ahdldum fra
aukahlutum medan a adgerd stendur til ad koma i
ver fyrir meidsli a einstaklingum og/eda skemmdum &
teekinu.

9. Ekki skal nota nein taeki med skemmdar snurur
eda klaer eda eftir ad taekid hefur bilad, dottid eda
skemmst & nokkurn annan hatt. Skilid teekinu til

@ naesta vidurkenndrar pjonustumidstédvar til skodunar, @
vidgerdar eda stillingar.

10. Ef sndran er skemmd verdur ad skipta um hana af
framleidanda eda pjdénustuadila eda svipudum haefum
einstaklingi til ad koma i veg fyrir heettu.

11. Notkun fylgihluta sem ekki er maelt med eda eru ekki
seldir af framleidanda getur valdid eldi, raflosti eda
meidslum.

12. Vertu viss um ad Chopper Adapter * sé érugglega
lzestur & réttan hatt fyrir notkun.

13. Ekki nota utandyra.
14. Ekki lata snuru hanga yfir bordbrun.

15. Ekki lata sndruna snerta heitan flét, par 4 medal
eldavélina.

16. Ekki leyfa bérnum ad nota toéfrasprotann an eftirlits.

17. Pegar vbkva er blandad, sérstaklega heitir vokvar, parf
ad nota hatt ilat eda lata litid magn i einu til ad draga ur
leka.

* Fylgir adeins med gerd 5KHB2571
202 | ORYGGI TOFRASPROTA
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ORYGGI TOFRASPROTA

18. Haldid héndum og ahéldum fra ilatinu medan blandad
er til ad koma i veg fyrir mdguleika & alvarlegum
meidslum einstaklinga eda skemmdum a taekinu. Nota
ma skdfu en adeins pegar teekid er ekki i gangi.

19. BI6din eru beitt. Gaeta skal varudar vid medhéndlun a
beittum skurdarblédum, ad teema skalina og medan a
hreinsun stendur.

20. Verid varkar ef heitur vokvi er blandadur i kdnnunni, par
sem hann getur skvest vegna skyndilegs gufuprystings.

21. Sja kaflann ,,Hvernig a ad nota téfrasprotann® fyrir
leidbeiningar um notkunartima og hradastillingar fyrir
fylgihluti.

22. Lesid hlutann “Umhirda og hreinsun” til ad fa
upplysingar um prif & hlutum sem komast i snertingu
vid mat

23. Petta teeki er eetlad til notkunar & heimilum eda svipadri
notkun, eins og:
- kaffistofum fyrir starfsfélk i verslunum, skrifstofum
® eda 6drum vinnustddum; ®
- sveitabagjum;
- af vidskiptavinum hétela, gistihUsa og annars
ibudarhusnadis;
ram og morgunveréur gerd umhverfi.
24. VIE)VORUN Til ad koma i veg fyrir raflost skal taka
taekid ur sambandi adur en maturinn er borinn fram.

25. Taktu téfrasprotann alltaf ur sambandi ef hann er
an eftirlits og 4dur en hann er settur saman, tekinn i
sundur eda hreinsadur.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

[SLENSKA
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ORYGGI TOFRASPROTA

KROFUR UM RAFMAGN

4

Haetta a raflosti

Stingid inn i jarétengda innstungu.
Ekki fjarlaegja jar6tenginguna.
Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leidbeiningum getur leitt til dauda,
eldsvoda eda raflosts.

FORGUN RAFBUNABDARURGANGS

Spenna: 220-240 VAC
Tidni: 50-60 Hertz
Rafafl: 180 Watts

ATH: Ef tengillinn passar ekki vid
innstunguna skaltu hafa samband vio
l6ggiltan rafvirkja. Ekki breyta tenglinum
& neinn hatt.

Férgun umbuadaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt
og er merkt med endurvinnslutakninu

- Pviverdur ad farga hinum ymsu
hcrutum umbudaefnisins af abyrgd og i
fullri fylgni vid reglugerdir stadaryfirvalda
sem stjorna férgun Urgangs.
Vérunni hent

- Merkingar & pessu teeki eru i samraemi
vid tilskipun Evrépupingsins og radsins
2012/19/EU um raf- og rafeindabinadar-
Urgang (Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad a réttan hatt hjalpar pd til vio ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikvaedar
afleidingar fyrir umhverfid og heilsu
manna, sem annars gaetu orsakast af
Svideigandi medhondlun vid férgun
pessarar voru.

204 | ORYGGI TOFRASPROTA
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- Taknid == 4 vorunni eda &
medfylgjandi skjélum gefur til
kynna ad ekki skuli medhondla
hana sem heimilisirgang, heldur
verdi ad fara med hana a videigandi
séfnunarstdd fyrir endurvinnslu raf-
og rafeindabunadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um
medhondlun, endurheimt og
endurvinnslu pessarar voru skaltu
vinsamlegast hafa samband vio
baejarstjornarskrifstofur i pinum
heimabae, heimilissorpférgunarpjénustu
eda verslunina par sem pua

keyptir véruna.
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AP NOTA TOFRASPORTANN
TOFRASPORTINN UNDIRBUINN FYRIR NOTKUN.

Adur en pu notar KitchenAid téfrasprotann
i fyrsta skipti skaltu purrka métorhusio og
millistykki fylgihluta med hreinum, rékum
klat til ad fjarleegja 6l Shreinindi eda ryk.
Nota ma mildan upppvottalég, en ekki
nota hreinsiefni eda klita sem geta rispad.

ATH: Ekki setja métorhisid eda
millistykkin i vokva.

Purrkadu med mjdkum klut. Pvodu alla hina
fylgihlutina og aukahlutina i héndunum
eda i efstu grind i upppvottavélinni.
Purrkadu vandlega.
ATH: Vertu alltaf viss um ad hafa tekid
rafmagnssnuruna Ur sambandi vid vegg-
innstunguna adur en fylgihlutir eru settir
upp eda fjarleegdir.

[SLENSKA

Afestanlegur
bléndunararmur

\

Millistykki fyrir saxara*
4
Millistykki fyrir peytara » -]
Til ad fa upplysingar um festingu eda losun g
& millistykkinu fyrir saxara, sja hlutann g _é
»Saxarinn notadur”.
Hnifahlif Skalarhlif
Smellur audveldlega upp & hnifana og veitir ~ Skélarhlifin smellur upp & alla hnifana sem
peim vérn pegar tofrasprotinn er ekki i fylgja og veitir téfrasprotanum pinum
notkun. og eldunarilatum vernd.

ATH: Tryggdu ad hnifahlifin sé uppsett ATH: Tryggdu ad skalarhlifin sé uppsett
med festiklemmurnar stadsettar milli med festiklemmurnar stadsettar milli
opana & hnifunum. opana & hnifunum.

* Fylgir adeins med gerd 5KHB2571
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AP NOTA TOFRASPORTANN
BLONDUNARARMURINN NOTADUR

Notadu afestanlega bléndunararminn fyrir

smoothie-drykki, mjélkurhristinga, stpur,

s00id greenmeti, glassir eda barnamat.

1. Settu bléndunararminn inn i bjéllulaga
bladid (sja , Leidarvisi um fylgihluti”)
og snldu til ad lzesa par til smellur.

y

*
Y

.
S

2. Settu bléondunararminn inn i motorhdsid
og snudu til ad leesa par til smellur.

-
L

QL

3. Settu rafmagnssnuiruna i samband
vid rafmagnsinnstungu i vegg.

4. Settu tofrasprotann a Hrada 1. Stilltu
hradann med pvi ad snda hradastilli-
skifunni ofan 4 téfrasprotanum.

5. Settu toéfrasprotann nidur i blénduna.

ATH: Tofrasproti eetti adeins ad vera 3 kafi
i vokva sem samsvarar lengd fylgihlutarins.
Ekki dyfa honum umfram samskeyti
bléndunarfylgihlutarins. Ekki setja
métorhUsid i vokva eda adrar blondur.

6. Yttu 4 AFL-hnappinn til ad virkja
téfrasprotann.

7. Pegar bléndun er lokid skaltu sleppa
aflhnappinum adur en pu tekur
tofrasprotann upp ar bléndunni.

8. Taktu Ur sambandi strax eftir notkun,
a0ur en pu fjarleegir eda breytir um
fylgihluti.

206 | AD NOTA TOFRASPORTANN

Settu téfrasprotann med bléndunararminn
afestan & ska nidur i bléndunarkénnuna
med hrdefnunum. Notadu lausu héndina til
ad hylja efri hluta bléndunarkénnunar, til ad
fa betri stddugleika og fordast skvettur.
Mundu ad stodva tofrasprotann adur en

pu fjarleegir hann dr kénnunni til ad fordast
skvettur.

Lattu tofrasprotann hvila & botni bléndunar-
kdnnunnar eitt augnablik og haltu honum
sidan & skd og dragdu hann haegt upp

med hlid kénnunnar. Pegar téfrasprotinn

er dreginn upp tekur pu eftir ad hraefnin

af botni kdnnunnar dragast upp. Pegar
hraefnid dregst ekki lengur upp fra
botninum skaltu feera toéfrasprotann aftur
nidur & botn kédnnunnar og endurtaka ferlid
bar til hrdefnid er af dskuoum péttleika.

Dreginn upp

Notadu létta hringlaga hreyfingu dInlidsins,
dragdu téfrasprotann litillega upp og lattu
hann falla aftur nidur i hraefnin. Leyfou
aInlidshreyfingunni og pyngd téfrasprotans
ad vinna verkid.

Ulnlidshreyfingar
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AP NOTA TOFRASPORTANN
PEYTARINN NOTABUR

Notadu peytarann til ad peyta rjéma, 5. Settu tofrasprotann nidur i blénduna.
peyta eggjahvitur, blanda skyndibidinga, Peytarinn Ur rydfria stélinu kann ad rispa
vinaigrette, fraudbudinga, eda til ad gera eda gera for i vidlodunarfria hid; fordastu
majénes. ad nota peytarann med vidlodunarfrium

eldunaraholdum.

ATH: Tofrasproti eetti adeins ad vera & kafi
i vokva sem samsvarar lengd fylgihlutarins.
Ekki kaffeera umfram samskeyti peytara-
millistykkisins. Ekki kaffeera métorhdsid

i vékvum eda 6drum bléndum.

Til ad koma i veg fyrir slettur og skvettur
skal nota afestanlega peytarann i djdpum
ilatum eda ponnum.

6. Yttu & aflhnappinn til ad virkja
tofrasprotann.

7. Pegar peytingarferli er lokid skaltu
sleppa aflhnappinum adur en pu tekur
téfrasprotann upp ar bléndunni.

8. Taktu ur sambandi strax eftir notkun,
adur en pu fjarleegir eda breytir
um fylgihluti.

[SLENSKA

1. ISettu peytarann inn i millistykkio
fyrir peytara.

2. Settu peytaramillistykkid inn i
motorhdsid og snddu til ad leesa par
til smellur. Millistykkid stillir sjalfvirkt
peytarann & rétt hradasvi® sem
videigandi er fyrir peytingu.

3. Settu rafmagnssndruna i samband
vid rafmagnsinnstungu i vegg.

4. Reestu tofrasprotann 4 Hrada 1. Stilltu
hradann med pvi ad snua hradastilli-
skifunni ofan & tofrasprotanum.

AD NOTA TOFRASPORTANN | 207
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AP NOTA TOFRASPORTANN
SAXARINN NOTADUR*

4. Samstilltu saxaraskéalina vid métorhusid
og prystu saman.
5. Haltu métorhdsinu med einni hendi

A VIDVORUN

Haetta a ad skerast og saxaraskalinni med hinni & medan
4 vinnslu stendur.

Fardu varlega med hnifana.

Misbrestur a4 ad gera svo getur
valdid skuréum.

Notadu afestanlega saxarann til ad saxa
litil magn matvaela, eins og eldad kjot, ost,
graenmeti, kryddjurtir, kex, braud og hnetur.

1. Settu saxarabladid nidur i saxaraskalina.

2. Beettu litlum matarbitum i skalina.

3. Festu saxaramillistykkid vid
saxaraskalina.

ATH: Til a0 festa millistykkio fyrir saxara
vid saxaraskalina skal setja pad beint
nidur. Ekki reyna ad snta millistykkinu fyrir
saxara pegar pad er komid i seetid

/ Métorhis

6. Yttu & AFL-hnappinn til ad virkja
2 tofrasprotann. Til ad fa sem bestan
arangur skaltu ,pulsa” aflid med pvi
. ad yta & og sleppa aflhnappinum par
N til hrédefnin na éskudum péttleika.
7. Pegar soxun er lokid skaltu sleppa
i aflhnappinum.
8. Fjarleegdu métorhdsid fra millistykkinu
Saxarablad fyrir saxara.
~ L ATH.: Til 28 fjarlzegja millistykkid fyrir
saxara fra saxaraskalinni skal lyfta pvi
i’ beint upp. Ekki reyna ad snda millistykkinu
Saxaraskal fyrir saxara til ad fjarleegja pad.

Millistykki
fyrir saxara

9. Taktu Gr sambandi strax eftir notkun,
g adur en pu fjarleegir eda breytir um
fylgihluti.

* Fylgir adeins med gerd 5KHB2571
208 | Ab NOTA TOFRASPORTANN
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VINNSLULEIDBEININGAR
Matveeli Magn Undirbuningur Hradi Timi**
Kjot 200 g (7 oz) | Skorid i 2 cm (3/4") teninga 5 15 sekdndur
Mondlur/Hnetur | 200 g (7 oz) | Heilar hnetur settar i 3 25 sekdndur
Hvitlaukur 10-12 Cloves | Heilir geirar settir i 3 15 sekdndur
Laukur 100 g (3.5 02) | Skornir i fjérdunga 3 15 sekdndur
Ostur 100 g (3.5 02) | Skorinn i1 cm ( 3/8") teninga 5 30 sekdndur
Hardsodin egg 2 Heil egg sett i 4 3 pulsar
Gulraetur 200 g (7 0z) | Medalstér gulrdt skorin 3 15 sekandur
i fjordunga
Kryddjurtir 50 g (2 0z) | Fjarleegja stongla 4 15 sekdndur
** Vinnslutimi og hradi eru 4aetlud. g
Raunveruleg notkun kann ad vera breytileg eftir geedum matvaelanna og skadri 2
sOxunarstaerd. w
8]
LEIDBEININGAR UM NOTKUN
e Skerdu matveeli i féstu formi i litil stykki e Vertu viss um ad sérlega l6ng snira
svo audveldara sé ad blanda eda saxa. tofrasprotans liggi ekki yfir heita
@ e Tofrasprotinn er buinn hitavérn gegn hitahellu. @
miklum notkunarhita. Ef t&frasprotinn e Ekki lata tofrasprotann liggja i heitum
stédvast skyndilega medan & notkun potti & eldavélarhellunni pegar hann
stendur skaltu taka hann Ur sambandi og er ekki i notkun.

gefa honum 10 minGtur til ad endurstilla

AR Fjarlaegdu harda hluti, eins og
sig sjalfvirkt.

avaxtasteina eda bein, Gr blondunni 4dur

e Til ad fordast skvettur skaltu setja en pu blandar eda saxar til ad hjalpa
téfrasprotann nidur i blénduna adur til vid ad koma i veg fyrir skemmdir &
en pu ytir & aflhnappinn og sleppa blédunum.
aflhnapplnum adur en |°U tekur. e Ekki nota tdfrasprotann pinn til ad vinna
tSfrasprotann upp ar blondunni. kaffibaunir eda hérd krydd eins og

e Pegar pu ert ad blanda i skaftpotti muskat. Vinnsla pessara matveela geeti
eda & eldavélahellu skaltu taka pottinn skemmt bl&din i téfrasprotanum.

af hitahellunni til ad verja téfrasprotann o
gegn ofhitnun.

e Til ad fa sem besta blondun skaltu halda
téfrasprotanum 4 ska og feera hann

Ekki nota kdnnuna eda saxaraskalina*
i 6rbylgjuofni.

Peytarinn Ur rydfria stalinu kann ad
rispa eda gera for i vidlodunarfria

€ga up ! " 4ferd; fordastu ad nota peytarann med
berja & bléndunni med téfrasprotanum. vidlodunarfrium eldunarahéldum.

e Til ad koma i veg fyrir ad fleedi upp ar o

Til ad koma i veg fyrir slettur skal nota
afestanlega peytarann i djupum ilatum

lyftingu bléndunnar pegar pu notar eda pénnum.

téfrasprotann.

* Fylgir adeins med gerd 5SKHB2571
AD NOTA TOFRASPORTANN | 209
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. Taktu tofrasprotann Ur sambandi fyrir
hreinsun.

. Fjarleegdu millistykkin og fylgihlutina
med pvi ad snla (sja hlutann

. Tofrasprotinn pinn notadur”).

. Purrkadu métorhusid og millistykki*
Saxara* og beytara med rokum klut.
Nota ma mildan upppvottalég, en ekki
nota hreinsiefni sem geta rispad.

Aukahlutir og fylgihlutir téfrasprota

Pvodu bléndunararma, kénnu og lok,
peytara, saxaraskal*, hnifa og skalarhlif
i heitu sdpuvatni, eda & efstu grind

i upppvottavél. burrkadu vandlega med
mjakum klat.

ATH: Ekki setja millistykki peytara
eda saxara* i upppvottavél.

BT o [ T

ATH: Ekki setja métorhisid eda
millistykkin i vokva.

4. purrkadu rafmagnssndruna med volgum
sdpuveettum klat, purrkadu sidan af med
rokum klat. Purrkadu med mjiakum klat.

* Fylgir adeins med gerd 5KHB2571
210 | UMHIRBA OG HREINSUN
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ABYRGP OG PJONUSTA
ABYRGD A KITCHENAID TOFRASPROTA TIL HEIMILISNOTA

Lengd abyrgdar: KitchenAid greidir fyrir: | KitchenAid greidir ekki fyrir:
Europe, Middle East | Varahluti og vidgerdar- A. Vidgerdir pegar téfrasprotinn
and Africa: kostnad til ad lagfeera er notadur til annarra
For Model galla i efni eda handverki. vinnslu en venjulegrar
5KHB2571, Pjénustan skal veitt heimilismatreidslu.
5KHB2531 af vidurkenndum B. Skemmdir sem verda fyrir
Two years full KitchenAid pjénustuadila. slysni, vegna breytinga,
warranty from misnotkunar, ofnotkunar,
date of purchase. eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samrzemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGP A OBEINUM SKEMMDUM.

PJONUSTUADILI g
2
Oll pjénusta & hverjum stad skal veitt af vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Hafdu ;IJ,
samband vid pann séluadila sem taekid var keypt af til ad fa nafnid & naesta vidurkennda s
KitchenAid pjénustuadila.
bPJONUSTA VID VIDSKIPTAVINI
Til ad fa frekari upplysingar skaltu heimsakja vefsvaedi okkar a:
@ www.KitchenAid.eu @

©2018 Oll réttindi askilin.
Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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YACTU BNEHOEPA U UX XAPAKTEPUCTUKIA
YACTW NOTPYXXHOTO BJIEHAEPA

Jle3BnA Hacagok

/ Perynartop ckopocren

KHonka BknoyeHnsa
B OAJHO KacaHue

dneKkTpuyecKknin
WHYP ANVHON
1.5m

norpy)KHau 4yacTb N3
Hep)l(aBelOlllel)’I cTtanm
—

Jlonactb gna
20 cm (8")** ~

B36MBaHUA

** MNoka3saHa
HacagKa c nessuem

w B ¢opmes\)

norpy»Has yacTb
33am (13”)

3awuTHOe YCTPOMCTBO  3almMTHOE YCTPOICTBO

ANA ne3BuUil HacafoK ANA ne3sBuUil HacapokK
B pabouem coctoaHUN B Hepabouem
cocToaHUU

Usmenbuntenn*

DyTnap gna xpaHeHua*
* BKJIloUeHO ToNbKo B mogenb 5SKHB2571
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YACTU BNEHOEPA U UX XAPAKTEPUCTUKIA
XAPAKTEPUCTMKM MOTPYXXHOTO BIEHAEPA

KoHTponb ckopocTu

[na 06paboTKM pasHbIX NPOAYKTOB,
NPUroTOBINEHUA HAMMUTKOB 1 CYNnoB TpebyeTcs
MCMOMb30BaHMNE Pa3NNYHbIX CKOPOCTEN.

KHonkKa BK/IOYeHNA B OfHO KacaHune

BkntoumnTe Norpy>kHo 6neHgep, Haxmmas

n yaepxusas kHonky BKJ1. (POWER) Bo
Bpems paboTbl. YToObl ocTaHOBUTL GneHaep,
otnycTtuTe KHonky BKJ/1. (POWER).

Kopnyc

[n3anH HeCcKonNb3ALero Kopnyca cneymnanbHO
pa3paboTaH Ana ynobcTea MCNonb3oBaHuUA.

MoLwyHbI aneKTpoaBUuraTennb (M3o6pakeHne
OTCYTCTBYET)

ObecneunBaeT MOLLHYIO paboTy brieHaepa,
crneunanbHo paspaboTaH Ana 6ecluymHoN
1 ANUTENbHOM NepepaboTKM NPOLYKTOB.

DneKTpNUYeCKNA WHYpP ANVHON 1.5 M

[lNVHa 3NeKTPMUYECKOro WHypa No3BoNsAeT
NCMonb30BaTh 6neHgep Ha NanTe unu
nepemeLlaTtb BAOsb paboueii NOBEPXHOCTU.
[napkun gnsanH WHypa no3sonsaeT

nerko ounwatb ero. CUANKOHOBBIV XryT
AnA ygobHOro XxpaHeHus WHypa BXOANUT

B KOMIIEKT.

3anv|pa|ow,aﬂcs| BpalleHnem norpyxHas
yacTtb n3 Hepx(aselouqel?l cTanmn

MpucoeanHaAeTCA K KOPMyCy NPOCTbIM
BpaLyeHnem. OcTpoe nessuie 13
Hep>KaBeloLLelt CTanm 3aKpbiTo BO 136exaHne
pa36pbi3rMBaHyisa BO BPEMA CMELLVBaHUA.

BeHuuk

I'Ipe,qHa3Haqu anAa B36MBaHNA ANYHbIX 6e/TKOB
1 NPUroToBJIEHNA B3OUTbIX CJIVIBOK.

U3menbuntenn*

VipeaneH ans namenbueHns HeGONbLINX
nopuuii NPOAYKTOB - 3e/1eHM, OPEXOB WK
oBoOLLel. M3mMenbunTenb COCTOUT 13 Yaluu,
ne3sus 1 agantepa uamenbuutens. Yawa
N3MeNbUnNTENA UMEET HECKOSb3sLLEee AHO,
yTO 0beCneymBaeT yCTOMUYNBOCTb BO BPEMS
pPaboTbl 3menbunTens.

MepHbIi cTakaH

MepHbill cTakaH (He copepxunT bucdeHona A)
obbemom 111 ¢ yso6HOM PyYKOW N KPbILLKON OT
pa3bpbi3rmBaHus.

Jle3BuA Hacagok

Tpu B3anMo3ameHAEMbIX HacafiK1 MO3BOJIAT
CNpaBUTLCA C N0OOI KyNMHapHOW 3afayei.
HaurHasa oT n3menbueHna nbfa 1 3akaHuvBas
LUMHKOBKOW BapeHOro MAca - Norpy»KHom
6nengep KitchenAid cnpasutca ¢ nobon
3aayen.

3awumTHOe YCTPOMCTBO ANA Ne3BUI HacafoK
B pa6ouem cocTosHUN

Mcnonb3yiiTe 3aWwMTHOe yCTPONCTBO ANA
ne3Buin Hacalok B paboyem COCTOAHNM, YTOObI
3aLMTUTb aHTUNPUrapHOe NMOKPbITME MOCYAbl
BO BpeMs 1CMonb3oBaHNA 6neHgepa.

3awmTHOE YCTPOMCTBO ANA NIe3BNI HacafoK
B Hepabouem cocToAHUN

Micnonb3ynTe 3awwUtTHoOe yCTPONCTBO ANA
ne3Buit Hacafok B Hepabouem CoCTOAHMY,
4TO6bI 3aLNTUTD Ne3BUSA, Korfa bneHaep
He ncnonb3yeTca.

QyTnap ana xpaHeHna*

Mo3BOISIET XPaHUTb aKceccyapbl B MopsaaKe 1
6e3onacHOCTL.

* BKJIloUeHO ToNbKo B mogenb 5SKHB2571

YACTW BNEHOEPA N UX XAPAKTEPUCTUKW | 215

‘ ‘ W11282498A.indb 215

®

10/16/2018 2:31:13PM‘ ‘



BT o [ T

YACTU BNEHOEPA U UX XAPAKTEPUCTUKIA
OMUCAHUE HACALIOK

HACALKA JIYYLLE BCEIO NCMOJIb3OBATb AJ1A
JNeseue B popme S CmelunBaHue, pasfienbiBaHue, NnpeBpalleHne
B niope

QpyKTOBble KOKTENSM, MONIOYHbIE KOKTennu,
roToBble OBOLLW, Cynbl, Nef, eAa AnA MnageHLes,
rnasypb, ApobneHbili neg

LUnHKOBKa, n3menbyeHne
[oToBOE MACO, MACHaA NOA/MBA, BbIKMMKa
COYHBIX GPYKTOB, M3MeSIbUeHVe

B36uBaHue, cmelnBaHue
Monoko (gna natte, KanyyuHo...), cMecun ans
BbINeyKm, 6/IMHOB 1 KEKCOB

BeHunk B36uBaHue, npeBpalyeHrie B SMYyNbCuIo,
HacbllLeHne BO34yXOM

Benku aunu, B36UTble CANBKM, MallOHe3,
npoBaHCKas 3anpaBKa, Mycc, rofaHACKUN Coyc,
NyAVHT

WUsmenbuntenn Hapeska

OBoLyu, Cblp NapmMesaH, apaxuc, oCcTpbIi

COyC canbca, ANua, CBapeHHbIe BKPYTYIO,
NaHUPOBOYHbIE CyXapW, 3eJIeHb, FTOTOBOE MACO,
MSACHaA NMOANNBA, BbIXKMMKA COYHbIX GPYKTOB,
n3mesnbyeHne
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TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU NPU
NCNoOJib3OBAHUN NMNOIrPY>KHOIO bJIEHAEPA

Bawa 6e3onacHOCTb 1 6e30NacHOCTb APYrNX CTOUT Ha NePBOM MecTe.

B AQHHOW MHCTPYKLUM 11 Ha BaLLeM YCTPOICTBE Mbl PAa3MECTUNIN MHOMXECTBO BaXKHbIX COOBLLEHNI
0 6e3onacHocTn. O6sA3aTeNbHO NPOUTUTE BCE COOBLIEHMA O 6E@30MaCHOCTV 1 CleAyiiTe NX yKa3aHNAM.

370 CMBON NpeaynpexaeHns 06 onacHoOCTH.

3TOT CMMBON NPeAYNpPeXAaeT BaC O BO3MOMXHbIX OMACHOCTAX, CIOCOOHbIX HAHECTV TPaBMY
UKN faxe youmTb Bac 1 Apyrux nogen.

Bce coobueHna o 6e30nacHOCTM CleayoT 3a 3TUM cMBosiom 1 cnoBamm «<ONMACHOCTb»
vnn «<BHVMAHWE». 3Tn cnosa o3HavatoT:

Mb1 MOXXeTe NOrMGHYTb UAY NONYYNTb TAXKENbIE TPaBMbl,
o n Ac H o CT b ecnn HeMe/1IeHHO He Noc/elyeTe NHCTPYKUMAM.
A B H M MA H M E Mbi MoXeTe NOrM6HYTb UK NONYUNTb TAXKeNble
TPaBMbl, €C/I He NocNieflyeTe NHCTPYKLUAM.

MpepynpexpgeHua 06 onacHocTn YKaXyT BaM Ha NOTeHUMasIbHYt0 ONaCHOCTb, AaAyT peKoMeHgauum
OTHOCUTENIbHO TOTrO, KaK YMEHbLUTb BEPOATHOCTb TPABMbl, @ TaKXe Ha TO, YTO MOXKeT I'IpOI/I3OI7ITI/I,
eC/in Bbl He 6y;1eTe cnefoBaTb NHCTPYKUNAM.

MEPbI MPEAOCTOPOMXHOCTHU

Bo n36exxaHune pucKa nokapa, nopakeHuA 3N1eKTpNUYecKum
TOKOM W/ NOBPEXAeHNI NPU NCNOJIb30BaHNI NOrPY>KHOTo
6neHpepa Heo6xoaMMo cobnlogaTb OCHOBHbIE Mepbl
NpPeaoCTOPOXKHOCTU, BKIIOUAA cegylowme:

1. NpouTuTte BCE HCTPYKUUK. HenpaBuibHoe
MNCNONb30BaHMe YCTPONCTBA MOXKET NPUBECTU K CEPbe3HbIM
TpaBMaM.

2. Bo nsbexaHuve pucka nopaxkeHnsa 3n1eKTpuYecKrM TOKOM
He NomeLyanTe B BOAY WY ApYrune *XnaxkocTn Kopnyc,

WHYP Y BUJIKY LUHYPa NOrpy»KHOro neHaepa.

3. daHHbIN npnbop He NpegHa3HayYeH AnA UCNoNb30BaHMA
nuuamm (BKNoYvaa geten) ¢ orpaHnYeHHbIMU GU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMY U MEHTANbHbIMM BO3MOXHOCTAMU U
He UMEILLMK AOCTaTOYHOrO OMNbITA Y 3HAHUI, eCNn
OHW He ObINY NpPeABapPUTENbHO NOATOTOBEHDBI UK
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLIEHUN UCMOJIb30BaHWA
nprbopa NMuUoMm, OTBeYaoLWUM 3a X 6e30MacHOCTb.
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4. Tonbko ana EBponenckoro Coto3a: JInua ¢
OrpaHNYeHHbIMUN GU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU VNN
YMCTBEHHbIMU CNOCOOHOCTAMMN, NMOO He nmeloLmne
HagneXallero onbiTa UCMONb30BaHWA U 3HAHWIA, MOTYT
Nosib30BaTbCA 3/1eKTPOOBLITOBbIMU NPNOGOPaMN TONbKO
B TOM CJlyyae, eCiv OHU Haxo[ATCA Nog NPUCMOTPOM
N NPOVHCTPYKTUPOBaHbI Mo Bonpocy 6e3onacHoro
MCMOJIb30BaHNA 3NEKTPOOLITOBOro Nprbopa 1 0Co3HaT
CBA3aHHbIe C 3TUM pUCKK. He no3BonanTe getam nrpatb C
npnbopom.

5. Tonbko gna EBponeiickoro Coto3a: laHHbI Nprubop He
AOJMKEH NCNOJMb30BaTbCA AeTbMU. XpaHuTe Npubop 1 ero
CeTeBOW LWHYpP B MeCTax, HeJOCTYMHbIX ANA feTen.

6. CneguTe 3a A€TbMU 1 He JOMYyCKalnTe, YTOObl OHM Urpanu C
npubopom.

7. Bbikniounte npnbop 1 oTcoegnHNTE ero oT ceTn
3NEeKTPONUTaHNA, eC/IN OH He UCMONb3YeTCA, a TakXKe

® nepep Tem, Kak CHUMaTb WX yCTaHaBNMBaTb Kakne-nmbo ®

€ro 4acTu, a TakXe nepeg YncTkon. Ytobol otcoeguHUTb
nNpubop OT CeTK, BO3bMUTECH 3a BMUIIKY CETEBOIO LLHYPa U
NOTAHWTE 3a Hee, YTOObI BbIHYTb 13 po3eTKW. Hukorga He
TAHUTE 32 CaM LLHYP.

8. 36erante NpMKOCHOBEHUN K ABVXKYLLMMCA YacCTAM
npubopa. Cnegute 3a Tem, YTobbl BO Bpemsi paboTbl
npubopa Baln PyKK, BOMOCHI, OAEXKAa, a TaKXKe nonaTka
NN opyrve NpUHaaNeXXHOCTN HAXOANANCD BHE 30HbI
AENCTBUS ero KOMMNOHEHTOB BO 136eXKaHne TpaBMbl U/Un
noBpexaeHna npnbopa.

9. He ncnonb3yiite Nnpnbop C NoBpeKaeHHbIM CETEBbIM
LUHYPOM WX BUITKOW UM NOCIEe BOSHUKHOBEHNA
HencnpaBHOCTeN B paboTe npubopa nnm ero nageHna nnm
noboro apyroro nospexgeHus. B stom cnyyae BepHute
npubop B 6MKaNLWINN aBTOPU3OBAHHDBIN CEPBUCHDBIN LIEHTP
A5 NPOBEPKU, PEMOHTA MW PETYNTUPOBKM.

10. B cnyyae noBpexpeHna CeTeBOro WHypa ero 3ameHa
AOJKHA OCYLLEeCTBAATLCA U3rOTOBUTENEM, PAOOTHMKOM
CEPBMICHOrO LieHTpa Uu Apyrum paboTHUKOM C
aHanornyHom kBanudukaumen Bo n3bexaHve prncka
NMopaXeHWA SNEKTPUUYECKUM TOKOM.
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11. Ucnonb3oBaHue HacagokK, He peKoOMeHOOBaHHbIX
N3roTOBUTENEM UMM MPOAAHHbBIX HE VM, MOXET NPUBECTM
K BO3ropaHuo, MOPaKEHMIO SNEKTPUYECKUM TOKOM UK
TpaBMme.

12. MNepep Tem Kak BKNoYaTb Npubop, ybegumrtecs, uto agantep
n3menbunTena* NNOTHO 3adpUKCMPOBaAH Ha CBOEM MeCTe.

13. He ncnonb3ynte npnbop Ha OTKPbITOM BO3YyXe.

14. CnepuTe 3a Tem, YUTOObI CETEBOW LUHYP He CBELMBaICA C
Kpaa CToNna Unun CToNeLHNLbI.

15. He gonyckanTe KOHTaKTa CeTeBOro LwHypa C ropauumMmm
NMOBEPXHOCTAMM, B TOM YMC/IE€ MOBEPXHOCTAMU KYXOHHOW
NANTbI.

16. He no3BonanTe getam ncnonb3oBaTb 6neHaep 6e3
npucMmoTpa.

17. Mpwn nepemMeLlLIBaHNN XUJKOCTEN, 0OCOOEHHO ropaunx,
NCNONb3yNTe BbICOKYIO EMKOCTb UM NepeMeLLBanTe
3a OAUH pa3 HebonbLune KONMYecTBa BO U3bexaHne

@ pa3bpbI3rnBaHmA.

18. Cnegute 3a Tem, UTOObI BO BpeEMA pa3mMeLliBaHMA Balln
PYKN 1 KYXOHHbIE€ MPUHAANEXXHOCTU HAXOAUTNCH CHapPY»Kun
€MKOCTU BO n3bexkaHune TAKesnblX TPaBM UM MOBPeXAeHNS
npubopa. MoXXHO Ncnonb3oBaTb CKPeOOK, HO 3TO cneayeT
Aenatb TONIbKO Npu HepaboTatowem npubope.

19. Hoxun aBnatoTca octpbiMn. BybTe OCTOPOXKHbI Mpu
06paLLeHN C OCTPbIMU HOXKaMK, ONMOPOXKHEHNM YaLLK 1
npwv YNCTKe.

20. byabTe OCTOPOXKHbI, HaNVBasA B KyBLUNH FOPAYYIO XKUAKOCTb,
T.K. OHa MO>KET BblPBaTbCA 13 HEFO NMPY BHE3ANMHOM
3aKUNaHuun.

21. YKa3aHuMA B OTHOLLIEHWN BPEMEHU PaboTbl 1 HACTPOEK
CKOPOCTU /1A HAacagoK CM. B pasgene «/icnonb3oBaHne
Norpy>KHoro 6neHagepan.

22. YKa3aHuA N0 OYNCTKE NOBEPXHOCTEN, KOHTaKTUPYIOLWKNX C
NULWEBBIMM NPOAYKTaMM, CM. B pasaesne «4nctka n yxop».

* BKntoyeHo TonbKo B Moaenb 5KHB2571
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23. JaHHbIN Nprbop npefHa3HayYeH AnsA dKcnayaTaumm B ObITy
1 @aHANOMMYHbIX YCJIOBUAX, Hanpumep:

- Ha KyXHAX Aj1a nepcoHana B marasmHax, OQUCHbIX Uu
APYrnx pabouymx nomeLleHmAXx;

- UEHTpax arpoTypusma;

- [N1A NCMONb30BaHWA KNMEHTAMUN B OTENAX, MOTENAX U
APYrX MecTax BPEMEHHOro NPOXKMBaHUS;

- B NaHcuoHax Tuna Bed and Breakfast.

24. NPEOOCTEPEMEHWUE: Nepep Tem Kak NpucTynatb K
o6cnyKrBaHuMo Nprnbopa, BO n3bexkaHre nopaxeHns
3M1eKTPUYECKUM TOKOM OTCOeAUHANTE ero oT CeTU
3N1eKTPONUTAHMA.

25. Bcerna otcoeanHAnTe bneHaep ot ceTy NUTAHUA, €CNK Bbl
cobupaeTecb OCTaBUTb ero 6e3 NPUCMOTPA, a TaKXKe nepeq,
cbopkKom, pa3bopKom NN YNCTKOW.

COXPAHUTE OLIAHHOE PYKOBO/CTBO
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SJIEKTPUYECKME TPEBOBAHWNA
HanpsxeHue: 220-240 Bonbt
A BHMMAHME Yacrota: 50-60 lepy,
MouwHocTtb: 180 BaTT
}(m MPUMEYAHME: Ecnu wrencenb He
‘ BCTAB/IAETCA B PO3€ETKY, 06paTuTech 3a

MOMOLLbIO K NPOdECcCMOHaNbHOMY 3NIEKTPUKY.
He nbiTaiTech nogorHath wrencenb
K pa3mepy pO3eTKN CaMOCTOATENbHO.

OnacHocTb nopaxeHunsa
NEeKTPNYeCKMmMm TOKom

MoakniounTe K 3a3eMNeHHON po3eTKe.
He ynananTe 3asemnaownni snexkTpoa.
He ncnonb3syiite agantep.

He ncnonbsyite yanuuunrens.

Heco6niofeHmne 3TMX MHCTPYKLMIA MOXKeT
NpUBECTMN K CMePTH, NoXKapy nau
nopa)eHuo 3N1eKTPUYECKUM TOKOM.

YTUNN3ALNA YITAKOBOYHbBIX MATEPVNAJIOB

YTUnusaumsa ynakoBOo4YHbIX MaTepuasnos E:

YnakoBouHble MaTepuanbl noanexar - 3HaK == Ha 13genun UK Ha

BTOPUYHOII NepepaboTke 1 coaepat COMPOBOANTENbHbIX AOKYMEHTaX
cooTBeTCTBYIoWNN 3HaK ¢ 'y Tem He MeHee,  0603HauaeT, YTO YCTPOIICTBO NONaAaeT Nog
OTAeNbHbIe YacTU YNaKOBKM JOMKHbI onpepneneHie GbITOBbIX OTXOA0B U [JOMIKHO
6bITb YTUAM30BaHbI COFNAacHO NPaBuIam 6bITb JOCTABNEHO B COOTBETCTBYIOLMIA
MECTHOI aiMUHUCTPALINY, KacaIoLLMMCA LLleHTp Mo nepepaboTke 3M1eKTPUYECcKOro
NVKBUAALIN OTXO0B. 11 3NeKTPOHHOro 060PYA0BaHMA.
Yrunusauua nsgenus [lns nonyuerua 6onee Nofpo6HOI

- 310 060py[I0BaHNE MapKNPOBaHO uHpopmaLnm 06 yxope, yTunnsaumn
cornacHo EBponeiickon ampexTrise ¥ nepepaboTke AaHHOro Nprdopa,
2012/19/EU N0 NCMonb30BaHmio noanyiicta, obpalyanTec B MeCTHble
3/71eKTPNYECKOTO 1 SNEKTPOHHOIo opraHbl BNacTu, cyiy>k0y cbopa 6bIToBbIX
o06opynosaHms (WEEE). OTXO[0B WM MarasuH, Fae Bbl Kynuiu

NPOAYKT.
- CobnofieHne NpaBun yTuamM3aumm poay

n3genus Nnomoraet npefoTBpaTuTb
noTeHUMaNbHble HeraTBHbIE NMOCNEACTBUA
LN1A OKpy»KatoLuell cpefibl U 300POBbsA
yesioBeKa, KOTopble MO Obl ObITb
BbI3BaHbl HEMPaBUIbHON yTuAM3aLuuei
3TOro NpoaykKTa.
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CBOPKA MOTPY>XHOTO BNEHAEPA

Mpexpe uem BnepBble MCNOb30BaTb
norpy»xHoi 6nengep KitchenAid, npotpute
Kopnyc 1 aganTepbl YNCTON BNaXKHOW TKaHbIo,
YTOObI OUNCTUTD KX OT 3arPA3HEHNI 1 NbIN.
MO>HO 1CMoNb30BaTh MArKOe ounLlatoLee
CpefcTBo, .He cofepxallee abpasnBoOB.

MPUMEYAHMUE: He ponyckarite HamoKaHuUA
Kopryca 1 aganTepos.
BbicywwinTe MArkom TKaHbto. Boimonte
BCe Mpoune HacafKun 1 akceccyapbl BPYUHYIO
WSIN Ha BEPXHEM YPOBHE NOCYAOMOEYHOMN
MaLUmnHbl. Bbicywinte unx.

APUMEYAHMUE: Y6eutecn, UTo LWWHYpP
6neHaepa OTCOEAVHEH OT PO3eTKM, nepes
Tem Kak Np1coeAvHATb NN OTCOeANHATD
Hacagky.

-

MpucoeanHeHne

NOrpy»HoM
YyacTu K Kopnycy
@ ApanTtep nsmenbumntena* @

AAanTep BeHUYNKa

OnucaHune c6opKmM 1 pa3bopKkm agantepa
n3menbynTens cM. B pasgene “Vicnonb3oBaHue
nsmenbunTens’”, \ ;
3awmTHOE YCTPOWMCTBO ANA Ne3BUIN HacafoK S o
B Hepabouem coCcTosAHUN

Jlerko HafileBaeTcA Ha Nle3BUsA HaCcaAoK U
3alMLLAET UX OT BO3MOXKHbIX MOBPEXAEHUI,
Koraa 6neHaep HaxoanTCA B Hepabouem
COCTOSIHUMN.

3awuTHOE YCTPOMCTBO ANA Ne3BUIN HacafoK
B pa6ouem cocTosHMN

YCTpOWMCTBO NOAXOAUT KO BCEM HacaiKam

1 HaLIeXKHO 3alyMLLIaeT NOrpy»KHol 6rnexaep

1 KacTpionu, rae Npov3BOANUTCA CMeLLUBaHUE,
OT BO3MOXHbIX MNOBPEXAEHNI.

MPUMEYAHMUE: Y6enunTech, 4To 3aLinMTHOE
YCTPOWCTBO ANA NIe3BUIA HaCcaloK B

HepabouyeM COCTOAHUN YCTaHOB/IEHO BEPHO: MPUMEYAHMUE: Y6eauTech, 4to 3aliUTHOe

BbICTYNaloLMe YaCTW JOKHbI BXOAUTb B Masbl  YCTPOMCTBO ANA Ne3BUI Hacafok B pabouem

Ha Hacagke. COCTOAAHUW YCTaHOBJIEHO NPaBUIbHO:
BbICTyMNaloLLMe YacTu AOMKHbI BXOANUTL B Masbl

*
BkntoueHo Tonbko B mogenb 5KHB2571 Ha HacagKe.
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NCMNOJIb3OBAHUE NMNOIrPYXHOIO BJIEHAEPA
MCMOMb30BAHWME MOTPYXHOW YACTY

Wcnonb3ywTe HacapgKmn NOrpy»KHON YacTu CoepanHuTe Kopnyc 6neHgepa ¢ Norpy»XHom
6neHgepa Ans NPUroToBlIEHNA KOKTeNneNn, YacTbto, Nocse yero onycTute 6neHaep nog

B TOM YMCJIE€ MOJSIOYHBIX, CYMOB, NepepaboTKu YFNOM B MEPHbIV CTaKaH Af1A nepemMeLlBaHuA.
roTOBbIX OBOLUEN UK efbl AN MafeHLeB. CBobGOAHON pyKOW MPUKPOITE OTBEPCTUE

MepHOro CTakaHa - 3To NpefoTBPaTUT
pa3bpbi3rmBaHne HIPeLNEHTOB 1 NpUgacT
YCTOMUMBOCTb CTakKaHy npu paboTe.

He 3abynbTe ocTaHOBUTL GneHAep nepeq,
TeM, KaK 4OCTaTb ro M3 MepHOro CTakaHa,
BO M36exaHue pa3bpbl3rnBaHus.

1. CoepunHNTE HYXXHYIO HacafKy C MOrpyHOM
yacTblo 6neHgepa (cm. “YkasaTtenb Hacagok”)
1 MOBEPHMTE [0 LieNyKa.

2

~
N~
S O
2. CoefHMTE MOrPYy>KHYI0 YacTb C KOprycom  [orpysuTe 6neHaep Ha iHO MEpHOTO CTakaHa
6J'IEH/:lepa 1 NMOBEPHUTE A0 LenykKa. OLHUM OBUXXEHNEM U MO YINIOM K CTEHKE CTaKaHa
MeZneHHo NopHIMaiTe 6eHaep K MOBEPXHOCTMY,
CMeLlnBaA MHrpeaneHTbl. Mo Mepe nepemeLleHna
6neHaepa BBEPX Bbl 3aMeTUTe, YTO NHIPEANEHTbI
~ nepemMeLlarTca Co AHa MEPHOro CTakaHa HaBepX.
@ Koraa MHrpeneHTbl 6oree He nepemelLaioTcs
- BBEpPX NMpu cMmeLlnBaHnn, BHOBb norpysunrte
6neHaep Ha IHO MePHOTO CTaKaHa 1 MoBTOpAiiTe

npouecc cmelwinBaHMA OO TeX NMop, NOKa CMeCb He
AOCTUTHET Hy)KHOI;I KOHCUCTEHU NN,

y

3. lNopcoeanHNTE 3NeKTPUYECKUIA LWHYP MocreneHHbIn
K po3eTKe. noagbvem

4. BbicTaBbTe Ha bneHaepe ckopocTb 1.
OTperynupynTte CKOpoCTb, MOBOpayBas
ONCK CKOPOCTeN Ha BepXxyLLKe Koprnyca

6neHgepa. .
BpatyaiiTe 6rieHaep KUCTbIO PYKW, He npunaras
5. Morpy3ute 6neHAep B CMeCb MHIPEANEHTOB. . .

CUNWIA, NpUNoAHUMaiTe 6reHaep BO Bpems

MPUMEYAHVE: Mpy ncnonb3osannn 4 °
p paboTbl M BHOBb OMycKaliTe B cMech. Mpu

C XUAKMMU UHFPeaneHTaMm cneguTe, ytobbl NpaBUnbHOI paboTe 6rieHaepa cMeLuMBaHme
YPOBEHb XKNAKOCTM HE NPEBbILLIAJT BbICOTbI VNHIPeAUEHTOB He TpebyeT [JOMOMHUTENbHbIX
norpy»Hon Yactv. Mecto coeanHeHus ycunuii - Beca b6neHziepa v ABUXEHNI KNCTH
Kopryca 1 Norpy>KHou YacTun He [JOMKHO PYKU AOCTaTOUHO )19 [OCTUXKEHUA Pe3ysibTaToB
OnycKaTbCA B XKNAKOCTb. He nomelanTte CMELLNBAHUS.

KOpryc B XMAKME U Npoyne CMecu.

6. Haxmute kHonKy BKJ1. (POWER), uto6bl
HauaTb CMeLUNBaHMeE.

7. o oKoHYaHWY NpoLecca CMeLINBaHUs Monoxenne
OTMYCTUTE KHOMKY MpeXAe, Yem JOCTaTb pyKn
6neHgep us cmecu.

8. OTcoepuHuTe BGNeHAEp OT CETH Cpasy Xe
Mo OKOHYaHWM PaboTbl U TONIbKO NOTOM
OTCOEAUNHANTE HaCcaaKMW.
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NCMNOJIb3OBAHUE BEHYUNKA

|/|CI'IOJ'Ib3yVITe BEHYUK ANA B36VBaHNA C/IMBOK,
ANYHBIX GETKOB, CMeLIVIBaHUSA NHIrpeaneHToB

ANA NYyONHIoB, I'IpOBaHCKOVI 3anpaBKu, Myccos
nnn onAa npuroToBrieHNA MaloHes3a.

1

. BcTaBbTe BeHUMK B aganTtep AnA BeHUMKa.
2. BcraBbTe agantep AnA BeHUMKa B KOpryc
1 NoBepHUTE [0 Wenyka. Agantep
aBTOMaTUYeCKM HacTpamnBaeT BEHUMK Ha
HeobXxoAMMyIo CKOPOCTb B36MBaHUA.
3. lMopcoepmHMTe SNEKTPUYECKNI LUHYP
K poseTke.
4. BbicTaBbTe Ha bneHpepe ckopocTb 1.
OTperynupyiite CKOPOCTb, MOBOPayMBas
[VCK CKOPOCTeN Ha BepXyLUKe Koprnyca
6neHgepa.

5. Morpy3uTe 6neHaep B CMeCb MHIPEANEHTOB.
BeHuVK 13 HEepKaBEIOLWEN CTain MOXET
nouapanarb WA UCNOPTATb aHTUMpPUrapHoe
MOKPbITUE NMOCYAbI; HE UCTONb3YITE BEHUVIK B
nocyzne C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITAEM.

NPUMEYAHWE: Mpwn ncnonbsosaHnu ¢
KUAKUMUN MHFPEAVNEHTaMU CrepmnTe, YToobl
YPOBEHb »KNAKOCTW He NMpeBbILas BbICOTbI
norpyxHom yactn. Mecto coegnHeHuA
KOpMyca 1 BeHYMKa He [OMIKHO Morpy»aTbca
B >KMAKOCTb. He nomelante Kopnyc B Xugkme
1 npoyne cmecu.

YT106bI 136€XKaTb Pa3bpbI3rmBaHNa Unn
BbIM/1€CKUBAHUA UHTPEANEHTOB, UCTMONb3YINTe
BEHYVK B rNyOOKNX KOHTENHepax 1 KacTpronsx.

6. HaxmuTte kHonKy BKJ1. (POWER) gna Toro,
yTO6bI HAYaTb CMELLVIBAHME.

7. TMo oKoHYaHUM NpoLecca B36MBaHNA
OTNYCTUTE KHOMKY, NpeXae YeM AocTaTb
6neHpgep 13 cmecu.

8. OTcoefnHuTe BrieHAEp OT CETU Cpasy e
MO OKOHYaHKN PaboTbl 1 TOSIbKO NOTOM
OTCOEANHANTE HAaCaaKM.
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NCMNOJIb3OBAHUE NMNOIrPYXHOIO BJIEHAEPA
MCMOMb30BAHVE M3MENBYUTENA*

4. CoefiHUTe U3MeNbYUTENb C KOPMYCOM
GreHpepa HaxkaTeM.
5. Mpwu pabote gepxute Kopnyc 6neHaepa

A BHUMAHUE

Puck nopesos OfHOW PYKOW, @ U3MeNbYnTeSb - APYrOW.

O6paulanTech ¢ Ne3BUAMUN
KpailHe 0CTOPOXHO.

HapyueHue TexHuku 6e3onacHocTy
MO>KeT NPUBECTU K nopesam.

Wcnonb3yiTe namenbuntenb ANA WMHKOBKM
HebOoMNbLMX MOPLMIA NPOAYKTOB - FOTOBOTO
MsCa, Cblpa, OBOLLEN, 3e/1eHN, KpeKepoB, xieba
1 OPEXOB.

1. BcTaBbTe nessue namenbumTensa
B CaM U3MeNIbYUTESb.
2. MonoxuTe B 3menbyunTesib NPOAYKTbI
HeboNbLIMMY KyCKamu.
3. MpucoepguHute agantep n3menbunTens K
caMoMy U3MeNbYnTenio.
APUMEYAHMUE: YTobbl NnpycoeanHuTbL
ajanTep U3MenbymTensa K camomy
N3MeNbYnTesIo, MONIOXKMTE aganTep CBepXy.
He nbiTanTech BpalaTb agantep, 4Tobbl
@ NpUCcoeHUTL ero.

11— Kopnyc 6. Haxmute kHonky BKJ1. (POWER) ans
TOro, YTOObI HaYaTb M3MeNbYeHNe.
[nA [OCTMXKEHUA HaUyuLIMX Pe3ynbTaToB
NPUMEHANTE NMMYNIbCHOE HaxaTue -
HaXKMManTe KHoMKy 1-2 ceKyHApbl
= 1 OTNyCKaiiTe ee - 4O TeX Nop, Nnoka
Apantep Y n3menbyaemMble UHrPefNeHTbl He OCTUTHYT
nsmenbuuTens HYKHOWN KOHCUCTEHLN.
7. Tlo 3aBepLIeHNN U3MENbYEHMSA OTMYCTUTE
- KkHonky BKJ1. (Power).
i 8. OTcoefnHWTE KOpNyc OT aganTtepa
N3MenbUnTens.
Nessne MPUMEYAHMUE: YTo6bI OTCOEAMHUTL apanTep
usmeneuuTens OT CaMOro N3MefbUYNTENS, MOAHUMUTE €ro
\ BBepx. He nbiTaiiTech Bpalyatb agantep,
> yTOObI OTCOENUHUTb €ro.
i’ 9. OtcoenmHuTe BnieHep OT CETU Cpasy Xe
Usmenbuntenn MO OKOHYaHMMN PaboTbl M TONbKO NOTOM

/ OTCOEANHANTE HAaCaaKMW.

g

* BkntoueHo Tonbko B Moaenb 5KHB2571
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PEKOMEHAALWW NO NCMOJIb3OBAHUIO
MpopykTbi Konnuectso | NMoprotoBka CkopocTb Bpema**
Msco 200 g (7 0z) | NMopexbTe KybMKamm No 5 15 cekyHp
2.cm (3/4")
MwuHganbHble opexu/ | 200 g (7 oz) | lNomecTute LenbHble 3 25 cekyHp,
Hpyrve opexu opexu
YecHok 10-12 [MomecTuTe UenbHble 3 15 cekyHa
3y6unkoB | 3y6umKm
Jlyk 100 g (3.5 0z) | MNopexbTe Ha yeTBEpPTH 3 15 cekyHa
Cblp 100 g (3.5 0z) | MopexbTe KybMKamm No 5 30 cekyHp
1cm (3/8")
Anua, cBapeHHble 2 [MomecTuTe LUenbHble ANLa 4 3 MAYNbCHbIX
BKPYTYIO HaXkaTua
MopkoBb 200 g (7 0oz) | Cut Average Carrot into 3 15 cekyHA
Quarters
3eneHb 50g(20z) | OToenute HOXKM 4 15 cekyHa

** Bpems 1 CKOPOCTb 06paboTKM yKa3aHbl NPUGAN3NTENBHO.
PeanbHoe Bpems 1 CKOPOCTb 06PabOTKM 3aBUCAT OT KauecTBa UCMONb3yeMblX UHTPeaUEeHTOB

BT o [ T

1 KeflaeMoro KavyecTtBa nsmenbyeHuA.

MOJIE3HbIE COBETHI

‘ ‘ W11282498A.indb 226

MpepBapuTeNbHO NOpeEXbTe TBEPAble
WHrpefmneHTbl, YToObl 06erynTb npoLecc
CMeLUVIBaHUA NN N3MeNbYEHMA.

Morpy»xHol 6nenaep 3aluLieH ot
BO3/eNCTBMA BbICOKUX TemnepaTtyp

BO Bpems paboTbl. Ecnn norpyxHon
6neHaep HeoXmnaaHHO nepecTan paboTtatb
B npotiecce 06paboTKm, oTCoeanHUTE

€ero ot 3f1eKTpoceTn Ha 10 MUHYT AnA
ABTOMATUYECKOro BOCCTAaHOBEHMA.

Bo n3bexaHune pa3bpbi3rnBaHua
norpy»xanTe 6neHaep B cMecb
VHIPeAVEeHTOB [0 BKIIOUEHNS; BbIKtOYaiTe
€ro [0 TOro, Kak JoCTaTb brieHaep 13 cMecu.

Ecnu Bbl cMeLIMBaeTe UHTPeaneHTbl

B KacTpIosie Ha MINTe, CHUMUTE ee C MJNTbI
BO 136exKaHve neperpesa norpyKHoro
6neHgepa.

[lna nonyyeHnAa HamnyyLWwmnx pesynsTaTtos
npu CMeLnBaHNN yaepKnBanTe NorpyxHom
6neHaep nog yrnom n MeasieHHo
nofjHUManTe 1 onyckanTe ero. He
npwnaranTe ycunumn, noMeLLasa norpyxHom
6neHaep B CMeCb HIPeANEHTOB.

[na npegoTtepalleHna BblITeKaHNA
VHIpeMeHTOB OCTaBNAKTE AOCTATOYHO
MecTa AJ1f TOro, YTo6bl CMecb NoAHUMaNach
BO BpeMs paboTbl NorpyHoro bneHgepa.

226 | NCMOJIb3OBAHME MOrPYXHOIO BJIEHJEPA

®

Y6eputech, UTO ASIMHHBIN LUHYP NOFPY>XXHOrO
6neHpepa He HaXoAMTCA Haf ropayen
NOBEPXHOCTbIO.

He ocTtaBnaiite norpyxHon 6neHgep
B ropsAven KacTplosie Ha nauTe.

[locTaHbTe N3 CMecu TBep/ble S1eMEeHTbI
(Hanprimep, pPYKTOBbIE KOCTOUKN)
nepep Tem, Kak HauMHaTb CMeLLBaHNe
UM n3menbueHmne, Bo nbexaHue
NOJIOMKU NIE3BUN.

He ncnonb3yiite norpyxHon 6neHgep

N n3menbyeHns KodelrHbIX 3epeH nnm
TBEPAbIX cneuuii (Hanprmep, MycKaTHOro
opexa). MepepaboTka NofoOHbIX NPOAYKTOB
MOXET NPUBECTY K NMOJTIOMKE N1e3BUi
norpy»kHoro 6neHgepa.

He ncnonb3yinte MepHbI cTakaH
1 N3MenbunTenb* B MMKPOBOJSIHOBOW neum.

BeHuuK 13 HepXaBetoLen ctanu
MOXeT nouapanatb UM NCnopTuTb
QHTUMpPUrapHoe MNOKpPbITE NOCYAb;
He NCNosb3ynTe BEHUMK B Nocyae

C @aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM.

Y1066l 36€XaTh pa3bpbI3rnBaHms
VHIPEAVEHTOB, NCMOMb3YITe BEHUNK
B rNy6OKMNX KOHTENHEPAX 1 KacTpIonsX.

* BKntoyeHo TonNbKo B Moaenb 5KHB2571
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yXxXoa h O4YUCTKA

1. OTcoefunHWTe NOrpy»<KHOM bneHgep ot Akceccyapbl 1 HacaaKu AnA NOrpy>KHoro
3NeKTPOCeTU Nepes YNCTKOMN. 6neHpepa

2. OtcoepuHuTe afanTepbl N HaCafKM
BpaLleHvem (cM. pasgen “Micnonb3oBaHne
Morpy»<Horo bnenpepa”).

3. lNpoTtpuTte Kopnyc ABuraTens, a Takxe
apanTepbl* n3menbyuTens* n B36nBankm
BJIaXKHOW TKaHbto. MOXHO 1cnonb3oBaTb
MATKOe ounLialoLLee CpeacTBo,

He copepiKallee abpa3nBoB.

MoTe norpy»Hyto YacTb, MEPHbIN CTakaH

C KPbILWKOW, BEHUVK, U3MenbynTenb*, ne3sua

1 YCTPOWCTBO ANA 3alnTbl N1€3BMIN HAaCaAoK B
Hepaboyem COCTOAHUN B ropAYen MbliibHON
BOJIe VN Ha BEPXHEM YPOBHE NOCYyOMOEYHON
MaLUVHbl. BbiCylunTe MArKom TKaHblo.

MPUMEYAHMUE: He monte apantepbl

BEHUMKa 1 n3menbuntena* B NOCyAOMOEUHON
MPUMEYAHUE: He nomelyante Kopnyc n MaLlvHe.

afantepbl B BOAY.

4. TlpoTpuTe WHYpP TKaHbIO C TEMNOWN NEeHOW,
NMOTOM BbITPUTE €ro BRaXHoW candeTkon.
BbicylunTe MArkom TKaHblo.

* BkntoueHo Tonbko B Moaenb 5KHB2571
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FAPAHTUA N TEXHUYECKOE OBCJ1YKUBAHUE
FAPAHTUA HA MOTPYXHOW BIEHAEP KITCHENAID

MonHaA rapaHTusa
CPOKOM Ha fiBa roga,
HaunHasa

CO AHA NOKYMKW.

TexHnuyeckoe
o6cnyKuBaHue JOMKHO
OCyLLeCTBAATbCA
aBTOPU30BaHHbIM
LieHTpOM 06cnyKnBaHUA
KitchenAid.

CpoK rapaHTuu: KitchenAid onnauunBaer: KitchenAid He onnauuBaeT:
EBpona, 3ameHy vacTen A. PeMOHT, KOTOpbIi BbI3BaH
BnvxHnin Boctok N CTOUMOCTb BbINOJIHEHMEM Onepauuii,

n Adppuka: PEMOHTHbIX paboT OTNINYAIOLYMIXCA OT NepepaboTku
Ana mopenn B CBA3U C yCTPaHeHNeM 06bIYHbIX NPOAYKTOB.
5KHB2571, AedekToB MaTepnanos . MoBpeXaeHNA, BOSHNKLNE
5KHB2531 1 N3roTOBJIEHNA.

B pe3ynbTaTte HeC4acTHOro
cnyyvas, BHeCeHUA N3MeHeHW,
HenpaBWIbHOrO WV MJIOXOro
obpalleHus, a Takxke
BbI3BaHHble yCTaHOBKOI/
3Kcnnyarayumen, He
COOTBETCTBYIOLMMU MECTHbIM
3/1IeKTPOTEXHUYECKMM
npaBuaam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTUW 3A KOCBEHHDIE YBbITKW.

LLEHTPbl OBCJTYKVBAHWNA

Jio60e 06cnyKrBaHVE AOMKHO OCYLLECTBAATLCA MECTHBIM aBTOPM30BaHHbIM LIeHTPOM
obcnyxunBaHua KitchenAid. CBaxuTech € MPOAABLIOM, Y KOTOPOTo Bbl puobpen nprnéop v

y3HaiiTe Ha3BaHve GIVKaNLWero aBTOPY30BaHHOTO LeHTpa ob6cnykmBaHus KitchenAid.

OBC/NTYXXUBAHUE KNTMEHTOB

Bonee noapo6Hyto H$OpMaLMIo MOXKHO Y3HaTb Ha HalleM caiiTe:

www.kitchenaid.eu

©2018 Bce npaBa 3aLyMLLeHbl.
Cneundukauma MoxeT OblTb M3MeHeHa 6e3 NpeABapUTENbHOIO yBeJOMIEHMA.

228 | TAPAHTUA N TEXHUYECKOE OBCJTY>KUBAHUE
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\ SPIS TRESCI

CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA 230
CZ3CH SKIAAOWE ...ttt e 230
Charakterystyka blendera reCznego .........cccveeeeeiiiieeeeiiiie e 231
Przewodnik po przystawkach ............coooviieiiiiiiieiiiieec e 232

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO 233
Wazne zalecenia dotyczace bezpieCzenstWa. .......oocuvveeeeviieeeiniieeieniieeeeeee. 233
Wymagania elektryCZNe ........eeeeeeiiiee e 237
Utylizacja odpadow sprzetu elektryCznego .........eeeeveeeeeerniieeeeniiieeeeiieee e 237

UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO 238
Montaz blendera recznego.........ccceevuiiiiiiiiiiiiiiiiiii
Uzytkowanie ramienia blendera
Uzytkowanie rézgi...........cc....

Uzytkowanie rozdrabniacza* .... .
Wskazowki dla UZYtKOWNIKA ....coeevveeeiiiiiieieeeeeceee e
MYCIE | KONSERWACJA
GWARANCIJA | SERWIS

POLSKI

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA
CZESCI SKEADOWE

Przycisk kontroli predkosci Ostrza

Wiacznik
One-Touch

silnika

~———1

Przewod zasilajacy
o ditugosci 1,5m

Ramie blendera
ze stali
nierdzewnej
20cm (&) S~

** Pokazane z
zamontowanym
ostrzem w ksztalcie

w litery,S” )
Ramie blendera \

33cm (13")

Ostona chronigca  Ostona na ostrza
naczynia

Organizer do
przechowywania koncéwek*

Rozdrabniacz*

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA
CHARAKTERYSTYKA BLENDERA RECZNEGO

Kontrola predkosci Rozdrabniacz*

Zmienna predkos¢ zapewnia lepsza kontrole Idealny do rozdrabniania ziét, orzechdéw i
przetwarzania réznego rodzaju produktow warzyw. Przystawka zawiera miske, ostrze
spozywczych, napojow oraz zup. oraz adapter montazowy. Miske rozdrabniacza

wyposazono w antyposlizgowa podstawe

Wiacznik One-Touch o - e
zapobiegajaca przemieszczaniu sie podczas

Wiacz blender poprzez nacisniecie

i przytrzymanie przycisku POWER podczas pracy.
blendowania. Aby zatrzymac ten proces, Kielich do blendowania
zwolnij przycisk. Niezawierajacy BPA (bisfenol A) kielich

o pojemnosci 1 L zwygodnym uchwytem oraz

Korpus silnika pokrywa zapobiegajaca rozchlapywaniu.

Pewne trzymanie blendera zapewnia
specjalnie zaprojektowany, wygodny oraz Ostrza
antyposlizgowy uchwyt. Dzieki trzem wymiennym ostrzom masz
pewnos¢, ze posiadasz odpowiednie
urzadzenie do kazdego rodzaju zadania.
Blender reczny gwarantuje wykonanie
niemalze kazdej pracy, poczawszy od kruszenia
Przewoéd zasilajacy o dtugosci 1,5 m lodu poprzez siekanie produktéw az po
Wystarczajgco dtugi, aby swobodnie operowaé  spienianie mleka.
blenderem np. nad ptyta kuchenng lub innym
obszarem roboczym. Przewéd zasilajagcy ma
okragty przekroj, co utatwia jego czyszczenie.
Dla wygodnego przechowywania przewdd
@ wyposazony jest w silikonowy pasek.

Potezny silnik pradu statego (nie pokazano)
Zapewnia potezna site blendowania przy cichej
pracy oraz dtugiej zywotnosci.

Ostona chronigca naczynia

Zatrzasnij ostone na wymiennych ostrzach, aby

chroni¢ swoje naczynia przed zarysowaniem

podczas pracy blendera. @

Ostona na ostrza
Zatrzasnij ostone na wymiennych ostrzach,
aby chronic je przed uszkodzeniem, gdy nie sa

Ramie blendera ze stali nierdzewnej
z mocowaniem Twist-Lock
Montaz ramienia blendera do korpusu silnika

. oot . uzywane. [~
jest dziecinne proste. Po prostu przystaw je ]
do dolnej czesci korpusu i przekre¢, by ramie Organizer do przechowywania koncowek* o
zablokowato sie na wiasciwym miejscu. Specjalnie wystylizowane, wytrzymate &

i kompaktowe pudetko, pozwala na ochrone

Rozga akcesoridéw i utrzymanie ich w porzadku.

Narzedzie przeznaczone do ubijania piany
z biatek oraz $mietany kremowki.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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CZESCI BLENDERA | CHARAKTERYSTYKA
PRZEWODNIK PO PRZYSTAWKACH

PRZYSTAWKA ZASTOSOWANIE

N6z w ksztatcie litery ,S” Blendowanie, kruszenie, przygotowanie puree
Koktajle owocowe, koktajle mleczne, gotowane
warzywa, zupy, sosy, |6d, jedzenie dla dzieci,
lukier, kruszony 16d

Rozdrabnianie, mielenie
Gotowane mieso, sosy na bazie mies,
uptynnione owoce, mieso mielone

Spienianie, mieszanie

Mleko (do Cafe Latte, Cappuccino...),

ciasto biszkoptowe, ciasto na nalesniki, ciasto na
muffiny

Ubijanie, uzyskiwanie emulsji, napowietrzanie
Biatka jajek, bita Smietana, majonez, sos
vinegret, musy, sos holenderski, puddingi

Siekanie

Warzywa, parmezan, orzechy ziemne, salsa, jaja
gotowane na twardo, butka tarta, ziota, wedliny,
sosy na bazie mies, uptynnione owoce, mieso
mielone

232 | CZESCIBLENDERA | CHARAKTERYSTYKA
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA
RECZNEGO

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO” i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3 F4AdI 43 LJ0"'[e] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwosc zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA ®

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac nastepujacych srodkow ostroznosci:

1. Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtfasciwe
korzystanie z urzadzenia moze spowodowac obrazenia
ciata.

2. W celu unikniecia porazenia, nie zanurzac urzadzenia,
przewodu zasilajgcego ani wtyczki elektrycznej w wodzie
i innych ptynach.

3. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze nie
posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, chyba, ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z
tego urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

POLSKI
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA
RECZNEGO

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenia moga by¢
obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze osoby
nie posiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzadzen, o ile bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane odno$nie bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia oraz rozumieja zagrozenia
z nim zwigzane. Nie zezwalac¢ dzieciom na zabawe
urzadzeniem.

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewdd
nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

6. Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed

zamontowaniem lub zdemontowaniem elementéw oraz
przed czyszczeniem, nalezy je WYLACZYC, a nastepnie
wyjac wtyczke z gniazda. Aby wyjac wtyczke z gniazda,

@® nalezy ja chwycic¢ i wyciaggna¢. Zabrania sie ciggniecia za @®

przewod.

8. Nie dotykac czesci bedacych w ruchu. Nie zbliza¢ dtoni,
wtoséw, odziezy, a takze szpatutek i innych przyboréw
kuchennych do akcesoridow podczas pracy, aby ograniczy¢
ryzyko obrazen ciata os6b oraz uszkodzenia urzadzenia.

9. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktoérych
kabel lub wtyczka sg uszkodzone, jezeli nastgpita awaria
urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone lub w
jakikolwiek sposéb uszkodzone. Nalezy zwrdci¢ urzadzenie
do najblizszego Autoryzowanego Centrum Serwisowego w
celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

10. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, konieczna jest
jego wymiana przez producenta, jego autoryzowany
serwis lub inng wykwalifikowang osobe, dla unikniecia
niebezpieczenstwa.

11. Stosowanie akcesoriow nie zalecanych lub nie
sprzedawanych przez producenta moze doprowadzi¢ do
pozaru, porazenia pragdem elektrycznym lub obrazen ciata.

N
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA
RECZNEGO

12. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy upewnic sie, czy
adapter rozdrabniacza* jest prawidtowo zablokowany na
miejscu.

13. Zabrania sie uzywania na wolnym powietrzu.

14. Nie zostawiac sznura zwisajgcego ze stotu lub blatu.

15. Nie dopuszczac do kontaktu przewodu z gorgcymi
powierzchniami, takimi jak np. piec.

16. Nie zezwala¢ dzieciom na uzywanie blendera bez nadzoru.

17. Podczas miksowania ptyndéw, zwtaszcza goracych, nalezy
uzywac wysokiego pojemnika lub miksowac¢ matymi
porcjami, aby zmniejszy¢ ryzyko rozlania.

18. Nie wktadac dtoni ani przyboréw kuchennych do
pojemnika podczas pracy blendera, aby ograniczy¢
ryzyko powaznych obrazen ciata oséb oraz uszkodzenia
urzadzenia. Mozna uzywac skrobaczki, ale tylko wtedy, gdy
urzadzenie nie pracuje.

19. Noze sg ostre. Zachowac ostroznos$¢ podczas obchodzenia
® sie z ostrym nozem tngcym, oprdzniania misy oraz podczas ®
czyszczenia.
20. Zachowac ostroznos¢ podczas obrobki goracych ptynéw
w dzbanku, poniewaz moga one zosta¢ wyrzucone na
zewnatrz pod wptywem nagtego parowania.
21. Instrukcje dotyczace czaséw pracy i ustawien predkosci dla
réznych akcesoriow podano w rozdziale ,Obstuga blendera
recznego”.
22. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni
wchodzacych w kontakt z zywnoscig podano w rozdziale
,Pielegnacja i czyszczenie”.
23. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego oraz w podobnych zastosowaniach, takich jak:
pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

- budynki gospodarskie;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych miejscach
zamieszkania;

- miejsca oferujgce noclegi i wyzywienie.

POLSKI

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA RECZNEGO | 235

‘ ‘ W11282498A.indb 235 @ 10/16/2018 2:31:20PM‘ ‘



BT o [ T

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA
RECZNEGO

24. OSTRZEZENIE: Aby zapobiec porazeniu pradem
elektrycznym, przed przystgpieniem do serwisowania
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazda.

25. Przed pozostawieniem blendera bez nadzoru, montazem,
demontazem oraz czyszczeniem, nalezy zawsze odtaczy¢
go od zasilania.

PROSIMY ZACHOWACTE INSTRUKCJE
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BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA BLENDERA
RECZNEGO

WYMAGANIA ELEKTRYCZNE

Napiecie: 220-240 V
A UWAGA Czestotliwos¢: 50-60 Hz

Wattage: 180 W

2 Moc: W razie trudnosci z podtgczeniem,
nalezy skontaktowac sie z

wykwalifikowanym elektrykiem. Nie nalezy
w zadnym wypadku samodzielnie zmieniac
wtyczki.

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Podtaczac do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac rozgalteziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi $miercia, pozarem lub porazeniem
pradem.

UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Utylizacja opakowania

- Ten symbol == umieszczony na
produkcie lub dokumencie mu
towarzyszacym oznacza, ze urzadzenie
nie moze by¢ traktowane jako normalny
odpad gospodarstwa domowego.
Przeciwnie, powinno by¢ przekazane
do odpowiedniego punktu zbidrki

i przetwarzania surowcow wtérnych lub
do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

POLSKI

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie
w 100% nadaje sie do recyklingu

oraz oznaczony jest odpowiednim
symbolem ¢ y.Poszczegdine czesci
opakowania muszg zostac zutylizowane

w sposéb odpowiedzialny i zgodny z
lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadow.

Zlomowanie urzadzenia

- Urzadzenie to zostato oznakowane
zgodnie z Europejska Dyrektywa 2012/19/
EU w sprawie utylizacji odpadow sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

W celu uzyskania doktadniejszych
informacji na ten temat oraz o
odzyskiwaniu surowcéw wtérnych i
recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sig z Panstwowa Inspekcja

- Zapewniajac whasciwa utylizacje tego Ochrony Srodowiska lub miejscowym
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.
naturalnego $rodowiska a tym samym

poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz

jakosci jego zycia.
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO
MONTAZ BLENDERA RECZNEGO

Przed pierwszym uzyciem blendera
recznego KitchenAid , wytrze¢ korpus silnika
oraz adaptery montazowe czystg, wilgotng
szmatka w celu usuniecia wszelkich
zabrudzen i kurzu. Mozna zastosowac
tagodne srodki czyszczace.

UWAGA: Nie zanurzac¢ korpusu silnika

i adapteréw montazowych w wodzie.
Wytrze¢ do sucha miekka szmatka.
Umy¢ wszystkie akcesoria recznie lub na
najwyzszej potce zmywarki. Doktadnie
wysuszy¢.

UWAGA: Przed montazem i demontazem

akcesoriéw upewnij sie, ze wtyczka przewodu

zasilajgcego nie jest podtaczona do kontaktu.

-

Ramie

blendujqce\
@ Adapter montazowy @

rozdrabniacza*

Adapter montazowy

trzepaczki qu
Wiecej informacji na temat montazu »--
i demontazu adaptera montazowego N
) S . .
rozdrabniacza znajdziesz w rozdziale S o

~Uzytkowanie rozdrabniacza”.

Ostona chronigca naczynia

Latwo zatrzaskujaca sie na ostrzach ostona
zapewniajaca ochrone zaréwno blendera
recznego jak i naczyn, w ktérych jest
uzywany.

Ostona na ostrza

Latwo zatrzaskujaca sie na ostrzach ostona
zapewnia ochrone nozy, gdy blender reczny
nie jest uzywany.

f Zatrzask

UWAGA: Upewnij sig, ze ostona nozy
zainstalowana jest prawidtowo. Pazurki
mocujace ostony powinny znalez¢ sie

w specjalnych otworach w obudowie nozy.

Zatrzask

UWAGA: Upewnij sie, ze ostona nozy
zainstalowana jest prawidtowo. Pazurki
mocujgce ostony powinny znalez¢ sie

w specjalnych otworach w obudowie nozy.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO
UZYTKOWANIE RAMIENIA BLENDERA

Uzyj ramienia blendera do robienia koktajli ~ Umiesci¢ blender reczny z zamontowanym
mlecznych i owocowych, zup-kreméw, ramieniem w kielichu do blendowania
puree z gotowanych warzyw, lukru oraz zawierajgcym sktadniki przeznaczone do
jedzenia dla dzieci. obrébki. Dla uzyskania wiekszej stabilnosci

oraz unikniecia rozchlapywania produktéw,
druga reke potozy¢ na pokrywie kielicha.
Nalezy pamietac, ze przed wyjeciem
blendera z kielicha, w celu unikniecia
rozchlapywania, nalezy najpierw wytaczyc
urzadzenie.

1. Umiesci¢ ramie blendera w obudowie
noza (patrz,Przewodnik po przystawkach”)
i przekreci¢ zdecydowanym ruchem do
momentu zatrzasniecia na wtasciwym

miejscu.

Q Blendowanie
Y

~o
A
-— Wprowadzi¢ ramie z obudowa ostrza
S o oz ,
na dno kielicha do blendowania. Po
2. Umiesci¢ ramie blendera w korpusie silnika  chwili, trzymajac blender pod katem,

i przekreci¢ zdecydowanym ruchem do powoli wyciggac opierajac ostone nozy o
momentu zatrzasniecia na whasciwym wewnetrzne scianki kielicha. W momencie
miejscu. podnoszenia blendera, sktadniki znajdujace

z obudowg ostrza na dnie kielicha i
powtdrzy¢ caty proces, az skfadniki uzyskaja
pozadana konsystencje.

@ sie na dnie kielicha réwniez zaczng @
przemieszczac sie ku gérze. W momencie,
@ D kiedy produkty przestana przemieszcza¢
~ « sie do gdéry, ponownie umiesci¢ ramie
-

POLSKI

Przemieszczanie
blendera w gére

3. Podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka. iwdst

4. Wecisnag¢ przycisk,Speed 1" Przekrecajac
przycisk kontroli predkosci na gérze
urzadzenia, wybrac predkos¢ blendowania.

5. Zanurzy¢ rézge w miksowanych Z pomoca lekkich, kolistych ruchéw
produktach. nadgarstka, unies¢ blander reczny i

pozwoli¢ mu ponownie zanurzy¢ sie w
sktadnikach. Ruch nadgarstka oraz ciezar
blendera wykonaja praktycznie cata prace

UWAGA: Rdzga nie powinna by¢ zanurzona
w cieczy na calg dtugos¢. Nie zanurzac
ramienia powyzej linii taczenia z korpusem

silnika. Nie zanurzac korpusu silnika w cieczy za Ciebie.
lub innych substancjach.
6. Aby wiaczy¢ blender, wcisna¢ przycisk
+POWER".
7. Po zakonczeniu blendowania zwolni¢ Ruch skretny

przycisk,,POWER’, a nastepnie wyjac
blender z otrzymanej mikstury.

8. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie
odtaczy¢ blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu przystawki.
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO
UZYTKOWANIE ROZGI

Uzyj tego narzedzia, aby ubic¢ Smietanke, 5. Zanurzy¢ rozge w miksowanych

biatka jajek, wymiesza¢ desery instant, sosy produktach.

vinegret, musy oraz zrobi¢ majonez. Rézga ze stali nierdzewnej moze uszkodzi¢
lub zarysowac powierzchnie pokryte stabo

przywierajaca powtoka.

UWAGA: Rézga nie powinna by¢ zanurzona

w cieczy na catg dtugos¢. Nie zanurzaé rézgi

powyzej linii faczenia z korpusem silnika. Nie
zanurzac korpusu silnika w cieczy lub innych
substancjach.

Nie uzywac trzepaczki w naczyniach
pokrytych stabo przywierajaca powtoka.

6. Aby wiaczy¢ blender, wcisnac¢ przycisk
+POWER".

7. Po zakoniczeniu ubijania zwolni¢ przycisk
,POWER" a nastepnie wyjac rézge z
otrzymanej mikstury.

8. Po zakonczeniu pracy niezwtocznie
odfaczy¢ blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu rézgi.

. Umiesci¢ rozge w adapterze montazowym.

. Umiesci¢ adapter montazowy r6zgi w
korpusie silnika i przekreci¢ zdecydowanym
ruchem do momentu zatrzasniecia na
wiasciwym miejscu. Adapter automatycznie
dostosowuje rézge do whasciwego zakresu
predkosci odpowiedniego dla ubijania.

3. Podtaczy¢ kabel zasilajacy do gniazdka.

4. Wecisng¢ przycisk,Speed 1" Przekrecajac

przycisk kontroli predkosci na gérze

urzadzenia wybrac predkosc blendowania.

N —
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO
UZYTKOWANIE ROZDRABNIACZA*

3. Umies¢ adapter montazowy rozdrabniacza
ma misce rozdrabniacza.

4. Dopasowac miske rozdrabniacza
do korpusu silnika i docisngc.

5. Podczas rozdrabniania jedna reka

Zachowaé ostroznos¢ przy uzyciu ostrzy. przytrzymac korpus silnika, druga -
rozdrabniacz.

AUWAGA

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Brak ostroznosci grozi okaleczeniem.

Uzyj przystawki rozdrabniajacej, aby
posieka¢ mate ilosci produktéw takich
jak gotowane mieso, ser, warzywa, ziota,
krakersy, chleb oraz orzechy.

1. Umiesci¢ néz rozdrabniacza w misce
rozdrabniacza.

2. W misce umiesci¢ mate kawatki produktéw
przygotowanych do obroébki.

UWAGA: Aby zamontowac¢ adapter
montazowy do miski rozdrabniacza, nalezy
umiesci¢ do w pozycji pionowej i docisnac.
Nie obraca¢ adapterem.

Korpus silnika

POLSKI

Adapter H
montazowy & 6. Aby wiaczyc¢ blender, wcisnaé przycisk

rozdrabniacza ,POWER". Aby uzyskac lepsze rezultaty,
\ rozdrabniac¢ produkty w trybie pulsacyjnym
poprzez naciskanie i zwalnianie przycisku
,POWER", az do momentu uzyskania
pozadanej konsystencji sktadnikow.

~_.___~
N
N6z 7. Po zakonczeniu rozdrabniania zwolnic¢
rozdrabniacza przycisk,,POWER".
— S

\ 8. Odfaczyc¢ korpus silnika od adaptera
rozdrabniacza.

Miska UWAGA: Aby odtaczy¢ adapter rozdrabniacza
rozdrabniacza od miski rozdrabniacza, zdecydowanym
/ ruchem podnies¢ adapter pionowo w gore.
Nie obracac¢ adapterem.
g 9. Po zakonczeniu pracy niezwlocznie

odtaczy¢ blender od zasilania w celu
bezpiecznego demontazu przystawki.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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UZYTKOWANIE BLENDERA RECZNEGO

PRZEWODNIK UZYTKOWANIA
Rodzaj llos¢ Przygotowanie Predkos¢ | Czas**
produktu
Mieso 2009 pokroi¢ na 2 centymetrowe 5 15s
kawatki
Migdaty/orzechy 2009 cate orzechy 3 25s
Czosnek 10-12 zabkéw | cate zabki 3 15s
Cebula 1009 pokroi¢ na ¢wiartki 3 15s
Ser 1009 pokroi¢ na 1 centymetrowe 5 30s
kawatki
Jaja gotowane 2 cate jaja 4 3 x,PULSE”
na twardo
Marchew 2009 srednig marchewke pokroi¢ na 3 15s
¢wiartki
Ziota 509 usungc¢ gatazki 4 15s

** Podane predkosci i czas sg przyblizone.
Rzeczywiste uzytkowanie moze r6zni¢ sie od podanego wyzej w zaleznosci od jakosci produktow

pozadanej wielkosci rozdrobnienia.

WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

Dla tatwiejszego blendowania
i rozdrabniania, pokroi¢ produkty state na
mniejsze kawatki.

Blender reczny wyposazony jest

w zabezpieczenie chroniace przed
przegrzewaniem urzadzenia. W przypadku,
gdy blender nagle zatrzyma sie podczas
pracy, odtaczy¢ go od zasilania i odczekaé
10 minut, aby urzadzenie automatycznie sie
zresetowato.

Aby unikna¢ rozchlapywania produktéw,
umiescic¢ narzedzie blendera w mieszaninie
przed jego wtaczeniem oraz zwolni¢
przycisk ,POWER" przed wyjeciem narzedzia
Z mieszaniny.

Blendujac produkty w garnku upewnic

sig, ze nie znajduje sie on na goracej
powierzchni grzejnej.

Dla doktadniejszego blendowania, trzyma¢
urzadzenie pod katem i delikatnie poruszac
nim w gére i w dét pojemnika, w ktérym
odbywa sie caty proces.

Aby unikna¢ wylewania sie sktadnikdw,
pozostawi¢ w pojemniku/kielichu
dodatkowe miejsce. W trakcie procesu
blendowania produkty w pojemniku
zwieksza chwilowo swoja objetosc.
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«  Upewnic sie, ze dtugi przewdd zasilajacy @
blendera nie znajduje sie nad gorgcym
elementem grzejnym.

» Nie pozostawia¢ blendera w naczyniach
znajdujacych sie na goracych
powierzchniach grzejnych.

+  Przed blendowaniem usungac¢ twarde
elementy produktéw takie jak pestki
owocow czy kosci.

» Nie uzywac blendera recznego do
przetwarzania ziaren kawy ani twardych
przypraw takich jak gatka muszkatotowa.
Przetwarzanie tych produktéw moze
uszkodzi¢ ostrza blendera.

+ Nie uzywac kielicha i miski rozdrabniacza*
w kuchence mikrofalowej.

« Trzepaczka ze stali nierdzewnej moze
uszkodzi¢ lub zarysowac powierzchnie
pokryte stabo przywierajaca powtoka. Nie
uzywac trzepaczki w naczyniach pokrytych
stabo przywierajaca powtoka.

« Aby unikna¢ rozchlapywania produktow,
uzywac trzepaczki w wysokich naczyniach.

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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MYCIE | KONSERWACJA

1. Przed myciem odtgczyc¢ blender Narzedzia, akcesoria oraz przystawki do
od zasilania. blendera recznego

2. Zdemontowac adaptery, narzgdzia i Ramig blendera, kielich z pokrywa, rézga,
przystawki (patrz,Uzytkowanie blendera miska rozdrabniacza*, noze oraz obydwie
recznego’). . - ostony my¢ recznie w goracej wodzie

3. Korpus urzadzenie, rozdrabniacz* oraz z detergentem lub na najwyzszej pétce

rozge wytrze¢ wilgotna éciereczka. Mozna  zyvarki. Osuszy¢ miekka sucha Sciereczka.
zastosowac tagodne srodki czyszczace.
UWAGA: Nie zanurzac korpusu silnika
i adapterow w wodzie.

4. Przetrze¢ przewdd zasilajacy miekka
szmatka z detergentem, a nastepnie
wytrze¢ do czysta druga - wilgotna. Wytrzec
do sucha.

UWAGA: Adapter rozgi oraz adapter
rozdrabniacza* nie moga by¢ myte
w zmywarce.

POLSKI

* Jedynie w wyposazeniu modelu 5KHB2571
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GWARANCJA | SERWIS
GWARANCJA NA BLENDER RECZNY KITCHENAID DO UZYTKU

DOMOWEGO

Okres gwarancji: KitchenAid Will Pay For: KitchenAid Will Not Pay For:

Europa, Bliski Czesci zamienne i koszty A. Napraw wyniktych z uzycia

Wschéd, Afryka: pracy konieczne do blendera innego niz do

Dla modelu usuniecia defektow przygotowywania zywnosci

5KHB2571, fabrycznych lub w gospodarstwie domowym.

5KHB2531: materiatowych. Serwis B. Uszkodzer powstatych na

Dwa lata petnej musi by¢ wykonany przez skutek wypadku, modyfikacji,

gwarancji od daty Autoryzowane Centrum nieprawidtowego uzycia, uzycia

zakupu widocznejna | Serwisowe KitchenAid. niezgodnego z przeznaczeniem

paragonie. albo instalacji/uzytkowania
niezgodnego z miejscowymi
przepisami elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE
IWTORNE.

SERWIS

Aby uzyska¢ wiecej informacji, odwiedz nasza witryne internetowa:
www.kitchenaid.pl

©2018 Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

SOUCASTITYCOVEHO MIXERU

Ovladac nastaveni rychlosti Nastavce

Spinaci tlacitko

Nastavecs
nozivetvaruS

Nastavecs
hvézdicovitymi nozi*
20cm (8")
Stainless Steel ——
@ Blending Arm** @
** Shown with

w S-Blade attachﬂ

33cm (13”)

Blending Arm
Krytna Ochranny kryt

ochranu nadobi na nastavce

Sekacek*

Kufiik*

* Soucasti pouze modelu 5KHB2571
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

FUNKCE TYCOVEHO MIXERU

Ovladac nastaveni rychlosti

Rdzné rychlosti poskytuji vétsi kontrolu

pfi zpracovani a pfizptsobeni podle druhu
jidel, ndpoj a polévek.

Spinaci tlacitko

Tycovy mixér spustite stisknutim a podrzenim
spinaciho tlac¢itka b&hem mixovéni. Mixovani

zastavite jednoduse uvolnénim tohoto tlacitka.

Motorova jednotka

Je navrzena pro pohodiny uchop
s protiskluzovym povrchem.

Vykonny stejnosmérny motor

(neni vyobrazen)

Zajistuje vykonné mixovéni a je navrzen pro
tichy provoz s dlouhou Zivotnosti.

Napajeci Snitira o délce 1,5 m

Napajeci snudra je dostatecné dlouhg,

aby ty¢ovy mixér dosahl na kuchyrskou linku
anebo pracovni plochu a ma kulaty profil
bez vroubkl, takze zajistuje snadné ¢isténi.
Pro pohodIné skladovani napajeci sitiry je

k dispozici silikonovy pasek.

Nerezova ty¢ s otoénym uzavérem

Pripojuje se k motorové jednotce jednoduse
pootocenim a zacvaknutim na misto. Ostré
nerezové noze jsou zakryty, aby se zabranilo
rozstfikovani pfi mixovani.

Slehaci metla

Je idedlni na slehani bilkl a slehacky.

Sekacek*

Je perfektni pro sekani mensich kust jako jsou
bylinky, ofisky, zelenina. Sekacek obsahuje
sekaci nadobu, ¢epel a adaptér. Sekaci nadoba
ma protiskluzovy podklad, aby se zabranilo
jejimu pohybu béhem sekani.

Mixovaci nadoba

Mixovaci nadoba o objemu 1 litr z materialu
neobsahujiciho BPA a s pohodinym drzdkem a
vikem zabranujicim rozsttiknuti obsahu.

Nastavce

Se tfemi vyménnymi koncovymi nastavci
budete mit vzdy ten spravny nastroj na mnoho
rdznych ukold. Od drceni ledu az po sekani
uvafeného masa a pénéni mléka, s tycovym
mixérem KitchenAid budete vzdy vybaveni.

Kryt na ochranu nadobi pii mixovani

Nasadte kryt na ochranu nadobi na vyménné
nastavce k ochrané vaseho nddobi béhem
mixovani.

Ochranny kryt na nastavce pfi skladovani
Nasadte ochranny kryt na vyménné nastavce
k zabranéni jejich poskozeni béhem
skladovani.

Kufiik*

Udrzuje vase prislusenstvi dobre
zorganizované a chrani je.

CESKY

* Soucasti pouze modelu 5KHB2571
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI
NAVOD NA POUZITI PRISLUSENSTVI

PRISLUSENSTVI NEJLEPE POUZIVAT NA

Nastavec s nozive tvaru S Mixovani, drceni, pyré

smoothies, mlé¢né koktejly, vafend zelenina,
polévky, omacky, led, kojenecké jidlo, poleva,
ledova tfist

Rozmélnovani, mleti
vafené maso, masova stava, ovocna dien, mleté
maso

Napénovani, michani
mléko (na latte, cappuccino ...), dortové tésto,
palacinkové tésto, lité tésto na muffiny

Slehani, emulgovani, provzdusiovani
bilky, Slehacka, majonéza, zalivka, péna, tatarska
omacka, puding

Sekacek Sekani

zelenina, parmazan, arasdidy, salsa, vafené vejce,
strouhanka, bylinky, vafené maso, masova stava,
ovocné stavy, mleté maso

248 | POPIS SOUCASTI A FUNKCI
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BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento ndvod i Vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorniuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vdechna bezpec¢nostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem,,NEBEZPECI” nebo ,VAROVANI” Tato slova maiji nasledujici vyznam:

STl Piinedodrzeni pokyni hrozi b Fedni
A NEBEZPEC] [pttimeini ot
A VAROVANI [t

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpecia o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se miiZe stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

® Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani ®
zakladnich bezpecnostnich opatreni:

1. Pfectéte si vSechny pokyny. Zneuziti spotiebice mlze
mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponoftujte motorovou jednotku, napajeci sn
nebo elektrickou zastr¢ku tohoto ty¢ového mixéru do
vody nebo jiné kapaliny; vyhnete se tak nebezpedi ur
elektrickym proudem.

3. Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat osoby (vcetné déti)
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim nedavaji prislusné pokyny k pouziti spotiebice.

4. Pouze Evropska unie: Tento spotiebi¢ smi pouzivat osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi ¢i bez patficnych zkuSenosti a znalosti
pouzivat pouze za podminky, ze nejsou bez dozoru ¢i byly
pouceny o jeho bezpecném pouzivani a uvédomuiji si
mozna nebezpedi. Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

dru

razu

CESKY

BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU | 249

‘ ‘ W11282498A.indb 249 @ 10/16/2018 2:31:26PM‘ ‘



BT ] o I T

BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU

5. Pouze Evropska unie: Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti.
Uchovavejte spotiebic a jeho privodni kabel mimo dosah
déti.

6. Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotiebi¢em nehraly.

. Pfed sestavenim, rozebranim nebo Cisténim spotiebice,

¢i pokud se jiz nebude pouzivat, ho vypnéte a vypojte
ze zasuvky. Pro odpojeni uchopte zastrcku a vypojte ze
zasuvky. Nikdy netahejte za napajeci kabel.

8. Nedotykejte se pohyblivych ¢asti. Jestlize je spotrebic
zapnuty, nepfiblizujte k pfislusenstvi ruce, vlasy, odév nebo
stérky ¢i jiné nacini, aby nedoslo ke zranéni osob a/nebo
poskozeni spotiebice.

9. Nespoustéjte spotrebi¢, ma-li poskozeny pfivodni kabel
nebo zastrcku, nefunguje dobfe, upadl na zem ¢i je néjak
poskozeny. Odneste ho do nejblizSiho autorizovaného
servisu, kde ho zkontroluji a opravi nebo sefidi.

10. Poskozeny napajeci kabel smi vyménit pouze vyrobce,
servisni technik nebo osoba s podobnou pfislusnou

@ kvalifikaci: nebezpedi urazu. @

11. Pouziti pfislusenstvi, které vyrobce nedoporucuje ani
neprodava, mlze zpusobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo jiné zranéni.

12. Pfed spusténim ndastavce* mixeru se ujistéte, ze je kryt
bezpecné zajistén v ulozeni.

13. Nepouzivejte spotrebi¢ venku.

14. Nenechavejte privodni kabel viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky.

15. Zajistéte, aby se kabel nedostal do kontaktu s horkymi
povrchy, napt. sporaku.

16. Nedovolte détem pouzivat mixer bez dozoru dospélé
osoby.

17. Pro mixovani kapalin, zejména horkych kapalin, pouzijte
vysokou nadobu nebo je mixujte po malych davkach, aby
se predeslo preteceni z nadoby.

18. Pfi mixovani nevkladejte ruce ani nastroje do mixovaci
nadoby, aby se predeslo vaZnému urazu osob ¢i poskozeni
mixéru. Skrabka se smi pouzit jen v pfipadé, ze je spotrebic
vypnuty.

N

* Soucasti pouze modelu 5KHB2571
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BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU

19. B¥ity jsou ostré. Pfi manipulaci s ostrymi sekacimi nozi,
vylévani nadoby a pfi ¢isténi je tfeba dbat opatrnosti.

20. Horkou kapalinu nalévejte do nadoby velmi opatrné,
protoZe z ni mlze vystfiknout ven Ucinkem pary, kterd
vznikne pfi nalévani.

21. Udaje o nejdel3i dobé a nastaveni nejvyssi rychlosti $lehéani
s pfislusenstvim jsou uvedeny v sekci,Mixovani ru¢nim
Slehacem”.

22. Pfisludné pokyny k Cisténi povrchu v kontaktu s
potravinami naleznete v asti “Cisténi a udrzba”

23. Tento spotiebic je uréen k pouziti v domacnosti a k
podobnym uceliim jako napf:

- v kuchynskych koutech pro zaméstnance v obchodech,
kancelafich nebo jinych pracovistich;

- ve venkovskych ubytovacich zafizenich;

- zakazniky v hotelich, motelech a ubytovacich zafizeni
jiného typu;

- ubytovacich zafizenich typu bed and breakfas.

® 24. VAROVANI: Pfed udrzbou vypojte spotfebi¢ ze zasuvky na ®

ochranu pred urazem elektrickym proudem.

25. Pokud zlistane mixer bez dohledu nebo pred rozebrani a
sestaveni Ci Cisténim ho nezapomerite vypojit z proudové
zasuvky.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

CESKY
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BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU

ELEKTROTECHNICKE POZADAVKY

A\ UPOZORNENI

4

Nebezpedi urazu
elektrickym proudem
Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemiovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi

nebezpedi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

LIKVIDACE ELEKTRICKEHO ODPADU

Napéti: 220-240 Voltd
Frekvence: 50-60 Hertz
Vykon: 180 Watt

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastr¢ku
zadnym zpUsobem neupravujte.

Likvidace obalového materialu
Obalovy materidl je 100% recyklovatelny

a je oznacen symbolem recyklace ¢ . RUzné

Casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a plné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy o likvidaci odpadu.
Likvidace vyrobku

- Tento spotiebic je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim radné ekologické likvidace
pfistroje pomUzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostredi

a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravné likvidaci

tohoto vyrobku.

252 | BEZPECNOST TYCOVEHO MIXERU
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- Symbol == na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znamen3, Ze s timto pfistrojem nelze
zachazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj predat do
nejblizsiho sbérného stfediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich Gradq, sluzby
likvidace domovnich odpadl nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.
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PRACE STYCOVYM MIXEREM
MONTAZ TYCOVEHO MIXERU

Nez za¢nete poprvé pouzivat tycovy mixér
KitchenAid , otfete motorovou jednotku a
prislusenstvi ¢istym navlhéenym hadfikem
a odstrante jakoukoliv $pinu nebo prach.
MuUZete pouzit i jemny Cistici prostiedek, ale
nepouzivejte abrazivni istice.

POZNAMKA: Neponofujte motorovou
jednotku ani adaptéry do vody.

Osuste mékkou utérkou. Vsechny ostatni

dopliky a pfislusenstvi umyjte ru¢né anebo v

hornim kosi my¢&ky. Radné osuste.
POZNAMKA: Pred nasazovanim nebo
vyjimanim pfislusenstvi se vzdy ujistéte, ze
jste vytahli napajeci $ndru ze zasuvky.

Mixovaci ty¢

\

Adaptér sekacku*
*
Adaptér slehaci metly -
Informace o nasazovani anebo vyjimani -
adaptéru sekacku najdete v sekci,Pouziti Q -é
sekacku*".
Ochranny kryt na nastavce Kryt na ochranu nadobi
Jednoduse se nacvakne na nastavec a zajistuje  Kryt na ochranu nadobi se nacvakne na z
ochranu nozll v dobé, kdyz se tyCovy mixér jakykoliv z nastavcd s noZi a zajistuje ochranu 0
nepouziva. ty¢ového mixéru a vaseho nadobi. ()
t ‘\. otvor

POZNAMKA: PFi nasazovani zajistéte, aby POZNAMKA: Pfi nasazovani zajistéte,

byl ochranny kryt umistén upeviovacimi aby byl kryt na ochranu nadobi umistén

svorkami do otvor(i nastavce s nozi. upeviovacimi svorkami do otvord nastavce

S noZi.
* Soucasti pouze modelu 5KHB2571

PRACE STYCOVYM MIXEREM | 253

‘ ‘ W11282498A.indb 253 @ 10/16/2018 2:31:28PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

®

‘ ‘ W11282498A.indb 254

PRACE S TYCOVYM MIXEREM

POUZITI MIXOVACI TYCE

Mixovaci ty¢ pouzijte na smoothies, mlécné
koktejly, varenou zeleninu, polevy nebo
kojenecké jidlo.

1. Vlozte mixovaci ty¢ do néstavce s nozi (viz
“Navod na pouziti pfislusenstvi”) a upevnéte
otocenim az do zacvaknuti.

y

*
Y

~._

~._
S I

2. Vlozte mixovaci ty¢ do motorové jednotky a
upevnéte oto¢enim az do zacvaknuti.

-
L

3. Zapojte napajeci $ndru do zasuvky ve zdi.

4. Nastavte ty¢ovy mixér na rychlost 1.
Nastavte rychlost oto¢enim ovladace
nastaveni rychlosti na horni strané ty¢ového
mixéru.

5. Vlozte tyc¢ovy mixér do smési.

POZNAMKA: Ty¢ovy mixér ponofuijte

do tekutin pouze na délku pfidavného
pfislusenstvi. Neponofrujte vic nez pod okraj
mixovaciho pfislusenstvi. Neponotujte
motorovou jednotku do tekutin ani do jinych
smési.

6. Stisknutim spinaciho tlacitka zapnéte
tycovy mixér.

7. Po dokonceni mixovéani uvolnéte spinaci
tlacitko jesté pred tim, nez vytahnete tyCovy
mixér ze smési.

8. Ihned po pouZiti vypojte ze zasuvky,
dfive nez za¢nete odpojovat nebo ménit
pridavné pfislusenstvi.

254 | PRACE STYCOVYM MIXEREM

Tycovy mixér s pfipojenou mixovaci ty¢i vlozte
do mixovaci nadoby obsahujici ingredience
pod thlem. Volnou ruku pouzijte k zakryti
horni strany mixovaci nadoby pro lepsi stabilitu
a zamezite tak stfikani. Pamatujte si, Ze tyCovy
mixér je potireba zastavit pred vyjmutim

z nadoby, aby jste zabranili rozstiiknuti.

Mixovani

Polozte ty¢ovy mixér na chvili na dno mixovaci
nadoby a pak jej natocte pod tuhlem a pomalu
jej vytahujte nahoru podél strany nadoby.
Kdyz budete tdhnout ty¢ovy mixér nahoru,
vsimnete si, Ze ingredience ze spodni strany
jsou vytahovany nahoru. Kdyz se ingredience
jiz nevytahuji zespodu nahoru, polozte tycovy
mixér opét na dno nadoby a proces opakujte
dokud nebudou ingredience mit pozadovanou
konzistenci.

Vytahovani
nahoru

Pomoci lehkého otacivého pohybu
vychdzejiciho ze zapésti vytahujte tycovy mixér
nahoru a nechte jej opét klesat doli do smési.
Pohyb vedte ze zapésti a k praci vyuzijte vahu
tycového mixéru.

otacivy
pohyb

10/16/2018 2:31:29PM‘ ‘
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PRACE S TYCOVYM MIXEREM
POUZITI SLEHACI METLY

Slehaci metlu pouzijte ke $lehani slehacky, 5. Vlozte tycovy mixér do smési.
bilkdi, k michani instantnich pudingd, zalivek, Nerezova $lehaci metla mdzZe poskrabat nebo
pény anebo k vyrobé majonézy. zanechat stopy na nepfilnavych povrsich.

Nepouzivejte Slehaci metlu s nadobim
s nepfilnavym povrchem.

POZNAMKA: Ty¢ovy mixér ponotujte
do tekutin pouze na délku pfidavného
pfislusenstvi. Neponofujte vic nez pod
okraj adaptéru slehaci metly. Neponofujte
motorovou jednotku do tekutin ani do jinych
smési.
Rozstfiknuti a vystriknuti zabranite pouzitim
Slehaci metly v hlubokych nddobach anebo
hrncich.

6. Stisknutim spinaciho tlacitka zapnéte
tyCovy mixér.

7. Po dokonc¢eni slehani uvolnéte spinaci
tlacitko jesté pred tim, nez vytadhnete tycovy
mixér ze smési.

8. Ihned po poufZiti vypojte ze zasuvky,
dfive nez zacnete odpojovat nebo ménit
pridavné prislusenstvi.

CESKY

1. Vlozte Slehaci metlu do adaptéru
Slehaci metly.

2. Vlozte adaptér slehaci metly do motorové
jednotky a upevnéte otocenim do
zacvaknuti. Adaptér automaticky nastavi
Slehaci metlu na spravny rozsah rychlosti,
které jsou vhodné pro slehani.

3. Zapojte napajeci $ntru do zasuvky ve zdi.

4. Nastavte ty¢ovy mixér na rychlost 1.
Nastavte rychlost oto¢enim ovladace
nastaveni rychlosti na horni strané tycového
mixéru.

PRACE STYCOVYM MIXEREM | 255
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PRACE STYCOVYM MIXEREM
POUZITI SEKACKU*

4. Nasadte motorovou jednotku shora
na sekacek a zatlacte.

5. P¥i praci drzte motorovou jednotku jednou
rukou a sekaci nadobu druhou rukou.

A VAROVANI

Nebezpeci porezani

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti mize mit za
nasledek pofezani.

Pridavny sekacek pouzijte na sekani malého
mnozstvi potravin jako je vafené maso, syr,
zelenina, bylinky, susenky, pecivo a ofechy.

1. Vlozte ¢epel sekacku do sekaci nadoby.
2. Do misy vlozte malé kousky potravin.
3. Pripojte adaptér sekdcku na sekaci nadobu.

POZNAMKA: Adaptér sekacku nasadite na
sekaci nadobu pouze pfilozenim pfimo shora.
Nesnazte se adaptér sekacku nasazovat
otacivym pohybem.

Motorova

1~ jednotka

Adaptér 6. Stisknutim spinaciho tlacitka zapnéte
SEkéfk“\ A ty¢ovy mixér. Nejlepsi vysledky dosahnete
N Jpulzovanim” tak, ze budete stridavé
N mackat a uvoliovat spinaci tlac¢itko, dokud
i, ingredience nedoséhnou pozadované
konsistence.
7. Kdyz bude sekani dokonceno, uvolnéte
self:gfl: spinaci tla¢itko.
\ 8. Vyjméte motorovou jednotku z adaptéru
> sekacku.
i' POZNAMKA: Adaptér sekacku vyjmete
Sekaci ze sekaci nadoby pouze zvednutim pfimo
nadoba nahoru. Nesnazte se adaptér sekacku
g sundavat ota¢ivym pohybem.

9. Ihned po pouZiti vypojte ze zasuvky,
dfive nez za¢nete odpojovat nebo ménit
pridavné prislusenstvi.

* Soucasti pouze modelu 5KHB2571
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PRACE S TYCOVYM MIXEREM

NAVOD K POUZITI
Potraviny Mnozstvi P¥iprava Rychlost | Cas**
Maso 2009 Nakrajejte na kosticky 5 15 sekund
o velikosti 2 cm
Mandle/ ofechy 2009 Vlozte celé ofechy 3 25 sekund
Cesnek 10-12 hiebickd | Vlozte celé hiebicky 3 15 sekund
Cibule 1009 Nakrajejte na ctvrtky 3 15 sekund
Syr 1009 Nakrajejte na kosticky 5 30 sekund
o velikosti T cm
Varena vejce 2 Vlozte cela vejce 4 3 pulzy
Mrkve 2009 Nakrajejte priimérné velkou 3 15 sekund
mrkev na Ctvrtky
Bylinky 509 Odstrarite stonky 4 15 sekund

** Doba zpracovani a rychlosti jsou uvedeny pfiblizné.
Skute¢na doba zpracovani se muze lisit podle kvality potravin anebo pozadované hrubosti

sekani.

PRACOVNI TIPY

e Tvrdé potraviny nakrdjejte na malé kousky, o
aby bylo mixovani a sekani jednodussi.

e Tycovy mixér je vybaven teplotni ochranou
pred vysokymi provoznimi teplotami. Pokud e
se ty¢ovy mixér najednou zastavil béhem
provozu, vypojte jej ze zasuvky a nechte 10 4

minut automaticky resetovat.

® Aby jste zabranili rozstfiknuti smési, viozte
tycovy mixér do smési dfive nez stisknete .
spinaci tlacitko a tlacitko uvolnéte dfive nez

vytdhnete ty¢ovy mixér ze smési.

® PFi mixovani v hrnci na vafici sejméte hrnec
z tepelného zdroje, aby jste ochranili tyCovy

mixér pred prehratim.

® Pro nejlepsi mixovani drzte tycovy mixér .
pod Uhlem a opatrné s nim pohybujte
nahoru a dolu v nddobé. Netlacte smés

ty¢ovym mixérem silou dolG.

® Aby jste zabranili pfeteceni, nechte
v nadobé misto na to, aby se smés mohla
zvedat, kdyz pouzivate tycovy mixér.

‘ ‘ W11282498A.indb 257

tepelny zdroj.

Ujistéte se, ze dlouha napajeci sntira @
tycového mixéru nezasahuje pres zadny

Nenechdvejte tycovy mixér stat v horkém
hrnci na vafici, kdyZ jej nepouzivate.
Pred mixovanim nebo sekdnim odstrante ze

smési tvrdé ¢asti jako jsou pecky nebo kosti,

aby jste zabranili poskozeni noz(.

Nepouzivejte ty¢ovy mixér k mleti kavy
nebo tvrdého koreni jako je muskatovy
ofiSek. Zpracovavani téchto potravin by
mohlo mit za nasledek poskozeni nozd.

Nedévejte mixovaci nddobu ani sekaci

CESKY

nadobu* do mikrovinné trouby.

Nerezova slehaci metla mGze poskrabat
anebo zanechat stopy na nepfilnavych
povrsich; vyhnéte se pouzivani Slehaci

metly na nddobi s nepfilnavym povrchem.

hrncich.

Aby jste zabranili stiikani, pouzivejte slehaci
metlu ve hlubokych nddobach anebo

* Soucasti pouze modelu 5KHB2571
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PECE A UDRZBA

1. Pred cisténim tycovy mixér vypojte Prislusenstvi a adaptéry tycového mixéru
ze ZaSlkaY- o o Mixovaci ty¢, mixovaci nadobu a viko, slehaci

2. Adapt(?ryfa pr|§lusenstVI vyjmete metlu, sekaci nddobu*, ¢epel sekacku a kryt
pootocenim (viz selflce #Prace na ochranu nadobi umyvejte v horké mydlové
s tycovym mixerem ) vodé anebo v hornim kosi my¢ky. Radné

3. Motorovou jednotku, sekacek* a Slehace osuite.

otiete navlhc¢enym hadiikem. Mlzete pouzit
i jemny Cistici prostifedek, ale nepouzivejte
abrazivni ¢istice.

POZNAMKA: Nevkladejte adaptéry Slehaci
metly a sekacku* do mycky.

POZNAMKA: Neponofujte motorovou
jednotku ani adaptéry do vody.

4. Napdjeci sndru otrete hadiikem
namocenym v teplé mydlové vodé a pak
¢istym navlhéenym hadfikem. Dobfe osuste
mékkym hadfikem.

* Soucasti pouze modelu 5KHB2571
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ZARUKA A SERVIS
ZARUKA NA DOMACI POUZITi FOOD PROCESSORU KITCHENAID

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stiedni Nahradni dily a naklady A.Opravy, pokud byl pfistroj
vychod a Afrika: na praci pfi opravé pouzivan k jinému provozu, nez
Na model 5KHB2571, | vad materialu nebo je bézna domaci priprava jidla.
5KHB2531: dilenského zpracovani.
Dva roky plna zaruka | Servis musi provést B. Poskozeni vzniklé v diisledku
od data prodeje. autorizované servisni nehody, uprav, nevhodného
stredisko KitchenAid. uziti, zneuziti nebo instalace
i provozu, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.
ZAKAZNICKY SERVIS

pouZzijte nize uvedené kontaktni udaje.

Veskery servis musi provadét autorizované servisni stiedisko KitchenAid.

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

CESKY

©2018 Vsechna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni.
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| ICINDEKILER

PARCALARVE OZELLIKLER .......cooimiiiieeeee oo
El Blenderi Parcalart ..........ceoiuuieei ittt
El Blenderi OZellIKIEri ........ovvveiiiiiiieeeee e
EKIENTE KIAVUZU ...ttt e e e e e e e

EL BLENDERI GUVENLIGI ............coovviviiiieiieieeeeeeeeeeeeeeee e
Onemli koruyucu tedbirler ... .
Elektriksel gerekliliKler. ...
Elektrikli ekipman atik tasfiyesi ..........eeiiviiieiiiniiiie e

EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI
El Blenderinin monte edilmesi............ccocuiiiiiiiiiiiniiiiiiiiccciecee
Karistirma kolunun kullanilmasi....
Cirpma eklentisinin kullaniimasi ...
Dograyici aksesuarin kullanilmasi ... .
Calistirma konusunda iPUGIAIT . .......eeeeeriiiie e

BAKIMVE TEMIZLEME ..........ooouiiiiicieieieieieeeee et
GARANTIVESERVIS ........cooiiiiiiiiiiiiiiiiii e

TURKGE

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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PARCALAR VE OZELLIKLER
EL BLENDERI PARCALARI

Bicaklar

/ Hiz kontrol kadrani

Tek dokunmali
glic diigmesi

~———1

1,5 m giic kablos

20 cm (8”) paslanmaz
celik karigtirma kolu**

Kopiirtiicii/Cirpici

**Takili S bicimli
w bigak ile gosterlir

33cm (13”)
karistirma kolu

Tencere koruyucu Bicak koruyucu
Karigtirma siirahisi
__/
Saklama cantasi* Dograyici aksesuar®

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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PARCALAR VE OZELLIKLER

EL BLENDERI OZELLIKLERI

Hiz kontrolii

Degisken hizlar, cesitli yiyecekler, icecekler ve
corbalari yapmak (izere ayarlayan daha fazla
islem kontrolii saglar.

Tek dokunmali gii¢ diigmesi

Karistirma islemi sirasinda gti¢ digmesine
basili tutarak El Blenderini etkinlestirin.
Karistirma islemini durdurmak icin gtic
digmesini serbest birakmaniz yeterli olacaktir.

Motor govdesi
Rahat, kaymaz tutus icin tasarlanmistir.

Kuvvetli DV motoru (gosteriimemektedir)
Uzun sireli ve sessiz calistirma icin glgla
bir karistirma islemi saglar.

1,5 m gii¢ kablosu

Glg¢ kablosu, El Blenderinin ocak veya calisma
alani Gzerine ulagmasi icin yeterli uzunluktadir
ve kolay temizlik i¢in yuvarlak hatlara sahiptir
ve girintileri yoktur. Kablonun rahat bir sekilde
depolanabilmesi icin bir silikon kablo kayisi
verilmektedir.

Dondirme kilitli paslanmaz celik karistirma
kolu

Basit bir cevirme hareketi ile motor

govdesine oturur ve yerine sabitlenmesi

icin dondurilmesi gerekir. Karistirma islemi
sirasinda sicramayi onlemek lizere keskin
paslanmaz celik bicagin Gstu kapalidir

Cirpici aksesuar
Yumurtalarin beyaz kisimlarini ve kremayi
¢irpmak icin en iyi duruma getirilmistir.

‘ ‘ W11282498A.indb 263

®

Dograyici aksesuar*

Otlar, kuruyemis ve sebzeler gibi kiiglik
dograma isleri icindir. Dograyici bir

surrahi, bicak ve dograyici adaptoriinden
olusur. Dograma islemi sirasinda hareketi
onlemek adina, dograyici stirahisine kaymaz bir
taban eklenmistir.

Karistirma siirahisi
1 Litrelik, uygun tutacak ve sicrama onleyici
kapaga sahip BPA icermeyen stirahi.

Bigaklar

Uc adet birbiriyle degistirilebilir bicakla*
her zaman bircok gorev icin dogru araca
sahip olursunuz. Buz kirmadan pismis
etleri dogramaya ve siit koplrtmeye
kadar KitchenAid El Blenderi size yeter.

Tencere koruyucu

Tencerelerinizi kullanim sirasinda ¢izilmekten
korumak icin degistirilebilir bicaklarin tGzerine
tencere koruyucu aparati takin.

Bigak koruyucu
Kullaniimadiginda hasara karsi korumak igin
bicag degistirilebilir bicagin lizerine takin.

Saklama cantasi*
Aksesuarlarin diizenli bir sekilde saklanmasini
ve korunmasini saglar.

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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PARCALAR VE OZELLIKLER
EKLENTI KILAVUZU

EKLENTI KULLANMAK ICIN EN IYISI

S Bicimli bicak Karistirin, ezin ve piire haline getirin
Meyve piireleri, milkshake’ler, pismis sebzeler,
corbalar, soslar, buz, bebek mamasi, pasta
kremasi, kiriimis buz

Dograma, kiyma
Pismis etler, et suyu, yumusak meyveler, kiymalar

Kopiirtme, karistirma
Sut (Latte, Cappuccino, vb. igin), kek
hamuru, krep hamuru, ¢érek hamuru

Cirpma, emiilsiyon yapma, havalandirma
Yumurta beyazi, sekerli krema, mayonez, salata
sosu, mus, hollandez sosu, puding

Dograyici Dograma

Sebzeler, parmesan peyniri, yer fistigl, salsa,
¢ok haslanmis yumurta, ekmek kirintilari,
otlar, pismis etler, et suyu, yumusak meyveler,
kiymalar

264 | PARCALAR VE OZELLIKLER
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EL BLENDERI GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi olduk¢a onemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tizerinde olduk¢a 6nemli glivenlik mesajlart bulunmaktadir. Daima tim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.
Bu simge, sizin veya bagskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tasimaktadir:

A T E H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
A U YA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tam glivenlik mesajlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil distirdlebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLIi KORUYUCU TEDBIRLER

® Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri ®
de iceren temel giivenlik tedbirlerinin daima
gozetilmesi gerekmektedir:

1. Tum talimatlari okuyun. Mutfak aletinin yanhs kullanimi
kisisel yaralanmalara neden olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi koruma saglamak icin bu El
Blenderinin motor gévdesini, kablosunu veya elektrik fisini
suya ya da bagska sivilara daldirmayin.

3. Kendi glivenlikleri icin, gbzetim altinda olmadikga veya
cihazin kullanimi hakkinda yetkili bir kisi tarafindan
onceden bilgilendirilmedikge, bu cihazin fiziksel, duyusal
veya mental kapasiteleri kisitl kisiler (cocuklar dahil)
veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan
kullanilmasi uygun degildir.

4. Sadece Avrupa Birligi: Cihazlar, fiziksel, duyusal veya
mental kapasiteleri kisitl kisiler ya da deneyimi ve bilgisi
bulunmayan kisiler tarafindan, bu kisiler gozetim altinda
tutuldugu veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
onceden bilgilendirildigi ve ilgili tehlikeleri anlamalari
saglandigi taktirde kullanilabilir. Cocuklarin cihazla
oynamasina izin verilmemelidir.

TURKGE
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EL BLENDERI GUVENLIGI

5. Sadece Avrupa Birligi: Bu cihaz, cocuklar tarafindan
kullanilamaz. Cihazi ve kablosunu ¢ocuklarin
ulasamayacad: bir yerde saklayiniz.

6. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
goOzetim altinda tutulmahdr.

7. Parcalari takmadan ve ¢ikartmadan 6nce ve temizlik
islemlerinden 6nce cihazi KAPATIN ve kullanilmiyorsa
fisini prizden cekiniz. Fisi prizden cekmek icin, fisten tutun
ve prizden ¢ikartiniz. Asla elektrik kablosundan tutarak
¢ekmeyiniz.

8. Hareketli parcalara temas etmekten kacininiz. insanlarin
yaralanma ve/veya cihazin hasar gérme riskini azaltmak
icin, cihaz cahsirken ellerinizi, sacinizi, giysilerinizi ve ayrica
spatula ve diger kap-kacaklari aksesuarlardan uzak tutunuz.

9. Kablosu veya fisi hasarl bir cihazi calistirmayiniz veya cihaz
ariza yaptiktan sonra ya da dusurultrse veya herhangi bir
sekilde hasar gortrse calistirmayiniz. Cihazi, incelemesi,
tamir etmesi veya ayarlamasi i¢in size en yakin Yetkili

® Servise goturunuz. ®
10. Eger elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeden kaginmak
amaciyla imalatgi, yetkili servis veya benzer kalifiye kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

11. Uretici tarafindan dnerilmeyen veya satilmayan aparatlarin
kullanimi yangina, elektrik carpmasina veya yaralanmaya
neden olabilir.

12. Cihazi calistirmadan 6nce, Dograyici Adaptorinin* guvenli
bir sekilde yerine kilitlendiginden emin olunuz.

13. Dis mekanda kullanmayiniz.

14. Kablonun, masa veya mutfak tezgahinin kenarindan asagi
sarkmasina izin vermeyiniz.

15. Kablonun, soba gibi sicak ytizeylere temas etmesine izin
vermeyiniz.

16. Cocuklarin blenderi tek baslarina kullanmasina izin
vermeyiniz.

17. Swvilari, 6zellikle de sicak sivilari karistirirken,dokilme
azaltmak icin uzun/derin bir kap kullaniniz veya her
defasinda kuguk miktarlarda karistiriniz.

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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EL BLENDERI GUVENLIGI

18. Yaralanma ve cihazin hasar gorme olasiligini 6nlemek icin,
blender calisirken ellerinizi ve mutfak aletlerini hazneden
uzak tutunuz. Bir spatula kullanilabilir, fakat sadece cihaz
cahsmiyorken kullaniimalidir.

19. Bigaklar keskindir. Keskin kesme bicaklari kullanilirken, kabi
bosaltirken ve temizleme esnasinda dikkatli olunuz.

20. Surahi icerisinde sicak sivi karistirilirken dikkatli olunuz,
¢linku sicak sivi ani bir firlama ile cihazdan disari fiskirabilir.

21. Aksesuarlar icin calisma sureleri ve hiz ayarlariile ilgili
talimatlar icin “El Blenderinizin Kullanimi” bélimiine bakin.

22. Gida ile temas eden yuzeylerin temizligi hakkinda talimatlar
icin “Bakim ve Temizlik” bolimine bakiniz.

23. Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi benzer uygulamalarda
kullanim tasarlanmistir:

- madazalar, ofisler veya diger calisma ortamlarindaki
personel mutfaklari;
- ciftlik evleri;
- oteller, moteller ve diger ikamet tipi ortamlarda
@ musteriler tarafindan; @
- yatak ve kahvalti odasi tipi ortamlar.

24. UYARI: Elektrik carpma tehlikesinin dnlenmesi icin, cihazda
bakim islemi yapmadan dnce fisini prizden ¢ekiniz.

25. Eger blender denetimsiz halde birakilacaksa ve temizleme
amaciyla parcalarini takmadan veya sokmeden once,
cihazin fisini prizden daima ¢ekiniz.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

TURKGE
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EL BLENDERI GUVENLIGI
ELEKTRIKSEL GEREKLILIKLER

Gerilim: 220-240 Volt
AUYARI Frekans: 50-60 Hertz
Elektrik Giicii Miktari:180 Watt
}(m NOT: Priz fise uymazsa, yetkili bir
‘ elektrik teknisyeni ile irtibata gegin.

Prizi herhangi bir sekilde degistirmeyin.

Elektrik Carpmasi Tehlikesi
Toprakl bir prize takin.
Toprak hattini cikarmayin.
Bir uyarlayici kullanmayin.
Bir uzatma kablosu kullanmayin.

Bu talimatlarin izlenmemesi, oliime,
yangina veya elektrik carpmasina
neden olabilir.

@ ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI @
Ambalajlama materyalinin atilmasi
Ambalajlama materyali %100 geri Uzerindeki == simgesi, bu Urliniin ev
dondstirtlebilir malzemeden yapilmis ve atigi olarak islem gérmemesi, elektrikli
geri donlslim isareti ile isaretlenmistir R ve elektronik ekipmanin geri déniisim
. Bu nedenle ambalajin farkli kisimlarinin icin toplandigi uygun bir merkeze
sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini alinmasi gerektigini géstermektedir.

yoneten yerel yonetim diizenlemelerine
tamamen uygun olarak tasfiye
edilmesi gerekmektedir.

Bu Urlinin islem gormesi, geri
kazandirilmasi ve geri donlsimui hakkinda
daha ayrintili bilgi icin litfen yerel

Uriiniin hurdaya ¢ikariimasi kurumlara, ev atigi tasfiye hizmetleri veya
- Bu alet, 2012/19/EU sayili Elektrikli ve Urlind satin aldiginiz magaza ile irtibata
Elektronik Atik Ekipman Avrupa Direktifi gegin.

(WEEE) ile uyumlu olarak isaretlenmistir.

- Bu Grinlin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu trliniin uygunsuz
sekilde atiga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan saghginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuglari 6nlemis olacaksiniz.

- Uriin veya birlikte verilen belgeler
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EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI
EL BLENDERININ MONTE EDILMES|

KitchenAid El Blenderini kullanmadan 6nce

kir ve tozlar gidermek icin motor gévdesini ve
eklenti adaptorlerini temiz, nemli bir bezle silin.
Hafif bulasik deterjanlari kullanilabilir ancak
asindiricl temizleyiciler kullanmayin.

NOT: Motor govdesini veya adaptorleri suya
daldirmayin.
Yumusak bir bezle kurulayin. Diger tim
eklenti ve aksesuarlari elinizde veya
bulasik makinesinin Ust rafinda yikayin. lyice
kurulayin.
NOT: Eklentileri takmadan veya ¢ikarmadan
once her zaman gii¢ kablosunu duvardaki
prizden ¢ektiginizden emin olun.

Karistirma
kolu eklentisi

\

Dograma adaptorii*

Cirpma adaptorii ‘
Dograma adaptdriiniin takilmasi veya ]
cikarilmasiyla ilgili bilgiler icin “Dograma ‘®=
aksesuarinin kullaniimasi” bélimiine bakin. -

~.

Bicak koruyucu ~.
Kolaylikla bicaga oturur ve El Blenderi (Q__¢>
kullanimda olmadiginda bicaklara
koruma saglar. Tencere koruyucu

Tencere koruyucu, birlikte verilen bicaklardan
herhangi birine oturur ve El Blenderi ile pisirme
geregleriniz igin koruma saglar.

Baglanti
noktasi

TURKGE

Baglanti
noktasi

NOT: Bicak koruyucu, montaj klipsleri bigcaklar
Gzerindeki baglanti noktalari arasinda

konumlanacak sekilde takihr. NOT: Tencere koruyucu, montaj klipsleri

bicaklar tizerindeki baglanti noktalari arasinda
konumlanacak sekilde takilir.

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI
KARISTIRMA KOLUNUN KULLANILMAS|

Meyve piireleri, milkshake'ler, corba, pismis
sebzeler, pasta kremasi veya bebek mamasi icin
karistirma kolu eklentisini kullanin.

1. Karistirma kolunu bigcaga takin (bkz. “Eklenti
kilavuzu”) ve yerine oturuncaya kadar
kilitlemek icin cevirin.

y

*
Y

~._

~._
S I

2. Karnistirma kolunu motor gévdesine takin ve
tik sesi ¢ikarana kadar cevirin.

-
L

®

3. Elektrik kablosunu bir elektrik prize takin.

4. ElBlenderini 1. hiza getirin. El Blenderinin
lzerindeki hiz kontrol kadranini gevirerek
hizi ayarlayin.

5. El Blenderini karisima yerlestirin.

NOT: El Blenderi yalnizca eklentinin uzunlugu
kadar derin sivilara daldirilmalidir. Karistirma
eklentisi baglanti noktasini asacak sekilde
sivilara daldirmayin. Motor govdesini siviya
ya da baska karisimlara daldirmayin.

6. ElBlenderini etkinlestirmek icin gli¢
diigmesine basin.

7. Karistirma islemi tamamlandiginda,
El Blenderini karisimdan ¢ikarmadan 6nce
glic digmesini serbest birakin.

8. Kullanimdan hemen sonra, eklentileri
degistirmeden veya c¢ikarmadan 6nce
prizden cekin.

270 | EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI
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Karistirma kolu malzemelerin bulundugu
karistirma stirahisine takili durumdayken

El Blenderini acili olarak yerlestirin. Daha

iyi kararlihk saglamak ve sicramayi 6nlemek
icin bostaki elinizi karistirma strahisinin
lizerine yerlestirin. Sicramalari nlemek

icin El Blenderini stirahiden ¢ikarmadan 6nce
durdurmayi unutmayin.

Karistirma

El Blenderini kisa siireyle karistirma sirahisinin
tabaninda birakin ve daha sonra acil bir sekilde
tutarak yavasca stirahinin kenarindan yukari
cekin. El Blenderi yukari ¢ekildikge stirahinin
tabanindaki malzemelerin yukari hareket
ettigini goreceksiniz. Malzemeler alttan yukar
dogru cekilmeye son verdiginde, El Blenderini
yeniden sirahinin tabanina alin ve tim
malzemeler istenilen yogunluga ulasana kadar
islemi yineleyin.

Yukari cekme

Bilek kismindan hafif dairesel hareketlerle
ilerleyerek El Blenderini hafifce ¢ekin ve
yeniden malzemelerin icine alinmasini saglayin.
Isi bilek hareketiniz ve El Blenderi yapmalidir.

Bilek
hareketi

10/16/2018 2:31:35 PM‘ ‘
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EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI
CIRPMA EKLENTISININ KULLANILMASI

Kremayi ¢irpmak, yumurta beyazini ¢irpmak, Paslanmaz celik ¢irpici yapismaz kaplamalari
aninda pudingleri, salata soslarini, musu cizebilir veya iz birakabilir. Yapismaz kaplamali
karistirmak veya mayonez yapmak icin ¢irpiciyr  pisirme gereglerinizde ¢irpici kullanmaktan
kullanin. sakinin.

NOT: El Blenderi yalnizca eklentinin uzunlugu
kadar derin sivilara daldinlmalidir. Cirpma
adaptoriinl baglanti noktasini asacak sekilde
sivilara daldirmayin. Motor govdesini siviya
ya da baska karisimlara daldirmayin.

Sigcramayi ve sicratmayi 6nlemek icin
derin kaplarda veya tencerelerde cirpici
aksesuar kullanin.

6. ElBlenderini calistirmak icin gli¢ dligmesine
basin.

7. Cirpma islemi tamamlandiginda,
El Blenderini karisimdan ¢ikarmadan dnce
glic diigmesini serbest birakin.

8. Kullanimdan hemen sonra, eklentileri
degistirmeden veya c¢ikarmadan 6nce
prizden cekin.

. Cirpiciyr cirpma adaptoriine yerlestirin.

. Girpma adaptdriini motor govdesine takin
ve tik sesi cikarana kadar gevirin. Adaptor
¢irpictyl otomatik olarak ¢irpma icin uygun
dogru hiz araligina ayarlar.

3. Elektrik kablosunu bir elektrik prize takin.

4. ElBlenderini 1. hizda baslatin. El Blenderinin
Uzerindeki hiz kontrol kadranini donduirerek
hizi ayarlayin.

5. ElBlenderini karisima yerlestirin.

N —
TURKGE
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EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI
DOGRAYICI AKSESUARIN KULLANILMASI*

4. Dograma kasesini motor gévdesiyle
hizalayin ve birlikte bastirin.

5. Islem yaparken motor gévdesini bir elinizle
ve dograma kasesini diger elinizle tutun.

A UYARI

Kesme Tehlikesi

Bicaklari kullanirken dikkatli olun.
Aksi takdirde bir yeriniz kesilebilir.

Pismis et, peynir, sebzeler, otlar, kraker, ekmek
ve yemisler gibi az miktarda yiyecegdi dogramak
icin dograyici aksesuari kullanin.

1. Dograyici bicagi dograyici kasesine takin.

2. Kaseye kiicik yiyecek parcalari ekleyin.

3. Dograma adaptorini dograma kasesine

takin.

NOT: Dograma adaptoriinii dograma
kasesine takmak icin asagiya dogru
yerlestirin. Dograma adaptorini yerlestirmek
icin cevirmeye calismayin.

Motor govdesi
6. ElBlenderini calistirmak icin gli¢ digmesine
= basin. En iyi sonucu elde etmek icin
Do Y- malzemeler istenilen yogunluga ulasincaya
ograma kadara giic diigmesine basip birakarak
adaptoru\ e “darbeler halinde ¢alistirin”
- 7. Dograma tamamlandiginda gli¢ digmesini

i birakin.
8. Motor govdesini dograma adaptoriinden
cikarin.

Dograma

bicagi \ NOT: Dograma adaptériinii dograma

— kasesinden cikarmak icin yukariya dogru
i kaldirin. Dograma adaptorini ¢ikarmak igin
cevirmeye calismayin.

Dograma

kasesi -
9. Kullanimdan hemen sonra, eklentileri

g degistirmeden veya c¢ikarmadan 6nce
prizden cekin.

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI

KULLANMA KILAVUZU

Yiyecek Miktar Hazirlama Hiz Siire**
Etler 2009 2 cm kiip halinde dogranmis 5 15 saniye
Badem/Yemisler 2009 Tum yemisleri yerlestirin 3 25 saniye
Sarimsak 10-12 dis Tum disleri yerlestirin 3 15 saniye
Sogan 1009 Ceyrek olarak kesin 3 15 saniye
Peynir 1009 1 ¢cm kiip halinde dogranmis 5 30 saniye
Cok haslanmis 2 Tum yumurtalar yerlestirin 4 3 darbe
yumurtalar

Havuglar 2009 Orta boy havucu ¢eyrek 3 15 saniye

parcalar halinde kesin
Otlar 509 Saplari temizleyin 4 15 saniye

** [slem siireleri ve hizlar yaklagiktir.
Gergek kullanim yiyecegin kalitesi ve istenilen dograma boyutuna bagl olarak degisebilir.

CALISTIRMA KONUSUNDA IPUCLARI

+ Kolay karistirma veya dograma icin kati « El Blenderini ekstra uzun kablosunun sicak
@ yiyecekleri kiicuk parcalara ayirin. bir 1sitma elemani Gizerinden uzatilmamasini @

« ElBlenderi, yiiksek calisma sicakliklarina saglayn.
karsi termal koruma ile donatilmistir. » Kullanimda olmayacagi zamanlarda
El Blenderinin kullanim sirasinda aniden El Blenderini ocak tizerinde sicak
durmasi durumunda, blenderi prizden tencere Uzerinde birakmayin.
glkarln.ve otoma'Fik olarak sifirlanmasi igin . Bicaklarin hasar gérmesini 6nlemek icin
10 dakika bekleyin. karisim veya dograma islemi dncesinde

+ Sigramayi dnlemek icin El Blenderini meyve cekirdekleri veya kemikler gibi sert
glic digmesine basmadan 6nce karisima maddeleri karisimdan ¢ikarin.
yerlestirin ve El Bleundefiuni kar};lmdan disan . Kahve cekirdeklerini veya muskat gibi sert
cekmeden once glic digmesini serbest baharatlar parcalamak icin El Blenderini
birakin. kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi,

«  Ocak Uzerindeki bir sos tenceresinde El Blenderinin bicaklarina hasar verebilir.
kanstirma islemi yapacaginizda, El . Siirahiyi veya dograma kasesini* mikrodalga
Blenderinda asiri 1sinmayi dnlemek icin firinda kullanmayin. w
tencereyi isitma elemanindan uzaklastirin. . U

. o . + Paslanmaz celik cirpici yapismaz kaplamalari |

« Eniyikaristirma sonuglarl icin El Blenderini cizebilir veya iz birakabilir. Yapismaz =)
acili olarak tutun ve kap icinde hafifce kaplamali pisirme gereclerinizde cirpici =
yukari ve asagi hareket ettirin. El Blenderi ile kullanmaktan sakinin.

karisima bastirmayin.
§ Y « Sigramayi dnlemek icin derin kaplarda veya

+ Tagmayi 6nlemek icin El Blenderini tencerelerde cirpici aksesuar kullanin.
kullanirken kap icindeki karisimda

alan birakin.

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur

EL BLENDERINIZIN CALISTIRILMASI | 273

‘ ‘ W11282498A.indb 273 @ 10/16/2018 2:31:35PM‘ ‘



BT o [ T

BAKIM VE TEMIZLEME

1.

2.

Temizlemeden 6nce, El Blender'i prizden
cikari.

Adaptorleri ve eklentileri dondurerek cikarin
(“El Blenderinin calistirilmasi” bélimiine
bakin).

. Motor govdesi ile dograma ve ¢irpma
adaptorlerini nemli bir bezle silin. Hafif
bulasik deterjanlari kullanilabilir ancak
asindirici temizleyiciler kullanmayin.

NOT: Motor gévdesini veya adaptorleri suya
daldirmayin.

4. Glg kablosunu ilik, sabunlu bir bezle silin ve

ardindan nemli bezle temizleyin. Yumusak
bir bezle kurulayin.

274 | BAKIM VE TEMIZLEME
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El Blenderi Aksesuarlari ve Eklentileri

Karistirma kollarini*, stirahi ve kapagi, cirpiciyi,
dograma kasesini*, bicaklari ve tencere
koruyucuyu sicak, sabunlu suyla elde veya
bulasik makinesinin Ust rafinda yikayin.
Yumusak bir bezle iyice kurulaym.

NOT: Cirpma veya dograma* adaptorlerini
bulasik makinesine koymayin.

* Sadece 5KHB2571 modelinde bulunur
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GARANTI VE SERVIS
KITCHENAID EL BLENDERI GARANTISI

Garanti Suresi: KitchenAid tarafindan KitchenAid tarafindan
Karsilanacak Kisim: Karsilanmayacak Kisim:

Avrupa, Orta Dogu Malzeme ya da iscilikteki A. ElBlenderi normal ev tipi yiyecek

ve Afrika: kusurlari diizeltmek icin hazirlama digindaki islemlerde

5KHB2571, 5KHB2531 | yedek parca ve onarim kullanildiginda yapilacak

modeli I¢in Satin alim | is gilicii maliyetleri. onarimlar.

tarihinden itibaren Servis islemleri yetkili B. Kazalar, degisiklikler, yanlis

gecerli olmak lizere bir KitchenAid Hizmet
iki yilhk tam garanti. | Merkezi tarafindan
gerceklestirilmelidir.

kullanim, suistimal veya yerel
elektrik kanunlari ile uyumsuz
kurulum/calistirmadan
kaynakli hasarlar.

KITCHENAID DOLAYLI HASARLAR iLE iLGiLi OLARAK HERHANGiI BiR SORUMLULUK
KABUL ETMEMEKTEDIR.

MUSTERI HIZMETLERI

Herhangi bir sorunuz olursa ya da size en yakin KitchenAid Yetkili Hizmet Merkezini bulma konusunda
yardima ihtiya¢ duyarsaniz, asagida verilen irtibat bilgilerini kullanarak bizimle iletisime gecebilirsiniz.

NOT: Tum servis islemlerinin Yetkili bir KitchenAid Hizmet Merkezi tarafindan yerel olarak
gerceklestirilmesi gerekmektedir.

ITHALATCI BILGiSI:

iPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TiC. VE SAN. LTD. STi.

Macun Mah. Bati Bulvari ATB s Mrkz.

No:1 C Blok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253

+903123978370

Servis islemleri icin:

+90 312397 35 17 (lcretsiz hat) numarasini arayarak servis talebi olusturabilirsiniz.

Daha fazla bilgi icin, asagidaki adresten web sitemizi ziyaret edin:
www.KitchenAid.eu

Bu talimatlara, www.kitchenaid.eu adresinde bulunan web
sitemizden de ulasabilirsiniz.

TURKGE

©2018 Tim haklari sakhdir.
Ozellikler bildirim yapilmaksizin degistirilebilir.
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