
Guide de référence rapide pour
le nettoyage du four
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La technologie AquaLiftTM est une formule de nettoyage innovante qui utilise l’eau et la chaleur pour désincruster les traces de renversements à l’intérieur du four en moins 
d’une heure. Cette nouvelle technologie de nettoyage à faible niveau de chaleur représente une alternative quasi-inodore aux options traditionnelles d’autonettoyage.

Utiliser régulièrement pour nettoyer les renversements dans le four
Pour plus de renseignements, consulter les instructions d’utilisation. Pour de l’aide sur la technologie AquaLiftTM, 

composer le 1-877-258-0808 ou consulter notre site Web à l’adresse http://whr.pl/aqualift.
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RETIRER tous les accessoires 
et grilles de la cavité du four. 
Essuyer les saletés.
Utiliser une spatule pour 
retirer toutes les saletés 
supplémentaires faciles à 
éliminer.

VERSER 1¾ de tasse (14 oz) 
d’eau distillée ou fi ltrée sur le 
fond du four vide et fermer la 
porte du four.
IMPORTANT : Ne pas utiliser 
de nettoyants, de produits 
chimiques ou d’autres additifs 
avec l’eau.

APPUYER sur CLEAN 
(nettoyage) puis sur START 
(mise en marche).
L’action de lavage permet de 
désincruster les résidus ayant 
adhéré à la cuisson sur le bas 
du four.
Prévoir 40 minutes pour le 
nettoyage et le refroidissement 
du four. De la condensation se 
formera sur le hublot. Une fois 
le programme de nettoyage 
terminé, un bip retentit. Appuyer 
sur CANCEL (annulation) pour 
arrêter le programme.

ENLEVER l’excédent d’eau et 
les saletés désincrustées avec 
une éponge sèche ou un linge 
doux sec immédiatement après 
la fi n du programme.
Utiliser une éponge douce ou 
un grattoir en plastique pour 
éliminer les saletés qui restent.
On peut faire fonctionner 
d’autres programmes de 
nettoyage pour favoriser 
l’élimination des saletés 
tenaces.

NETTOYER la porte et les 
parois du four pour éviter 
les saletés ayant adhéré 
à la cuisson. Consulter les 
instructions d’utilisation pour 
plus de renseignements.
IMPORTANT : L’utilisation de 
produits chimiques, y compris 
de nettoyants pour four abrasifs 
ou commerciaux ou de tampons 
à récurer métalliques pourrait 
endommager l’intérieur du four.
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Pour plus de renseignements, consulter les instructions 
d’utilisation.

Gas Burner TipsConseils utiles
Bruits émis par la cuisinière à gaz
Un bruit d’éclatement retentit chaque fois que l’électrovanne de gaz s’ouvre ou se 
ferme. On entendra aussi un cliquetis lors des programmes normaux de cuisson au four 
alors que l’allumeur fonctionne par intermittence pour maintenir le four à température 
constante. 
Un bruit de chuintement ou d’affaissement peut se faire entendre lorsque le brûleur de 
cuisson au four ou au gril s’allume. Ceci est normal. 
Allumage du brûleur de la table de cuisson 
Tous les allumeurs émettent un cliquetis et génèrent des étincelles lorsqu’on place le 
bouton à la position LITE (allumage) et que l’on allume le brûleur. Ceci est normal. Le 
cliquetis cesse lorsqu’on place le bouton à la position LITE (allumage). 
Les brûleurs de la table de cuisson ne s’allument pas 
S’assurer que les chapeaux de brûleurs sont bien installés sur la base 
des brûleurs. 
Les chapeaux de brûleur doivent être installés sur le brûleur de taille 
correspondante, sans quoi le brûleur ne s’allumera pas. Lorsqu’ils sont 
correctement installés, les chapeaux de brûleur doivent être d’aplomb. 
Les chapeaux de brûleur doivent être propres pour que l’allumage 
puisse s’effectuer et que la fl amme soit régulière. L’allumeur doit 
être propre et libre de toute obstruction (renversements ou produits 
nettoyants).   
Taille du brûleur 
Sélectionner le brûleur qui convient le mieux à votre ustensile.

Taille du brûleur Utilisation recommandée

Petit
• Cuisson à faible chaleur
•  Faire fondre le chocolat 

ou le beurre
Moyen • Brûleur polyvalent

Grand •  Pour ustensile de cuisson de
grande taille

Très grand
• Brûleur le plus puissant
•  Pour ustensile de cuisson 

de grande taille

Plaque à frire (sur certains modèles) 
Placer la plaque à frire sur le côté droit de la table de 
cuisson en l’insérant dans les grilles tel qu’illustré. 
Pour une performance optimale, placer le brûleur avant 
au réglage de chaleur le plus faible et le brûleur arrière au 
niveau de chaleur moyen-élevé. 
Odeur du four 
La cuisinière émettra peut-être certaines odeurs lors de ses premières utilisations. Celles-
ci disparaîtront après quelques utilisations. Pour éliminer ces odeurs, il est recommandé 
de faire fonctionner un programme de cuisson au four à 400°F (204°C) pendant 
30 minutes avant la toute première cuisson. 
Durée de préchauffage du four 
Le temps de préchauffage nécessaire pour obtenir une température de 350°F (177°C) 
est de 10 à 15 minutes. Certains facteurs peuvent avoir un impact sur la durée de 
préchauffage : la température ambiante, la température de départ du four et le nombre 
de grilles installées. Pour réduire la durée de préchauffage, on peut retirer les grilles 
inutilisées avant le préchauffage du four.
Nettoyage avec technologie AquaLiftTM 
De la condensation se formera sur le hublot du four lors du 
programme de nettoyage. Cette condensation s’évaporera en 
30 minutes. 
Lors du programme de nettoyage à technologie AquaLiftTM, de la 
vapeur s’échappera du fond de la console. Il s’agit là d’une étape 
normale du programme de nettoyage. 
S’assurer que le four est d’aplomb afi n que l’eau soit distribuée de façon uniforme sur le 
fond de la cavité du four. Si nécessaire, régler le pied de nivellement tel qu’indiqué dans 
les instructions d’installation. 
Éliminer les traces épaisses de renversements avant de commencer le programme de 
nettoyage. Les fours très sales nécessiteront peut-être un deuxième programme de 
nettoyage. 
Pour de l’aide sur la technologie AquaLiftTM, composer le 1-877-258-0808 ou consulter 
notre site Web à l’adresse http://whr.pl/aqualift.
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B. Base du brûleur
C. Allumeur

Arrière de la cuisinière

Avant de la cuisinière

Petit

Moyen

Moyen

Très grand 
(sur certains 

modèles)
Grand

(sur certains 
modèles)


